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SCAN HERE
For your hands-on interactive guide.

SCANNEZ CE CODE
pour obtenir le guide pratique et interactif.

HIER SCANNEN
Fur lhre praktische interaktive Anleitung.

ESCANEAR ESTO
Para ver una practica guia interactiva.

SCANSIONARE QUI
Per la una guida pratica e interattiva.

SCANATI AICI
Pentru ghidul dvs. interactiv.

SKANUJ TUTAJ
Twoj praktyczny i interaktywny przewodnik.
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Breville’s Safety Precautions

IMPORTANT SAFEGUARDS READ CAREFULLY
AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed to reduce the
risk of fire, electric shock, and/or injury to persons
including the following:

1.
2
J.

Read all instructions before using this product.
This appliance shall not be used by children.
Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack

of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children. Keep the appliance
and its cord out of reach of children. Children
shall nat play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children.
Do not remove the Brew Mechanism during the
espresso pour or water flow as the unit is under
pressure. Removing the Brew Mechanism during
either of these operations can lead to a scalding
or injury.

Always disconnect the plug from the power outlet
prior o cleaning the espresso maching or if there
is any problem during the coffee making process.
Do not place hands directly under the steam, hot
water, hot milk or espresso pour as this can lead
to a scalding or injury.

The Milk Outlet and Dispense Head become very
hot during operation. This may cause bums in
case of contact, therefore avoid any direct contact
with these parts.

The temperature of accessible surfaces may be
high when the appliance is operating. Even after
use, the heating element surface is subject to
residual heat after use.

Do not use an appliance for any purpose other
than its intended use. Injury could occur from
MiSUse.

10. To protect against electric shock, do not immerse

the appliance or power cord and plug in water

or any other liquid. Wash the following parts in
warm water with a mild detergent; milk tank
assembly, brew mechanism, drip tray grill, drip
tray assembly, puck bin, bean hopper and water
reservoir. Rinse and dry each part thoroughly
before replacing. See Care & Cleaning section for
full detals.

11 This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: Staff
kitchen areas in shops, offices and other working
environments; Farm houses; By clients in hotels,
motels and other residential type environments;
Bed and breakfast type environments.

12. Do not operate without water in reservoir. Fill
reservoir with only clean and cold water. Observe
the maximum filling volume. Do not fill above
MAX fill line or maximum filling volume.

13. Do not allow the Power Cord to come into contact
with the hot parts of the espresso machine.

14. Do not operate this appliance with a damaged
cord or plug or if the appliance has been
damaged in any manner. If the supply cord
is damaged it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

15. Appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or Separate remote
control system.

16. Keep the area above the appliance clear during
use, as hot steam will escape the appliance.

17. CAUTION: To prevent damage to the appliance do
not use alkaline cleaning agents when cleaning.
Use a soft cloth and mild detergent.

18. To protect against electric shock, do not place or
immerse the main body of the appliance or power
cord and, plugs, or appliance in water or other
liquid.

19. Wash parts in a solution of hot water and mild
liquid soap. Dry thoroughly. See Routine Cleaning
Section. (include instructions on how to clean
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Breville’s Safety Precautions

surfaces in contact with food).

20. Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces, including the stove
or become knotted, trapped or pinched.

21. Do not place appliance on or near a hot flame,
electric element or on a heated oven. 31. Do not use the appliance if it has been dropped,

22. Always use appliance on a dry, stable, level if there are any visible signs of damage or if it is
surface. leaking.

23. Always switch off, unplug and allow to cool before  32. The coffee-maker shall not be placed in a cabinet

30. This appliance generates heat during use.
Adequate precaution must be taken to prevent
the risk of bumns, scalds, fires or other damage
to persons or property caused by touching the
exterior whilst in use or during cooling.

removing/fitting parts and before cleaning. when in use.
24. Unplug from outlet when either the appliance or  33. The heating element surface is subject to residual
display clock (if provided) is not in use, and before  heat after use.

cleaning.

25, Always turn the power off at the power outlet
before you insert or remove a plug. Remove by e Ensure care when handling sharp blades or burrs
grasping the plug - do not pull on the cord. in the coffee grinder when cleaning or adding

26. Always ensure that hands are dry before handling beans
the plug or switching on the appliance. e Always ensure machine is switched off.

27. Always use your appliance from a power outlet of e Do not put hands in bean hopper when in use to
the voltage (A.C. only) marked on the appliance. avoid injury.

28. Never leave an appliance unattended while in use. @ Check hopper for presence of foreign objects

29. This appliance is for household use only. Do not before using.
use this appliance outdoors or for commercial
DUFPOSES.

34. Avaid spilling water on the connector.
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Features of your Prima Latte AutoLuxe

© @
COLD MILK

Cp EsPrESSO & cappuccing
S Lunco & we
@ AMERICANO S FLATWHITE

Q o waTeR D MILK

SINGLE
@ tousie

A. Removable Bean Hopper

B. Aluminium Top Bars

Note: The aluminium bars are not
handles and should not be used to lift or
move the machine, just the water tank.

C. Water Tank with lid

D. Removable Top Burr

E. Dispense Head (height adjustable)
F. Steam Outlet Cover

G. Milk Container (see also page 9)

H. Control Panel
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Features of your Prima Latte AutoLuxe

I. Drip Tray (see also page 8)

J. Removable Brew Mechanism

K. Non-slip Feet (not shown)

L. Aerator (alternative) storage (see also page 9)

M. Milk Container Release button
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Features of your Drip Tray ()

11. Removable Puck Bin
12. Cleaning brush and storage position

13. Removable centre section
for travel cups

I4. Drip Tray ‘full’ float indicator

Important: When indicator becomes
visible through the Drip Tray cover then
remove and empty water.

I5. Front Panel (removable)

16. Removable stainless steel
drip tray covers
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Features of your Milk Container (G)

N

G1. Texture Selector
Turn the texture selector on the top
of the Milk Container to select frothed
or flat milk, or remove for cleaning.

© -Flat Milk
© -Frothed Milk

® -Remove

G2.

G5.
Gé.
G7.
G8.

Lid (removable)

For access to refill during brewing.

. Container Head

Gé4.

Milk Spout

Milk pipe removable
Frothing Aerator (Hot)
Frothing Aerator (Cold)

Milk Container

2026/6/2 17:03



Removable Bean Hopper (A)

A 4

Note: Your machine will automatically dispense water to ensure the freshest coffee

possible, when first switched on and when shutting down. This is normal operation.
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Features of your Prima Latte AutoLuxe

H4

Hé6
H15
H7

H10

H13

H14

Q) H2
COLD MILK
E; ESPRESSO @ CAPPUCCINO
@ LUNGO 9 LATTE
@ AMERICANO 9: FLAT WHITE

5§

L HOT WATER G MILK

H5

3}9 ol H8
& H9

O sousie H11

H12

1l 1l
&

@ @
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Features of your Control Panel (H)

H1.
H2.

H3.

Ha4.

H5.

Hé.

H7.

H8.

H9.

Power button

Power button illuminates whenever
the unit is on, illumination will pulse
during heat-up.

Start/Stop button

Press to start or stop the selected
function. Illumination will pulse when
the machine is ready to brew your
beverage.

Cold milk indicator
Indicates the cold milk aerator
is installed.

Illuminated icons left column:
Espresso based drinks
-Espresso
-Lungo
-Americano
-Hot Water

Illuminated icons right column:
Espresso based drinks with milk
-Cappuccino
-Latte
-Flat White
-Milk

Warning - Bean Hopper
Flashes when the bean hopper is not
installed.

Warning - Water Level Indicator
[lluminates when the minimum water
level has been reached, flashes when
the tank is dry.

Warning - Empty Puck Bin
[lluminates when puck bin needs
emptying.

Warning - Alert indicator
[Lluminates if Drip Tray or Brew
mechanism are not correctly
installed. Flashes if the Brew
Mechanism is jammed.

H10. Single or Double Espresso button

Press to toggle between single or
double Espresso as the base for your
drink.

H11. User Favourites button

Press and hold to save the current
coffee settings. See separate
section.

H12. Size icons:

Small, medium

|| and large selection.
Press associated buttons
to toggle between.

H13. Top Row buttons left to right:

A. Drink size - press to cycle
through the incremental drink
sizes.

B. Coffee strength - press
to increase coffee strength.

C. Milk amount - press to
increase the amount of milk
added to the drink (Milk based
drinks only).

CIONE)

4. Bottom Row buttons left to right:

A. Clean milk mechanism -
press to flush through the Milk
Container with water.

B. Purge beans - press and hold
to clear the grind mechanism

of beans, used when swapping
Bean Hoppers.

2

® ©

C. Clean and Descale button -
illuminates when a descale
cycle is needed. See separate
section.

H15. Selection Dial

Scroll in both directions to allow
selection of the 8 base drinks.
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Before First Use

Use below information to help with the first time set up.
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SETTING

PULL
FORWARD

‘PRESS
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Quick Coffee Making Guide

Use below guide to help you make your first cup of coffee.

Please note: Each time the machine is turned on, it performs an automatic preheat and rinse cycle
which cannot be interrupted. The machine is not ready for use until the cycle has been completed.

1. ESPRESSO
BASED DRINKS

2. ESPRESS0
BASED DRINKS
WITH MILK

QD ESPRESSO
@ LUNGO

@ AMERICANO

Y HOT WATER

@ cappucCING ( & mome )

9 LATTE @7 FRUTHED)
P FLATWHITE (& )

6 MILK @FLAT)

SIZE: ESPRESSO STRENGTH: MILK AMOUNT:

15
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1. ESPRESSO BASED DRINKS:

(Cp ESPRESSO Tp Luneo @ AMERICANO  (}% HOT WATER

P espresso
1]

2. ESPRESSD BASED DRINKS WITH MILK: € capPucciNg (Sh LATTE (P FLAT WHITE AR

@ CAPPUCCINO
1 il

Note: These steps work when both the Hot and Cold Aerators are installed. - Note: See how to save your Favourite Drink setting (page 19).
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Fine tuning your Espresso
Customisable - Extraction Temperature

You can adjust the water temperature used
for espresso extraction in 2°C increments
between 88 and 94 °C, to cater for different
types of roasted coffee beans and for
personal preference.

- Higher temperatures generally increase
bitterness and decrease acidity.

- Lower temperatures generally decrease
bitterness and increase acidity.

Adjusting Extraction Temperature

- Starting from the READY state, press and
hold the Power and Start/Stop button.

PRESS
& HOLD

eThe machine will beep and 4 drink options

will begin to pulse.

The drink options correspond to specific
temperatures:

Drink Temperature
Espresso
Lungo
Americano
Hot Water

Turn the Selection Dial until you have
reached your chosen temperature. When
selected, the illumination for the specific
drink will stop pulsing ‘ie. Lungo'.

g} ESPRESSO

@) LUNGO

@ AMERICANO
TURN 0 vorwaren

To save the setting, press the Start/Stop
button, the machine will beep and the
setting will be saved. The machine will
return to the ready state.

PRESS
& HOLD
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Milk Container Adjustments

Your machine uses the Aerator to produce
frothed or microfoamed milk:

Hot Aerator - designed to dispense milk
for hot espresso based beverages.

Cold Aerator (blue) - designed to dispense
milk for cold espresso based beverages.

To change between making hot and

cold drinks the Frothing Aerator can be
swapped. When not in use the alternative
aerator can be easily stored behind the
Control Panel.

Replace with alternative Aerator.

1. The Milk Container comes with the Hot
Aerator installed. To replace with the

alternative Cold Aerator, first disassemble

the Milk Container (see page 9).

2. Pulling downwards
from the rear, pivot
the current fitting

Frothing Aerator
PIVOT ’ -

out of position.  fieeine

3. Replace with
alternative Aerator
and assemble in
reverse order.
When cold aerator
is inserted, 'COLD
MILK" will be
displayed on the
control panel.

18

Milk can be dispensed from both the Hot or
Cold Aerator either frothed or flat, this can
be adjusted by rotating the Texture Selector
(G1) depending on the drink being made.

To adjust simply rotate the selector to align
with the icons:
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EasySwitch Hopper / Favourite Features

EasySwitch Hopper

Your coffee machine is supplied with
two separate bean hoppers, to allow
easy use of two different types of beans
or blends. Switching between hoppers
is simple.

1. Turn the bean hopper anti-clockwise to
unlock and remove.

2. REMOVE

2. Insert and turn the alternative hopper
to lock into position.

1. ALIGN HOPPER GUIDE
2. INSERT

S =

3. Press and hold the ‘Purge Beans' button
for 1 second, the grinder will operate
for long enough to empty the old beans
from the grinder and be ready for your
new beans.

PRESS
& HOLD |'§§g)
FOR 1 SECOND

Favourite Features

The Favourites feature allows favourite
drinks to be saved under 4 different user
profiles. The drink setting can be saved at
any time during the selection or brewing of
your favourite drink.

1. When you have selected all the various
options to create your favourite
beverage, simply press and hold the
Favourites button to save your settings.

PRESS

& HOLD
. FOR 1 SECOND

The drink setting can be saved to
Favourites at any time before, during or
after dispense.

Each of the 8 drink options (Espresso,
Lungo, Americano, Hot Water, Cappuccino,
Latte, Flat White and Milk] can be saved to
each of the 4 user profiles.

2. Repeatedly pressing the Favourites
button will allow user profiles 1 to 4 to
be toggled through so your favourite
drink can be selected

PRESS
TOCYCLE | & (o

FOR 1 SECOND
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Favourite Features

e Example:

To save a Double Shot Medium sized,
bold Latte made with a small amount
of milk to Favourite User 2:

1.Turn Selection Dial to select 'Latte’.

@; CAPPUCCINO

K 9 LATTE
@ FLAT WHITE
TURN 3

2. Select the Double espresso drink.

DOUBLE

3. Toggle through the Drink Size button
until it shows the first and second bar
(medium).

\

4. Toggle through the Coffee strength
button until it shows all three bars
(bold).

5. Toggle through the Milk Amount
button until just the first bar shows

(smalll. |

20

6. Toggle through the Favourites
button until 2" is illuminated.

z

7. Press and hold the Favourites button for
1 second, the icon will flash and the unit
[l beep. The custom setting for a Latte

for User 2 has then been saved

PRESS
& HOLD

FOR 1 SECOND

To recall a saved setting simply press the
Favourites button to select the specific
user [i.e. 2). The custom settings as saved
in the example above will be displayed, then
simply press the START button to brew.

PRESS
T0 CYCLE

BETWEEN 1-4

ERRENEN
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Espresso Extraction Guide

The Espresso shot forms the basis of all the coffee drinks made by your machine,
this espresso machine self-regulates the grind quantity after each cycle to optimise the Espresso shot.

Grind SizeAA

TURN TURN
ANT-CLOCKWSE CLOCKWISE
coassn 'GRIND FINER GRIND
FASTER ] [ SLOWER
xmc*nnu \ GRIND ) EXTRACTION
SETTING

21
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Low Water Alert and Dry Tank Alert

Low water level Alert

fill level is reached, the low
water alert will activate and
the machine will give an
audible beep.

@ When the water tank minimum

Note: All machine functions will
continue to operate when the low
water alert is illuminated, however, to
maintain your machine we recommend
you fill at the next opportunity and avoid
letting the machine run with a dry tank.

Note: If you are turning the machine

on for the first time, before you have put
water in the tank, the Alert indicator will
have activated.

Refilling with water above the minimum
fill level will automatically switch the Alert
Indicator off.

Dry Tank Alert

When there is no water left in the

@ tank the Water Level Indicator
will flash and the machine will
give 3 audible beeps.

Note: As the water tank runs dry the
pump will suddenly become much
louder, as water stops passing through
it, the machine will then become
inoperable.

22

When the machine runs dry the brew cycle
will promptly stop and will not complete
your beverage, including the addition of
milk.

The Alert Indicator will continue to flash
until the tank is refilled to above the low
water alert level.

After the tank has run
dry, dispense a small
amount of hot water,
this will recharge the internal system with
water in preparation for your next coffee.

(5 HOT WATER

Note: If your machine displays the

‘Dry Tank Alert” icon on first use even
if there is water in the tank, check that
the red ‘transit plug” has been removed
from underneath the tank.

COOK1956_Wall-E Prima Latte AutoLuxe Machine_Breville_VCF194X_VCF195X_26MLM3 (EMEA).indd 22-23

Bean Hopper Indicator

Running out of Beans Alert Indicator

When your machine runs out of beans C The ‘Alert’ Indicator illuminates
you will hear a change in sound from the to indicate that there is a problem
grinder. with the fitment of the removable

. L parts of the machine.
If the machine was mid grind cycle when

it ran out of beans the machine will
automatically continue with the brew
cycle to allow the Brew Mechanism to be
emptied.

e |f the Alert Indicator illuminates, firstly
check that the Drip Tray is fully inserted.

e If the indicator remains illuminated
fully remove the Drip Tray and ensure

e To refill simply remove the lid of the Bean  that the Brew Mechanism is fully inserted
Hopper and refill with beans. into the machine.

e |f necessary remove and reinstall the
Brew Mechanism ensuring there is an
audible ‘click” when reinserting. Close
the Control Panel and then fully insert
the Drip Tray.

23
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Hard and soft water selection

Hard and soft water settings

Your AutoLuxe Espresso Machine has two
different settings for water hardness and
can be optimised for hard or soft water.
Your machine comes pre-programmed
from the factory for hard water. If you wish
to change the setting, use the following
procedure:

In the Ready State press and hold the
Power button and the Descale button
simultaneously for 4 seconds, the
Descale button will illuminate at 100%.

> &PRESS
.@ HOLD
@ FOR 4 SECONDS

Note: The Single/Double Espresso
button and Favourites button are used
to communicate which Water setting
has been selected, all other illumination
is off.

The selected settings button will
illuminate permanently, the unselected
button illumination will pulse.

24

2. Pressing the Single/Double Espresso
button will select the "Hard Water’
setting, pressing the Favourites button
will select the "Soft Water™ setting.

HARD SOFT
WATER ‘ &)  WATER

OR

3. When the selected button is pressed the
unit will beep once for 1 second and will
return back to ready state.

Unit will return to Standby State if no
selection is made in 60 seconds and
continue with its existing hardness setting.

COOK1956_Wall-E Prima Latte AutoLuxe Machine_Breville_VCF194X_VCF195X_26MLM3 (EMEA).indd 24-25

Restore all settings

Restore all settings (both brew and grind)
to factory settings

Note: Ensure Milk Container is inserted

Press and hold ‘Drink Size’,
‘Coffee Strength” and "Milk Amount’
at the same time for 4 seconds.
PRESS

& HOLD
d FOR 4 SECONDS

The machine will give an audible beep
and the buttons will flash.

The factory settings for all features
have been restored.

25
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No Milk Foam - Troubleshooting

If your AutoLuxe isn’t producing as much
milk foam as you'd expect, a few quick
checks can usually help get things back
on track:

Check the Texture Selector

Make sure the Texture Selector is set to the
FROTH position, as shown below. If the dial
isn't fully aligned, it can affect the amount
of foam produced.

Check the Aerator

The aerator has a very small air hole that
helps create milk foam by mixing air into
the milk as it heats. Over time, this hole
can become blocked by dried milk residue
(especially if the machine hasn't been
cleaned recently) or by contaminants from
dishwasher water.

How to clean the Aerator

Remove the aerator from the machine and
soak it in warm, soapy water for at least
30 minutes (or overnight if the blockage

is stubborn). Pay close attention to the
small air hole and gently clean it until any
residue is fully removed.

Once cleaned, reattach the aerator and
enjoy rich, foamy milk again.

26
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Troubleshooting Guide

PROBLEM

Milk not
dispensing.

Possible cause

Milk Aerator is blocked.

What to do

Residual milk has been left inside

the Aerator which has dried in place.
Disassemble Milk Container and soak
all parts in hot soapy water for around
30 minutes, using the cleaning brush to
remove any stubborn remnants. Rinse
and reassemble.

No water in the Water Tank.

If milk is in the Milk Container, but not
dispensing, ensure there is water in the
water tank, as this produces the steam
needed to generate steamed milk.

No Milk in the Milk Container.

There will be lots of steam dispense
from the Milk Spout. Remove the lid and
fill tank with milk.

Milk Container not fully installed.

Push on Milk Container until there is a
click of engagement with the latch-in
mechanism.

Coffee Machine has scale build up.

A Descaling Cycle is required. See
Descaling Cycle.

Not enough
foam.

Milk is not fresh.

Ensure the milk being used is fresh.

Milk temperature is too warm.

Ensure you start brewing with milk that
is around 4°C.

Texture Selector set to ‘flat" instead
of 'froth’.

Rotate the Texture Selector (G1] to
ensure it is aligned with the frothing
position marker.

When initially
switched on
settings cannot
be selected.

The machine is in the heat up cycle.

Wait for the "‘Power’ button to stop
pulsing, the machine will then be ready
to use.

Espresso shot
is too cold.

Coffee beans being stored in the
fridge or freezer.

Store coffee beans in a dry, airtight
container. Place in a cool dark
cupboard.

Lower custom extraction
temperature being used.

Use the default 94°C extraction
temperature. See Customisable -
Extraction Temperature.

Cup or glass was cold prior to
espresso pour.

Pour hot water into the cup before
extracting espresso.

Distance too far between Dispense
Head and cup.

Lower the Dispense Head to as close
to the cup as possible.
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Troubleshooting Guide

PROBLEM

No espresso
pours or
pours out in
drips (over

Possible cause

No water in the Water Tank.

What to do

Fill tank with water. Prime water
through the machine, by selecting a
Hot Water drink option.

Coffee grind is too fine.

Change to a coarser Grind Setting.

Dispense Head is dirty.

A Cleaning Cycle is required. See
Cleaning Cycle.

extracted). _ _ '

Dispense Head is blocked. éeljsizcl%llgngy(gge 's required. See
Espresso Coffee beans are old or dry. Use freshly roasted coffee beans.
does not have | 1y o i

grinder ran out of beans mid . .
Check the bean H f ty refill

&y Crema_' cycle, reducing the quantity of grinds an(?cre ezt tf]aenbre(z/f/)ie;le emply ret
or_crema 5 in the Brew Mechanism. P yee.
thin (under-
extracted). Coffee grinds too coarse. Change to a finer Grind Setting.

Drink volumes
too large or

Wrong drink size selected.

Using the Single/Double button, the
Drink Size and Milk Amount buttons
fine tune the drink size to suit your
requirements. The optimum drink size

tastes bitter.

small. can then be saved using the Favourites
feature.
Type of coffee beans being used. Try different brands of coffee beans.
Espresso Espresso has been over extracted. Try a courser grind size.

The Brewing Mechanism needs
cleaning.

Following disassembly and cleaning
instructions within this manual.

Spent (used)
coffee pucks

Alittle water will be ejected along
with the coffee puck.

This is normal operation, no action
required.

unusual noise
when pumping
water.

are wet.
The 'dry tank alert” will be flashing. Fill
) tank with water, then di hot wat
No water in the tank, and the pump an .WI W.a er. fhen |sp.ense oL water
i< dny to prime unit before brewing espresso.
Machine v The pump noise will decrease once
makes an water is flowing through the system.

Water Tank is not correctly
positioned.

Align the Water Tank into the unit
applying a little downwards pressure to
ensure the valve engages.

Red Plug from the packaging may
still be inserted (the low water alert
will be illuminated).

Remove the red plug found at the base of
the Water Tank.
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Troubleshooting Guide

PROBLEM

Machine
makes an
unusual

noise after
dispensing the
Espresso shot.

Possible cause

The machine is ejecting the spent
coffee puck and the brew mechanism
is resetting.

What to do

This is normal operation, no action
required.

The machine
grinds and
brews twice
when making
and Espresso.

To achieve Barista standard coffee a
certain brew ratio of coffee to water
has to be met, the only way to achieve
this for large drinks is to brew twice.

This is normal operation, no action
required.

To eliminate the double grind and brew,
a smaller or weaker coffee needs to be
selected.

Water around

Water overflowing from Drip Tray.

Empty if the red Water Level Indicator
appears through the Drip Tray Stainless
Steel Cover.

coffee is too
cold.

Drip Tray . .
s GIF @ . Alvv;ys keep.the Drip Tray in place .
benchtop Drip Dray not present, or not fully during brewing espresso as water will be
inserted when unit is auto purging. purged into the drip tray during normal
operation.
‘Cold Milk' is displayed on the Control
Hot Milky The 'Cold" Aerator is installed. panel, follow instructions to swap over to

the "Hot Aerator’.

Cup or glass was cold prior to
espresso pour.

Pour hot water into the cup before
extracting espresso.

No coffee
grinds passing
into the Brew

No coffee beans in the Bean Hopper.

Fill the Bean Hopper with freshly roasted
coffee beans.

Hopper is not fully installed and gates
are not fully open.

Turn the Bean Hopper in a clockwise
direction. Hopper Gates are then fully
open.

coffee grind.

Beans are too old.

Mechanism.
The Grind Chamber or Outlet is Grinder needs cleaning. See Care and
blocked. Cleaning.
Not h coff ind bei ' .
Espresso u:edenoug coflee grinds are being Fill more beans into bean hopper
is under :
extracted even Use freshly roasted beans. Old coffee
with a fine beans, no matter the Grind Setting, will

have a fast extraction and will produce
an under extracted tasting espresso.
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Troubleshooting Guide

PROBLEM

Grind Setting
cannot be
adjusted.

Possible cause

The Bean Hopper is not seated
correctly.

What to do

Remove the Bean Hopper and reinstall.

Coffee beans or grinds are caught
around the Top Burr or Grinder
Collar.

Remove the Bean Hopper and Top Burr.
Use the Cleaning Brush or Vacuum
Cleaner as necessary to clear loose
coffee beans or grinds.

Bean Hopper
cannot be
locked into
position.

Grinder Collar not aligned to the Top
Cover.

Ensure markings on Top Cover and
Grinder are lined up.

Coffee beans or grinds are caught in
the Top Burr or Grinder Collar.

Remove the Bean Hopper and Top Burr.
Use the Cleaning Brush or Vacuum
Cleaner as necessary to clear loose
coffee beans or grinds.

The Top Burr is not seated correctly.

Make sure the Top Burr is correctly
aligned and that the handle is folded
down.

Top Burr does
not sit in the
Grinder Collar
correctly.

The Top Burr is not seated correctly.

Make sure the Top Burr is correctly
aligned and that the handle is folded
down.

Grinder burrs
have small
spots and
marks.

These are part of the hardening
process (for extra-long life). These
marks do not affect the performance
of the Grinder or the taste of the
espresso.

No action needed.

Grinder will
not operate
after a large
amount of
grinding,

and the Bean
Purge button
illumination is
flashing.

Your grinder has overheated.

Wait for 10 minutes, once the auto-cool
down cycle has finished your machine
will be ready to use again.

Your grinder has jammed.

If the machine does not automatically
reset, then it has a jammed grinder due
to a foreign object having been taken in.
Remove Bean Hopper and remove Top
Burr, using a vacuum cleaner try and
dislodge the object.
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Troubleshooting Guide

PROBLEM Possible cause What to do
Your Coff hi illgo int :

Coffe.e our volee maching wit. go tnto Press the Power button (H1) to reactivate
Machine turns | Standby mode after 20 minutes to }
. your machine.
itself off. conserve power.

i Wh itch initially th it
.NOt a.ll lights jen swike ed on initially the un Wait until the unit is warmed up, the
illuminate will enter a warm-up mode, during

when the unit

is switched on.

this time the power-on light will
pulse.

power light will stop pulsing, and the
display will illuminate.

Unable to
select any
drinks with
milk in.

The Milk Container is not installed on
the machine so the machine will not
allow milk based drinks to be made.

Install the Milk Container.

Alert indicator
is illuminated
and the
machine will
not function.

If the indicator is permanently
illuminated either the brew
mechanism or the Front Panel (I5) is
not correctly installed.

Remove the Drip Tray and check that the
Brew Mechanism is correctly installed.

If the indicator is flashing the brew
mechanism is jammed.

Remove the Drip Tray and check the
Brew Mechanism, remove and release
jam as required.

The low

water icon is
permanently
illuminated.

The minimum water level has been
reached.

Refill with water to the Max Mark to
ensure there is enough water available
for the next drink.

The low water
icon flashing.

Check water tank. If the water tank
was not refilled when the minimum
water level was reached it has now
run dry.

Refill the tank to max and select ‘hot
water’ to prime the machine before
brewing a coffee.

The coffee grinds used on the
previously brewed coffee were too
fine and coffee couldn't flow through.

Adjust the bean hopper to select a
courser setting.
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Care and Cleaning

e Emptying drip Tray and Puck Bin

When the Puck Bin alert or drip tray float
notify that they need emptying then the unit
should be disassembled as follows;

PRESS

- Ensuring the
machine is
switched off, press
the Milk Container
Release button (M)
to remove Milk
Container.

- Slide the Dispense
Head (E) to its top
position.

- Grasping the sides
of the Drip Tray
slide it out of
the machine.

- The Puck Bin can
now be removed
from the machine
for emptying.

REMOVE

Tip: You can mix used coffee grounds
into garden soil to give plants a gentle
nutrient boost.

32

- The Drip Tray can now
be emptied by pouring
from the rear.

If desired the Drip Tray can be placed on
the top rack of the dishwasher, prior to this

remove the Front Panel
1PULL

= 72~ — RN

- Pull Front panel up
vertically to unclip
from Drip Tray.

e Brew Mechanism Flush through

Your machine will automatically flush
through the brew mechanism with water
when the machine is first switched on.
You may however wish to manually purge
through the brew mechanism to help
remove residual coffee.

To manually flush through the brew
mechanism, place an average sized cup
on the Drip Tray and from the Ready State
simply press the Clean button and the
machine will automatically flush through.

Note: There is no alert to prompt the
flushing of the mechanism as this is an
on-demand feature
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Care and Cleaning

¢ Milk Container Cleaning

There are two ways of cleaning the Milk
Container:

1. Quick Flush: At any point after the
machine has finished brewing the clean
button can be pressed and hot water will
flow for a few seconds to flush through
the Milk Container. This is intended as
a rinsing cycle to perform as part of the
machine’s daily operation, it should not be
used instead of a thorough clean.

B

2. Deep Clean: The Milk Container has
been designed to be deep cleaned in
two ways, first disassemble the Milk

Container: @
- Disassemble the

Milk Container by TURN

twisting to remove

the Milk Container

head from the 1REMOVE

- Press the button
on the top to
release the Milk
Container and pull
forward.

tank.
TURN
/
- Turn the Texture /
Selgctor fuuy REMOVE
anti-clockwise 7
and remove.

- Pull the milk pipe
down to remove.

PULL ‘

T0 REMOVE

- Rotate the Milk Spout clockwise to 7
o'clock position and pull forward to
release.

ROTATE

T0 7 0°CLOCK

PULL

TO RELEASE

S

- Pivot the
Frothing Aerator

out of position.  PIVOT
T0 REMOVE

Once disassembled either:

A) In a dishwasher: Rinse all components
in warm water, then place them on the
top rack of the dishwasher and run a
programme that does not exceed 50°C.

B) By hand: Rinse all components carefully
with warm water to ensure that all
visible residues are removed: make sure
the water passes through all holes.

For stubborn residue soak all components
lincluding the milk container) in a

solution of warm water and detergent
until all residue has dissolved. Rinse

all components thoroughly to remove
detergent.

Assemble in reverse order.

33
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Care and Cleaning

The espresso making process involves
extracting oils out of coffee grinds.
Deposits of grinds and oils build up over
time, affecting the taste of the coffee and
operation of the Coffee Machine.

Purging water through the Brew
Mechanism is the easiest way to keep
your Espresso Machine clean, your
machine will do this automatically.

Cleaning Accessories and Removable Parts

- Do not immerse the appliance, power
cord and plug in water or any other liquid.

- Clean parts in warm water with a mild
detergent, rinse and dry.

Note: Do not use alkaline cleaning
agents, abrasives or metal scourers, as
these will scratch the surfaces of parts.

Dishwasher Safe TOP SHELF ONLY parts:
- Puck Bin

- Drip Tray

- All Milk Container components

°co .S O

TOP SHELF ONLY %
AAAAAREN

= )
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WARNING: Do not place machine
directly into the dishwasher.

Cleaning Frequency

Cleaning Exterior

¢ When Required

Wipe over the machine with a soft damp
cloth with a mild detergent and wipe dry.

CAUTION: To prevent damage to the
appliance do not use alkaline cleaning
agents, abrasives or metal scourers.

Cleaning Drip Tray

e When Required as soon as red
indicator appears

Remove Drip Tray by pulling forwards
from the machine

Remove separate components and
pour water from the drip tray

Note: Over time it is normal for the inside
of the Drip Tray and Grind Bin to be
stained by the oils in the coffee grinds.

Milk Container
e Every Time

- After making a single or batch of drinks
with milk, flush through the system
automatically by pressing the Clean
button.

¢ Every Day

- Disassemble the Milk Container and
thoroughly wash either by:
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Care and Cleaning

- Placing on the top rack of a dishwasher

- In warm soapy water using a mild
detergent, rinsing and drying.

Brew Mechanism

o Weekly

Remove the Brew Mechanism from the
Machine and wash in warm soapy water

using a mild detergent, rinsing and drying.

Water Tank

e Monthly

Remove the tank from unit, empty and
remove filter unit from tank

Clean tank with warm soapy water using
a mild detergent, rinsing and drying as
necessary.

Bean Hopper

e Monthly

Remove the Bean Hopper by rotating to
the unlock position, and empty beans into
an alternative container.

- Wipe the inside and outside of the hopper
with a soft moist cloth to remove all
coffee residue.

Dispense Head spouts
e Monthly

Check the holes are not restricted with
coffee deposits, cleaning with a toothpick
as necessary

Grinder

Conical Burrs are used to grind coffee beans
to a suitable size for espresso extraction.
Deposits of grinds and oils build up over
time, affecting the taste of the espresso and
operation of the integrated Grinder.

Cleaning the Bean Hopper
¢ 2-3 Months

If the Grinder is used frequently (every day),
the Bean Hopper needs to be cleaned to
ensure best performance.

CAUTION: To prevent damage to the
appliance do not use alkaline cleaning
agents, abrasives or metal scourers.

WARNING: Do not immerse the
machine in water.

¢ Preparing to Clean Bean Hopper

- Turn off the machine, switch off and
unplug at power outlet.

- Make note of the current Grind Setting (to
use as the starting point after cleaning).

e Remove and Clean Bean Hopper

- Turn Bean Hopper fully anti-clockwise, to
close the Hopper Gates and unlock the
Bean Hopper.

Remove the Bean Hopper from the Grinder
Collar and store any remaining beans in an
airtight container to preserve their freshness.

AR TIGHT
CONTAINER
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Care and Cleaning

- Wash the Bean Hopper in warm soapy
water, then rinse and dry. Let the Bean
Hopper stand to allow thorough air drying
before replacing.

¢ Replace Bean Hopper

- Ensure the Grinder
Collar is clear of
coffee beans
or grinds

CLEAR OF
COFFEE BEANS
& GRINDS

Note: Coffee beans and grinds caught
under the Top Burr may prevent the Top
Burr from inserting properly and the
Bean Hopper will not fit correctly. See
“Cleaning Top Burr” for instructions on
emptying the grind system.

- Ensure the Hopper Guide is aligned with
the vertical white lines on the Hopper
base.

- Align and insert the Bean Hopper into the
Grinder Collar and firmly pushing down
turn clockwise to lock into place and
open the Hopper Guide.

1. ALIGN HOPPER GUIDE
2. INSERT

3. TURN

&=

Note: Reset to the Grind Setting noted
prior to cleaning.
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Cleaning and Unblocking Grinder Burrs,
Collar, Grind Chamber and Outlet

¢ 1-2 Months

If the Grinder is used frequently (every day),
the Burrs need to be cleaned to ensure
best performance of the integrated Grinder.
Regular cleaning helps the Burrs achieve
consistent grinding results, which is
especially important when grinding coffee
beans for espresso.

¢ Preparing to Clean

- Turn off the machine, switch off and
unplug at power outlet.

CAUTION: Care should be taken when
cleaning Grinder Burrs as they are
sharp.

¢ Grind Off Excess Coffee Beans

- The machine is on and in the READY
state.

- Make note of the current Grind Setting (to
use as the starting point after cleaning).

- Turn Bean Hopper fully anti-clockwise to
close the Hopper Gates and unlock the
Bean Hopper. The Bean Hopper will pop
up slightly.

- Remove the Bean Hopper from the
Grinder Collar and store any remaining
coffee beans in an airtight container to
preserve their freshness.

2.REMOVE ({

1. TURN

AIR TIGHT
CONTAINER
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Care and Cleaning

- Reinstall the bean hopper and rotate to
setting 30.

- Using the handle insert the Top Burr
into the Grinder Collar, ensuring locking

- Press and hold the Purge Beans button features align.

for 1 sec the grinder will purge the
remaining beans from the grinder system
(you will hear the sound of the motor
change as the last beans are ground).

- Rotate the Top Bur approximately 30
degrees clockwise to lock, the burr
should click into position.

- When correctly seated, the Top Burr
- Rotate and remove the bean hopper again.  will be flush with the surface of the

- Remove the Drip Tray and dispose of the Grinder Collar.

grounds from the Puck Bin.

e Cleaning Top Burr

- Rotate to unlock and lift the Top Burr from
the Grinder Collar using the handle.

- Wash the Top Burr in warm soapy water

with a mild detergent, rinse and dry. * Replace Bean Hopper

e Cleaning and Unblocking

- Ensure the Hopper Guide is aligned, and
Bottom Burr and Grind Chamber

the tab on the Hopper base locates into

- Use the Cleaning Brush or a Vacuum the cut-out on the rear of the housing.

Cleaner to thoroughly clear the parts and - Align and insert the Bean Hopper into the
surfaces in the Grind Chamber of fine Grinder Collar and firmly pushing down

coffee grinds. A damp cloth can be used turn clockwise to lock into place and open
to wipe the inside of the Grind Collar. the Hopper Guide.

- Reset to the Grinder Setting noted prior to

- Allow thorough air drying.
5 cleaning.

- Refill the Bean Hopper with coffee beans.

1. ALIGN HOPPER GUIDE

2. INSERT

WARNING: Do not pour water or any
other liquid into the Grind Chamber.

& =

Note: We strongly advise not to use
Torrefacto style coffee beans. Due to the
high sugar content, the burr grinder will
quickly clog.

* Replace Top Burr

- Identify the locking fixtures on the
underside of the Top Burr, underneath the
moulded padlock symbols.

37
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Care and Cleaning

e Removal and Cleaning

of Brew Mechanism Note: Do not use detergents as they

could cause damage.
We also recommend that periodically the
Brew Mechanism is removed for cleaning. - After cleaning, replace the Brew
Mechanism by sliding it into the
housing, applying pressure to the
Brew Mechanism until the component
clicks into place.

Important: Ensure that the machine is
powered off and disconnected from the
power supply.

- With the Drip Tray removed, open the
Control Panel then press the release
button and simultaneously pull the brew - Power on ensuring the Alert Indicator
mechanism forwards from the machine.

- Replace the Drip Tray.

is not illuminated before operating the
machine.

- Clean the brew mechanism using tap
water and the cleaning brush stored
under the drip tray cover. The
mechanism can be immersed in fresh
water if needed to remove stubborn
residue.

With a damp cloth,
reach inside the
machine and wipe
clean the fixed
part of the brew
mechanism to
remove coffee
grounds and
residue.

38
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Descaling Process

After continued use, your machine may
develop a build-up of mineral deposits and
therefore require occasional descaling.

The Clean and Descale button
will permanently illuminate
when it is time to descale
your machine.

This light will remain illuminated whenever
the machine is powered on, until the
descale procedure is performed. The
machine will remain fully operable whilst
the descale light is illuminated.

Descaling Solution

Please use a proprietary descaler diluted
to the manufacturer’s instructions, or a 3%
Citric Acid and Water solution or use

a vinegar/water solution.

Descaling Cycle

The Descaling Cycle takes a number of
minutes to complete so ensure you leave
enough time for the full cycle.

Important: If the Descaling Cycle is not
completed or stopped part way through
any of the Descaling Steps, then you
will need to restart the Descaling Cycle
again from the beginning to ensure the
machine resets.

Preparing for Descaling Cycle

- Remove water filter and water filter
holder from the Water Tank.

- Fill Water Tank with your chosen
descaling solution and insert into
position.

- Place a 1 Litre Container under the
Dispense Head and install the Milk
Container assembly in readiness to catch
the spent solution.

- To activate the Descale cycle press the
Clean and Descale button twice quickly in
close succession. The unit will beep and
the automatic descale procedure begins.

- The Clean and Descale button will Pulse
throughout the duration of the Descaling
cycle.

During the dispense cycle the machine
will operate intermittently as there are

a number of separate cycles designed

to optimize the removal of scale deposits
from inside the coffee machine. Some
descale solution will appear in the Milk
Container during the operation.

Once the descale cycle is complete
the Clean and Descale button will stop
pulsing and the machine will return to
the Ready State.

Descaling Cycle Clean Up

- Empty water from the containers and
clean, ensuring that all traces of the
descaling solution have been removed
from the Water Tank.

- Reinstall the water filter and water filter
holder into the Water Tank.

- Fill the Water Tank to the Max position
and insert back into position.
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CONTACT BREVILLE CUSTOMER CARE:
+44 (0)800 525 089

SPARES

Milk Container Frothing Aerator (Hot) Bean Hopper

Frothing Aerator (Cold)

Brew Mechanism Drip Tray Puck Bin

Water Tank Grinder Burr Cleaning Brush

Visit Breville website to see full Espresso Machine range and accessories available.

www.breville.co.uk
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Additional Info

SPARE PARTS

Contact customer services to discuss your
requirements and to order available parts.

Phone: +44 (0)800 028 7154
Email: BrevilleEurope(dnewellco.com

AFTER SALES SERVICE

and REPLACEMENT PARTS

In the case the appliance does not

operate but is under warranty, return the
product to the place it was purchased for

a replacement. Please be aware that a valid
form of proof of purchase will be required. For
additional support, please contact our Consumer
Service Department:

Phone: +44 (0)800 028 7154
Email: BrevilleEurope(@newellco.com

WASTE DISPOSAL

This device is marked in accordance with European
Directive 2012/19/EU and the Act on Waste
Electrical and Electronic Equipment with the
symbol of a crossed-out waste container. Such
marking informs that this equipment cannot be
disposed of with other household waste at the
end of its operation. The user of the equipment
is obliged to hand it over to waste electrical

and electronic equipment collectors. Collection
points are run, among others: by wholesalers
and retailers of this equipment and by municipal
organizational units conducting waste collection
activities. Proper handling of

waste electrical and electronic

equipment helps to avoid

consequences harmful to

human health and the natural

environment resulting from

the presence of hazardous

components and improper

storage and processing of _

such equipment

ELECTRICAL SAFETY

This appliance must be earthed. If the plug is
not suitable for the socket outlets in your home,
it can be removed and replaced by a plug of the
correct type.

If the fuse is moulded plug needs to be changed,
the fuse cover must be refitted. The appliance
must not used without the fuse cover fitted.

If the plug fuse requires replacement,

a fuse of the same rating as that fitted by the
manufacturer must be used. In order

to prevent a hazard do not fit a fuse of

a lower or higher rating.

If the plug is unsuitable, it should be dismantled
and removed from the supply cord and an
appropriate plug fitted as detailed. If you
remove the plug it must not be connected to a
13 amp socket and the lug must be disposed of
immediately.

If the terminals in the plug are not marked or if
you are unsure about the installation of the plug
please contact a qualified electrician.

Plug should be ASTA approved to BS1363
Fuse should be ASTA approved to BS1362

GREEN/YELLOW
(EARTH)

Ensure that the outer sheath of the
cable is firmly held by the cord grip

ENERGY CONSUMPTION AND POWER
MANAGEMENT INFORMATION:

Power Consumption in Off Mode: When the
appliance is not performing its primary function,
it continues a maximum of 0.2 W of power.
Power Management: The appliance does feature
an automatic power management function and
will switch to Off mode after 19 minutes.
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Précautions de securité de Breville

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES
ALIRE ATTENTIVEMENT ET A CONSERVER
POUR REFERENCE ULTERIEURE

Lors de Lutilisation dappareils électriques, il convient

de toujours respecter les consignes de scurité

elémentaires afin de réduire les risques dincendie,

d'électrocution etfou de blessure, notamment

les suivantes :

1. Lisez toutes les instructions avant d utiliser
ce produit

2. Cet appareil ne doit pas &tre utilisé par
des enfants.

3. Les appareils peuvent tre utilisés par des
personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou qui
manquent dexpérience et de connaissances
si elles sont sous surveillance ou ont recu
des instructions pour utiliser (appareil en
toute sécurité et si elles comprennent les
risques encourus. Le nettoyage et L'entretien
ne doivent pas Etre effectués par des enfants.
Tenez Uappareil et son cordon hors de portée
des enfants. Les enfants ne doivent pas jouer
avec (appareil. Le nettoyage et Uentretien
ne doivent pas Etre effectués par des enfants.

4. Ne retirez pas linfuseur pendant ['écoulement
de Uespresso ou de (eau car Lappareil est sous
pression. Le retrait de linfuseur pendant Lune
ou lautre de ces opérations peut entrainer des
briilures ou des blessures.

b. Débranchez toujours (a fiche de (a prise de
courant avant de nettoyer a machine a espresso
0u en cas de probleme pendant (a préparation
du caf.

6. Ne placez pas vos mains directement sous
(a vapeur, Ueau chaude, (e ait chaud ou
Uespresso, car vous risquez de vous briler
ou de vous blesser.

7. L sortie de lait et (a téte d'écoulement
deviennent trés chaudes pendant le
fonctionnement. Fuitez tout contact direct avec
0es pieces, car il peut provoquer des brlures.

8. La température des surfaces accessibles peut étre
élevée pendant e fonctionnement de Uappareil
Meme apres utilisation, la surface de [‘élément
chauffant est sujette a une chaleur résiduelle.

9. Nutilisez pas un appareil pour un usage autre que
celui pour lequel il a été congu. Une mauvaise
utilisation peut entrainer des blessures.

10. Pour éviter toute électrocution, nimmergez
pas (appareil ou le cordon dalimentation et a
fiche dans (eau ou tout autre liquide. Lavez les
pieces suivantes a leau tiede avec un détergent
doux : ensemble de réservoir de lait, infuseur,
grille de bac récepteur, ensemble de bac
récepteur, bac a galettes de marc de café, bac
a grains de café et réservoir deau. Rincez et
sechez soigneusement chaque piece avant
de (a remettre en place. Consultez la section
Entretien et nettoyage pour plus de détails.

11 Cet appareil est destiné a étre utilisé dans
des applications domestiques et similaires
telles que : les cuisines du personnel dans les
magasins, les bureaux et autres environnements
de travall ; les fermes ; par les clients dans les
hotels, les motels et autres environnements de
type résidentiel ; les environnements de type
chambres d'hdtes.

12. Ne faites pas fonctionner ‘appareil sans eau dans
le réservoir. Remplissez e réservoir avec de [eau
propre et froide uniquement. Respectez (e
volume de remplissage maximal. Ne remplissez
pas au-dela de a ligne MAX ou du volume de
remplissage maximal.

13. Ne laissez pas le cordon d'alimentation entrer en
contact avec les parties chaudes de la machine
a eSpIesso.

14. Nutilisez pas cet appareil avec un cordon ou
une fiche endommageéle) ou si Uappareil a été
endommageé de quelque maniere que ce soit
Sile cordon dalimentation est endommagé,

iL doit &tre remplace par (e fabricant,
son technicien de service ou des personnes
de qualification similaire afin déviter tout danger.
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Précautions de sécurite de Breville

15. Les appareils ne sont pas destings a &tre utilisés
au moyen d'un minuteur externe ou d'un systeme
de commande a distance séparé.

16. Veeillez & laisser Lespace au-dessus de (apparell
dégagé pendant son utilisation, car de la vapeur
chaude sen échappe.

17. ATTENTION : Pour éviter d'endommager ['appareil
n'utilisez pas de produits de nettoyage alcalins
pour le nettoyer. Utilisez un chiffon et un
détergent doux.

18. Pour éviter toute électrocution, ne placez pas ou
nimmergez pas le corps principal de (appareil
le cordon dalimentation, les fiches ou (appareil
dans (eau ou tout autre liquide.

19. Lavez les pieces dans une solution deau chaude
et de savon liquide doux. Séchez soigneusement.
Consultez la section Nettoyage courant
(comprend des instructions sur la maniére
de nettoyer les surfaces en contact avec
des aliments).

20. Ne laissez pas le cordon pendre sur (e bord
d'une table ou d'un comptoir ou toucher les
surfaces chaudes, y compris (a cuisiniére,
et ne lemmelez pas, ne le bloguez pas
et ne le pincez pas.

21.Ne placez pas L'appareil sur ou & proximité
d'une flamme chaude, d'un élément électrique
ou d'un four chauffe.

2. Utilisez toujours Lappareil sur une surface séche,
stable et horizontale.

73. Eteignez, débranchez et Laissez toujours
la cafetiere refroidir avant de retirer/mettre
en place des pieces et avant le nettoyage.

24. Débranchez de (a prise lorsque (appareil ou
thorloge numérique (si disponible) nest pas
utilisé et avant le nettoyage.

4t

25. Mettez toujours la prise de courant hors tension
avant d'insérer ou de retirer une fiche. Retirez en
saisissant (a fiche - ne tirez pas sur e cordon.

26. Veeillez toujours a avoir les mains séches avant
de manipuler (a fiche ou dallumer (appareil.

27. Utilisez toujours votre appareil sur une prise
de courant dont (a tension correspond a celle
indiquée sur 'appareil (CA uniquement).

28 Ne laissez jamais un appareil sans surveillance
lorsqu'il est en cours d'utilisation.

29. Cet apparell est réservé a un usage domestique.
N'utilisez pas cet appareil a lextérieur ou & des
fins commerciales.

30. Cet appareil génére de (a chaleur pendant son
utilisation. Des précautions adéguates doivent étre
prises pour éviter les risques de brilures, d'incendie
ou dautres dommages physiques ou matériels
causés par tout contact avec Lextérieur de tappareil
pendant son utilisation ou lorsqu'il refroidit.

31. N'utilisez pas lappareil sil est tombé, il présente
des signes visibles de dommages ou sil fuit

32. La machine a café ne doit pas Etre placée dans
un meuble lorsqu'elle est utilisée.

33. L surface de ['élément chauffant est sujette
a une chaleur résiduelle aprés utilisation.

34. Evitez de renverser de eau sur le connecteur.

* Faites attention lors de la manipulation des
lames ou des meules tranchantes dans le moulin
a café Lors du nettoyage ou de (ajout de grains

e Assurez-vous toujours que (a machine est éteinte.

o Ne mettez pas les mains dans le bac a grains
de café pendant (utilisation afin d'éviter toute
blessure.

e Avant utilisation, assurez-vous de (absence de
corps €trangers dans e bac a graing de café.
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Caractéristiques de votre Prima Latte AutoLuxe

A. Bac a grains de café amovible

B. Barres supérieures en aluminium

Remarque : Les barres en aluminium
ne sont pas des poignées, et ne peuvent
pas servir a soulever ou a déplacer

la machine, juste le réservoir d’eau.

C. Réservoir d’eau avec couvercle

. Meule supérieure amovible

. Téte d’écoulement [réglable en hauteur)
. Capot de sortie de vapeur

. Récipient a lait (voir aussi page 48)

. Panneau de commande
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Caractéristiques de votre Prima Latte AutoLuxe

I. Bac récepteur (voir aussi page 47)

J. Infuseur amovible

K. Pieds antidérapants [non illustrés)

L. Rangement de l'aérateur (alternatif) (voir aussi page 48)

M. Bouton de déverrouillage du récipient a lait

46
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Caractéristiques de votre bac récepteur (I)

15
14
16
12
I1. Bac a galettes de marc de café amovible l4. Indicateur de bac récepteur « plein »
I2. Brosse de nettoyage et emplacement T .
de rangement Important : Lorsque l'indicateur devient
visible a travers le couvercle du bac
I3. Section centrale amovible pour tasses récepteur, retirez le bac et videz l'eau.
de voyage
I5. Panneau avant (amovible)
16. Couvercles amovibles du bac récepteur
en acier inoxydable
47
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Caractéristiques de votre récipient a lait (G)

N,

G1. Sélecteur de texture
Tournez le sélecteur de texture au
sommet du récipient a lait pour opter
pour du lait moussé ou plat, ou retirez-le
pour le nettoyage.

P -Lait plat
@7 -Lait moussé

®  -Retirez

48

G2.

G3.
Ga.
G5.
Gé.
G7.
G8.

Couvercle (amovible)
Pour l'accés et le remplissage pendant
linfusion.

Téte du récipient

Bec a lait

Tuyau a lait amovible

Aérateur de moussage (a chaud)
Aérateur de moussage (a froid)

Récipient a lait
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Bac a grains de café amovible (A)

Note : Votre machine débitera automatiquement de l'eau pour garantir le café le plus
frais possible, des l'allumage et l'arrét. C'est un fonctionnement normal.
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Caractéristiques de votre Prima Latte AutoLuxe

H1
H3

H4

Hé
H15
H7

H10

H13

H14

50

O

@ ESPRESSO

6; LUNGO

H2

COLD MILK

@ CAPPUCCINO
9 LATTE
H5

@ AMERICANO @; FLAT WHITE

§§5

HOT WATER O MILK

H8
H9

SIONUGBLLEE H 1 1
H12
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H2.

H3.

H4.

H5.

Hé.

H7.

H8.

H9.

Bouton d’alimentation

Le bouton d'alimentation s'allume

a chaque fois que l'appareil est sous
tension ; l'éclairage clignote pendant
la période de chauffe.

Bouton Démarrer / Arréter

Appuyez sur ce bouton pour démarrer
ou arréter la fonction sélectionnée.
L'éclairage clignote quand la machine
est préte a infuser votre boisson.

Indicateur de lait froid
Indique que l'aérateur de lait froid est
installé.

Icones allumées colonne de gauche :
Boissons a base d’espresso
-Espresso
-Lungo
-Americano
-Eau chaude

Icones allumées colonne de droite :
Boissons a base d’espresso avec lait
-Cappuccino
-Latte
-Flat White
-Lait

Avertissement - bac a grains de café
Clignote lorsque le Bac a grains n'est
pas installée

Avertissement - Indicateur de niveau
d’eau

Sallume lorsque le niveau d'eau
minimal a été atteint, clignote quand
le réservoir est vide.

Avertissement - Vider le bac a galettes

de marc de café
S'allume lorsque le bac a galettes
de marc de café doit étre vidé.

Avertissement - Indicateur d’alerte
S'allume si le bac récepteur

ou linfuseur n'est pas installé
correctement. Clignote si Uinfuseur
est bloqué.

Caractéristiques de votre panneau de commande (H)

H1. H10. Bouton d’espresso simple ou double

Appuyez sur ce bouton pour commuter
entre espresso simple et espresso
double comme base pour votre boisson.

H11. Bouton de favoris utilisateur

Appuyez longuement sur ce bouton
pour enregistrer les réglages de café
actuels. Voir la section dédiée.

H12. Icénes de taille :

Sélection Petit, Moyen et Grand.
||| Appuyez sur les boutons associés
pour commuter entre les tailles.

H13. Boutons de la rangée du haut

de gauche a droite :

A. Taille de la boisson -
appuyez sur ce bouton pour
parcourir les tailles de boisson
incrémentielles

B. Intensité du café - appuyez
sur ce bouton pour augmenter

lintensité du café.

C. Quantité de lait - appuyez
sur ce bouton pour augmenter
la quantité de lait aJoutee ala

boisson (boissons & base de lait
uniguement).

H14. Boutons de la rangée du bas de

gauche a droite :

A. Mécanisme de nettoyage du
lait - Appuyez sur ce bouton pour
rincer a Ueau le récipient a lait.
B. Purger les grains - appuyez
longuement sur ce bouton pour
éliminer les grains du mécanisme

de broyage en cas de permutation
des bacs a grains de café.

C. Bouton de nettoyage et
de détartrage - s'allume
lorsqu’un cycle de détartrage est
nécessaire. Voir la section dédiée.

H15. Bouton rotatif de sélection

Tournez ce bouton dans les deux sens
pour sélectionner l'une des 8 boissons
de base.
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AIRE ScANNEZ (cI
=y Pour votre guide
1% interactif pratique.

Avant la premiere utilisation

Les informations ci-dessous vous aideront a effectuer la premiére installation.
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MOUTURE

- !
\RE'GLAGE‘

‘APPUYEZ

53

2026/6/2 17:03



__"'55;5.- SCANNEZ ICI 1. BOISSONS ABASE D'ESPRESS0: (P ESPRESSO (5p LUNGO [T AMERICANO (5 HOT WATER
7 ':'3.“-.
MO

Guide rapide de
préparation du cafe

Utilisez le guide ci-dessous pour vous aider a préparer votre premiere tasse de café.

Pour votre guide

=i} interactif pratique.

P espresso
il

Remarque : Chaque fois que la machine est allumée, elle effectue un cycle de préchauffage et de ringage
automatiquequi ne peut pas étre interrompu. La machine n'est pas préte a lemploi tant que le cycle n'est pas terminé.

— QJ ESPRESSO

. LUNGO
1. BOISSONS A BASE @
D’ESPRESSO

@ AMERICANO 2. BOISSONS A BASE D'ESPRESSO AVECLAIT: ~ €=) CAPPUCCINO @, Latte (b FLATWHITE D MILK

L ()} HOT WATER

— € cappuCeIND (S mome )
LATTE ( 9 FROTHED )

2. BOISSONS A BASE
D’ESPRESSO

AVEC LAIT - b FLATWHITE (& )

MILK (& )

@ CAPPUCCINO
| il

TAILLE : INTENSITE DE LESPRESSO : QUANTITE DE LAIT :

Remarque : Ces étapes sappliquent quand les aérateurs a chaud Remarque : Découvrez comment enregistrer votre réglage de boisson
et a froid sont installés. favori (page 58).

3k

COOK1956_Wall-E Prima Latte AutoLuxe Machine_Breville_VCF194X_VCF195X_26MLM3 (EMEA).indd 54-55 ‘ 2026/6/2 17:03



Réglage précis de votre espresso

Température d’extraction - Personnalisable

Vous pouvez régler la température de l'eau
utilisée pour Uextraction de l'espresso,
par incréments de 2 °C entre 88 et 94 °C,
pour tenir compte des différents types de
grains de café torréfiés et des préférences
personnelles.

- Une température plus élevée augmente
généralement l'amertume et réduit l'acidité.

- Une température plus basse réduit
généralement lamertume et augmente
lacidité.

Réglage de la température d'extraction

- La machine étant dans l'état PRET, appuyez
longuement sur le bouton d'alimentation et
le bouton Démarrer/Arréter.

APPUYEZ

@ ( )LONGUEMENT

eLa machine émet un signal sonore et
4 options de boisson commencent a clignoter.

Les options de boisson correspondent a des
températures spécifiques :

Boisson

Température

Espresso
Lungo
Americano

Eau chaude

56

Tournez le bouton rotatif de sélection jusqu'a
atteindre la température choisie. Une fois la
sélection effectuée, l'éclairage de la boisson
en question cesse de clignoter, a savoir

« Lungo ».

(P ESPRESSO
=

©p Lunco
E’D AMERICANO

TOURNEZ

‘U HOT WATER

Pour enregistrer le réglage, appuyez sur le
bouton Démarrer/Arréter ; la machine émet
un signal sonore et le réglage est enregistré.
La machine revient a l'état Prét.

APPUYEZ

< >LONGUEMENT
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Réglages du récipient a lait

Votre machine utilise l'aérateur pour produit
du lait moussé ou micro-moussé :

Aérateur a chaud - concu pour l'écoulement
de lait pour les boissons chaudes a base
d'espresso.

Aérateur a froid (bleu) - congcu pour
l'écoulement de lait pour les boissons froides
a base d'espresso.

Pour alterner entre boissons chaudes et
froides, il est possible de changer d'aérateur
de moussage. Lorsqu'il n'est pas utilisé,
l'aérateur alternatif peut étre facilement
rangé derriere le panneau de commande.

Remplacement par l'aérateur alternatif.

1. A la livraison, laérateur a chaud est installé

sur le récipient a lait. Pour le remplacer
par l'aérateur a froid alternatif, démontez
d'abord le récipient a lait (voir page 48).

2. En tirant vers le
bas depuis larriere,
faites pivoter
'aérateur de FAITES

PIVOTER
moussage POUR RETIRER
actuellement
installé pour
le retirer.

3. Remplacez-le par
'aérateur alternatif et
procédez au remontage
dans l'ordre inverse.
Quand l'aérateur a froid
est installé, lindication
« LAIT FROID » apparait
sur le panneau de commande.

Le lait qui s'écoule des aérateurs a chaud et
a froid peut étre moussé ou plat en fonction
du réglage effectué avec le sélecteur de
texture (G1) et de la boisson préparée.

Pour effectuer ce réglage, tournez
simplement le sélecteur afin de l'aligner
avec les icones :
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Bac a grains de café EasySwitch / Fonction Favoris

Bac a grains de café EasySwitch

Votre machine a café est livrée avec deux

bacs a grains de café différents pour faciliter

l'utilisation de deux types de grains ou de
mélanges différents. Il est tres simple de
permuter les deux bacs a grains de café.

1. Tournez le bac a grains de café dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre
pour le déverrouiller et retirez-le.

2. TOURNEZ

1. TOURNEZ

2. Insérez le bac a grains de café alternatif et

tournez-le pour le verrouiller en position.

1. ALIGNEZ LE GUIDE DU
BAC A GRAINS DE CAFE

2. INSEREZ

G =

3. Appuyez sur le bouton « Purger les
grains » pendant 1 seconde. Le moulin

fonctionne suffisamment longtemps pour

éliminer les anciens grains et étre prét
pour les nouveaux.

APPUYEZ
LONGUEMENT.
PENDANT

1 SECONDE

58

3. TOURNEZ

Fonction Favoris

La fonction Favoris permet d’enregistrer ses

boissons favorites sous & profils utilisateur
différents. Le réglage de boisson peut étre

enregistré a tout moment pendant la sélection

ou l'infusion de votre boisson favorite.

1. Une fois que vous avez sélectionné toutes
les différentes options pour créer votre

boisson favorite, appuyez juste longuement

sur le bouton Favoris pour enregistrer
vos réglages.

APPUYEZ

LONGUEMENT
. PENDANT
1 SECONDE

Le réglage de boisson peut étre enregistré
dans les favoris a tout moment avant,
pendant ou apres ['écoulement.

Chacune des 8 options de boisson
(Espresso, Lungo, Americano, Eau chaude,
Cappuccino, Latte, Flat White et Lait)

peut étre enregistrée dans chacun

des 4 profils utilisateur.

2. Une pression répétée du bouton Favoris
permet de commuter entre les profils
utilisateur 1 a 4 pour sélectionner votre
boisson favorite.

APPUYEZ POUR

1
COMMUTER _
PENDANT 1 SECONDE 4
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e Exemple :

Pour enregistrer un latte intense double dose

de taille moyenne avec une faible quantité
de lait sur le favori utilisateur 2 :

1. Tournez le bouton rotatif de sélection
sur « Latte ».

9 LATTE
TOURNEZ

2. Sélectionnez la boisson Espresso double.

DOUBLE

3. Appuyez sur le bouton Taille de la boisson

jusqu’a ce que la premiere et la deuxieme
barres apparaissent (moyen).

4. Appuyez sur le bouton Intensité du

café jusqu'a ce que les trois barres
apparaissent (intense).

5. Appuyez sur le bouton Quantité de

lait jusqu’a ce que la premiere barre
apparaisse (faible).

Fonction Favoris

6. Appuyez sur le bouton Favoris jusqu’a
ce que le « 2 » s'allume.

®

7. Appuyez sur le bouton Favoris pendant
1 seconde ; licone clignote et la machine
émet un signal sonore. Le réglage
personnalisé pour un latte pour
l'utilisateur 2 a été enregistré.

APPUYEZ

LONGUEMENT

2
. PENDANT
1SECONDE

Pour rappeler un réglage enregistré,
appuyez simplement sur le bouton Favoris
pour sélectionner l'utilisateur spécifique
(3 savoir 2). Les réglages personnalisés
enregistrés dans l'exemple ci-dessus
apparaissent ; appuyez simplement sur
le bouton de DEMARRAGE pour procéder
a linfusion.
APPUYEZ POUR
COMMUTER

ENTRE 1-4

wn =
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Guide d'extraction
de l'espresso

La dose d'espresso constitue la base de toutes les boissons au café préparées par votre machine. Cette machine a espresso
regle automatiquement la quantité de mouture aprés chaque cycle pour optimiser la dose d’espresso.

Ecoulement®

Couleur

Godt

Taille de
la mouture™*

TOURNEZ DANS LE
SENS CONTRAIRE
DES AIGUILLES

D'UNE MONTRE
POUR

UNE MOUTURE
PLUS GROSSIERE
[ EXTRACTION
PLUS RAPIDE

TOURNEZ DANS
LE SENS DES
AIGUILLES
D'UNE MONTRE

POUR
UNE MOUTURE
PLUS FINE

[ EXTRACTION
, PLUS LENTE
\ REGLAGE )

DE LA MOUTURE
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Alerte de faible niveau d’eau et alerte de réservoir vide

Alerte de faible niveau d’eau

Lorsque le niveau minimal du
réservoir d'eau est atteint, lalerte
de faible niveau d'eau est activée et
la machine émet un signal sonore.

Remarque : Lorsque l'alerte de faible
niveau d'eau est allumée, toutes

les fonctions de la machine restent
opérationnelles. Toutefois, afin de préserver
votre machine, nous vous recommandons
de procéder au remplissage des que
possible pour éviter de laisser la machine
fonctionner avec un réservoir vide.

Remarque : Si vous allumez la machine
pour la premiére fois, lindicateur d'alerte
s'allume avant que vous n'ajoutiez de l'eau
dans le réservoir.

Ajouter de 'eau jusqu'a ce que le niveau
d’eau dépasse le niveau de remplissage
minimal suffit pour éteindre lindicateur
d'alerte.

Alerte de réservoir vide

Lorsqu'il n'y a plus d'eau dans

le réservoir, l'indicateur de niveau
d'eau clignote et la machine émet
3 signaux sonores.

Remarque : Lorsque le réservoir d'eau
est vide, la pompe tourne a vide et devient
soudainement plus bruyante. La machine
ne peut alors plus fonctionner.

Lorsque le réservoir d'eau est vide, le cycle
d'infusion s'arréte rapidement. La machine ne
termine pas votre boisson, ajout de lait inclus.

Lindicateur d'alerte continue de clignoter
jusqu'a ce que vous ajoutiez de l'eau dans
le réservoir de facon a dépasser le niveau
d’alerte de faible niveau d'eau.

« S.i le ré;ervoir était
L HOT WATER vide, faites couler une
petite quantité d'eau
chaude afin de recharger le systeme interne
en eau en vue de votre prochain café.

Remarque : Si votre machine affiche
licone « Alerte de réservoir vide » a la
premiére utilisation méme s'il y a de l'eau
dans le réservoir, assurez-vous que le

« bouchon de transit » rouge a été retiré
sous le réservoir.
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Avertissement - bac a grains de café

Plus de grains de café

Lorsque votre machine est a court de grains,
vous entendrez un changement de son
provenant du moulin.

Si la machine était au milieu d’un cycle de
broyage quand les grains de café sont venus
a manquer, elle passe automatiquement au
cycle d'infusion pour vider linfuseur.

e Pour procéder au remplissage, retirez
simplement le couvercle du bac a grains
de café et remplissez celui-ci de grains.

62

Indicateur d’alerte

& Lindicateur d'alerte s'allume pour
indiquer qu’ily a un probleme avec
le montage des piéces amovibles
de la machine.

e Sj lindicateur d'alerte s'allume,
vérifiez d'abord que le bac récepteur
est entierement inséré.

e Si indicateur reste allumé, retirez
complétement le bac récepteur et vérifiez
que linfuseur est entierement inséré dans
la machine.

e Si nécessaire, retirez et réinstallez
linfuseur en veillant a entendre un « clic »
lors de la réinsertion. Fermez le panneau
de commande, puis insérez entierement
le bac récepteur.
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Selection d’eau dure et douce

Réglages d’eau dure et douce 2. Appuyez sur le bouton d'espresso simple/
double pour sélectionner le réglage
« Eau dure » et sur le bouton de favoris

pour sélectionner le réglage « Eau douce » .

EAU
@ DOUCE

ou

Votre machine a espresso AutoLuxe
comporte deux réglages différents pour la
dureté de l'eau et peut étre optimisée pour
de l'eau dure ou douce. Votre machine est EAU
préprogrammée en usine pour de l'eau DURE
dure. Si vous souhaitez modifier le réglage,

procédez comme suit :

Dans l'état Prét, appuyez simultanément
sur le bouton d'alimentation et le bouton de
détartrage pendant 4 secondes. Le bouton
de détartrage s'allume de maniere fixe.

3. Une fois le bouton sélectionné enfoncé,
l'appareil émet un signal sonore pendant
1 seconde et retourne a ['état Prét.

L'appareil retourne a l'état Prét si
aucune sélection n'est effectuée dans les

APPUYEZ
@ .@ LONGUEMENT
,,;;E’;ﬂ"n’é; 60 secondes et continue avec son réglage

de dureté existant.

Remarque : Le bouton d’espresso simple/
double et le bouton de favoris indiquent
quel réglage d'eau a été sélectionné.
Tous les autres indicateurs sont éteints.

Le bouton de réglage sélectionné
s'allume de maniére fixe ; le bouton
non sélectionné clignote.
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2026/6/2 17:03



Restauration de U'ensemble des réglages Pas de mousse de lait - Dépannage

Restauration de tous les réglages d’usine Si votre AutoLuxe ne produit pas autant de
(infusion et mouture) mousse que souhaité, quelques vérifications
rapides peuvent généralement aider

e L a rectifier la situation :
Remarque : Vérifiez que le récipient a lait

est inséreé. Vérification du sélecteur de texture
Appuyez simultanément sur « Taille de Vérifiez que le sélecteur de texture est en
la boisson », « Intensité du café » et position MOUSSE, comme illustré ci-dessous.
« Quantité de lait » pendant 4 secondes. Si le bouton rotatif n'est pas entierement

aligné, cela peut affecter la quantité de

APPUYEZ mousse produite.

LONGUEMENT

4 SECONDES

La machine émet un signal sonore
et les boutons clignotent.

Les réglages d'usine de toutes
les fonctionnalités sont rétablis. Vérification de Uaérateur

L'aérateur comporte un tout petit orifice d'air
qui permet de produire de la mousse de lait
en mélangeant de lair au lait pendant qu'il
chauffe. Au fil du temps, cet orifice peut

étre obstrué par les résidus de lait séchés
(surtout si la machine n'a pas été nettoyée
récemment) ou par des contaminants
présents dans 'eau du lave-vaisselle.

Comment nettoyer Uaérateur

Retirez l'aérateur de la machine et faites-le
tremper dans de l'eau tiéde savonneuse
pendant au moins 30 minutes (ou toute la nuit
si lobstruction est tenace). Faites trés attention
au petit orifice d'air et nettoyez-le délicatement
jusqu’a élimination de tous résidus.

Une fois ['aérateur nettoyé, remettez-le
en place et profitez a nouveau d'un lait
mousseux et riche.
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Guide de dépannage

PROBLEME Cause possible Solution
Des résidus de lait ont séché a lintérieur
de l'aérateur. Démontez le récipient a lait
et faites tremper toutes les piéces dans
L'aérateur de lait est obstrué. de l'eau chaude savonneuse pendant
environ 30 minutes, en utilisant la brosse
de nettoyage pour éliminer les résidus
tenaces. Rincez et remontez.
S'ily a du lait dans le récipient a lait
. . ) mais qu'il ne s'écoule pas, vérifiez qu’il
Absence ﬁll?;ince deau dans le reservoir y a de leau dans le réservoir d'eau,
d’écoulement ' car celle-ci produit la vapeur nécessaire
de lait. pour chauffer le lait.
Absence de lait dans le récipient Le bec a lait émet beaucoup de vapeur.
3 lait Retirez le couvercle et remplissez
’ le réservoir de lait.
Récipient a lait pas entierement Poussez le recipient a lait jusqu'a
installé entendre le clic d’engagement
' du mécanisme de verrouillage.
o . Un cycle de détartrage est nécessaire.
La machine a café est entartrée. Voir Cycle de détartrage.
Le lait n'est pas frais. Assurez-vous que le lait utilisé est frais.
. . Veillez a commencer linfusion
La température du lait est trop . .
Pas assez elevée avec du lait dont la température
de mousse. ' est d'environ 4 °C.

Sélecteur de texture réglé sur « plat »
au lieu de « moussé ».

Tournez le sélecteur de texture (G1)
de sorte qu'il soit bien aligné avec
le repére de la position de moussage.

Lors de la mise
en marche
initiale, il est
impossible de
sélectionner
des réglages.

La machine est en phase de
montée en température.

Attendez que le bouton d'alimentation
cesse de clignoter ; la machine est
alors préte a lemploi.

Les grains de café sont
conservés dans le réfrigérateur
ou le congélateur.

Conservez les grains de café dans
un récipient sec et hermétique. Placez
dans un placard sombre et frais.

Utilisez la température d'extraction

s otracton pérsonnls uilisée, | P2 S613u e 94 C. Vot Tempeérature
d’espresso est P " | d'extraction - Personnalisable.
trop froide. —
La tasse ou le verre était froid avant | Versez de 'eau chaude dans la tasse
l'écoulement de L'espresso. avant d'extraire l'espresso.
Distance trop importante entre Abaissez la téte d'écoulement aussi
la téte d'écoulement et la tasse. prés de la tasse que possible.
66
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PROBLEME

L'espresso
ne coule pas
ou s'écoule
en gouttes

Cause possible

Absence d'eau dans le réservoir
d'eau.

Solution

Remplissez le réservoir d'eau. Amorcez
l'eau dans la machine en sélectionnant
l'option de boisson Eau chaude.

Le café moulu est trop fin.

Passez a un réglage de mouture plus
grossier.

(sur-extraction).

La téte d"écoulement est sale.

Un cycle de nettoyage est nécessaire.
Voir Cycle de nettoyage.

La téte d"écoulement est obstruée.

Un cycle de détartrage est nécessaire.
Voir Cycle de détartrage.

L'espresso n'a
pas de creme
ou la creme
est fine (sous-
extraction).

Les grains de café sont vieux ou secs.

Utilisez des grains de café fraichement
torréfiés.

Le moulin est arrivé a cours

de grains au milieu du cycle,
réduisant la quantité de mouture
dans linfuseur.

Vérifiez le bac a grains de café ; s'il est
vide, remplissez-le et répétez le cycle
d'infusion.

Mouture de café trop grossiére.

Passez a un réglage de mouture plus fin.

Volumes de
boisson trop
importants

ou trop faibles.

Mauvaise taille de boisson
sélectionnée.

Lors de lutilisation du bouton d’espresso
simple/double, les boutons Taille de la
boisson et Quantité de lait permettent
de régler précisément la taille de
boisson selon vos besoins. Il est ensuite
possible d’enregistrer la taille de boisson
optimale a l'aide de la fonction Favoris.

L'espresso
a un godt amer.

Type de grains de café utilisés.

Essayez différentes marques de grains
de café.

L'espresso a été sur-extrait.

Essayez une taille de mouture plus
grossiere.

Linfuseur doit étre nettoyé.

Suivez les instructions de démontage et
de nettoyage figurant dans ce manuel.

Les galettes
de marc de café
sont mouillées.

Un peu d'eau est éjecté avec
la galette de marc de café.

Il s'agit du fonctionnement normal,
aucune action requise.

La machine
émet un bruit
inhabituel lors
du pompage
de l'eau.

Pas d'eau dans le réservoir
et la pompe est « seche ».

L'« alerte de réservoir vide » clignote.
Remplissez le réservoir d'eau, puis faites
couler de l'eau chaude afin d'amorcer
l'appareil avant de préparer un espresso.
Le bruit de la pompe diminuera lorsque
l'eau circulera dans le systeme.

Le réservoir d'eau n'est pas
correctement positionné.

Alignez le réservoir d'eau dans l'appareil
en appliquant une petite pression vers
le bas pour que la vanne s'enclenche.

Le bouchon rouge de l'emballage
peut encore étre inséré (lalerte de
faible niveau d'eau sera allumée).

Retirez le bouchon rouge situé a la base
du réservoir d'eau.
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PROBLEME

La machine
émet un bruit
inhabituel apres

Cause possible

La machine éjecte la galette de marc

Solution

Il s'agit du fonctionnement normal,

moud et infuse
deux fois lors de
la préparation
d’un espresso.

Barista, un certain ratio d'infusion
café/eau doit étre respecté. La seule
facon d'y parvenir pour les grandes
boissons est de procéder a deux
infusions.

écoulement de café et linfuseur est réinitialisé. aucune action requise.
de la dose
d’espresso.
. Pour obtenir un café standard Il s'agit du fonctionnement normal,
La machine

aucune action requise.

Pour éliminer la double mouture et la
double infusion, il faut sélectionner un
café plus petit ou d'intensité plus faible.

Eau autour de

la zone du bac
récepteur ou sur
le comptoir.

L'eau déborde du bac récepteur.

Videz si l'indicateur rouge de niveau
d'eau apparait a travers le couvercle
en acier inoxydable du bac récepteur.

Le bac récepteur n'est pas présent
ou n'est pas completement inséré
lorsque lappareil est en purge
automatique.

Gardez toujours le bac récepteur
en place pendant la préparation de
l'espresso, car de leau est purgée
dans le bac récepteur pendant

le fonctionnement normal.

Le café au lait
chaud est trop
froid.

'« aérateur a froid » est installé.

Lindication « Lait froid » est affichée sur
le panneau de commande, suivez les
instructions pour passer a [« aérateur

a chaud ».

La tasse ou le verre était froid avant
l'écoulement de L'espresso.

Versez de ['eau chaude dans la tasse
avant d'extraire l'espresso.

Aucune mouture
passant dans
linfuseur.

ILn'y a pas de grains de café dans
le bac a grains de café.

Remplissez le bac a grains de café
fraichement torréfiés.

Le bac a grains de café n'est pas
complétement installé et la trappe
n'est pas complétement ouverte.

Tournez le bac a grains de café dans
le sens des aiguilles d'une montre.
La trappe du bac a grains de café
est alors complétement ouverte.

LLa chambre ou la sortie du moulin
est bloquée.

Le moulin doit étre nettoyé. Voir
Entretien et nettoyage.

L'espresso est
sous-extrait
méme avec
une mouture
de café fine.

Pas assez de mouture utilisée.

Mettez davantage de grains dans le bac
a grains de café.

Les grains sont trop vieux.

Utilisez des grains fraichement torréfiés.

Les vieux grains de café, quel que
soit le réglage de la mouture, auront
une extraction rapide et produiront
un espresso au golt sous-extrait.
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PROBLEME

Le réglage de la
mouture ne peut
pas étre ajusté.

Cause possible

Le bac a grains de café n'est pas
placé correctement.

Solution

Retirez le bac a grains de café
et réinstallez-le.

Les grains de café ou la mouture
sont coincés autour de la meule
supérieure ou du collier du moulin.

Retirez le bac a grains de café et la
meule supérieure. Utilisez la brosse de
nettoyage ou l'aspirateur si nécessaire
pour éliminer les grains de café ou

la mouture qui se détachent.

Le bac a grains
de café ne
peut pas étre
verrouillé

Le collier du moulin n'est pas aligné
au couvercle supérieur.

Assurez-vous que les marques sur le
couvercle supérieur et le moulin sont
alignées.

Des grains de café ou de la mouture
sont coincés dans la meule
supérieure ou le collier du moulin.

Retirez le bac a grains de café et la
meule supérieure. Utilisez la brosse de
nettoyage ou l'aspirateur si nécessaire
pour éliminer les grains de café ou la

supérieure ne
s'insére pas

Le moulin supérieur n'est pas placé

en position. mouture qui se détachent.
. - . .| Assurez-vous que le moulin supérieur
Le moulin supérieur n'est pas placé -
est correctement aligné et que la
correctement. L
poignée est rabattue.
La meule

Assurez-vous que le moulin supérieur
est correctement aligné et que la

présentent de
petites taches
et marques.

de vie plus longue). Ces marques
n'affectent pas les performances du
moulin ni le godt de l'espresso.

correctement correctement. S

i (e aolllier poignée est rabattue.
du moulin.

Les meules Ils font partie du processus de

du moulin durcissement (pour une durée

Aucune action n'est nécessaire.

Le moulin

ne fonctionne
pas aprés une
grande quantité
de mouture et le
bouton Purger
les grains
clignote.

Votre moulin a surchauffé.

Attendez 10 minutes. Une fois le cycle de
refroidissement automatique terminé,
votre machine est a nouveau préte

a l'emploi.

Votre moulin est bloqué.

Si la machine ne se réinitialise pas
automatiquement, un moulin est bloqué
par un corps étranger. Retirez le bac

a grains de café et la meule supérieure.
Essayez de déloger le corps étranger

a laide d'un aspirateur.
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PROBLEME
La machine
a café s'éteint
d'elle-méme.

Cause possible

Votre machine a café passe en mode
veille au bout de 20 minutes pour
économiser l'énergie.

Solution

Appuyez sur le bouton d'alimentation
[H1) pour réactiver votre machine.

Les voyants ne
s'allument pas
tous lorsque
l'appareil est
en marche.

Lors de la mise sous tension

initiale, l'appareil entre en mode

de préchauffage, pendant lequel le
voyant de mise sous tension clignote.

Attendez que l'appareil soit réchauffé,
que le voyant de mise sous tension cesse
de clignoter et que l'écran s'allume.

Impossible de
sélectionner

Le récipient a lait n'étant pas installé
sur la machine, celle-ci ne permet

Installez le récipient a lait.

d’alerte est
allumé et la
machine ne
fonctionne pas.

panneau avant (I5) n'est pas installé
correctement.

une boisson pas de préparer des boissons a base
avec du lait. de lait.
Si lindicateur est allumé en
Lindicateur permanence, linfuseur ou le Retirez le bac récepteur et vérifiez que

linfuseur est installé correctement.

Si lindicateur clignote, linfuseur est
bloqué.

Retirez le bac récepteur et vérifiez
linfuseur. Eliminez le blocage si
nécessaire.

Licone de faible
niveau d’eau
est allumée

en permanence.

Le niveau d'eau minimal a été atteint.

Remplissez d'eau jusqu’au repére max
afin qu'il'y ait suffisamment d’eau pour
la prochaine boisson.

Licone de faible

Vérifiez le réservoir d'eau. Si le
réservoir d'eau n'a pas été rempli
quand le niveau d’eau minimal a été

Remplissez le réservoir jusqu’au repére
max et sélectionnez « Eau chaude » pour
amorcer la machine avant de préparer
un café.

niveau d’eau atteint, il est maintenant vide.
clignote. LLa mouture utilisée pour le café ) N .
réparé précédemment était trop AJUSte.Z le bac a grains de café pour
P ) . sélectionner un réglage plus grossier.
fine et le café ne pouvait pas couler.
70
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Entretien et nettoyage

¢ Vidage du bac récepteur et du bac
a galettes de marc de café

Lorsque lalerte de bac a galettes de marc de
café ou le flotteur du bac récepteur indique
qu’un vidage est nécessaire, il faut démonter

'appareil comme suit :
‘APPUYEZ

- Assurez-vous que la
machine est éteinte,
puis appuyez
sur le bouton de
déverrouillage du
récipient a lait (M)
pour retirer ce
dernier.

TIREZ

FAITES
GLISSER

Faites glisser la i
téte d'écoulement
(E) vers sa position
supérieure.

Saisissez les cOtés
du bac récepteur

pour le faire glisser
hors de la machine.

- Il est maintenant
possible de retirer
le bac a galettes
de marc de café
de la machine
pour le vider.

Astuce : Vous pouvez mélanger le marc
de café a la terre du jardin pour apporter
des nutriments aux plantes.

RETIREZ

- Il est maintenant possible
de vider le bac récepteur
en versant par larriére.

Sivous le souhaitez, vous pouvez placer

le bac récepteur dans le panier supérieur
du lave-vaisselle en retirant préalablement
le panneau avant.

- Tirez le panneau TIREZ
avant verticalement
pour le détacher
du bac récepteur.

e 7~ — SR

¢ Rincage de linfuseur

Lors de sa premiere mise en marche,
votre machine rince automatiquement
linfuseur a l'eau. Toutefois, vous pouvez
purger manuellement linfuseur afin
d'éliminer les résidus de café.

Pour rincer manuellement linfuseur,
placez une tasse de taille moyenne sur

le bac récepteur et, la machine étant dans
l'état Prét, appuyez simplement sur le
bouton de nettoyage. La machine procede
a un rincage automatique.

Remarque : Aucune alerte n'invite a rincer
le mécanisme car il s'agit d'une fonction
a la demande.
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Entretien et nettoyage

-Tirez le tuyau a lait
vers le bas pour
le retirer.

Nettoyage du récipient a lait

existe deux facons de nettoyer le récipient

a lait : TIREZ ‘

1.

N

- Appuyez sur |

-Démontez le TOURNEZ
récipient a lait en
tournant pour sortir
sa téte du réservoir.
1RETIREZ

- Tournez

. Nettoyage approfondi : le récipient a lait

POUR
Rincage rapide : une fois que la machine RETIRER
a terminé linfusion, vous pouvez appuyer
sur le bouton de nettoyage a tout moment.
De l'eau chaude s'écoule alors pendant
quelques secondes pour rincer le récipient
a lait. Cette opération est concue comme un
cycle de rincage a effectuer dans le cadre
du fonctionnement quotidien de la machine.
Elle ne doit pas remplacer un nettoyage
approfondi.

- Tournez le bec a lait dans le sens des
aiguilles d'une montre a 7 heures et tirez-le
vers 'avant pour le libérer.

FAITES

PIVOTER
ATHEURES

TIREZ
POUR LIBERER

Y

- Faites pivoter
l'aérateur de
moussage hors
position.

a été concu pour étre nettoyé en profondeur
de deux maniéeres. Démontez d'abord

le récipient a lait :

Apres démontage, au choix :

A) Dans un lave-vaisselle : rincez tous les
composants a l'eau tiede, puis placez-les
dans le panier supérieur du lave-vaisselle
et lancez un programme ne dépassant
pas 50 °C.

bouton S|tue au
sommet de la
machine tout en
tirant le récipient
a lait vers l'avant
pour le libérer.

B) A la main : rincez soigneusement tous les
composants a l'eau tiede afin d'éliminer
tous les résidus visibles : assurez-vous
que l'eau passe a travers tous les orifices.

Pour les résidus tenaces, faites tremper tous
les composants [récipient a lait compris)
dans une solution d'eau tiéde et de détergent
jusqu'a dissolution de tous les résidus.
Rincez soigneusement tous les composants
afin d"éliminer le détergent.

compléetement le
sélecteur de texture
dans le sens inverse
des aiguilles d'une
montre et retirez-le.

TOURNEZ

RETIREZ
Procédez au montage dans l'ordre inverse.

72 H
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Le processus de préparation de 'espresso
consiste a extraire les huiles des grains de
café. Les dépots de mouture et les huiles
s'accumulent au fil du temps, affectant

le golt du café et le fonctionnement de

la machine a café.

Purger l'eau a travers linfuseur est le moyen
le plus simple de garder votre machine

a espresso propre. Votre machine effectue
cette opération automatiquement.

Accessoires de nettoyage et piéces amovibles

- N'immergez pas l'appareil, le cordon
d'alimentation et la fiche dans l'eau
ou tout autre liquide.

- Nettoyez les pieces a l'eau tiede avec
un détergent doux, rincez et séchez.

Remarque : N'utilisez pas de produits
de nettoyage alcalins, d'abrasifs ou de
grattoirs métalliques, car ils risquent
de rayer la surface des pieces.

Piéces lavables au lave-vaisselle

UNIQUEMENT DANS LE PANIER SUPERIEUR :

- Bac a galettes de marc de café
- Bac récepteur
- Tous les composants du récipient a lait

. ?

<

PANIER
SUPERIEUR

UNIQUEMENT
ANAANFEN

AVERTISSEMENT : Ne placez pas la
machine directement dans le lave-vaisselle.

Fréquence de nettoyage

Nettoyage de Uextérieur
¢ Quand cela est nécessaire

- Essuyez la machine a l'aide d'un chiffon
doux et humide avec un détergent doux
et séchez-la.

ATTENTION : Pour éviter d'endommager
l'appareil, n'utilisez pas de produits

de nettoyage alcalins, d'abrasifs

ou de grattoirs métalliques.

Nettoyage du bac récepteur

 Quand cela est nécessaire dés que
lindicateur rouge apparait

- Tirez le bac récepteur vers l'avant pour
le sortir de la machine.

- Retirez les différents composants et videz
l'eau du bac récepteur.

Remarque : Avec le temps, il est normal
que l'intérieur du bac récepteur et du
récipient pour mouture soit taché par
les huiles contenues dans le café moulu.

Récipient a lait
¢ A chaque fois

- Apres avoir préparé une ou plusieurs
boissons avec lait, rincez automatiquement

le systéme en appuyant sur le bouton
de nettoyage.

e Chaque jour

- Démontez le récipient a lait et lavez-le
soigneusement de l'une des deux maniéres
suivantes :

73
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En le placant dans le panier supérieur Moulin

d’un lave-vaisselle. . L
Les meules coniques sont utilisées pour

moudre les grains de café a une taille
appropriée pour l'extraction de 'espresso.
Les dépots de mouture et d'huile s'accumulent
au fil du temps, affectant le go(t de l'espresso
et le fonctionnement du moulin intégré.

Dans de l'eau tiede savonneuse avec
un détergent doux, puis en le rincant
et le séchant.

Infuseur
Nettoyage du bac a grains de café
e Une fois par semaine
e 2-3 mois
Retirez Uinfuseur de la machine et lavez-le
a leau tiede savonneuse avec un détergent
doux, rincez-le, puis séchez-le.

Si le moulin est utilisé fréquemment (tous les
jours), le bac a grains de café doit étre nettoyé
pour garantir des performances optimales.
Reservoir d'eau ATTENTION : Pour éviter d’endommager
l'appareil, n'utilisez pas de produits

de nettoyage alcalins, d'abrasifs

ou de grattoirs métalliques.

e Chaque mois

Retirez le réservoir de l'appareil, videz-le
et retirez l'unité de filtration du réservoir.

AVERTISSEMENT : N'immergez pas
la machine dans l'eau.

Nettoyez le réservoir a 'eau tiede

savonneuse avec un détergent doux,

puis rincez-le et séchez-le si nécessaire.
e Préparation du nettoyage du bac a grains

Bac a grains de café de cafe

- Eteignez la machine et débranchez-la

e Chaque mois de la prise de courant.

Retirez le bac & grains de café en le tournant - Notez le réglage actuel de la mouture
jusqu’a la position de déverrouillage, puis (3 utiliser comme point de départ apres
videz les grains dans un autre récipient. le nettoyage).

Essuyez lintérieur et Uextérieur du bac * Retrait et nettoyage du bac a grains de café

a grains de café avec un chiffon doux
humide afin d"éliminer tous les résidus
de café.

- Tournez completement le bac a grains de
café dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre pour fermer la trappe du bac
a grains de café et déverrouiller ce dernier.

Becs de la téte d’écoulement Retirez le bac a grains de café du collier du

moulin et conservez les grains restants dans
un récipient hermétique afin de préserver
leur fraicheur.

e Chaque mois

Vérifiez que les orifices ne sont pas obstrués
par des dépots de café ; nettoyez-les avec
un cure-dent si nécessaire. 2. RETIREZ

1. TOURNEZ

RECIPIENT
HERMETIQUE
74
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Entretien et nettoyage

- Lavez le bac a grains de café a l'eau chaude
savonneuse, puis rincez-le et séchez-le.
Laissez reposer le bac a grains de café
pour qu'il seche complétement a l'air avant
de le remettre en place.

¢ Remplacement du bac a grains de café

- Assurez-vous que
le collier du moulin
ne contient pas
de grains de café
ou de mouture.

SANS
GRAINS DE CAFE
ET MOUTURE

Remarque : Les grains de café et la
mouture coincés sous le moulin supérieur
peuvent empécher cette derniére

de s'insérer correctement et le bac

a grains ne s'ajustera pas correctement.
Voir « Nettoyage du moulin supérieur »
pour savoir comment vider le systeme

de mouture.

- Assurez-vous que le guide du bac a grains
de café est aligné sur les lignes blanches
verticales de la base du bac a grains de café.

- Alignez et insérez le bac a grains de café
dans le collier du moulin et, en poussant
fermement vers le bas, tournez dans
le sens des aiguilles d'une montre pour
le verrouiller en place et ouvrir le guide
du bac a grains de café.

1. ALIGNEZ LE GUIDE DU BAC
A GRAINS DE CAFE

2. INSEREZ

& =

Remarque : Réinitialisez le réglage
de mouture noté avant le nettoyage.

3. TOURNEZ

Nettoyage et déblocage des meules
du moulin, du collier, de la chambre
de mouture et de la sortie

* 1-2 mois

Si le moulin est utilisé fréquemment

(tous les jours), les meules doivent étre
nettoyées pour garantir les meilleures
performances du moulin intégré. Un nettoyage
régulier permet aux meules de donner des
résultats de mouture constants, ce qui est
particulierement important pour moudre

des grains de café pour l'espresso.

e Préparation au nettoyage

- Eteignez la machine et débranchez-la
de la prise de courant.

ATTENTION : Il convient de faire preuve
de prudence lors du nettoyage des
moulins, car ils sont tranchants.

¢ Mouture des grains de café excédentaires

- La machine est allumée et se trouve dans
['état PRET.

- Notez le réglage actuel de la mouture
(3 utiliser comme point de départ aprés
le nettoyage).

- Tournez complétement le bac a grains
de café dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre pour fermer la trappe du
bac a grains de café et déverrouiller ce
dernier. Le bac a grains de café se souleve
légérement.

- Retirez le bac a grains du collier du moulin
et conservez les grains de café restants
dans un récipient hermétique pour préserver
leur fraicheur.

2. RETIREZ

1. TOURNEZ
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Entretien et nettoyage

- Réinstallez le bac a grains et tournez-le - Al'aide de la poignée, insérez le moulin
au réglage 30. supérieur dans le collier du moulin,
en veillant a ce que les dispositifs

- Appuyez sur le bouton Purger les grains de verrouillage soient alignés.

pendant 1 seconde. Le moulin purge les
grains restant dans le systéeme de broyage - Tournez la meule supérieure d'environ
[vous entendez le son du moteur changer 30 degrés dans le sens des aiguilles
quand les derniers grains sont moulus). d'une montre pour la verrouiller.

L . . Elle doit s’enclencher en position.
- Tournez et retirez a nouveau le bac a grains

de café. - Lorsqu'elle est correctement mise en place,
la meule supérieure affleure la surface

- Retirez le bac récepteur et jetez la mouture : -
du collier du moulin.

du bac a galets de marc de café.

* Nettoyage de la meule supérieure

- Tournez pour déverrouiller et soulevez la
meule supérieure du collier du moulin
a l'aide de la poignée.

- Lavez la meule supérieure dans de l'eau
tiede savonneuse avec un détergent dousx, « Remplacement du bac 2 grains de café
puis rincez-la et séchez-la.

- Assurez-vous que le guide du bac a grains
de café est aligné et que la languette située
a la base du bac a grains de café s'insere
dans l'ouverture située a 'arriere du boitier.

* Nettoyage et déblocage de la meule
inférieure et de la chambre de mouture

- Utilisez la brosse de nettoyage ou un

aspirateur pour débarrasser les pieces et les Alignez et insérez le bac a grains de café
surfaces de la chambre de mouture des fines  4ans (e collier du moulin et, en poussant

[“OUtU.re.S/de café. Un ChiffOH,h,umide peut fermement vers le bas, tournez dans le sens
étre utilisé pour essuyer Uintérieur du collier  des ajguilles d'une montre pour le verrouiller
du moulin. en place et ouvrir le guide du bac a grains

- Laissez sécher & l'air libre. de café.

- Réinitialisez le réglage du moulin noté avant
le nettoyage.

- Remplissez le bac de grains de café.

1. ALIGNEZ LE GUIDE DU BAC
A GRAINS DE CAFE

2. INSEREZ

3. TOURNEZ
AVERTISSEMENT : Ne versez pas d'eau

ou tout autre liquide dans la chambre
de mouture.

G =

Remarque : il est fortement déconseillé
- |dentifiez les dispositifs de verrouillage d'utiliser des grains de café de type
sur la face inférieure du moulin supérieur, Torrefacto. En raison de la teneur
sous les symboles de cadenas moulés. élevée en sucre, le moulin a meules
se colmaterait rapidement.

¢ Remplacement de la meule supérieure
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Entretien et nettoyage

¢ Retrait et nettoyage de linfuseur
Remarque : N'utilisez pas de détergents

Il est également recommandé de retirer car ils pourraient causer des dommages.
régulierement linfuseur pour le nettoyer.
- Apres nettoyage, remettez en place

linfuseur : glissez-le dans le boitier

en lui appliquant une pression jusqu'a

ce qu'il s'enclenche en place.

Important : Vérifiez que la machine est
éteinte et débranchée de la prise de courant.

- Une fois le bac récepteur retiré, ouvrez
le panneau de commande, puis appuyez
sur le bouton de déverrouillage tout en
tirant Uinfuseur vers l'avant pour le sortir - Allumez la machine et assurez-vous
de la machine. que lindicateur d'alerte n'est pas allumé

avant de lutiliser.

- Remettez en place le bac récepteur.

- Nettoyez linfuseur a l'eau du robinet avec
la brosse de nettoyage rangée sous le
couvercle du bac récepteur. Si nécessaire,
il est possible d'immerger linfuseur dans
de 'eau douce pour éliminer les résidus
tenaces.

- Avec un chiffon
humide, a lintérieur
de la machine
essuyez la partie fixe
de linfuseur pour
éliminer la mouture
et les résidus de café.
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Détartrage

Procédure de détartrage

Aprés une utilisation continue, votre machine
peut accumuler des dépots minéraux et donc
nécessiter un détartrage occasionnel.

Lorsqu'il est temps de détartrer

votre machine, le bouton
de nettoyage et de détartrage

est allumé en permanence.

Ce bouton reste allumé chaque fois que la
machine est mise en marche jusqu’a ce que
la procédure de détartrage soit exécutée.

La machine reste pleinement opérationnelle
tant que le bouton de détartrage est allumé.

Solution de détartrage

Veuillez utiliser un détartrant exclusif
dilué selon les instructions du fabricant,
une solution a 3 % d'acide citrique et
d’eau ou une solution de vinaigre et d’eau.

Cycle de détartrage

Le cycle de détartrage durant un certain
nombre de minutes, veillez a prévoir

suffisamment de temps pour le cycle complet.

Important : si le cycle de détartrage n'est
pas terminé ou s'il s'arréte a mi-chemin
de l'une des étapes de détartrage,

vous devrez recommencer le cycle de
détartrage depuis le début pour garantir
la réinitialisation de la machine.

Préparation du cycle de détartrage

- Retirez le filtre a eau et son support
du réservoir d'eau.

- Remplissez le réservair d'eau avec la
solution de détartrage choisie et insérez-le
en position.

- Placez un récipient de 1 litre sous la téte
de distribution et installez lassemblage du
récipient a lait pour étre prét a récupérer la
solution usée.
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- Pour activer le cycle de détartrage, appuyez
rapidement deux fois de suite sur le bouton
de nettoyage et de détartrage. Lappareil
émet un signal sonore et la procédure
de détartrage automatique commence.

Le bouton de nettoyage et de détartrage
clignote pendant toute la durée du cycle
de détartrage.

- Pendant le cycle d'écoulement, la machine
fonctionne par intermittence carily a un
certain nombre de cycles distincts concus
pour optimiser l'élimination des dépots de
tartre a Uintérieur de la machine a café. Une
solution de détartrage apparaitra dans le
récipient a lait pendant l'opération.

- Une fois le cycle de détartrage terminé,
le bouton de nettoyage et de détartrage
cesse de clignoter et la machine revient
a l'état Prét.

Nettoyage apres cycle de détartrage

- Videz l'eau des récipients et nettoyez-les
en vous assurant que toutes les traces de
la solution de détartrage ont été éliminées
du réservoir d’eau.

- Réinstallez le filtre a eau et son support
dans le réservoir d'eau.

- Remplissez le réservoir d'eau
jusqu’au repére max et remettez-le en
place.
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CONTACTEZ LE SERVICE CLIENTELE DE BREVILLE :
+44 (0)800 525 089

PIECES DE RECHANGE

Récipient a lait Aérateur de moussage (a chaud)

Aérateur de moussage (4 froid) ; ;

Bac a grains de café

Infuseur Bac récepteur Bac a galettes de marc de café

Réservoir d'eau Meule du moulin Brosse de nettoyage

-

Consultez le site Web de Breville pour voir la gamme compleéte
de machines a espresso et les accessoires disponibles.
www.breville.co.uk
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Informations complémentaires

PIECES DE RECHANGE

Contactez le service a la clientéle pour discuter
de vos besoins et pour commander les pieces
disponibles.

Téléphone : +44 (0]800 028 7154
E-mail : BrevilleEurope@newellco.com

SERVICE APRES-VENTE
et PIECES DE RECHANGE

Si l'appareil ne fonctionne pas mais qu'il est
sous garantie, renvoyez-le a l'endroit ou vous
['avez acheté pour qu'il soit remplacé. Veuillez
noter qu'une preuve d'achat valide sera exigée.
Pour obtenir une aide supplémentaire, veuillez
contacter notre service clientele :

Téléphone : +44 (0)800 028 7154
E-mail : BrevilleEurope(@newellco.com

ELIMINATION DES DECHETS
Conformément a la directive
européenne 2012/19/UE et a la loi relative

aux déchets d'équipements électriques et
électroniques, le symbole d'une poubelle

sur roues barrée d'une croix est apposé sur
cet appareil. Ce symbole indique que cet
équipement ne peut pas étre jeté avec les
ordures ménageres a la fin de sa durée de vie.
L'utilisateur de l'équipement est tenu de le
déposer dans un point de collecte de déchets
d'équipements électriques et électroniques.
Ces points de collecte sont généralement
gérés par les grossistes et les détaillants de
ces équipements, ainsi que par les services
municipaux chargés de la collecte des
déchets. Un traitement approprié des déchets
d'équipements électriques et électroniques
permet d'éviter des
conséquences néfastes
pour la santé humaine et
l'environnement naturel
résultant de la présence
de composants dangereux
et d'un stockage et d'un
traitement inappropriés
de ces équipements.
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INFORMATIONS RELATIVES

A LA CONSOMMATION D’ENERGIE

ET A LA GESTION DE L'ENERGIE :
Consommation d'énergie en mode Arrét : quand
l'appareil ne remplit pas sa fonction principale,
il consomme au maximum 0,2 W. Gestion de
l'énergie : L'appareil est doté d'une fonction

de gestion automatique de 'énergie et passe

en mode Arrét au bout de 19 minutes.
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Sicherheitshinweise von Breville

WICHTIGE SICHERHEITSANGABEN - SORGFALTIG
LESEN UND FUR SPATER AUFBEWAHREN

Bei der Verwendung elektrischer Gerdte sollten stets
grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden,
um das Risiko von Feuer, Elektroschocks und/oder
Karperverletzung zu verringern. Zu diesen Vorkehrungen
zahlen unter anderem:

1. Alle Anweisungen vor der Verwendung dieses
Produkts lesen.

2. Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

3. Gerdte kdnnen von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung
und Wartung durch den Nutzer darf nicht von Kindern
durchgefiihrt werden. Bewahren Sie das Gerat und
das Netzkabel aufierhalb der Reichweite von Kindern
auf. Kinder drfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung durch den Nutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

4. Entfernen Sie den Brihmechanismus nicht, wahrend
Espresso oder Wasser ausgegeben wird, da das Gerét
dann unter Druck steht. Sie konnen sich verbrihen
oder verletzen, wenn Sie den Brihmechanismus
wahrend eines solchen Vorgangs entfernen.

b. Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose,
bevor Sie die Espressomaschine reinigen oder wenn
wahrend der Kaffeezubereitung ein Problem auftritt.

6. Halten Sie die Hande niemals direkt unter den Auslass
fiir Dampf, HeiBwasser, heiBe Milch oder Fspresso -
Se konnten sich verbriihen oder verletzen.

7. Der Milchausgang und der Auslauf werden im Betrieb
sehr heils. Vermeiden Sie deshalb den direkten Kontakt
mit diesen Teilen, da die Gefahr von Verbrennungen
besteht.

8. Die Temperatur der Oberfldchen der Maschine kann
wahrend des Betriebs sehr hoch sein. Auch nach der
Verwendung ist die Oberfléche des Heizelements
noch warm.

9. Verwenden Sie das Gert nur fiir den vorgesehenen
Zweck. Bei unsachgeméBem Gebrauch kann es zu
Verletzungen kommen.

10. Zum Schutz vor Flekiroschocks: Tauchen Sie weder
die Maschine noch Netzkabel oder Stecker in Wasser
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oder andere Fliissigkeiten. Reinigen Sie die folgenden

Teile inwarmern Wasser mit etwas mildem Spilmittel:
Michtankanlage, Brihmechanismus, Abtropfrost,
Abtropfanlage, Auffangbehater, Bohnenbehdlter und
Wassertank. Spilen und trocknen Sie jedes Tel

griindlich ab, bevor Sie es wieder ensetzen. Ausfiinrliche
Informationen finden Sie im Abschnitt . Pflege & Reinigung”

11 Dieses Gerat ist filr die Verwendung in Haushalten und
ahnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen, z. B.:
in Personalkiichen von Geschdften, Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen; in landwirtschaftlichen Betrieben;
in den Zimmern von Hotels, Motels, Pensionen und
ahnlichen Zimmervermietungen.

12. Schalten Sie die Maschine nicht ein, wenn sich kein
Wasser im Tank befindet. Fiillen Sie den Behélter nur
mit sauberem und kaltem Wasser. Beachten Sie die
maximale Fillmenge des Tanks. Fiillen Sie ihn nicht
iiber die MAX-Anzeige oder die maximale Fiillmenge.

13. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit den
heiflen Oberflachen der Espressomaschine in Kontakt
kommt.

14 Verwenden Sie dieses Gerdt nicht, wenn das
Netzkabel, der Stecker oder das Gerat selbst in
irgendeiner Weise beschadigt ist. Wenn das Netzkabel
beschddigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder dhnlich qualifizierte Personen
ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

15. Die Gerdte sind nicht fiir den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fembedienungssystem vorgesehen.

16. Achten Sie darauf, dass der Bereich tiber dem Gerat
frei ist, da es heiBen Dampf abgibt.

17. VORSICHT! Reinigen Sie die Maschine nicht mit
alkalischen Reinigern, um Schaden zu vermeiden.
Verwenden Sie ein weiches Tuch und ein mildes
Reinigungsmittel.

18. Zum Schutz vor Flektroschocks: Tauchen Sie das
Gehause des Gerdts, das Netzkabel und den Stecker
nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

19. Reinigen Sie die Teile in einer Losungen mit heiBem
Wasser und milder Flissigseife. Lassen Sie sie
trocknen. Siehe im Abschnitt routineméBige Reinigung
(Anweisungen zur Reinigung von mit Lebensmitteln in
Kontakt stehenden Oberflachen einfiigen).

20. Achten Sie daraur, dass das Netzkabel nicht dber die
Kante des Tischs oder des Ladentischs hangt oder mit
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heiBen Oberftachen in Beriihrung, einschlieBlich des Herds,
kommt oder verknotet, eingekellt oder eingeklemmt wird.

21. Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in der Nahe einer
heiBen Flamme, eines elektrischen Elements oder
eines beheizten Ofens auf.

22 Verwenden Sie das Gerdt immer auf einer trockenen,
stabilen und ebenen Flache.

23. Schalten Sie das Gerét immer aus, ziehen Sie den
Netzstecker und lassen Sie es abkihlen, bevor Sie
Teile aus-/einbauen und reinigen.

Z4. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn
entweder das Gerat oder die Uhranzeige (falls
vorhanden) nicht verwendet wird, sowie vor
der Reinigung.

25. Schalten Sie die Maschine und nach Maglichkeit auch
die Steckdose immer aus, bevor Sie den Netzstecker
anschlieien oder abziehen. Ziehen Sie zum Trennen
des Netzsteckers aus der Steckdose immer direkt
am Stecker, nicht am Kabel.

26. Achten Sie immer darauf, dass Ihre Hande trocken
sind, bevor Sie den Stecker anfassen oder das Gerdt
einschalten.

27 Verwenden Sie das Gerat nur mit einer Steckdose
(nur Wechselspannung), die den Angaben auf dem
Gerat entspricht.

28. Lassen Sie das Gerdt wahrend der Verwendung
niemals unbeaufsichtigt.

29. Dieses Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder fiir
kommerzielle Zwecke.

30. Dieses Gerat erzeugt wahrend des Betriebs Hitze.
Treffen Sie angemessene Vorsichtsmafnahmen,
um Verbrennungen, Verbrihungen, Brénde und andere
Schéden an Personen und Figentum, die durch
die Bertihrung wahrend des Betriebs oder der
Abkiihlphase entstehen kdnnen, zu vermeiden.

31. Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn es heruntergefallen
ist, wenn s sichtbare Anzeichen von Schaden aufweist
oder wenn es undicht ist

32. Die Kaffeemaschine darf nicht in einem Schrank
stehen, wenn sie in Betrieb ist.

33. Auch nach der Verwendung ist die Oberflache
des Heizelements noch warm.

34 Achten Sie darauf, das kein Wasser auf die
Steckverbindung gelangt.

e Seien Sie bel der Handhabung scharfer Klingen
oder Mahlkegel im Kaffeemahlwerk bei
Reinigungsvorgangen oder dem Hinzufiigen von
Bohnen vorsichtig

e Achten Sie stets darauf, dass die Maschine
ausgestellt ist.

e (reifen Sie nicht in den Bohnenbehalter, wenn dieser
in Betrieb ist, um Verletzungen zu vermeiden.

e Achten Sie vor der Verwendung darau, dass sich im
Behdlter keine Fremdkarper befinden.
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Merkmale lhrer Prima Latte AutoLuxe

© @
COLD MILK

Cp EsPrESSO & cappuccing
S Lunco © e
@ AMERICANO P FLATWHITE
O rorwarer () w

@

SINGLE
DOUBLE

A. Abnehmbarer Bohnenbehalter

B. Obere Stangen aus Aluminium

Hinweis: Die Aluminiumstangen sind keine
Griffe und dirfen nicht zum Anheben oder
Bewegen des Gerats, sondern lediglich des
Wassertanks verwendet werden.

C. Wassertanks mit Deckel

84

. Abnehmbarer oberer Mahlkegel

. Auslauf (Hohe anpassbar)

. Abdeckung des Dampfausgangs

. Milchbehalter (siehe auch Seite 87)
. Bedienfeld

. Abtropfschale (siehe auch Seite 86)
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J. Abnehmbarer Briihmechanismus
K. Anti-Rutsch-FiiBe (nicht angezeigt)
L. (Alternativer) Stauraum fiir die Diise (siehe auch Seite 87)

M. Milchbehalter-Entriegelungstaste
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Eigenschaften Ihrer Abtropfschale (I)

11. Abnehmbarer Auffangbehalter
12. Reinigungsbhiirste und Stauraum

13. Abnehmbarer Mittelteil fiir To-go-Becher

86

14. Abtropfschale ,.voll” Schwimmeranzeige

Wichtig: Wenn die Anzeige durch die
Abtropfschalen-Abdeckung sichtbar wird,
entfernen Sie sie und leeren Sie das
Wasser aus.

15. Frontabdeckung (abnehmbar)

16. Abnehmbares Abtropfschalen-Abdeckung
aus Edelstahl
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Eigenschaften lIhres Milchbehalters (G)

D

G1. Wahlschalter fiir die Textur
Drehen Sie den Wahlschalter fur die
Textur oben auf dem Milchbehalter,
um aufgeschaumte oder nicht
aufgeschaumte Milch auszuwahlen,
oder entfernen Sie diesen fir die
Reinigung.

& -Nicht aufgeschaumte Milch

9 -Aufgeschaumte Milch

® -Entfernen

G2. Deckel (abnehmbar)
Fir die Befillung wahrend des Briihens.

G3. Behalterkopf

G4. Milchauslauf

G5. Milchleitung (abnehmbar)
Gé. Schaumdiise (heif)

G7. Schaumdiise (kalt)

G8. Milchbehalter
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Abnehmbarer Bohnenbehalter (A) Merkmale lhrer Prima Latte AutoLuxe

H1 A H2
H3 COLD MILK

[Op ESPRESSO @ CAPPUCCINO

T Lunco 9 LATTE

H4 H5
ﬁ) AMERICANO @; FLAT WHITE
Hinweis: Ihre Maschine gibt automatisch Wasser aus, um den frischesten Kaffee zu (f HOT WATER O RULK
gewahrleisten, sowohl beim Einschalten als auch beim Abschalten. Das ist normaler
Ablauf.
Hé 3}9 ol H8
H15
H7 (SD H9
SINGLE
H10 DJ DOUBLE H11
H12
1l 1l
H13
H14
88
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Funktionen lhres Bedienfelds (H)

H1.

H2

H3

H4

H5

H6

H7

H8

H9

Ein/Aus-Taste

Die Ein/Aus-Taste leuchtet, wenn die
Maschine eingeschaltet ist, blinkt
wahrend des Aufheizens.

Start/Stopp-Taste

Driicken Sie die Taste, um die gewahlte
Funktion zu starten bzw. zu stoppen.
Das Licht blinkt, wenn die Maschine zum
Brihen Ihres Getranks bereit ist.

Indikator fir kalte Milch
Zeigt an, dass die Duse fur kalte Milch
installiert ist.

Leuchtende Symbole in der linken Spalte:

Espressobasierte Getranke
-Espresso
-Lungo
-Americano
-HeiRes Wasser

Leuchtende Symbole in der rechten Spalte:

Espressobasierte Getranke mit Milch
-Cappuccino
-Milchkaffee
-Flat White
-Milch

Warnung - Bohnenbehalter
Blinkt, wenn der Bohnenbehalter nicht
installiert ist.

Warnung - Indikator fiir das Wasserniveau
Leuchtet, wenn das Mindestniveau an
Wasser erreicht wurde, blinkt, wenn

der Tank leer ist.

Warnung - Auffangbehalter leeren
Leuchtet, wenn der Auffangbehalter
geleert werden muss.

Warnung - Warnanzeige

Leuchtet, wenn die Abtropfschale
oder der Briibhmechanismus nicht
ordnungsgemaf installiert ist.
Blinkt, wenn der Briihmechanismus
verstopft ist.

90

H10. Taste fiir einfachen oder doppelten

H11.

Espresso

Driicken Sie die Taste, um zwischen
einfachem oder doppeltem Espresso
als Basis fur Ihr Getrank zu wechseln.

Taste fiir Nutzer-Favoriten
Halten Sie die Taste gedriickt, um die

aktuellen Kaffeeeinstellungen zu speichern.

Siehe entsprechenden Abschnitt.

H12. Symbole fiir die Grofle:

Auswahl zwischen klein, mittel
I und grof3. Driicken Sie die
il entsprechenden Tasten, um
zwischen ihnen zu wechseln.

H13. Tasten in der oberen Reihe von links

nach rechts:

A. GetrankegroBe - dricken Sie
die Taste, um die Getrankegrofen
zu durchlaufen.

B. Kaffeestarke - driicken Sie
& die Taste, um die Kaffeestarke zu
steigern.

C. Milchmenge - driicken Sie
(Q die Taste, um die in das Getrank
gegebene Milch zu erhohen (nur
milchbasierte Getranke).

H14. Tasten in der unteren Reihe von links

nach rechts:

A. Reinigung des
Milchmechanismus - driicken Sie
die Taste, um den Milchbehalter
mit Wasser abzuspllen.

B. Entfernung der Bohnen -

C% halten Sie die Taste gedriickt, um
den Mahlmechanismus der Bohnen
zu leeren. Diese Funktion wird

beim Wechsel der Bohnenbehalter
verwendet.

©®© ®

C. Taste fiir Reinigung und

Entkalkung - leuchtet auf, wenn
eine Entkalkung erforderlich ist.
Siehe entsprechenden Abschnitt.

®)

H15. Drehschalter

Drehen Sie den Schalter in beide
Richtungen, um die Auswahl der
8 Basisgetranke zu ermdglichen.
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EIEEHR ek scanneN
oY ﬂh.. Fur Ihren praktischen
Wity interaktiven Leitfaden.

Vor der ersten Verwendung

Die folgenden Informationen helfen Ihnen bei der Vorbereitung.
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L S

EINSTELLUNG

KALT HEISS

92
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l

DRUCKEN

Kurzanleitung fiir die

IR iR SCANNEN
'I‘:iﬁ._ Fir Ihren praktischen
My interaktiven Leitfaden.

Kaffeezubereitung

Die folgende Anleitung hilft Ihnen bei der Zubereitung Ihrer ersten Tasse Kaffee.

Bitte beachten: Bei jedem Einschalten der Maschine fiihrt diese automatisch ein Vorheizen und Spiilen durch.
Dieser Vorgang kann nicht unterbrochen werden. Die Maschine ist erst nach Ende dieses Vorgangs betriebsbereit.

1. ESPRESSOBASIERTE
GETRANKE

2. ESPRESSOBASIERTE
GETRANKE MIT MILCH

GROSSE:

— QJ ESPRESSO

6; LUNGO
@ AMERICANO

L () HOT WATER

— & cappucciNo =Xy
LATTE ( & o )

FLAT WHITE (O )

=>IQ B

MILK (9 FLAT )

ESPRESSO-STARKE: MILCHMENGE:
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1. ESPRESSOBASIERTE GETRANKE: Q ESPRESSO Q LUNGO ﬁ AMERICANO Cﬁ HOT WATER

P Espresso
1]

@ CAPPUCCINO
1 il

Hinweis: Diese Schritte sind mdglich, wenn die heifie sowie die kalte
Diise installiert ist.

Hinweis: Fiir das Speichern der Einstellungen Ihres Lieblingsgetrénks
siehe Seite 97.

94
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Der perfekte Espresso

Anpassungsmodus - Extraktionstemperatur

Sie kénnen die Wassertemperatur fir die
Espresso-Extraktion in 2°C-Schritten zwischen
88 und 94 °C an unterschiedliche Rostungen
und Ihren personlichen Geschmack anpassen.

- Hohere Temperaturen erhohen generell den
Bitteranteil und verringern die Saure.

- Niedrigere Temperaturen verringern generell
den Bitteranteil und erhéhen die Saure.

Einstellen der Extraktionstemperatur

- Im Zustand BEREIT dricken und halten Sie
die Ein-/Aus- und die Start/Stopp-Taste.

GEDRUCKT
HALTEN

o

eDas Gerat gibt einen Signalton ab und die
4 Getrankeoptionen beginnen zu blinken.

Die Getrankeoptionen entsprechen den
spezifischen Temperaturen:
Getrank Temperatur
Espresso
Lungo
Americano

HeiBes Wasser

Drehen Sie den Drehschalter bis auf die

gewlnschte Temperatur. Nach der Auswahl
hért das Licht fur das spezifische Getrank auf
zu blinken, hier .Lungo™.

E; ESPRESSO
@) LUNGO

@ AMERICANO
Q% HOT WATER

Zum Speichern der Einstellung dricken Sie
die Start/Stopp-Taste. Die Maschine gibt
einen Signalton aus und die Einstellung
wird gespeichert. Die Maschine kehrt in den
Zustand .Bereit” zuriick.

DREHEN

GEDRUCKT
HALTEN
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Anpassung des Milchbehalters

lhre Maschine verwendet eine Dise,
um aufgeschaumte oder Milch mit feinem
Mikroschaum zu produzieren:

HeiBBe Diise - fir die Ausgabe von Milch fir
heifle espressobasierte Getranke.

Kalte Diise (blau)- fur die Ausgabe von Milch
fir kalte espressobasierte Getranke.

Fir den Wechsel zwischen heiflen und

kalten Getranken kann die Schaumdise
ausgewechselt werden. Die nicht verwendete
Dise kann ganz einfach hinter dem Bedienfeld
verstaut werden.

Ersatz durch alternative Diise.

1. Im Milchbehalter ist bei Lieferung die
heifle Dise installiert. Um diese durch
die alternative kalte Dise zu ersetzen,
muissen Sie zunachst den Milchbehalter
auseinanderbauen [siehe Seite 87).

N

Ziehen Sie sie von
hinten nach unten
und drehen Sie die
aktuell installierte

Schaumdise aus ’ -
ihrer Position. R,%EE*JTEF'ERNEN

3. Ersetzen Sie sie
durch die alternative
Dise und bauen
Sie das Ganze
im umgekehrter
Reihenfolge wieder
zusammen. Wenn die
kalte Dise installiert
ist, wird . KALTE
MILCH" auf dem
Bedienfeld angezeigt.

96

Die Milch kann sowohl mit der heif3en als auch
der kalten Dise aufgeschaumt oder nicht
aufgeschaumt ausgegeben werden. Dies kann
durch Drehen des Drehschalters fiir die Textur
(G1) je nach zubereitetem Getrank eingestellt
werden.

Zur Anpassung drehen Sie einfach den
Drehschalter bis auf die Symbole:

COOK1956_Wall-E Prima Latte AutoLuxe Machine_Breville_VCF194X_VCF195X_26MLM3 (EMEA).indd 96-97

EasySwitch-Behélter / Favoriten

EasySwitch-Behalter

Ihre Kaffeemaschine wird mit zwei getrennten
Bohnenbehaltern geliefert, damit Sie ganz
einfach zwei verschiedene Arten von Bohnen
oder Mischungen verwenden konnen.

Der Wechsel zwischen den Behaltern ist

ganz einfach.

1. Drehen Sie den Bohnenbehalter entgegen
dem Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln
und zu entfernen.

2. DREHEN

1. DREHEN

2. Fugen Sie den alternativen Behalter ein und
drehen Sie ihn, um ihn einzurasten.

1. FUHRUNG DES BEHALTERS

AUSRICHTEN 2. EINSETZEN

3. DREHEN

3. Halten Sie die Taste .Bohnen leeren” 1
Sekunde lang gedrickt, das Mahlwerk wird
dann lange genug aktiviert, um die alten
Bohnen aus dem Mahlwerk zu entfernen und
neue Bohnen aufnehmen zu konnen.

GEDRUCKT
HALTEN .
1 SEKUNDE LANG

Favoriten

Mit den Favoriten kénnen Sie lhre
Lieblingsgetranke mit 4 verschiedenen
Nutzerprofilen speichern. Die
Getrankeeinstellung kann jederzeit nach
der Auswahl oder dem Brihen lhres
Lieblingsgetranks gespeichert werden.

1. Nach der Auswahl aller verschiedenen
Optionen fur Ihr Lieblingsgetrank brauchen
Sie lediglich die Favoriten-Taste gedrickt
halten, um lhre Einstellungen zu speichern.

GEDRUCKT

HALTEN
' 1SEKUNDE LANG

Die Getrankeeinstellung kann jederzeit vor,
wahrend oder nach der Ausgabe als Favorit
gespeichert werden.

Jede der 8 Getrankeoptionen (Espresso,
Lungo, Americano, heifles Wasser, Cappuccino,
Milchkaffee, Flat White und Milch) kann in
jedem der 4 Nutzerprofile gespeichert werden.

2. Durch wiederholtes Driicken der Favoriten-
Taste kénnen Sie die Nutzerprofile 1 bis
4 durchlaufen, um Ihr Lieblingsgetrank
auszuwahlen

DRUCKEN FUR

1
WECHSEL 2 g?
1 SEKUNDE LANG 4

97
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Favoriten
e Beispiel:

Um einen mittelgroBen doppelten kraftigen
Milchkaffee mit einer kleinen Menge Milch als
Favorit Nutzer 2 zu speichern:

1.Drehen Sie den Drehschalter auf
.Milchkaffee".

@ CAPPUCCINO

9 LATTE
OP FLATWHITE

D MILK

. Wahlen Sie den doppelten Espresso.

DREHEN

N

DOUBLE

%

3. Durchlaufen Sie die Getrankegréf3en,
bis der erste und zweite Strich (mittel)
angezeigt werden. |

1

4. Durchlaufen Sie die Kaffeestarken, bis alle
drei Striche (kraftig) angezeigt werden.

)

5. Durchlaufen Sie die Milchmengen, bis der
erste Strich (klein) angezeigt wird.

\

98

6. Durchlaufen Sie die Favoriten,
bis .2" aufleuchtet.

2

7. Halten Sie die Favoriten-Taste 1 Sekunde
lang gedriickt, das Symbol wird blinken und
das Gerat wird eine Piepton abgeben. Die
individuelle Einstellung fir einen Milchkaffee
flr Nutzer 2 wurde erfolgreich gespeichert

GEDRUCKT
HALTEN

1 SEKUNDE LANG

Um eine gespeicherte Einstellung zu nutzen,
driicken Sie einfach auf die Favoriten-Taste,
um den spezifischen Nutzer auszuwahlen
(hier 2). Die hier im vorstehenden Beispiel
gespeicherten individuellen Einstellungen
werden dann angezeigt. Dricken Sie einfach
auf die START-Taste, um den Brihvorgang
zu starten.

DRUCKEN FUR
WECHSEL
—

IWISCHEN 1BIS 4

W o
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TR HiER SCANNEN
= Fur lhren praktischen
MMy interaktiven Leitfaden.

Anleitung zur
Espresso-Extraktion

Der Espresso stellt die Basis aller Kaffees Ihrer Maschine dar, diese Espressomaschine stellt die Menge
an Mahlwerk nach jedem Zyklus zur Optimierung des Espressos ein.

Ausgabe”

Farbe

Geschmack

Mahlgrad"*

GEGEN DEN IM UHRZEIGERSINN
UHRZEIGERSINN DREHEN
DREHEN, UM DEN FUR

MAHLGRAD ZU FEINEREN
ERHOHEN MAHLGRAD
[ SCHNELLERE ] [ LANGSAMERE]
EXTRAKTION \ ) EXTRAKTION
MAHL-
GRADEINSTELLUNG
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Warnung niedriger Wasserstand und Warnung trockener Tank

Warnung niedriger Wasserstand

Wassertank erreicht ist, wird die
Warnung niedriger Wasserstand
aktiviert und die Maschine gibt
einen Piepton ab.

6D Wenn der Mindestfillstand im

Hinweis: Wenn die Warnung niedriger
Wasserstand aufleuchtet, kdnnen
samtliche Funktionen der Maschine
weiterhin benutzt werden. Fur ein gepflegte
Maschine empfohlen wir jedoch, diese
schnellstmadglich mit Wasser zu befiillen,
damit sie nicht mit einem leeren lauft.

Hinweis: Wenn Sie die Maschine zum
ersten Mal einschalten, ohne zuvor Wasser
in den Tank gefillt zu haben, geht die
Warnanzeige an.

Nach dem Auffillen mit Wasser ber den
Mindestflllstand hinaus schaltet sich die
Alarmanzeige automatisch ab.

Warnung trockener Tank
Sollte der Tank leer sein, wird der
Indikator fir den Wasserstand
blinken und die Maschine gibt
3 Pieptone von sich.
Hinweis: Wenn der Wassertank komplett

leer Lauft, wird die Pumpe plotzlich viel
lauter, da kein Wasser mehr durch sie

hindurchflief3t, und die Maschine kann nicht

mehr verwendet werden.

Sollte die Maschine kein Wasser mehr haben,
wird der Brithvorgang umgehend ausgesetzt
und Ihr Getrank wird nicht fertiggestellt,
auch nicht mit Milch.

Die Warnanzeige blinkt weiter, bis der Tank
wieder Uber den niedrigen Fillstand hinaus
beflllt wird.

Nachdem der Tank leer
$9 geworden ist, sollten Sie
S HOT WATER etwas heifles Wasser
einfillen, um dem
internen System Wasser fur lhren nachsten
Kaffee zu geben.

Hinweis: Sollte Ihre Maschine bei der
ersten Verwendung das Symbol .Warnung
trockener Tank" anzeigen, obwohl sich
Wasser im Tank befindet, prifen Sie bitte,
ob der rote ,Stépsel” unter dem Tank
entfernt wurde.
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Bohnenbehalteranzeige

Bohnen leer

Wenn lhre Maschine keine Bohnen mehr hat,
horen Sie eine Gerauschveranderung des
Mahlwerks.

Sollten wahrend des Mahlvorgangs keine
Bohnen mehr vorhanden sein, wird die
Maschine automatisch mit dem Briihvorgang
fortfahren, damit der Brithmechanismus
entleert werden kann.

e Zur Befillung entfernen Sie einfach den
Deckel des Bohnenbehalters und befiillen
Sie ihn mit Bohnen.

Warnanzeige

Die Warnanzeige leuchtet auf und

A zeigt damit ein Problem mit dem
Einbau der abnehmbaren Teile der
Maschine an.

e Wenn die Warnanzeige aufleuchtet,

prifen Sie zunachst, ob die Abtropfschale
vollstandig eingerastet ist.

e Wenn die Anzeige weiterhin aufleuchtet,

entfernen Sie die Abtropfschale
vollstandig und stellen Sie sicher, dass
der Brihmechanismus vollstandig in der
Maschine eingerastet ist.

¢ Bei Bedarf entfernen und reinstallieren Sie

den Brihmechanismus, achten Sie dabei
darauf, dass beim erneuten Einrasten ein
JKlick™ zu horen ist. SchlieBen Sie das
Bedienfeld und rasten Sie die Abtropfschale
vollstandig ein.
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Einstellung fiir hartes und weiches Wasser

Einstellungen fiir hartes und weiches Wasser

Ihre AutoLuxe Espressomaschine verfligt

Uber zwei unterschiedliche Einstellungen

flir die Wasserharte und kann fir hartes

oder weiches Wasser optimiert werden. Die
Werkseinstellungen lhrer Maschine sind fir
hartes Wasser vorprogrammiert. Wenn Sie die
Einstellung andern machten, befolgen Sie bitte
folgendes Verfahren:

Halten Sie die Ein/Aus-Taste und die
Entkalkungs-Taste 4 Sekunden lang
gleichzeitig im Zustand Bereit gedriickt,

die Entkalkungs-Taste wird dann vollstandig
aufleuchten.

GEDRUCKT
HALTEN
4 SEKUNDEN LANG

Hinweis: Die Tasten einfacher/doppelter
Espresso und Favoriten dienen zur Anzeige
der ausgewahlten Wassereinstellung,

alle anderen Lichter sind aus.

Die Taste der ausgewahlten Einstellungen
bleibt an, die nicht ausgewahlte Taste
wird blinken.

2. Durch Driicken der Taste einfacher/
doppelter Espresso wird die Einstellung
.hartes Wasser™ ausgewahlt, durch Driicken
der Favoriten-Taste wird die Einstellung
.weiches Wasser” ausgewahlt.

HARTES WEICHES
WASSER §))  WASSER

ODER

3. Wenn die entsprechende Taste gedrickt
wird, gibt die Maschine 1 Sekunde lang
einen Piepton aus und kehrt dann in den
Bereit-Zustand zurick.

Das Gerat wird in den Ruhezustand
gehen, wenn innerhalb von 60 Sekunden
keine Auswahl getatigt wurde, und seine
bestehenden Einstellungen in Bezug auf
die Wasserharte beibehalten.
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Alle Einstellungen zuriicksetzen

Wiederherstellen aller Einstellungen
(sowohl Briih- als auch Mahleinstellungen)
auf Werksteinstellungen

Hinweis: Achten Sie darauf, dass der
Milchbehalter eingeflgt ist

Halten Sie .Getrénkegrofe”, .Kaffeestarke”
und .Milchmenge” gleichzeitig 4 Sekunden

lang gedruckt. .
GEDRUCKT

HALTEN
& CQ 4 SEKUNDEN LANG

Die Maschine wird einen Piepton abgeben und
die Tasten werden blinken.

Die Werkseinstellungen fir alle Funktionen
wurden wiederhergestellt.
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Kein Milchschaum - Fehlerbehebung

Wenn lhre AutoLuxe nicht die erwartete Menge
an Milchschaum produziert, kann dies in der
Regel mit einigen kurzen Uberpriifungen
behoben werden:

Priifen Sie den Wahlschalter fiir die Textur

Stellen Sie sicher, dass der Wahlschalter

fir die Textur auf SCHAUM steht, wie unten
dargestellt. Wenn der Drehschalter nicht
genau darauf steht, kann dies die produzierte
Schaummenge beeinflussen.

Priifen Sie die Diise

Die Dise verfugt Uber ein sehr kleines Luftloch
zur Erzeugung von Milchschaum, indem Luft
beim Erhitzen in die Milch gemischt wird.

Im Laufe der Zeit kann dieses Loch durch
getrocknete Milchreste (insbesondere, wenn
die Maschine nicht kirzlich gereinigt wurde)
oder durch Fremdstoffe aus dem Wasser der
Spulmaschine verstopft sein.

Reinigung der Diise

Entfernen Sie die Dise aus der Maschine und
tranken Sie sie mindestens 30 Minuten lang
(oder Uber Nacht bei starken Verstopfungen)
in warmes Seifenwasser. Schauen Sie sich
das kleine Luftloch genau an und reinigen Sie
es vorsichtig, bis samtliche Reste vollstandig
entfernt wurden.

Nach der Reinigung kdnnen Sie die Dise
wieder anbringen und erneut reichhaltige,
schaumige Milch genieflen.

104
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Milch wird nicht

Mogliche Ursache

Die Milchduse ist verstopft.

Empfohlene Mainahme

Es befinden sich Milchreste in der Dise,
die dort getrocknet sind. Nehmen Sie den
Milchbehalter auseinander und tranken

Sie alle Teile rund 30 Minuten lang in
heifles Seifenwasser. Nutzen Sie die
Reinigungsbirste, um hartnackige Reste
zu entfernen. Spilen Sie ihn aus und bauen
Sie ihn wieder zusammen.

Wenn sich im Milchbehalter Milch befindet,
diese aber nicht ausgegeben wird,
stellen Sie sicher, dass sich Wasser im

Einstellungen
nicht ausgewahlt
werden.

Aufheizvorgang.

ausgegeben. Kein Wasser im Wassertank. Wassertank befindet, da damit der Dampf
zur Erzeugung von aufgeschaumter Milch
produziert wird.
Der Milchauslauf gibt viel Dampf ab.
Keine Milch im Milchbehalter. Entfernen Sie den Deckel und befiillen Sie
den Tank mit Milch.
Der Milchbehalter ist nicht vollstandig Driicken Sie den Milchbehélter, bis ein Klick
installiert. das Einrasten des Mechanismus bestatigt.
o Ein Entkalkungsdurchlauf ist erforderlich.
Kaffeemaschine ist verkalkt. Siehe Entkalkungsdurchlauf.
Die Milch ist nicht frisch. Verwenden Sie frische Milch.
: Die Milch ist 2u warm Wenn Sie mit dem Briihen beginnen,
guhwe"'g ' sollte die Milch kalt sein (ca. 4 °C).
chaum. Der Wahlschalter fir die Textur ist Drehen Sie den Wahlschalter fir die Textur
auf .nicht aufgeschaumt” anstatt auf (G1), um so sicherzustellen, dass er auf
.aufgeschaumt” eingestellt. JAufschdumen” steht.
Beim ersten
Einschalten b dia E - :
Kénnen die Die Maschine befindet sich im Warten Sie, bis die ..Ein/Aus” Taste nicht

mehr blinkt, die Maschine ist dann
betriebsbereit.

Espresso ist
zu kalt.

Kaffeebohnen wurden im
Kihlschrank oder Gefrierfach
aufbewahrt.

Bewahren Sie Kaffeebohnen in einem
trockenen, luftdichten Behalter auf.
Stellen Sie diese in einen kihlen,
dunklen Schrank.

Es wurde eine niedrige angepasste
Extraktionstemperatur verwendet.

Verwenden Sie die Standard-
Extraktionstemperatur von 94 °C.
Siehe Anpassungsmodus —
Extraktionstemperatur.

Die Tasse oder das Glas war vor dem
Einschenken des Espressos kalt.

Fillen Sie die Tasse mit heilem Wasser,
bevor Sie Espresso extrahieren.

Entfernung zwischen Auslauf und
Tasse zu grof3.

Senken Sie den Auslauf so nahe wie
maoglich an Tasse.
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Es wird kein
Espresso
ausgegeben
oder der
Espresso flie3t
tropfenweise
aus (zu starke
Extraktion).

Mdgliche Ursache

Kein Wasser im Wassertank.

Empfohlene MaBnahme

Beflillen Sie den Tank mit Wasser. Lassen
Sie Wasser durch die Maschine laufen,
indem Sie eine Option fir ein Getrank mit
heiBem Wasser auswahlen.

Der Kaffee wurde zu fein gemahlen.

Wechseln Sie zu einer groberen
Mahlgradeinstellung.

Der Auslauf ist verschmutzt.

Ein Reinigungsdurchlauf ist erforderlich.
Siehe Reinigungsdurchlauf.

Der Auslauf ist verstopft.

Ein Entkalkungsdurchlauf ist erforderlich.
Siehe Entkalkungsdurchlauf.

Der Espresso
hat keine
Crema, oder die
Crema ist diinn
(zu schwach
extrahiert)

Die Kaffeebohnen sind alt oder trocken.

Verwenden Sie frisch gerdstete
Kaffeebohnen.

Das Mahlwerk hat wahrend eines
Mahlvorgangs keine Bohnen

mehr, wodurch die Mehlmenge im
Brihmechanismus verringert wird.

Priifen Sie den Bohnenbehalter. Wenn
dieser leer ist, befiillen Sie ihn und
wiederholen Sie den Briihvorgang.

Das Kaffeemehl ist zu grob.

Wechseln Sie zu einer feineren
Mahlgradeinstellung.

Die ausgegebene
Menge ist zu
grof oder klein.

Falsche GetrankegrofBe ausgewahlt.

Uber die einfach/doppelt Taste kénnen
Sie mit den Tasten Getrankegrofe und
Milchmenge die Getrankegrofe auf lhre
Beddirfnisse einstellen. Die optimale
GetrankegroBe kann dann mit der
Favoriten-Funktion gespeichert werden.

Espresso
schmeckt bitter.

Es wurde eine ungeeignete Art von
Kaffeebohnen verwendet.

Probieren Sie verschiedene Kaffeebohnen aus.

Der Espresso wurde zu stark extrahiert.

Versuchen Sie eine grobere Mahlung.

Der Briihmechanismus muss gereinigt
werden.

Befolgen Sie die Anleitungen fiir das
Auseinandernehmen und die Reinigung
in diesem Handbuch.

Kaffeesatz im
Sieb ist nass

Mit dem Kaffeesatz wird ein wenig
Wasser eingefiigt.

Dies ist ein normaler Vorgang, keine
Mafnahme erforderlich.

Die Maschine

Kein Wasser im Tank und die Pumpe ist
.trocken”.

Die .Warnung trockener Tank” wird blinken.
Fillen Sie den Tank mit Wasser und lassen
Sie dann heifles Wasser durchlaufen, um
das Gerat vor der Espressozubereitung
betriebsbereit zu machen. Das

gibt beim ’ °
Pumpen des Pumpengerausch nimmt ab, sobald das
Wassers Wasser durch das System flieft.
ungewdhnliche Der W st micht richti Driicken Sie den Wassertank leicht nach
Gerdusche eiir esa;;ertan istnicht richtig unten und richten Sie ihn so auf das Gerat
von sich. g ) aus, damit das Ventil einrastet.

D.er rote Stopset. der Verpackung wurde Entfernen Sie den roten Stépsel am Boden

nicht entfernt (die Anzeige .Wassertank

I des Wassertanks.

auffiillen” leuchtet).
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Die Maschine
gibt nach der

Mogliche Ursache

Die Maschine gibt den Kaffeesatz aus

Empfohlene Mainahme

Ausgabe des und der Brithmechanismus setzt sich Digs istein normaler Vorgaﬁg,
Espressos . keine Maf3nahme erforderlich.
ungewshnliche | 2k
Gerat ab.
Der Mahl- und Fur einen Barista-Kaffee bedarf es Dies ist ein normaler Vorgang,
Briihvorgang eines bestimmten Verhaltnisses keine Mafnahme erforderlich.
wird bei einem zwischen Kaffee und Wasser, was bei Damit die Maschine keinen doppelten
Espresso grofen Getranken lediglich mit einem Mahl- und Briihvorgang durchfihrt, muss
zwei Mal doppelten Briihvorgang erreicht werden | ein kleinerer oder weniger starker Kaffee
durchgefiihrt. kann. ausgewahlt werden.
Leeren Sie die Abtropfschale, wenn die
Wasser lauft aus der Abtropfschale rote Wasserstandsanzeige durch die
Wasser iiber. Abtropfschalen-Abdeckung nach oben
Rﬁ?en ;isi:rhale steigt
ro . .
oder E?Uf der Abtropfschale bei der automatischen Lassen Sie die Abtropfschale vyahrend der
Arbeitsfldche. Spulung der Maschine nicht oder nicht Espressozubereitung immer emgesetzt,
richtig eingesetzt da unter. normalen Betriebsbedingungen
Wasser in die Abtropfschale gelangt.
Auf dem Bedienfeld wird .kalte Milch”
HeiBer Die .kalt" Dise ist installiert. angezeigt. Befolgen Sie die Anweisungen,
Milchkaffee um zur ,heifen Dise” zu wechseln.
ist zu kalt. Die Tasse oder das Glas war vor dem Fiillen Sie die Tasse mit heilem Wasser,

Einschenken des Espressos kalt.

bevor Sie Espresso extrahieren.

Es gerat kein
Kaffeemehl

in den Briih-
mechanismus.

Der Bohnenbehalter ist leer.

Fillen Sie den Bohnenbehalter mit frisch
gerosteten Kaffeebohnen.

Der Behalter ist nicht richtig eingesetzt
und die Sperrvorrichtung ist nicht
vollstandig gedffnet.

Drehen Sie den Bohnenbehdlter im
Uhrzeigersinn. Die Sperrvorrichtung ist
dann vollstandig geoffnet.

Die Mahlkammer oder der
Mahlwerkausgang ist verstopft.

Das Mahlwerk muss gereinigt werden.
Siehe Pflege und Reinigung.

Espresso wird
selbst bei
feinem Mahlgrad
zu schwach
extrahiert.

Es wird zu wenig Kaffeemehl verwendet.

Beflillen Sie den Bohnenbehalter mit mehr
Bohnen

Die Bohnen sind zu alt.

Verwenden Sie frisch gerdstete Bohnen.
Alte Kaffeebohnen haben unabhangig von
der Mahlgradeinstellung eine schnelle
Extraktion und erzeugen einen zu schwach
extrahiert schmeckenden Espresso.
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Mahlgradein-
stellung kann
nicht angepasst
werden.

Mdgliche Ursache

Der Bohnenbehalter sitzt nicht richtig.

Empfohlene MaBnahme

Entfernen Sie den Bohnenbehalter und
setzen Sie ihn wieder ein.

Kaffeebohnen oder Kaffeemehl
sind im oberen Mahlkegel oder im
Mahlwerkkragen eingeklemmt.

Entfernen Sie den Bohnenbehalter und den
Mahlkegel. Entfernen Sie Kaffeebohnen
oder loses Kaffeemehl mit der
Reinigungsbiirste oder einem Staubsauger.

Bohnenbehalter
rastet nicht ein.

Mahlwerkkragen ist nicht an der oberen
Abdeckung ausgerichtet.

Der Punkt auf der oberen Abdeckung
muss am Punkt auf dem Mahlwerkkragen
ausgerichtet sein.

Kaffeebohnen oder Kaffeemehl
sind im oberen Mahlkegel oder
Mahlwerkkragen eingeklemmt.

Entfernen Sie den Bohnenbehalter und den
Mahlkegel. Entfernen Sie Kaffeebohnen
oder loses Kaffeemehl mit der
Reinigungsbirste oder einem Staubsauger.

Der obere Mahlkegel ist nicht richtig
eingesetzt.

Vergewissern Sie sich, dass der obere
Mahlkegel richtig ausgerichtet und der Griff
heruntergeklappt ist.

Oberer
Mahlkegel sitzt
nicht korrekt im

Der obere Mahlkegel ist nicht richtig
eingesetzt.

Vergewissern Sie sich, dass der obere
Mahlkegel richtig ausgerichtet und der Griff
heruntergeklappt ist.

Mahlwerks oder den Geschmack des
Espressos.

Mahlwerkkragen.
Diese sind Teil des Hartungsprozesses
Maht kkegel (fir eine besonders lange
anwerkkege Lebensdauer). Diese Flecken haben .
haben kleine . . S Es besteht kein Handlungsbedarf.
Eladan. keinen Einfluss auf die Leistung des

Das Mahlwerk
funktioniert
nicht mehr,
nachdem eine
groBBe Menge
gemahlen
wurde, und die
Taste Bohnen

Ihr Mahlwerk ist Gberhitzt.

Warten Sie 10 Minuten. Sobald der
automatische Kihldurchlauf beendet ist,
ist Ihr Gerat wieder einsatzbereit.

entfernen blinkt.

Ihr Mahlwerk ist verstopft.

Wenn die Maschine sich nicht automatisch
zurlicksetzt, ist das Mahlwerk aufgrund
des Fremdkarpers verstopft. Entfernen
Sie den Bohnenbehalter und den oberen
Mahlkegel, versuchen Sie dann, mit

einem Staubsauger den Fremdkdrper zu
entfernen.
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Kaffeemaschine

schaltet sich aus.

Mogliche Ursache

Ihre Kaffeemaschine schaltet nach
20 Minuten in den Standby-Modus,
um Strom zu sparen.

Empfohlene Mainahme

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (H1),
um lhr Gerat wieder zu aktivieren.

Beim
Einschalten des
Gerats leuchten
nicht alle
Anzeigen auf.

Beim ersten Einschalten geht das Gerét
in den Aufheizmodus, wahrend dieser
Zeit blinkt die Ein-/Aus-Anzeige.

Warten Sie, bis das Gerat aufgeheizt ist,
die Betriebsanzeige aufhort zu blinken
und das Display aufleuchtet.

Nicht moglich,
Getranke
mit Milch
auszuwahlen.

Der Milchbehalter ist nicht in der
Maschine installiert, die Maschine
ermoglicht also keine Zubereitung von
milchbasierten Getranken.

Installieren Sie den Milchbehalter.

Die Warnanzeige
leuchtet auf

die Maschine
funktioniert
nicht.

Wenn die Anzeige durchgehend
aufleuchtet, ist entweder der
Briihmechanismus oder die
Frontabdeckung (I5) nicht richtig
installiert.

Entfernen Sie die Abtropfschale und priifen
Sie, ob der Briihmechanismus richtig
installiert ist.

Wenn die Anzeige blinkt, ist der
Briihmechanismus verstopft.

Entfernen Sie die Abtropfschale und priifen
Sie den Briihmechanismus. Entfernen Sie
die Verstopfung nach Bedarf.

Die Warnleuchte
niedriger
Wasserstand
leuchtet stetig.

Der Mindestwasserstand wurde
erreicht.

Fillen Sie Wasser bis zum maximalen
Wasserstand auf, damit flr das nachste
Getrank gentigend Wasser vorhanden ist.

Die Warnleuchte
niedriger
Wasserstand
blinkt.

Prifen Sie den Wassertank. Wenn
der Wassertank bei Erreichen des
Mindestwasserstands nicht aufgefillt
wurde, ist er nun leer.

Befiillen Sie den Tank bis zum maximalen
Stand und wéhlen Sie ..heifes Wasser”,

um die Maschine vor der Zubereitung eines
Kaffees vorzubereiten.

Das fur den zuvor zubereiteten Kaffee
verwendete Kaffeemehl war zu fein und
der Kaffee konnte nicht durchflieen.

Stellen Sie im Bohnenbehalter eine grobere
Mahlung ein.

109

2026/6/2 17:03




Pflege und Reinigung

¢ Entleeren der Abtropfschale und des
Auffangbehalters

- Die Abtropfschale kann
nun Gieflen von hinten
geleert werden.

Wenn die Warnung Auffangbehalter oder die Sie kbnnen”d|e Abtropfschale in den oberen
Abtropfschalen-Uberlaufanzeige anzeigt, dass ~ Teil der Spllmaschine stellen, entfernen Sie
sie geleert werden missen,muss das Gerat wie vorher allerdings die Frontabdeckung.

folgt auseinander genommen werden:

‘DRUCKEN

- Ziehen Sie die ZIEHEN
Frontabdeckung nach
oben, um sie von der
Abtropfschale zu losen.

¢ Durchspiilen des Briihmechanismus

- Die Maschine muss
ausgeschaltet
sein. Dricken Sie
dann die Taste zur
Entriegelung des
Milchbehalters
(M), um den
Milchbehalter ZIEHEN
zu entfernen.

Ihre Maschine wird automatisch den

Brihmechanismus mit Wasser durchspilen,
SCHIEBEN  wenn die Maschine das erste Mal eingeschaltet
wird. Sie kdnnen den Brithmechanismus
allerdings auch manuell durchspilen, um
Kaffeereste zu entfernen.

- Schieben Sie den
Auslauf (E) in seine

hochste Position.
Fir das manuelle Durchsplilen des

Brihmechanismus stellen Sie bitte eine
durchschnittlich grofe Tasse auf die
Abtropfschale und driicken Sie im Bereit-
Zustand einfach die Reinigungstaste.

Die Maschine wird sich dann automatisch
durchspilen.

- Greifen Sie
die Seiten der
Abtropfschale und
schieben Sie sie
aus der Maschine
heraus.

Hinweis: Das Durchspiilen der Maschine
kann nicht durch eine Warnung ausgelost
werden, da es sich hierbei um eine
manuelle Funktion handelt

Der Auffangbehalter
kann nun aus

der Maschine zur
Leerung entfernt
werden.

Tipp: Sie kénnen den Kaffeesatz in
den Gartenboden geben, da dieser
nahrstoffreich ist.
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Pflege und Reinigung

¢ Reinigung des Milchbehalters

Der Milchbehalter kann auf zwei Arten
gereinigt werden:

1. Schnelle Spiilung: Nach einem Briihvorgang
kann die Reinigungstaste jederzeit gedriickt
werden, woraufhin heifles Wasser ein paar
Sekunden lang den Milchbehalter durchspiilt.
Dies ist ein Spilvorgang flr den taglichen
Gebrauch der Maschine, er ersetzt nicht
eine tiefgriindige Reinigung.

2. Tiefenreinigung: Der Milchbehalter kann auf
zwei Arten gereinigt werden. Nehmen Sie
zunachst den Milchbehalter heraus:
Oberseite, um den

Milchbehalter zu

entriegeln, und ‘
ziehen Sie ihn nach

vorne.

-Nehmen Sie den

Milchbehalter DREHEN

zunachst heraus,

indem Sie ihn

drehen, um den

Milchbehalterkopf tENTFERNEN

vom Behalter zu
entfernen.

- Dricken Sie die
Taste an der

DREHEN/
/

- Drehen Sie den /
Wahlschalter fir die /
Textur um 360 Grad
entgegen dem
Uhrzeigersinn und
entfernen Sie ihn.

ENTFERNEN

- Ziehen Sie die
Milchleitung nach
unten, um sie zu
entfernen.

ZIEHEN l

ZUM ENTFERNEN

- Drehen Sie den Milchauslauf im
Uhrzeigersinn bis auf 7 Uhr und Sie ihn
nach vorne, um ihn zu entriegeln.

DREHEN
AUF 7 UHR

ZIEHEN
TUM ENTRIEGELN

'Y

- Drehen Sie die
Schaumdiise heraus.

Nach dem Herausnehmen
entweder:

A) In einer Spiilmaschine: Spiilen Sie alle
Bestandteile in warmem Wasser, stellen
Sie sie dann oben in die Spilmaschine und
starten Sie ein Programm mit hochstens
50°C.

B) Per Hand: Spiilen Sie alle Bestandteile
sorgfaltig mit warmem Wasser, damit
samtliche Reste entfernt werden. Achten
Sie darauf, dass das Wasser durch alle
Offnungen flieBt.

Bei hartnackigen Resten legen Sie alle
Bestandteile (darunter der Milchbehalter)
in warmes Wasser mit Reinigungsmittel,
bis alle Reste sich aufgelost haben. Spiilen
Sie alle Bestandteile griindlich, um das
Reinigungsmittel zu entfernen.

Bauen Sie alles in umgekehrter Reihenfolge
wieder zusammen.
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Pflege und Reinigung

Bei der Zubereitung von Espresso werden Ole
aus dem Kaffeemehl extrahiert. Mit der Zeit
konnen sich Ablagerungen aus Kaffeemehl und
Olen bilden, die den Geschmack des Kaffees und

den Betrieb der Kaffeemaschine beeintrachtigen.

Am einfachsten halten Sie die Maschine
sauber, wenn Sie den Brihmechanismus mit
Wasser durchspiilen, wobei Ihre Maschine dies
automatisch macht.

Zubehor und abnehmbare Teile reinigen

- Tauchen Sie weder die Maschine noch
Netzkabel oder Stecker in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

- Reinigen Sie die Teile in warmem Wasser mit
einem milden Reinigungsmittel, spilen Sie
sie ab und trocknen Sie sie.

Hinweis: Verwenden Sie keine alkalischen
Reiniger, Scheuermittel oder Topfschwamme,
da diese die Oberflachen der Teile zerkratzen.

NUR FUR DEN OBEREN KORB der
Spilmaschine geeignete Teile:

- Auffangbehalter
- Abtropfschale
- Alle Bestandteile des Milchbehalters

NUR IM OBEREN 5e® g0

BEREICH
AAAAARTEN

WARNUNG: Stellen Sie die Maschine nicht
direkt in die Spllmaschine.

Haufigkeit der Reinigung

Reinigung der AuBenseiten

¢ Bei Bedarf

Wischen Sie die AuBenseiten der Maschine
mit einem weichen, feuchten Tuch mit
mildem Spilmittel ab und wischen Sie sie
danach trocken.

VORSICHT! Reinigen Sie das AuBere der
Maschine nicht mit alkalischen Reinigern,
Scheuermitteln oder Topfschwammen,
um Schaden zu vermeiden.

Abtropfschale reinigen

¢ Bei Bedarf, sobald die rote Warnanzeige
erscheint

- Entfernen Sie die Abtropfschale, indem Sie
sie nach vorne ziehen

- Entfernen Sie die einzelnen Bestandteile und
gieBen Sie das Wasser aus der Abtropfschale
aus

Hinweis: Es ist normal, dass das Innere der
Abtropfschale und des Auffangbehalters mit
der Zeit durch die Kaffeedle fleckig wird.
Milchbehalter

e Jedes Mal

Nach der Zubereitung von einem oder
mehreren Getranken mit Milch spilen Sie
das System automatisch, indem Sie die
Reinigungstaste driicken.

e Jeden Tag

- Nehmen Sie den Milchbehalter heraus und
reinigen Sie ihn grindlich:
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Pflege und Reinigung

- Stellen Sie ihn in den oberen Bereich der
Spulmaschine oder

- Reinigen Sie die Teile in warmem Wasser

mit mildem Spilmittel, spilen Sie sie ab und
trocknen Sie sie.

Briihmechanismus

e Wochentlich

Entfernen Sie den Brihmechanismus aus
der Maschine und reinigen Sie die Teile in
warmem Wasser mit mildem Spilmittel,
spllen Sie sie ab und trocknen Sie sie.

Wassertank
* Monatlich
- Entfernen Sie den Tank aus dem Gerat,

leeren Sie ihn und entfernen Sie den Filter
aus dem Tank

Reinigen Sie den Tank in warmem Wasser
mit mildem Spilmittel, spilen Sie sie ab und
trocknen Sie sie, je nach Bedarf.

Bohnenbehalter

¢ Monatlich

Entfernen Sie den Bohnenbehalter, indem Sie
ihn entriegeln, und leeren Sie die Bohnen in
einen anderen Behalter.

- Wischen Sie die Innen- und Auflenseite des
Behalters mit einem weichen feuchten Tuch
ab, um alle Kaffeereste zu entfernen.

Offnungen des Auslaufs
¢ Monatlich

Achten Sie darauf, dass die Offnungen nicht
durch Kaffeeablagerungen verstopft sind.
Reinigen Sie diese bei Bedarf mit einem
Zahnstocher

1. DREHEN

Mahlwerk

Die Kaffeebohnen werden mit Mahlkegeln auf die
richtige Korngrofe fiir die Espresso-Extraktion
gemahlen. Mit der Zeit kénnen sich Ablagerungen
aus Kaffeemehl und Olen bilden, die den
Geschmack des Espressos und den Betrieb

des integrierten Mahlwerks beeintrachtigen.

Bohnenbehalter reinigen
e Alle 2 bis 3 Monate

Wenn das Mahlwerk haufig (taglich)

in Gebrauch ist, muss der Bohnenbehalter
regelmafig gereinigt werden, damit die
optimale Leistung gewahrleistet ist.

VORSICHT! Reinigen Sie das Auflere der
Maschine nicht mit alkalischen Reinigern,
Scheuermitteln oder Topfschwammen,
um Schaden zu vermeiden.

WARNUNG: Tauchen Sie die Maschine nicht
in Wasser.

¢ Vorbereiten der Reinigung des
Bohnenbehalters

- Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

- Notieren Sie sich die aktuelle
Mahlgradeinstellung [damit Sie diese nach
der Reinigung wieder einstellen konnen).

¢ Bohnenbehalter abnehmen und reinigen

- Drehen Sie den Bohnenbehalter gegen den
Uhrzeigersinn, um die Sperrvorrichtung zu
schlieffen und den Behalter zu losen.

Entfernen Sie den Bohnenbehélter aus
dem Mahlwerkkragen und bewahren Sie
die restlichen Bohnen in einem luftdichten
Behalter auf, damit sie frisch bleiben.

LUFTDICHTER
BEHALTER
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Pflege und Reinigung

- Reinigen Sie den Bohnenbehalter in warmem
Wasser mit etwas Spilmittel, spilen Sie
ihn ab und trocknen Sie ihn. Lassen Sie
den Bohnenbehalter an der Luft vollstandig
trocknen, bevor Sie ihn wieder einsetzen.

¢ Bohnenbehalter wieder einsetzen

- Vergewissern
Sie sich, dass der
Mahlwerkkragen frei
von Kaffeebohnen
und Mahlgut ist.

FREIVON
KAFFEEBOHNEN
UND KAFFEEMEHL

Hinweis: Wenn sich Kaffeebohnen und
Kaffeemehl unter dem oberen Mahlkegel
befindet, kann der Mahlkegel und damit
der Bohnenbehalter nicht richtig eingesetzt
werden. Anweisungen zum Entleeren

des Mahlwerks finden Sie unter ,Oberen
Mahlkegel reinigen”.

- Achten Sie darauf, dass die Fihrung des
Behalters an den senkrechten weif3en Linien
an der Behalterbasis ausgerichtet ist.

- Richten Sie den Bohnenbehalter aus und
setzen Sie ihn fest in den Mahlwerkkragen ein.
Dricken Sie ihn dann nach unten und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet und
sich die Sperrvorrichtung 6ffnet.

1. FUHRUNG DES BEHALTERS

AUSRICHTEN
2. EINSETZEN

3. DREHEN

Hinweis: - Stellen Sie die Mahlgradeinstellung
ein, die Sie sich vor der Reinigung notiert
haben.

Mahlkegel, Mahlwerkkragen, Mahlkammer
und Auslass reinigen und Verstopfungen
entfernen

¢ Alle 1 bis 2 Monate

Wenn das Mahlwerk haufig (taglich] in Gebrauch
ist, missen die Mahlkegel regelmafig gereinigt
werden, damit die optimale Leistung des
integrierten Mahlwerks gewahrleistet ist. Die
regelmaBige Reinigung tragt dazu bei, dass die
Mahlkegel einheitliches Mahlgut produzieren,
was besonders beim Mahlen von Kaffeebohnen
flr Espresso wichtig ist.

¢ Reinigung vorbereiten

- Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

VORSICHT! Die Mahlkegel sind scharfkantig.
Gehen Sie bei der Reinigung vorsichtig
damit um.

¢ Verbliebene Kaffeebohnen mahlen

- Das Gerat ist eingeschaltet und befindet sich
im Zustand BEREIT.

- Notieren Sie sich die aktuelle
Mahlgradeinstellung ([damit Sie diese nach
der Reinigung wieder einstellen kénnen).

- Drehen Sie den Bohnenbehalter gegen den
Uhrzeigersinn, um die Sperrvorrichtung zu
schlieflen und den Behalter zu 8sen. Der
Bohnenbehalter springt leicht nach oben.

- Entfernen Sie den Bohnenbehalter aus dem
Mahlwerkkragen und bewahren Sie die
restlichen Kaffeebohnen in einem luftdichten
Behalter auf, damit sie frisch bleiben.

1. DREHEN

LUFTDICHTER
BEHALTER
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Pflege und Reinigung

- Setzen Sie den Bohnenbehalter wieder ein und
drehen Sie ihn auf Einstellung 30.

- Halten Sie die Taste Bohnen leeren 1 Sekunde
lang gedriickt, das Mahlwerk wird dann die
verbleibenden Bohnen aus dem Mahlsystem
entfernen (das Gerdusch des Motors dndert
sich, wenn die letzten Bohnen gemahlen
werden).

- Drehen und entfernen Sie den Bohnenbehalter
wieder.

- Entfernen Sie die Abtropfschale und entsorgen
Sie den Kaffeesatz aus dem Auffangbehalter.

¢ Oberen Mahlkegel reinigen

- Drehen Sie zum Entsperren und heben Sie den
oberen Mahlkegel aus dem Mahlwerkkragen.

- Reinigen Sie den oberen Mahlkegel in
warmem Wasser mit mildem Spilmittel,
spilen Sie ihn ab und trocknen Sie ihn.

e Unteren Mahlkegel und Mahlkammer
reinigen und Verstopfungen entfernen

- Entfernen Sie feines Kaffeemehl mit
der Reinigungsbirste oder mit einem
Staubsauger von den Teilen und Oberflachen
und aus der Mahlkammer. Das Innere des
Mahlwerkkragens kénnen Sie mit einem
feuchten Tuch abwischen.

- Lassen Sie alles vollstandig an der Luft
trocknen.

WARNUNG: Gief3en Sie kein Wasser oder
andere Flissigkeiten in die Mahlkammer.

¢ Oberen Mahlkegel einsetzen

- Suchen Sie die Verriegelung auf der
Unterseite des oberen Mahlkegels unter
den vergossenen Vorhangeschlossern.

- Fihren Sie den oberen Mahlkegel mithilfe
des Griffs in den Mahlwerkkragen
ein und achten Sie darauf, dass die
Verriegelungsmarkierungen ausgerichtet sind.

- Drehen Sie den oberen Mahlkegel um
ca. 30 Grad im Uhrzeigersinn, um ihn zu
verriegeln; der Mahlkegel sollte einrasten.

- Wenn der obere Mahlkegel korrekt
eingesetzt wurde, schliefit er biindig mit dem
Mahlwerkkragen ab.

e Bohnenbehalter wieder einsetzen

- Achten Sie darauf, dass die Fihrung des
Behalters ausgerichtet ist und der Verschluss
am Behalterboden in die Aussparung auf der
Riickseite des Gehauses passt.

- Richten Sie den Bohnenbehalter aus und
setzen Sie ihn fest in den Mahlwerkkragen ein.
Driicken Sie ihn dann nach unten und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet und
sich die Sperrvorrichtung 6ffnet.

- Stellen Sie die Mahlwerkseinstellung ein,
die Sie sich vor der Reinigung notiert haben.

- Fillen Sie den Bohnenbehalter mit
Kaffeebohnen.

1. FUHRUNG DES BEHALTERS

AUSRICHTEN
2. EINSETZEN

3. DREHEN

Hinweis: Wir raten dringend davon ab,
Torrefacto-Kaffeebohnen zu verwenden.
Aufgrund des hohen Zuckergehalts verstopft
das Mahlwerk mit diesen sehr schnell.
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Pflege und Reinigung

¢ Entfernen und Reinigung des
Briihmechanismus

Wir empfehlen zudem, dass der
Brihmechanismus regelmafig zur Reinigung
entfernt wird.

Wichtig: Stellen Sie sicher, dass die Maschine
ausgeschaltet ist, und trennen Sie das
Stromkabel vom Netz.

- Nachdem die Abtropfschale entfernt wurde,
offnen Sie das Bedienfeld und driicken Sie
dann die Entriegelungstaste und ziehen Sie
zugleich den Brithmechanismus nach vorne.

- Reinigen Sie den Brithmechanismus
mit Leitungswasser und der unter der
Abdeckung der Abtropfschale verstauten
Reinigungsbiirste. Der Mechanismus kann

bei Bedarf in sauberes Wasser gelegt werden,

um hartnackige Reste zu entfernen.

Wischen Sie im
Innenbereich der
Maschine die

festen Teile des
Brilhmechanismus mit
einem feuchten Tuch
ab, um das Kaffeemehl
und die Kaffeereste zu
entfernen.

Hinweis: Verwenden Sie keine
Reinigungsmittel, da diese Schaden
verursachen konnten.

- Setzen Sie den Brihmechanismus nach
der Reinigung wieder in das Gehduse ein,
indem Sie ihn hineinschieben und Druck auf
den Brihmechanismus auslben, bis dieser
einrastet.

- Setzen Sie die Abtropfschale wieder ein.

- Schalten Sie die Maschine wieder ein. Achten
Sie dabei darauf, dass die Warnanzeige nicht
mehr aufleuchtet, bevor Sie die Maschine
benutzen.
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Entkalkungsprozess

Nach fortgesetztem Gebrauch kann Ihre

Maschine Mineralablagerungen entwickeln und

muss daher gelegentlich entkalkt werden.

Die Taste Reinigen und Entkalken
leuchtet durchgehend auf, wenn
Ihre Maschine entkalkt werden

muss.

Bei eingeschalteter Maschine bleibt dieses
Licht an, bis der Entkalkungsvorgang
durchgefihrt wurde. Die Maschine kann
weiterhin benutzt werden, wenn das
Entkalkungslicht an ist.

Entkalkungslosung

Bitte verwenden Sie ein Entkalkungsmittel,
das laut den Anweisungen des Herstellers
verdinnt wurde, eine Losung mit

3% Zitronensaure und Wasser oder eine
Losung aus Essig und Wasser.

Entkalkungsdurchlauf

Der Entkalkungsdurchlauf dauert einige
Minuten, lassen Sie der Maschine also
genigend Zeit, um den Durchlauf vollstandig
zu beenden.

Wichtig: Wenn der Entkalkungsdurchlauf
nicht abgeschlossen oder auf halbem
Weg durch einen der Entkalkungsschritte
gestoppt wird, missen Sie den
Entkalkungsdurchlauf von vorne starten,
damit die Maschine sich zuriicksetzt.

Vorbereiten des Entkalkungsdurchlaufs

- Nehmen Sie den Wasserfilter und den
Wasserfilterhalter aus dem Wassertank.

- Beflillen Sie den Wassertank mit der von
Ilhnen gewahlten Entkalkungslosung und
setzen Sie ihn ein.

- Stellen Sie einen 1-Liter-Behalter unter
den Ausgabekopf und installieren Sie die

Milchbehalterbaugruppe, um die verbrauchte

Losung aufzufangen

- Zur Aktivierung des Entkalkungsdurchlaufs
dricken Sie die Taste Reinigen und Entkalken
zwei Mal schnell nacheinander. Das Gerét
wird einen Piepton von sich geben und das
Entkalkungsverfahren beginnt automatisch.

- Die Taste Reinen und Entkalken blinkt
wahrend der gesamten Entkalkung.

- Wahrend des Vorgangs wird die Maschine
in Schritten funktionieren, da eine Reihe
verschiedener Vorgange die Entfernung
von Ablagerungen aus dem Inneren der
Kaffeemaschine optimiert. Wahrend des
Vorgangs tritt etwas Entkalkungslosung im
Milchbehalter aus.

- Sobald der Entkalkungsdurchlauf
abgeschlossen ist, blinkt die Taste Reinigen
und Entkalken nicht mehr und die Maschine
kehrt in den Zustand .Bereit” zuriick.

Nach dem Entkalkungsdurchlauf

- Leeren Sie das Wasser aus den Behaltern
und reinigen Sie sie, um sicherzustellen, dass
alle Spuren der Entkalkungslésung aus dem
Wassertank entfernt wurden.

- Setzen Sie den Wasserfilter und den
Wasserfilterhalter wieder in den
Wassertank ein.

- Befillen Sie den Wassertank bis zur
maximalen Fillhthe und setzen Sie ihn
wieder ein.
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WENDEN SIE SICH AN DEN KUNDENDIENST VON BREVILLE:

+44 (0)800 525 089
ERSATZTEILE
Milchbehiilter Schaumdiise (heiB) Bohnenbehélter
Schaumdiise (kalt)
&=
Briihmechanismus Auffangbehalter

Wassertank

Reinigungsbiirste

Besuchen Sie die Breville Website, um das gesamte Sortiment
an Espressomaschinen und Zubehir zu sehen.

www.breville.co.uk
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Weitere Informationen

ERSATZTEILE

Bei Fragen oder fir Bestellungen von
Ersatzteilen wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Telefon: +44 (0)800 028 7154
E-Mail: BrevilleEurope@newellco.com

KUNDENDIENST und ERSATZTEILE

Fir den Fall, dass das Gerat nicht funktioniert,
aber noch unter Garantie steht, geben Sie das
Produkt an dem Ort zuriick, an dem es gekauft
wurde, um es umzutauschen. Bitte beachten Sie,
dass ein glltiger Kaufnachweis erforderlich ist.
Flr zusatzliche Unterstitzung wenden Sie sich
bitte an unseren Kundendienst:

Telefon: +44 (0)800 028 7154
E-Mail: BrevilleEurope@newellco.com

ABFALLENTSORGUNG

Dieses Gerat ist gemal3 der europaischen Richtlinie
2012/19/EU und dem Act on Waste Electrical

and Electronic Equipment mit dem Symbol eines
durchgestrichenen Abfallbehalters gekennzeichnet.
Solch eine Kennzeichnung bedeutet, dass dieses
Gerat nach seiner Nutzung nicht mit anderem
Hausmiill entsorgt werden darf. Der Nutzer dieses
Geréts ist verpflichtet, es Sammelstellen fir
Elektro- und Elektronik-Altgerate zu Ubergeben.
Die Sammelstellen werden unter anderem
betrieben: von Grof3- und Einzelhandlern dieses
Gerats und kommunalen Organisationseinheiten
der Abfallentsorgung. Die ordnungsgemafle
Behandlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
hilft dabei, schadliche Folgen

fur die menschliche Gesundheit

und die Umwelt zu vermeiden,

die durch das Vorhandensein

gefahrlicher Komponenten

und die unangemessene

Aufbewahrung und Verarbeitung

dieser Gerate entstehen. _

INFORMATIONEN ZU ENERGIEVERBRAUCH
UND ENERGIEVERWALTUNG:
Stromverbrauch, wenn ausgestellt: Wenn das
Gerat nicht seine primare Funktion ausfihrt,
verbraucht es hochstens 0,2 W an Strom.
Energieverwaltung: Das Gerat weist eine
Funktion zur automatischen Energieverwaltung
auf und geht nach 19 Minuten aus.
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Precauciones de seguridad de Breville

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES:
LEELAS ATENTAMENTE Y GUARDALAS PARA
FUTURAS CONSULTAS

Al utilzar aparatos eléctricos, deben seguirse siempre 9. No utilices el aparato para fines distintos
unas precauciones basicas de sequridad para reducir
el riesgo de incendio, descarga eléctrica y/o lesiones
personales, entre ellas (as Siguientes:

1.

2
J.

Lee todas as instrucciones antes de utilizar
este producto.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios.
Los aparatos pueden ser utilizados por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o con falta de experiencia
y conocimientos si han recibido supervision

0 instrucciones sobre el uso del aparato de forma
segura y comprenden los peligros que conlleva.
La limpieza y el mantenimiento no deben ser
realizados por nifos. Mantén el aparato y su
cable fuera del alcance de Los nifos. Los nifios
no deben jugar con el aparato. La limpieza y el

mantenimiento no deben ser realizados por nifos.

No retires el mecanismo de preparacion durante
(a extraccion del espresso o el flujo de agua,

ya que (a unidad esta bajo presion. Si retiras

el mecanismo de preparacion durante cualquiera
de estas operaciones, puedes suffir quemaduras
0 lesiones.

Desconecta siempre el enchufe de (a toma de
corriente antes de limpiar (a cafetera espresso
0si se produce algun problema durante

el proceso de preparacion del cafe,

No cologues las manos directamente bajo

el vapor, el agua caliente, (a leche caliente o el
café espresso, ya que podrias suffir quemaduras
0 lesiones.

La salida de (a leche y el cabezal dispensador
se calientan mucho durante el funcionamiento.
Esto puede causar quemaduras en caso de
contacto, por (o tanto evita cualquier contacto
directo con estas piezas.

La temperatura de las Superficies accesibles
puede ser elevada cuando el aparato esta

en funcionamiento. Incluso despugs de su uso,
la superficie del elemento calefactor estd sujeta
a calor residual.

de los previstos. EL uso incorrecto puede
provocar lesiones.

10. Para protegerte contra descargas eléctricas,

no sumerjas el aparato i el cable de
alimentacion o el enchufe en agua ni en ningun
otro liquido. Lava las siguientes piezas con agua
tibia y un detergente suave: conjunto del depdsito
de leche, mecanismo de preparacion, rejla de
bandeja de goteo, conjunto de bandeja de goteo,
contenedor para posos prensados, tolva para café
en grano y depdsito de agua. Aclara y seca bien
cada pieza antes de volver a colocarla. Consulta
(a seccidn Cuidado y impieza para obtener mds
informacidn.

11 Este aparato estd destinado a ser utilizado en

aplicaciones domésticas y similares tales como:
areas de cocina del personal en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo; casas de campo;
por clientes en hoteles, moteles y otros entomos
de tipo residencial; entornos de tipo alojamiento
y desayuno.

12.No la utilices sin agua en el depasito.

Llena el depdsito solo con agua limpia y fria.

Ten en cuenta el volumen maximo de (lenado.
No llenes por encima de (a linea MAX ni del nivel
maximo de lenado.

13. Bvita que el cable de alimentacion entre en

contacto con las partes calientes de (a cafetera
BSPIesso.

14.No utilices este aparato con un cable o enchufe

danado o si ha sufrido algun tipo de dafio.

Si el cable de alimentacion estd dariado, debe
ser reemplazado por el fabricante, el agente de
servicio 0 personal cualificado similar con el fin
de evitar un peligro.

15. Los aparatos no estan disefiados para funcionar

con un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.
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Precauciones de seguridad de Breville

16. Mantén despejado el espacio situado encima del
aparato mientras o utilices, ya que saldrd vapor
caliente del mismo.

17. PRECAUCION: Para evitar danios en el aparato,
no utilices productos de impieza alcalinos para
impiar. Utiliza un pafio y un detergente suaves.

18. Para evitar descargas eléctricas, no cologues ni
sumerjas el cuerpo principal del aparato, el cable
de alimentacion, los enchufes ni el aparato en
agua u otros liguidos.

19. Lava las piezas en una solucion de agua caliente
y jabén liguido suave. Seca a fondo. Consulta (3
seccion Limpieza rutinaria. (incluye instrucciones
sobre como limpiar (as superficies que entran en
contacto con los alimentos).

20.No dejes que el cable cuelgue del borde de la
mesa 0 de (a encimera, ni que toque superficies
calientes, como un fogdn, ni que se le hagan
nudos ni quede atrapado o pellizcado.

21.No cologues el aparato encima ni cerca de una
llama de gas caliente, un elemento eléctrico
0 un horno caliente.

22. Uiliza siempre el aparato sobre una superficie
seca, estable y nivelada.

23. Apaga siempre (a maguina, desenchfala
y deja que se enfrie antes de desmontar piezas
y limpiara.

24. Desenchufala cuando el aparato o el reloj de
pantalla (si estd disponible) no estén en uso,

y antes de limpiarla.

75. Desconecta siempre (a alimentacion de la
toma de corriente antes de insertar o extraer
un enchufe. Retiralo agarrando el enchufe,
no tires del cable.

26. Aseguirese siempre de tener las manos secas
antes de manipular el enchufe o encender
el aparato.

27. Utiliza siempre el aparato en una toma
de corriente del voltaje (solo CA) marcado
en el aparato.

28.No dejes nunca un aparato desatendido mientras
esté en uso.

29. Este aparato es para uso doméstico
exclusivamente. No lo utilices en el exterior
ni con fines comerciales.

30. Este aparato genera calor durante su uso.
Deben tomarse precauciones adecuadas para
evitar el riesgo de quemaduras, escaldaduras,
incendios u 0tros dafios a personas o bienes
por el contacto con el exterior durante su uso
0 el enfriamiento.

31.No utilice el aparato si se ha caido al suelo,

Si presenta signos visibles de dafios o tiene fugas.

37. La cafetera no se colocara en un armario cuando
esté en uso.

33. La superficie del elemento calefactor puede
conservar calor residual.

34. Fuita derramar agua sobre el conector.

e Ten cuidado al manipular muelas o cuchillas
afiladas en el molinillo de café al impiar
0 afiadir granos.

e Aseglrate siempre de que a mdguina esté
apagada.

® Para evitar lesiones, no pongas (s manos
en 3 tolva de café en grano cuando (3 uses.

e (Comprueba (a tolva para detectar (a presencia
de objetos extrarios antes de usarla.
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Caracteristicas de tu Prima Latte AutoLuxe

A
D
B
E —
—
° @
G E; ESPRESSO @ CAPPUCCINO
S Lunco @ LATTE
@Amzmcwc 9 FLAT WHITE
O rorwarer () ik
H
|
——"
[ J
_
g S— ~—
A. Tolva para café en grano extraible D. Muela superior extraible
B. Barras superiores de aluminio E. Cabezal dispensador (ajustable en altura)
F. Cubierta de salida de vapor
Nota: Las barras de aluminio no son oot I vap
asas y no deben utilizarse para levantar G. Recipiente de leche
o mover la maquina, solo el depdsito ' (véase también pag. 126)
de agua.
H. Panel de control
C. Depésito de agua con tapa
I. Bandeja de goteo (véase también pag.
125] 123
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Caracteristicas de tu Prima Latte AutoLuxe

J. Mecanismo de preparacion extraible
K. Patas antideslizantes (no se muestran)

L. Compartimento de aireador (alternativo)
(véase también pag. 126)

M. Boton de liberacion del recipiente de leche
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Caracteristicas de la bandeja de goteo (I}

15
14
16
12
I1. Contenedor extraible de posos prensados 4. Indicador de flotador de “lleno” de la
bandeja de goteo
12. Cepillo de limpieza y posicion
de almacenamiento
Importante: Cuando el indicador sea
I3. Seccion central extraible para tazas visible a través de la tapa de la bandeja
de viaje de goteo, retira y vacia el agua.
I5. Panel frontal (extraible)
16. Tapas extraibles de bandeja de goteo
de acero inoxidable
125
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Caracteristicas del recipiente de leche (G)

N,

G1. Selector de textura
Gira el selector de textura en la parte
superior del recipiente de leche para
seleccionar leche espumada o sin
espuma, o sacala para limpiarla.

Eb - Leche plana
@’ - Leche espumada

® - Retirar

G2. Tapa (extraible)

Para poder rellenar durante la preparacion.

G3. Cabezal de recipiente

G4. Boquilla de la leche

G5. Tubo extraible de la leche

Gé. Aireador espumante (caliente)
G7. Aireador espumante (frio)

G8. Recipiente de leche
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Tolva para café en grano extraible (A)

Nota: Tu maquina dispensara agua automaticamente para asegurar el café mas
fresco posible, tanto al encender como al apagarse. Esto es un funcionamiento
normal.
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Caracteristicas de tu Prima Latte AutoLuxe Caracteristicas del panel de control (H)

H1. Boton de encendido y apagado H10. Boton de espresso simple o doble

Se ilumina cuando se enciende la Pulsa para alternar entre espresso
maquina, la iluminacién parpadeara simple o doble como base para
durante el calentamiento. tu bebida.

H1 Q) H2 H2. Boton Iniciar/Parar H11. Botdn de favoritas del usuario

H3 COLD MILK Pulsa para iniciar o detener la funcion Mantén pulsado para guardar
seleccionada. Parpadeard cuando los actuales ajustes del café.
la maquina esté lista para preparar Véase seccion aparte.

Eb ESPRESSO @ CAPPUCCINO tu bebida.

H12. Iconos de tamanos:

H3. Indicador de leche fria ) ) -
Permite seleccionar un tamano

T Lunco 9 LATTE

Hé4 H5 Indica que estéa instalado el aireador - .
de leche fria. I|| pequeno, mediano o grande.
@ AMERICANO 9; FLAT WHITE Pulsa los botones asociados
O H4. Iconos iluminados en la columna para alternar entre ellos.
% HOT WATER MILK izqui :
. |zqu.|erda H13. Botones de la fila superior,
Bebidas espresso L
- Espresso de izquierda a derecha:
- Lungo @ A. Tamaiio de la bebida: pulsa
Hé H8 - Amerlcaho para cambiar entre tamanos
H15 - Agua caliente incrementales de la bebida.
H5. Iconos iluminados en la columna o B. Intensidad del café: pulsa
H7 H9 dere_cha: para aumentar la intensidad
Bebidas espresso con leche del café.
- Cappuccino .
_ Latte C. Cantidad de le_che: pulsa para
_ Flat White aumentar la cantidad de leche

H10 SINGLE H11 _Leche anadida a la bebida (solo bebidas
DOEILE a base de leche).
Hé6. Advertencia - Tolva de granos

H12 Parpadea cuando la tolva de granos no H14. Bot.one-s de la fila inferior,
estd instalada. de izquierda a derecha:
H7. Advertencia: Indicador de nivel A. Mecanismo de leche limpia:
de agua pulsa para enjuagar con agua
Se ilumina cuando se ha alcanzado el recipiente de leche.
el nivel minimo de agua, parpadea B. Purga de granos: mantén
H13 cuando el depésito esta vacio. pulsado para despejar el
H8. Advertencia: Contenedor de posos mecanismo de molienda;
prensados se usa al cambiar las tolvas
Se ilumina cuando hay que vaciar de café en grano.
H14 el contenedor de posos prensados. C. Botén de limpieza
H9. Advertencia: Indicador de alerta y descalcificacién: se i_lumina
Se ilumina si la bandeja de goteo cuandoAh'ace.flalta un ciclo d?l
0 el mecanismo de preparacion descalcificacion. Véase seccion
no estan bien puestos. Parpadea si aparte.
el mecanismo de preparacion esta H15. Mando de seleccién
atascado. Muévelo en ambas direcciones para
seleccionar entre las 8 bebidas bésicas.
1% 129
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Antes del primer uso

Utiliza la siguiente informacion como ayuda para la primera puesta a punto.

. Paraveruna

practica gufa

d interactiva.

&AJUSTE DE
MOLIDO
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@ | FRIO CALIENTE
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Guia rapida para hacer café

Utiliza la siguiente guia para preparar tu primera taza de café.

nel iy

Nota: Cada vez que se enciende la maquina, realiza un ciclo automatico de precalentamiento y enjuague
que no puede interrumpirse. La maquina no estd lista para usarse hasta que el ciclo se haya completado.

1. BEBIDAS
ESPRESSO

2. BEBIDAS ESPRESSO
CON LECHE

132

— QJ ESPRESSO

@; LUNGO
@ AMERICANO

L ()} HOT WATER

TAMARO: INTENSIDAD DEL ESPRESSO: CANTIDAD DE LECHE:
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"'ii-lu.- ESCANEAR ESTO 1. BEBIDAS ESPRESSO: (Op EsPREssO [P LUNGO @ AMERICANO £ HOT WATER
ara ver una = N

practica gufa

interactiva.

— € cappuCCINO (S mome )
LATTE ( 9 FROTHED )

v,
@; FLAT WHITE ( & rur )
L D MILK (& )

P espresso
il

2. BEBIDAS ESPRESSO CON LECHE: @CAPPUCUNO 9 LATTE (P FLAT WHITE D MILK

@ CAPPUCCINO

1l

Nota: Estos pasos funcionan cuando se instalan tanto el aireador calientes como frio. Nota: Consulta como guardar el ajuste de tu bebida favorita (pag. 136).
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Como optimizar tu espresso

Personalizable - Temperatura de
la extraccion

Puedes ajustar la temperatura del agua
utilizada para la extraccion del espresso,
en incrementos de 2 °C entre 88y 94 °C,
para adaptarla a los diferentes tipos de
granos de café tostados y a preferencias
personales.

- Generalmente, las temperaturas mas altas
aumentan el amargor y disminuyen la acidez.

- Por lo general, las temperaturas méas bajas
disminuyen el amargor y aumentan la acidez.

Ajuste de la temperatura de extraccion

- Partiendo del estado LISTO, mantén pulsado
el botdn de encendido y el de Iniciar/Parar.

PULSAR

@ ( )YMANTENER

e La maquina pitard y empezaran
a parpadear cuatro opciones de bebida.

Dichas opciones de bebida corresponden
a temperaturas concretas:
Bebida Temperatura
Espresso
Lungo
Americano

Agua caliente

Gira el mando de seleccién hasta la
temperatura elegida. Una vez seleccionada,
la luz de la bebida, ej., "Lungo”, dejara

de parpadear.

b ESPRESSO
=

@ LUNGO

Cj) AMERICANO

‘5 HOT WATER

GIRAR

Para guardar el ajuste, pulsa el botén
Iniciar/Parar, la maquina pitara una vez

y se guardard el ajuste. La maquina volvera
al estado Listo.

PULSAR

< >Y MANTENER
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Ajustes del recipiente de leche

Tu maquina utiliza el aireador para producir
leche espumada o microespumada:

Aireador caliente: disefiado para dispensar
leche en bebidas espresso calientes.

Aireador frio (azul): disefado para dispensar
leche en bebidas espresso frias.

Para preparar bebidas calientes y frias,

se puede cambiar el aireador espumante.
Cuando no se use el aireador alternativo,
puede guardarse facilmente detras del panel
de control.

Cambiar por el aireador alternativo.

1. El recipiente de leche viene con el aireador
caliente instalado. Para cambiarlo por el
aireador frio alternativo, primero retira
el recipiente de leche (véase pag. 126).

2. Tirando hacia
abajo desde
atras, haz pivotar
el aireador
espumante
que esta puesto
ahora para sacarlo
de su sitio.

PIVOTAR ’ &
PARA RETIRAR

3. Coloca en su
lugar el aireador
alternativo siguiendo
el orden inverso
al de desmontaje.
Cuando se inserte
el aireador frio,
se mostrara
“COLD MILK" en
el panel de control.

La leche puede dispensarse tanto con el
aireador caliente como frio, ya sea espumosa
o plana; esto se puede ajustar girando el
selector de textura (G1] segun la bebida que
se vaya a preparar.

Para ajustar, gira el selector hasta que se
alinee con los iconos:
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Tolva EasySwitch / Funcion Favoritas

Tolva EasySwitch

Tu cafetera viene equipada con dos tolvas
independientes para café en grano, para
permitir un uso facil de dos tipos distintos
de grano o mezclas. Es sencillo cambiar
entre tolvas.

1. Gira la tolva en sentido antihorario para
desbloquearla y retirarla.

2. GIRAR

1. GIRAR

2. Inserta y gira la tolva alternativa hasta que
quede bloqueada en posicion.

1. ALINEAR GUIA DE TOLVA
2. INSERTAR

3. Mantén pulsado el botén de “purga de
granos” durante un segundo, el molinillo

funcionara el tiempo suficiente para vaciar

los granos viejos y quedara listo para los
nuevos.

PULSAR
Y MANTENER.
DURANTE

1SEGUNDO

3. GIRAR

Funcion Favoritas

Esta funcion permite guardar las bebidas
favoritas en cuatro perfiles de usuario
diferentes. Puedes guardar el ajuste de
tu bebida favorita en cualquier momento
mientas la seleccionas o preparas.

1. Cuando hayas seleccionado todas las
opciones para crear tu bebida favorita,
solo tienes que mantener pulsado el botdn
de favoritas para guardar tus ajustes.

PULSAR

Y MANTENER
‘ DURANTE
1SEGUNDO

Puedes guardar el ajuste de tu bebida
favorita en cualquier momento antes,
durante o después de la dispensacion.

Cada una de las ocho opciones de bebida
(espresso, lungo, americano, agua caliente,
capuchino, latte, flat white y leche) puede
guardarse en cada uno de los cuatro perfiles
de usuario.

2. Si pulsas varias veces el botén de favoritas,

podras activar los perfiles de usuario del

1 al 4 para seleccionar tu bebida predilecta.

PULSA PARA
ALTERNAR

DURANTE
1SEGUNDO

rwn =
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Funcion Favoritas

e Ejemplo:

Para guardar en Favoritas como Usuario 2
un latte doble mediano, hecho con una
pequena cantidad de leche:

1.Gira el mando de seleccién para
seleccionar “Latte”.

@) LATTE

GIRAR

2. Elige la bebida espresso doble.

DOUBLE

3. Acciona el boton de tamario de la bebida
hasta que muestre la primera y segunda
barra (mediano).

4. Cambia el boton de intensidad del café
hasta que muestre las tres barras
(en negrita).
il

5. Acciona el botén de cantidad de leche
hasta que solo aparezca la primera barra
(pequena).

|

6. Acciona el botdn de favoritas hasta que
se ilumine el "2".

®

7. Mantén pulsado el botén de favoritas
durante un segundo, el icono parpadeara
y la maquina pitara. Con esto queda
guardado el ajuste personalizado para
un café latte como Usuario 2.

PULSAR

, Y MANTENER
. DURANTE
1SEGUNDO

Para recuperar un ajuste guardado, basta con
pulsar el boton de favoritas para seleccionar
al usuario concreto (ej., 2). Se mostraran

los ajustes personalizados guardados en

el ejemplo anterior; solo tienes que pulsar

el botén de inicio para preparar la bebida.

PULSA PARA

1
ALTERNAR__
ENTRE1Y4 4
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Para ver una
practica gufa
interactiva.

Guia de extraccion
del espresso

La dosis de espresso constituye la base de todas las bebidas de café que hace tu maquina; esta cafetera
espresso autorregula la cantidad de café molido tras cada ciclo para optimizar el café.

Tamano de
la molienda™”*

GIRAR GIRAR
EN SENTIDO EN SENTIDO
ANTIHORARIO HORARIO
PARA PARA
UNA MOLIENDA UNA MOLIENDA
MAS GRUESA 5 - MAS FINA
[EXTRACCION ] [ EXTRACCION
MAS RAPIDA MAS LENTA
\ AJUSTE )
DE MOLIDO
138
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Alerta de nivel bajo de agua y alerta de depdsito vacio

Alerta de nivel bajo de agua

@ Cuando se alcanza el nivel minimo

de llenado del depdsito de agua,
se activa la alerta de nivel bajo

de agua y la maquina pita una vez.

Nota: Todas las funciones de la maquina
seguiran operativas cuando se active la
alerta de nivel bajo de agua, sin embargo,
para un buen mantenimiento de la
magquina, recomendamos rellenar

el depdsito en cuanto sea posible y evitar
que funcione con el depésito vacio.

Nota: Si enciende la méaquina por primera
vez, antes de haber puesto agua en el

depdsito, el indicador de alerta se activara.

Al rellenar con agua por encima del nivel
minimo de llenado, el indicador de alerta
se apagara automaticamente.

Alerta de depésito vacio

Cuando no quede agua en el

@ depdsito, el indicador de nivel
parpadeard y la méaquina pitard
tres veces.

Cuando la maquina se quede sin agua en el
deposito, el ciclo de preparacion se detendra
de inmediato y no se completara la bebida,
incluida la adicion de leche.

El indicador de alerta seguird parpadeando
hasta que se vuelva a llenar el depdsito
por encima del nivel de alerta de nivel bajo
de agua.

Cuando el depoésito
se vacia, dispensa
una pequena cantidad
de agua caliente; esto recargara el sistema
interno con agua para prepararse para

tu proximo café.

(¥ HOT WATER

Nota: Si tu maquina muestra el icono de
“Alerta de depdsito vacio” en el primer
uso, incluso habiendo agua en el depdsito,
comprueba que se haya quitado el “tapdn
de transporte” rojo de debajo del depésito.

Nota: A medida que el depdsito de agua
se va vaciando, la bomba va haciendo
mas ruido, ya que el agua deja de pasar
por ellay, entonces, la maquina deja

de funcionar.
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Indicador de tolva de granos

Se esta acabando el café en grano Indicador de alerta

Cuando su méquina se quede sin granos, & Elindicador de "Alerta” se ilumina
escuchard un cambio en el sonido del para indicar que hay un problema
molinillo. con el ajuste de las piezas

. . _ _ extraibles de la maquina.
Si la maquina estaba en medio del ciclo

de molienda al quedarse sin granos de café, e Sise enciende el indicador de alerta,
continuard automaticamente con el ciclo primero comprueba que la bandeja
de preparacion para que pueda vaciarse de goteo esté insertada del todo.

el mecanismo de preparacion. o ) )
e Sielindicador permanece encendido, retira

del todo la bandeja de goteo y asegurate
de que el mecanismo de preparacion esté
metido por completo en la maquina.

e Para rellenar, basta con quitar la tapa
de la tolva y rellenar con café en grano.

e Si es necesario, retira y vuelve a poner el
mecanismo de preparacion, asegurandote
que se oiga un “clic” al volver a insertarlo.
Cierra el panel de control y mete del todo
la bandeja de goteo.
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Seleccion de agua dura y blanda

Ajustes de agua dura y blanda

Tu cafetera espresso AutoLuxe tiene

dos ajustes diferentes para la dureza

del agua y puede optimizarse tanto para
agua dura como blanda. Tu maquina viene
preprogramada de fabrica para agua
dura. Si deseas cambiar la configuracion,
emplea el siguiente procedimiento:

En el estado Listo, mantén pulsados

a la vez el botdn de encendido y el botdn
de descalcificacion durante 4 segundos;
el botdn de descalcificacion se iluminara

al 100 %.
PULSAR
@ Y MANTENER
DURANTE

4 SEGUNDOS

Nota: El botdon de espresso simple/
doble y el botén de favoritas sirven
para comunicar qué ajuste de agua se
ha seleccionado, pero todas las demés
luces estan apagadas.

El boton de ajuste seleccionado
se iluminard de forma fija; el botdn
no seleccionado parpadeara.

2. La opcidn de “agua dura” se selecciona
pulsando el botén de espresso simple/
doble, y la opcién de “agua blanda” se
selecciona pulsando el botén de favoritas.

AGUA AGUA
DURA @ BLANDA

0

3. Al pulsar el botén seleccionado,
la méquina pitarad una vez durante
un segundo y volvera al estado Listo.

La unidad volverd a estado de espera si no se
selecciona nada en 60 segundos y continuara
con su ajuste de dureza actual.
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Restablecimiento de todos los ajustes

Restablecer todos los ajustes (tanto de
preparacion como de molido) a los valores
de fabrica

Nota: Aseglrate de que el recipiente
de leche esté insertado

Mantén pulsados al mismo tiempo y durante
4 segundos los botones de “tamano de
bebida”, “intensidad de café” y "cantidad
de leche”.

PULSAR

Y MANTENER
DURANTE
4 SEGUNDOS

La méquina pitara una vez y los botones
parpadearan.

Se han restablecido los ajustes de fabrica
para todas las funciones.
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No hay espuma de leche - Resolucion de problemas

Si tu AutoLuxe no produce tanta espuma
de leche como esperabas, unas rapidas
comprobaciones suelen ayudar a que todo
vuelva a su estado anterior:

Comprobar el selector de textura

Asegurate de que el selector de textura
esté configurado en la posicion de ESPUMA,
como se muestra a continuacion. Si el
selector no esta bien alineado, puede
afectar la cantidad de espuma producida.

Comprobar el aireador

El aireador tiene un orificio de aire muy
pequeno que ayuda a crear espuma
mezclando aire con la leche mientras se
calienta. Con el tiempo, este agujero puede
obstruirse por residuos de leche secos
(sobre todo si la maquina no se ha limpiado
recientemente) o por contaminantes del

agua del lavavajillas.

Como limpiar el aireador

Desmonta el aireador de la maquina y déjalo
en remojo en agua tibia con jabdn durante

al menos 30 minutos (o toda la noche si la
obstruccidn es persistente). Presta mucha
atencion al pequefio orificio de aire y limpialo
con cuidado hasta eliminar por completo
cualquier residuo.

Una vez limpio, vuelve a montar el aireador
para volver a disfrutar de una leche rica
y espumosa.
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Guia de resolucion de problemas

PROBLEMA

No se dispensa
leche.

Posible causa

El aireador de leche esta
obstruido.

Qué hacer

Quedo leche residual dentro del aireador
que se ha secado. Desmonta el recipiente
de leche y pon a remojo todas las piezas
en agua caliente con jabdn durante unos
30 minutos, usando el cepillo de limpieza
para eliminar cualquier resto persistente.
Aclara y vuelve a montar.

No hay agua en el depésito
de agua.

Sihay leche en el recipiente pero no se
dispensa, aseglrate de que haya agua en el
depdsito, ya que es la que produce el vapor
necesario para generar leche vaporizada.

No hay leche en el recipiente.

Saldrd mucho vapor por la boquilla de la
leche. Quita la tapa y rellena el depdsito
con leche.

El recipiente de leche no esta
bien puesto.

Empuja el recipiente de leche hasta oir
un clic de acoplamiento con el mecanismo
de enganche.

La cafetera presenta
acumulacion de cal.

Se requiere un ciclo de descalcificacion.
Consulta Ciclo de descalcificacion.

No hay suficiente
espuma.

La leche no es fresca.

Asegurate de que la leche utilizada es fresca.

La leche estad demasiado
caliente.

Asegurate de empezar a preparar la bebida
con la leche a unos 4 °C.

Selector de textura en la
posicion “plana” en vez de
en “espuma”.

Gira el selector de textura (G1) para
asegurarte de que estd alineado con
el marcador de posicién de espuma.

Al encender

la cafetera
inicialmente, no se
pueden seleccionar
los ajustes.

La maquina esta en ciclo
de calentamiento.

Espera a que el botdn de “encendido” deje
de parpadear, entonces la maquina estara
lista para usarse.

La dosis de
espresso esta
demasiado fria.

Café en grano guardado en
frigorifico o en el congelador.

Guarda el café en grano en un recipiente
seco y hermético. Consérvalo en un
armario al abrigo de la luz y el calor.

Se esta utilizando una
temperatura de extraccion
inferior.

Utiliza la temperatura de extraccion
predeterminada de 94 °C. Consulta
Personalizable - Temperatura de
extraccion.

La taza o el vaso estaban
frios antes de servir
el espresso.

Vierte agua caliente en la taza antes
de extraer el espresso.

Hay demasiada distancia
entre el cabezal dispensador
y la taza.

Baja el cabezal dispensador lo mas cerca
posible de la taza.
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Guia de resolucion de problemas

PROBLEMA

El espresso no sale
o sale en gotas
(sobreextraido).

Posible causa

No hay agua en el depésito
de agua.

Qué hacer

Llena el depdsito con agua. Ceba el agua
a través de la maquina seleccionando una
opcion de bebida con agua caliente.

La molienda es demasiado
fina.

Cambia a un ajuste de molido méas grueso.

El cabezal dispensador
estd sucio.

Se requiere un ciclo de limpieza. Consulta
Ciclo de limpieza.

El cabezal dispensador
esta obstruido.

Se requiere un ciclo de descalcificacion.
Consulta Ciclo de descalcificacion.

El espresso
no tiene crema,
o la crema es fina

Los granos de café son viejos
0 estan rancios.

Utiliza granos de café recién tostados.

El molinillo se ha quedado
sin café en grano en mitad
del ciclo, lo que redujo la

Comprueba la tolva de café en grano: si esta
vacia, rellena y repite el ciclo de preparacion.

(subextraido). cantidad de café molido en

el mecanismo de preparacion.

Café molido demasiado grueso.| Cambia a un ajuste de molido mas fino.

Usa el boton de simple/doble (Single/Double)

Volumenes y los botones de tamano de la bebiday de
de bebida Se ha seleccionado un tamano | cantidad de leche para ajustar el tamano de
demasiado grandes | de bebida incorrecto. la bebida segun tus necesidades. El tamafio
0 pequenos. optimo de la bebida se puede guardar

usando la funcion de favoritas.

El espresso sabe
amargo.

Tipo de café en grano utilizado.

Prueba diferentes marcas de café en grano.

El espresso ha sido
sobreextraido.

Prueba con un tamano de molienda maés
gruesa.

Hay que limpiar el mecanismo
de preparacion.

Sigue las instrucciones de desmontaje
y limpieza de este manual.

Los posos
prensados (usados)
estan mojados.

Se expulsa un poco de agua
junto con los posos prensados.

Esto es normal y no requiere ninguna accion.

La maquina hace
un ruido raro
al bombear agua.

No hay agua en el depésito
y la bomba esta “seca”.

La “alerta de depdsito vacio” parpadeara.
Llena el depdsito con agua y luego dispensa
agua caliente para cebar la maquina antes
de preparar el espresso. El ruido de la
bomba disminuirad una vez que el agua fluya
por el sistema.

El depdsito de agua no esta
bien colocado.

Alinea el depdsito de agua en la maquina
aplicando un poco de presion hacia abajo
para asegurarte de que se acople la valvula.

Puede que el tapén rojo

del embalaje siga insertado
(la alerta de bajo nivel

de agua se iluminard).

Quita el tapdn rojo que hay en el fondo
del depésito de agua.
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Guia de resolucion de problemas

PROBLEMA

La bomba hace un
ruido raro después
de dispensar la

dosis de espresso.

Posible causa

La maquina expulsa los posos
prensados y el mecanismo de
preparacion se reinicia.

Qué hacer

Esto es normal y no requiere ninguna accion.

La maquina
realiza dos ciclos
de molienda

y extraccion

al preparar

un espresso.

Para conseguir un café barista
estandar, hay que cumplir

con cierta proporcion de café
por agua; la Unica forma de
lograrlo para bebidas grandes
es hacer dos extracciones.

Esto es normal y no requiere ninguna accion.

Para eliminar la doble molienda y extraccion,
es necesario elegir un café mas pequefio
o mas flojo.

Agua alrededor
de la zona de la
bandeja de goteo
o en la encimera.

Desbordamiento de agua
de la bandeja de goteo.

Vacia si se ve el indicador rojo de nivel de
agua por la tapa de la bandeja de goteo
de acero inoxidable.

Falta la bandeja de goteo, o no
esta bien insertada cuando la
unidad esté autopurgandose.

Mantén siempre la bandeja de goteo en su
sitio durante la preparacion del espresso
ya que, en circunstancias normales de
funcionamiento, caerd en ella el agua

de la purga.

El café con leche
caliente sale
demasiado frio.

Esté puesto el aireador “frio”.

Si aparece “Cold Milk” (leche fria) en el panel
de control, sigue las instrucciones para
cambiar al “aireador caliente”.

La taza o el vaso estaban frios
antes de servir el espresso.

Vierte agua caliente en la taza antes
de extraer el espresso.

No pasa café
molido por

el mecanismo
de preparacion.

No hay granos de café en
la tolva para café en grano.

Llena la tolva para café en grano con granos
de café recién tostados.

La tolva no estéa bien
instalada y las tapas no estan
totalmente abiertas.

Gira la tolva para café en grano en el sentido
de las agujas del reloj. Las tapas de la tolva
quedaran completamente abiertas.

La cAmara de molienda o la
salida estan blogueadas.

El molinillo necesita limpieza.
Consulta Cuidado y limpieza.

Café espresso
subextraido,
incluso con una
molienda fina
del café.

No se estd usando suficiente
café molido.

Rellena la tolva para café en grano.

Los granos de café son muy
antiguos.

Usa granos de café recién tostados.

Los granos de café pasados y secos,

sea cual sea el ajuste de molido,

tendran una extraccion rapida y produciran
un espresso de sabor subextraido.
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Guia de resolucion de problemas

PROBLEMA

No se puede
ajustar el nivel
de molienda.

Posible causa

La tolva para café en grano no
estd asentada correctamente.

Qué hacer

Retira la tolva para café en grano y vuelve
a ponerla.

El café en grano o molido
queda atrapado alrededor
de la muela superior o de
la boca del molinillo.

Retira la tolva para café en granoy la muela
superior. Utiliza el cepillo de limpieza o el
aspirador segln sea necesario para eliminar
los granos de café o el café molido suelto.

La tolva para café
en grano no se
puede bloquear
en su posicion.

La boca del molinillo no estéa
alineada con la tapa superior.

Asegurate de que las marcas de la tapa
superior y del molinillo estan alineadas.

Queda atrapado café en grano
o molido en la muela superior
o en la boca del molinillo.

Retira la tolva para café en grano y la muela
superior. Utiliza el cepillo de limpieza o el
aspirador segun sea necesario para eliminar
los granos de café o el café molido suelto.

LLa muela superior no esta
asentada correctamente.

Asegurate de que la muela superior esta
correctamente alineada y de que el mango
esté plegado hacia abajo.

La muela superior
no se asienta
correctamente

en la boca del
molinillo.

La muela superior no esta
asentada correctamente.

Asegurate de que la muela superior estd
correctamente alineada y de que el mango
esté plegado hacia abajo.

Las muelas del
molinillo tienen
pequeinas manchas
y marcas.

Estas forman parte del
proceso de templado

(para una mayor durabilidad).
Estas marcas no afectan

al rendimiento del molinillo
ni al sabor del espresso.

No es necesaria ninguna accion.

ELl molinillo no
funciona después
de moler mucho
café y la luz del
botén de purga de
granos parpadea.

El molinillo se ha
sobrecalentado.

Espera 10 minutos. Una vez finalizado el
ciclo de enfriamiento automatico, la maquina
estard lista para ser utilizada de nuevo.

El molinillo se ha atascado.

Si la maquina no se reinicia
automaticamente, es que el molinillo se
habra atascado por algln objeto extrafio.
Desmonta la tolva para café en granoy la
muela superior y usa una aspiradora para
intentar desalojar el objeto.
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Cuidado y limpieza

Guia de resolucion de problemas

PROBLEMA

e Vaciar la bandeja de goteo y el contenedor - La bandeja de goteo

Posible causa Qué hacer

La cafetera se
apaga sola.

La cafetera pasaréa al modo de
espera después de 20 minutos
para ahorrar energia.

Pulsa el boton de encendido (H1)
para reactivar la maquina.

No se iluminan
todas las luces
al encender

Cuando se encienda
inicialmente la maquina,
entrara en modo de
calentamiento y, durante ese

Espera hasta que la unidad se caliente, la luz
de encendido deje de parpadeary la pantalla
se ilumine.

seleccionar
ninguna bebida
con leche.

la maquina. tiempo, parpadearé la luz
de encendido.
No se puede El recipiente de leche no estéa

puesto en la maquina, por lo
que esta no permite preparar
bebidas a base de leche.

Coloca el recipiente de leche.

El indicador de
alerta se ilumina
y la maquina no
funciona.

Si el indicador esta
permanentemente iluminado,
o bien el mecanismo de
preparacion o bien el panel
frontal (I5) no estan bien
puestos.

Quita la bandeja de goteo y comprueba que
el mecanismo de preparacion esté bien
puesto.

Si el indicador parpadea,
el mecanismo de preparacion
estd atascado.

Retira la bandeja de goteo y revisa
el mecanismo de preparacion y quita
o soluciona lo que lo esté atascando.

El icono de nivel
bajo de agua esta
iluminado de forma
permanente.

Se ha alcanzado el nivel
minimo de agua.

Rellena con agua hasta la marca Max para
asegurarte de que haya suficiente agua
disponible para la siguiente bebida.

El icono de nivel
bajo de agua

Revisa el depdsito de agua.
Sino se rellend el depésito

de agua cuando se alcanzo el
nivel minimo, ahora esta vacio.

Rellena el depésito al maximo y selecciona
“agua caliente” para cebar la maquina antes
de preparar un café.

El café molido usado

parpadea. : ] )
en el espresso anterior Ajusta la tolva de café en grano para
era demasiado fino y no seleccionar un ajuste mas grueso.
podia fluir el café.
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de posos prensados

Cuando la alerta del contenedor de posos

prensados o el flotador de la bandeja de goteo

avisa de que hay que vaciarlos, la unidad
debe desmontarse de la siguiente manera:

ﬂPULSAR

- Asegurandose de
que la maquina esté
apagada, pulsa el
botdn de liberacion
(M] del recipiente
de leche para poder
retirarlo.

TIRAR

Desliza el cabezal
dispensador (E)
hasta su posicion
superior.

Agarra la bandeja
de goteo por los
lados y sacala

de la méquina.

- Ya puedes extraer
de la maquina el
contenedor de

posos prensados @l RETIRAR

para vaciarlo.

Consejo: Puedes mezclar los posos
del café usado con la tierra del jardin
para darles a las plantas una pequena
inyeccion de nutrientes.

DESLIZAR

ahora puede vaciarse
vertiéndola por detras.

Si quieres, puedes poner la bandeja de

goteo en la bandeja superior del lavavajillas,
pero antes, quita el panel frontal

- Tira del panel

frontal hacia arriba TIRAR
verticalmente para
desengancharlo de
la bandeja de goteo.
I~ 777 — TSR

¢ Enjuagar el mecanismo de preparacion

Tu méaquina se enjuagara automaticamente
a través del mecanismo de preparacion con
agua cuando se encienda por primera vez.
Sin embargo, puede que quieras purgarla
manualmente mediante el mecanismo de
preparacion para ayudar a eliminar el café
residual.

Para enjuagar manualmente el mecanismo
de preparacion, coloca una taza de tamafo
medio en la bandeja de goteo y, una vez

en estado Listo, pulsa el botdn de limpieza
y la maquina se enjuagara sola.

Nota: No hay ninguna alerta que avise
del enjuague del mecanismo porque
es una funcion que decide el usuario.
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Cuidado y limpieza

e Limpieza del recipiente de la leche

Hay dos formas de limpiar el recipiente
de leche:

1.

N

- Pulsa el botén de

- Gira el selector

-Desmonta

Enjuague rapido: en cualquier momento
después de que la méaquina termine
preparar una bebida, puedes pulsar el boton
de limpieza y saldré agua caliente durante
unos segundos para enjuagar a través del
recipiente de leche. Esto estd pensado como
un ciclo de enjuague que debe realizarse
como parte del funcionamiento diario de

la maquina, no debe usarse como sustituto
de una limpieza a fondo.

B

Limpieza a fondo: el recipiente de leche
esta disefado para ser limpiado a fondo
de dos maneras; primero, desmonta

el recipiente de leche: .
GIRAR%
tRETIRAR

GIRAR ,

arriba para liberar
el recipiente de
leche y tira hacia
adelante.

el recipiente de
leche girando para
retirar el cabezal
del recipiente

del depdsito.

de textura
completamente
en sentido
antihorario

y elimina.

150 ' H

’ RETIRAR

- Tira hacia abajo
del tubo de leche
para extraerlo.

RETIRAR

- Gira la boquilla de la leche en sentido
horario hasta la posicion de las 7 en punto
y tira hacia adelante para liberar.

GIRAR

HASTA LAS
7ENPUNTO

TIRAR
PARA LIBERAR

Y

- Haz pivotar el aireador
espumante para
sacarlo de su posicion.

Una vez desmontado, elige una
de estas dos opciones:

A) En el lavavajillas: aclara todos los
componentes con agua tibia, luego
coldcalos en la bandeja superior del
lavavajillas y activa un programa que
no supere los 50 °C.

B) A mano: aclara todos los componentes
cuidadosamente con agua tibia para
eliminar todos los residuos visibles:
asegurate de que el agua pase por todos
los orificios.

Para residuos persistentes, pon a remojo
todos los componentes [incluido el recipiente
de leche] en una solucidn de agua tibia con
detergente hasta que se hayan disuelto
todos los residuos. Aclara bien todos los
componentes para eliminar el detergente.

Monta en orden inverso.
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Cuidado y limpieza

El proceso de elaboracién del espresso
consiste en extraer los aceites de los granos
de café. Con el tiempo se acumulan depdsitos
de café y aceites que afectan al sabor del café
y al funcionamiento de la cafetera.

Purgar el agua a través del mecanismo
de preparacion es la forma mas sencilla
de mantener limpia tu cafetera espresso;
tu maquina lo hara automaticamente.

Limpieza de accesorios y piezas desmontables

- No sumerjas el aparato, el cable de
alimentacion ni el enchufe en agua
ni en ningun otro liquido.

- Limpia las piezas en agua tibia con
un detergente suave, aclara y seca.

Nota: No utilices productos de limpieza
alcalinos, abrasivos o estropajos metalicos,
ya que rayarian la superficie de las piezas.

Piezas aptas para lavavajillas SOLO PARA
BANDEJA SUPERIOR:

- Contenedor de posos prensados
- Bandeja de goteo

- Todos los componentes del recipiente
de leche

SOLOEN
LA BANDEJA
SUPERIOR

°c° C8 O

ANAAARSEN

ADVERTENCIA: No metas la méaquina
directamente en el lavavajillas.

Frecuencia de limpieza

Limpieza del exterior
¢ En caso necesario

- Limpia la maquina con un pafio suave
humedecido con un detergente suave
y sécala.

PRECAUCION: Para evitar dafios en el
aparato, no utilices productos de limpieza
alcalinos, abrasivos ni estropajos metalicos.

Limpieza de la bandeja de goteo

e Cuando se requiera, en cuanto aparezca
el indicador rojo

- Retira la bandeja de goteo tirando hacia
adelante de la méaquina

- Retira los componentes separados y vierte

agua desde la bandeja de goteo

Nota: Con el tiempo, es normal que
el interior de la bandeja de goteo y el
depdsito de molienda se manchen con
los aceites del café molido.

Recipiente de leche

e Cada vez

- Después de preparar una o varias
bebidas con leche, limpia el sistema
automaticamente pulsando el boton Limpiar.

e Cada dia
- Desmonta el recipiente de leche y lavalo

a conciencia usando uno de estos
dos métodos:
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Cuidado y limpieza

- Colocéndolo en la rejilla superior
de un lavavajillas

- En agua tibia jabonosa con un detergente

suave, aclarando y secando.

Mecanismo de preparacion
e Semanalmente

- Retira el mecanismo de preparacidn de la
magquina y lava con agua tibia jabonosa con
un detergente suave, aclarando y secando.
Deposito de agua

* Mensualmente

- Retira el depoésito de la maquina, vacia
y retira la unidad de filtracion del depdsito

- En agua tibia jabonosa con un detergente
suave, aclarando y secando segun
haga falta.

Tolva para café en grano
e Mensualmente

- Retira la tolva para café en grano girando
hasta la posicion de desbloqueo y vacia
los granos en un recipiente alternativo.

- Limpia el interior y el exterior de la tolva
con un pafo suave y himedo para eliminar
todos los restos de café.

Boquillas del cabezal dispensador
e Mensualmente
- Comprueba que los orificios no estén

obstruidos por depdsitos de café, usando
un palillo para limpiarlos si es necesario

Molinillo

Las muelas conicas se utilizan para moler
los granos de café a un tamafo adecuado
para la extraccion del espresso. Con el
tiempo se acumulan depésitos de molido

y aceite que afectan al sabor del espresso
y al funcionamiento del molinillo integrado.

Limpieza de la tolva para café en grano
¢ 2-3 meses

Si el molinillo se utiliza con frecuencia
(todos los dias), es necesario limpiar la tolva
para café en grano para garantizar el mejor
rendimiento.

PRECAUCION: Para evitar dafios

en el aparato, no utilices productos de
limpieza alcalinos, abrasivos ni estropajos
metalicos.

ADVERTENCIA: No sumerjas la maquina
en agua.

e Preparacion para la limpieza de la tolva
para café en grano

- Apaga la méaquina, desconéctala
y desenchufala de la toma de corriente.

- Anota el ajuste de molido actual
(para utilizarlo como punto de partida
después de la limpieza).

e Quitar y limpiar la tolva para café en grano

- Gira la tolva para café en grano
completamente en sentido antihorario para
cerrar las tapas de la tolva y desbloquearla.

Retira la tolva para café en grano de la boca
del molinillo y guarda los granos restantes
en un recipiente hermético para conservar
su frescura.

2. RETIRAR

1. GIRAR

RECIPIENTE
HERMETICO
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Cuidado y limpieza

- Lava la tolva para café en grano con
agua tibia y jabdn, enjuadgala y sécala.
Deja reposar la tolva para café en grano
para que se seque al aire antes de volver
a colocarla.

Sustituir la tolva para café en grano

Asegurate de que
no haya café en
grano o molido
en la boca del
molinillo.

SIN CAFE
EN GRANO
NI'MOLIDO

Nota: Los granos de café y los granos
molidos atrapados bajo la muela
superior pueden impedir que esta se
inserte correctamente y que la tolva de
café en grano no encaje correctamente.
Consulta "Limpieza de la muela superior”
para obtener instrucciones sobre el
vaciado del sistema de molienda.

- Asegurate de que la guia de la tolva esta
alineada con las lineas blancas verticales
de la base de la tolva.

Alinea e inserta la tolva para café en grano
en la boca del molinillo y empujando
firmemente hacia abajo, gira en sentido
horario para bloquear en su sitio y abrir

la guia de la tolva.

1. ALINEAR GUIA DE TOLVA
2. INSERTAR

3. GIRAR

Nota: Restablecer el ajuste de molido
anotado antes de la limpieza.

Limpieza y desatasco de las muelas,
la boca, la cdmara de molienda y la salida
del molinillo

¢ 1-2 meses

Si el molinillo se utiliza con frecuencia
(todos los dias), es necesario limpiar las
muelas para garantizar el mejor rendimiento
del molinillo integrado. La limpieza regular
ayuda a las muelas a obtener resultados de
molido uniformes, lo que es especialmente
importante al moler granos de café

para espresso.

¢ Preparacion para la limpieza

- Apaga la maquina, desconéctala
y desenchifala de la toma de corriente.

PRECAUCION: Ten cuidado al limpiar las
muelas del molinillo, ya que estan afiladas.

¢ Moler demasiado café

- La maquina esté encendida y en estado
LISTO.

- Anota el ajuste de molido actual
(para utilizarlo como punto de partida
después de la limpiezal.

- Gira la tolva para café en grano
completamente en sentido antihorario para
cerrar las tapas de la tolva y desbloquearla.
La tolva para café en grano se levantara
ligeramente.

- Retira la tolva para café en grano de la boca
del molinillo y guarda los granos de café
restantes en un recipiente hermético para
conservar su frescura.

2. RETIRAR

1. GIRAR

RECIPIENTE
HERMETICO
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Cuidado y limpieza

- Vuelve a colocar la tolva para café en grano
y girala hasta la posicion 30.

- Mantén pulsado el botdn de purga de granos
un segundo: el molinillo purgaré los granos
restantes del sistema de molino (oiras el
sonido del cambio del motor al molerse los
altimos granos).

- Gira y extrae de nuevo la tolva de del café
en grano

- Retira la bandeja de goteo y desecha
los posos prensados del contenedor.

e Limpieza de la muela superior

- Gira para desbloquear y levanta la muela
superior de la boca del molinillo con el asa.

- Lava la muela superior en agua tibia
y un detergente suave, aclara y seca.

¢ Limpieza y desatasco de la muela inferior
y la cdmara de molienda

- Utiliza el cepillo de limpieza o un aspirador
para limpiar a fondo las piezas y superficies
de la cdmara de molienda y eliminar los
restos de café. Puedes utilizar un pafo
himedo para limpiar el interior de la boca
del molinillo.

- Dejar secar bien al aire.

ADVERTENCIA: No viertas agua ni ningun
otro liquido en la cdAmara de molienda.

e Cambiar la muela superior

- Identifica los dispositivos de bloqueo en
la parte inferior de la muela superior, debajo
de los simbolos de candado moldeados.

- Utilizando el asa, inserta la muela superior
en la boca del molinillo, asegurandote
de que los elementos de bloqueo estén
alineados.

- Gira la muela superior unos 30 grados
en el sentido horario para bloquearla.
La muela debe encajar en su posicion.

- Cuando esté correctamente asentada,
la muela superior quedara a ras de
la superficie de la boca del molinillo.

e Sustituir la tolva para café en grano

- Asegurate de que la guia de la tolva esté
alineada y de que la lenglieta de la base
de la tolva encaje en el recorte de la parte
posterior de la carcasa.

- Alinea e inserta la tolva para café en grano
en la boca del molinillo y empujando
firmemente hacia abajo, gira en el sentido
horario para bloquear en su sitio y abrir
la guia de la tolva.

- Restablecer al ajuste de molido anotado
antes de la limpieza.

- Rellena la tolva con café en grano.

1. ALINEAR GUIA DE TOLVA
2. INSERTAR

3. GIRAR

Nota: Recomendamos encarecidamente
no usar granos de café torrefacto.
Debido a su alto contenido de azlcar,

el molinillo se atascaria rapidamente.
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Cuidado y limpieza

¢ Desmontaje y limpieza del mecanismo
de preparacién Nota: No uses detergentes porque podrian

causar danos.

También recomendamos que se extraiga

periodicamente el mecanismo de preparacion - Tras la limpieza, vuelve a poner el

para su limpieza. mecanismo de preparacion deslizandolo

dentro de su alojamiento, aplicando

presion hasta que el componente encaje

haciendo clic.

Importante: AsegUrate de que la maquina
esté apagada y desconectada de la fuente
de alimentacion.

- Vuelve a poner la bandeja de goteo.

- Con la bandeja de goteo retirada,
abre el panel de control, pulsa el botén
de liberacion y, al mismo tiempo, tira del
mecanismo de preparacion hacia adelante
desde la maquina.

- Enciende la maquina asegurandote de
que no se ilumine el indicador de alerta
antes de usarla.

- Limpia el mecanismo de preparacion
usando agua del grifo y el cepillo de
limpieza guardado debajo de la tapa de
la bandeja de goteo. El mecanismo puede
sumergirse en agua dulce si es necesario
para eliminar residuos persistentes.

- Con un pafio humedo,
mete la mano dentro
de la méaquina
y limpia la parte fija
del mecanismo de
preparacion para
eliminar posos y
residuos de café.
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Descalcificacion

Proceso de descalcificacion

Tras un uso continuado, puede que la cafetera
acumule depdsitos minerales y, por lo tanto,
precise de una descalcificacion ocasional.

El botdn de limpieza

y descalcificacion se iluminara
@ de forma fija cuando llegue

el momento de descalcificar

tu maquina.

Esta luz permanecerd encendida cada vez
que la maquina se encienda, hasta que se
realice el procedimiento de descalcificacion.
La maquina permanecera completamente
operativa mientras se enciende la luz

de descalcificacion.

Solucién descalcificadora

Se ruega emplear un descalcificador exclusivo
del fabricante diluido segln las instrucciones

de este, 0 una solucion de agua y &cido citrico
al 3 %, o una solucidén de vinagre/agua.

Ciclo de descalcificacion

El ciclo de descalcificacion tarda varios
minutos en completarse, asi que aseglrate
de dejar tiempo suficiente hasta que haya
terminado.

Importante: Si el ciclo de descalcificacion
no se completa o se detiene a mitad de
cualquiera de los pasos de descalcificacion,
habra que volver a iniciar dicho ciclo

desde el principio para cerciorarse de

que la maquina quede descalcificada.

Preparacion para el ciclo de descalcificacion

- Retira el filtro de agua y su soporte
del depdsito de agua.

- Llena el depdsito de agua con la solucion
descalcificadora que elijas e insértalo
en su posicion.

- Cologue un recipiente de 1 litro debajo del
cabezal dispensador e instale el conjunto
del recipiente de leche listo para recoger la
solucién gastada.
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- Para activar el ciclo de descalcificacion,
pulsa dos veces rapidamente el boton de
limpieza y descalcificacion. La maquina
pitard y comenzard el procedimiento
automatico de descalcificacion.

- El botdn de limpieza y descalcificacion
parpadeard todo el tiempo que dure
el ciclo de descalcificacion.

- Durante el ciclo de dispensacion,
la maquina funcionard de forma
intermitente, ya que hay varios ciclos
separados disefados para optimizar
la eliminacién de depdsitos de cal dentro
de la cafetera. Durante la operacion
aparecera una solucién descalcificadora en
el recipiente de leche.

- Una vez completado el ciclo de
descalcificacion, el botén de limpieza
y descalcificacion dejard de parpadear
y la méaquina volverd al estado Listo.

Limpieza del ciclo de descalcificacion

- Vacia el agua de los recipientes y limpialos,
eliminando bien todos los restos de la
solucion descalcificadora del depésito
de agua.

- Vuelve a instalar el filtro de agua
y su soporte en el depdsito de agua.

- Llena el depdsito de agua hasta la marca
Max e insertarlo de nuevo en su posicion.
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CONTACTA CON EL SERVICIO DE ATENCION AL CLIENTE DE BREVILLE:
+44 (0)800 525 089

REPUESTOS

Recipiente de leche Aireador espumante (caliente) Tolva para café en grano

—

Aireador espumante (frio)

Mecanismo de preparacion Bandeja de goteo Contenedor de posos prensados

Depdsito de agua Cepillo de limpieza

-

Visita la web de Breville para ver la gama completa
de cafeteras espresso y los accesorios disponibles.
www.breville.co.uk
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Informacién adicional

REPUESTOS INFORMACION SOBRE CONSUMO DE !ENERGI'A 160 -161 Precauzioni di sicurezza di Breville
Y GESTION DE LA ALIMENTACION ELECTRICA:

Consumo de energia en modo de apagado: 162 - 168 Caratteristiche di Prima Latte AutoLuxe

Contacta con atencién al cliente para hablar
sobre tus necesidades y para pedir las piezas

disponibles Cuando. gl ele:ctrpdoméstico no esta ’rgatizando 169 - 170 Prima del primo utilizzo
: su funcion principal, consume un maximo de
Teléfono: +44 (0)800 028 7154 0,2W de potencia. Gestién de la alimentacion 171-172  Guida rapida alla preparazione del caffe
Correo electrénico: BrevilleEurope@newellco.com  eléctrica: El aparato cuenta con una funcion . ,
de gestion automética de energia y pasa 173 Perfezionamento dell’'espresso
d do al cabo de 19 minutos. - .
& Modo apagado &t cabo de 17 minuios 174 Regolazioni del contenitore del latte
ERVICIO POSVENTA Y PIEZAS DE REPUEST . .
5 clo pos S ) UESTO 175 Contenitore EasySwitch
En caso de que el aparato no funcione pero
esté en garantia, devuelve el producto en el 175 - 176 Funzionalita Preferiti
lugar donde lo compraste para su sustitucion.
Ten en cuenta que se exigird un justificante de 177 Guida all'estrazione dell'espresso
compra valido. Si necesitas mas ayuda, ponte . .. .
en contacto con nuestro Servicio de Atencién 178 Allarme acqua insufficiente e allarme serbatoio vuoto
al Consumidor: 179 Bean Hopper Indicator
Teléfono: +44,[U.]8UO 028. 7154 180 Selezione acqua dura o dolce
Correo electronico: BrevilleEurope@newellco.com
181 Ripristina tutte le impostazioni

ELIMINACION DE RESIDUOS 182 Schiuma di latte assente - Risoluzione dei problemi
Este dispositivo estd marcado conforme a la 183 - 187  Guida alla risoluzione dei problemi
Directiva Europea 2012/19/UE y a la Ley sobre o
Residuos de Equipos Eléctricos y Electronicos 188 - 194 Cura e pulizia
con el simbolo de un contenedor de residuos 9 ificazi
tachado. Dicho marcado informa de que este 195 Decalcificazione
equigo no pued_e eliminars_e con _otros resid_uos 196 Assistenza clienti/Parti
domeésticos al final de su vida atil. El usuario
del aparato esta obligado a entregarlo en 197 Informazioni supplementari

puntos de recogida de residuos de aparatos
eléctricos y electronicos. Los puntos de
recogida estan gestionados, entre otros:

por mayoristas y minoristas de estos equipos
y por unidades organizativas municipales
que realizan actividades de recogida de residuos.
La correcta manipulacién de los residuos

de aparatos eléctricos

y electrdnicos contribuye

a evitar consecuencias

perjudiciales para la salud

humana y el entorno natural

derivadas de la presencia

de componentes peligrosos

y del almacenamiento

y tratamiento inadecuados _

de dichos aparatos.
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Precauzioni di sicurezza di Breville

PRECAUZIONI IMPORTANTI -

LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE

PER RIFERIMENTI FUTURI

(uando si utilizzano apparecchi elettrici, & necessario

attenersi sempre alle precauzioni di sicurezza di base

per ridurre iLrischio di incendio, scossa elettrica

/0 lesioni alle persone, quali ad esempio:

1. Leggere tutte le istruzioni prima di usare
questo prodotto.

2. (uesto apparecchio non deve essere utilizato
dai bambini.

3. Gli apparecchi possono essere utilizati da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
0 mentali o prive di esperienza e conoscenza
se sono state supervisionate o istruite
sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e se
comprendono i pericoli ad esso connessi.

La pulizia e 3 manutenzione non devono essere
effettuate da bambini. Tenere ('apparecchio

e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini.
| bambini non devono giocare con ('apparecchio.
La pulizia e 8 manutenzione non devono essere
effettuate da bambini.

4. Non rimuovere il meccanismo di erogazione
quando viene erogato ('espresso o quando
(acqua scorre, poichg Lunita & sotto pressione.
La rimozione del meccanismo di erogazione
durante una di queste operazioni puo causare
scottature o lesioni.

b. Scollegare sempre (a spina dalla presa
di corrente prima di pulire la macchina
per espresso 0 in caso di problemi durante
il processo di preparazione del caffe.

6. Non mettere le mani direttamente sotto il vapore,
l'acqua calda o il beccuccio dell'espresso pour
poiché cio puo causare scottature o lesioni.

7. Luscita del latte e la testina di erogazione
diventano molto calde durante il funzionamento.
Cib potrebbe causare ustioni in caso di contatto,
quindi evitare qualsiasi contatto diretto con
queste parti.

8. La temperatura delle superfici accessibili puo

essere elevata quando ('apparecchio & in funzione.
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Anche dopo (uso, a superficie dell'elemento

riscaldante ¢ soggetta a calore residuo dopo L'uso.

9. Non utilizzare un apparecchio per scopi diversi
da quello previsto. Lesioni potrebbero verificarsi
a causa di un uso improprio.

10. Per evitare scosse elettriche, non immergere
Uapparecchio o il cavo di alimentazione e a spina
in acqua o altri liquidi. Lavare e sequenti parti
in acqua tiepida con un detergente delicato:

iL gruppo serbatoio del atte, il meccanismo

di erogazione, (a griglia della vaschetta
raccogligocee, il gruppo vaschetta raccogligocce,
iL cestino dei fondi, contenitore chicchi e il
serbatoio dell'acqua. Risciacquare e asciugare
accuratamente ogni parte prima di sostituirla.

Vedere (a sezione Cura e pulizia per tutti i dettagl.

11 Questo apparecchio & destinato all'uso in
applicazioni domestiche e simili come: cucing
per il personale in negozi, uffici e altri ambienti
di lavoro; agriturismi; da parte dei clienti in
hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
ambienti tipo bed and breakfast.

12. Non mettere in funzione Senza acqua nel
serbatoio. Riempire il serbatoio solo con acqua
pulita e fredda. Rispettare il volume massimo
di riempimento. Non riempire oltre (a linea MAX
0 il volume massimo di riempimento.

13. Fvitare che iL cavo di alimentazione entri
in contatto con le parti calde della macchina
Der espresso.

14. Non utilizzare questo apparecchio con un cavo
0 una spina danneggiati o se Uapparecchio
 stato danneggiato in qualsiasi modo. Se il cavo
di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal fabbricante, da un suo agente
di assistenza o da personale qualificato per
vitare rischi.

15. Gli apparecchi non sono concepiti per essere
azionati tramite un timer esterno o un sistema
di controllo remoto separato.

16. Durante Luso, tenere libera L'area sopra
(apparecchio, poiché da esso fuoriesce
vapore caldo.
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Precauzioni di sicurezza di Breville

17. ATTENZIONE: al fine di evitare danni
allapparecchio, si consiglia di non utilizzare
detergenti alcalini per pulirto. Usare un panno
morbido e un detergente delicato.

18. Per evitare scosse elettriche, non posizionare
0 immergere il corpo centrale dellapparecchio
0 iL cavo di alimentazione e [a Spina in acqua
0 altri liquid.

19. Lavare le parti in una soluzione di acqua
calda e sapone liquido delicato. Asciugare
accuratamente. Consultare (a sezione dedicata
alla pulizia ordinaria (include istruzioni sulla

pulizia delle superfici a contatto con gli aliment).

20. vitare che iL cavo penda oltre Lestremita del
tavolo o del piano di Lavoro, entri in contatto con
superfici calde, incluso i fornello, oppure che si
annodi, rimanga incastrato 0 venga schiacciato.

21. Non posizionare (apparecchio Sopra 0 vicino
a una fiamma, un elemento elettrico 0 su
un fomo riscaldato.

22. Utilizzare sempre (apparecchio su una superficie
asciutta, stabile e orizontale.

23. Spegnere sempre, scollegare e lasciare
raffreddare (apparecchio prima di rimuovere/
montare e parti e di eseguire a pulizia.

24. Scollegare la spina dalla presa quando
(apparecchio o (orologio del display (se fornito)
non sono in funzione e prima della pulizia.

2. Spegnere sempre L'alimentazione dalla presa di
corrente prima di inserire 0 rimuovere una spina.

Rimuovere afferrando (a spina - non tirare il cavo.

26. Assicurarsi sempre che le mani siano asciutte
prima di maneggiare (a spina o accendere
Uapparecchio.

27 Utilizzare sempre Uapparecchio da una presa
di corrente della tensione (solo CA) indicata
sull'apparecchio.

28. Non lasciare mai un apparecchio incustodito
mentre & in uso.

29. Questo apparecchio ¢ destinato solo alluso
domestico. Non utilizzare allaperto o per scopi
commerciali

30. (uesto apparecchio genera calore durante [uso.
Devono essere prese adeguate precauzioni per
prevenire i rischio di ustioni, scottature, incendi
0 altri danni a persone o cose causati dal
contatto con Lesterno durante Uuso o durante
il raffreddamento.

31. Non utilizzare (apparecchio se & caduto,
se presenta segni visibili di danneggiamento
0 se presenta perdite.

32. La macchina per L caffé non deve essere riposta
allinterno di un mobile quando in uso.

33. La superficie dell'elemento riscaldante & soggetta
a calore residuo dopo Luso.

34. Evitare i fare cadere acqua sul connettore.

e Prestare attenzione quando Si maneggiano lame
affilate o frese nel macinacaffe durante (a pulizia
0 linserimento dei chicchi.

e \erificare sempre che (@ macchina sia spenta.

e Non mettere e mani nel contenitore chicchi
per evitare lesioni.

e Prima delluso, assicurarsi che nel contenitore
non siano presenti corpi estranei.
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Caratteristiche di Prima Latte AutoLuxe

© @
COLD MILK

Cp EsPrESSO & cappuccing
S Lunco © e
@ AMERICANO P FLATWHITE

O rorwarer () w

SINGLE
DOUBLE

A. Contenitore chicchi rimovibile

B. Barre superiori in alluminio

Nota: le barre in alluminio non sono
maniglie e non devono essere utilizzate
per sollevare o spostare la macchina,
ma soltanto il serbatoio dell’acqua.

C. Serbatoio dell’acqua con coperchio

162

. Fresa superiore rimovibile
. Testina di erogazione (altezza regolabile)
. Coperchio dell'uscita del vapore

. Contenitore del latte

si veda anche pagina 165)

. Pannello di controllo
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Caratteristiche di Prima Latte AutoLuxe

. Vaschetta raccogligocce (si veda anche pagina 164)

J. Meccanismo di erogazione rimovibile
K. Piedini antiscivolo [non raffigurati)

L. Alloggiamento (alternativo) per laeratore

(si veda anche pagina 165)

M. Pulsante di rilascio del contenitore del latte

163
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Caratteristiche della vaschetta raccogligocce (l)

I1. Cestino dei fondi rimovibile

12. Spazzola per la pulizia e posizione
dell'alloggiamento

13. Sezione centrale rimovibile per tazze
da viaggio

l4. Indicatore galleggiante della vaschetta
raccogligocce “piena”

Importante: quando l'indicatore diventa
visibile attraverso il coperchio della
vaschetta raccogligocce, rimuovere

e svuotare l'acqua.

15. Pannello anteriore (rimovibile)

16. Coperchio della vaschetta raccogligocce
in acciaio inox
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Caratteristiche del contenitore del latte (G)

G8
.
G1. Selettore di consistenza G2. Coperchio (rimovibile)
Ruotare il selettore di consistenza Per accedere al riempimento durante
sulla parte superiore del contenitore l'erogazione.
del latte per scegliere tra le opzioni )
latte schiumato, latte non schiumato G3. Testa del contenitore
o rimozione, per effettuare la pulizia. G4. Beccuccio del latte
Q -Latte non schiumato G5. Tubo del latte rimovibile
9 _Latte schiumato Gé. Aeratore per la schiumatura (A caldo)
G7. Aeratore per la schiumatura (A freddo)
® -Rimozione
G8. Contenitore del latte
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Contenitore chicchi rimovibile (A)

A 4

Nota: La tua macchina eroghera automaticamente acqua per garantire il caffe
piu fresco possibile, sia quando viene acceso che allo spegnimento. Questo ¢ il
funzionamento normale.
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Caratteristiche di Prima Latte AutoLuxe

H4

Hé6
H15
H7

H10

H13

H14

Q) H2
COLD MILK
E; ESPRESSO @ CAPPUCCINO
@ LUNGO 9 LATTE
@ AMERICANO 9: FLAT WHITE

5§

L HOT WATER G MILK

H5

3}9 ol H8
& H9

O sousie H1T

H12

1l 1l
&

@ @
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Caratteristiche del pannello di controllo (H)

H1. Pulsante di accensione
Siillumina ogni volta che l'unita
€ accesa; la luce lampeggia durante
il riscaldamento.

H2. Pulsante di avvio/arresto
Premere per avviare o fermare
la funzione selezionata. La luce
lampeggera quando la macchina
sara pronta per erogare la bevanda.

H3. Indicatore latte freddo
Indica che & stato installato l'aeratore
del latte freddo.

H4. Icone illuminate nella colonna
di sinistra:
Bevande a base di espresso
-Espresso
-Lungo
-Americano
-Acqua calda

H5. Icone illuminate nella colonna
di destra:
Bevande a base di espresso con latte
-Cappuccino
-Latte macchiato
-Flat White
-Latte

Hé. Avvertenza: Tramoggia dei fagioli
Lampeggia quando il contenitore dei
chicchi non ¢ installato.

H7. Avvertenza: indicatore del livello
dell'acqua
Siillumina quando viene raggiunto

il livello minimo dell'acqua e lampeggia

quando il serbatoio & vuoto.

H8. Avvertenza: svuotare il cestino
dei fondi
Siillumina quando & necessario
svuotare il cestino dei fondi.

H9. Avvertenza: indicatore di avviso
Siillumina se la vaschetta
raccogligocce o il meccanismo
di erogazione non sono installati
correttamente. Lampeggia se il

meccanismo di erogazione e inceppato.

168

H10. Pulsante Espresso singolo o doppio
Premere per passare dall'espresso
singolo a quello doppio come base
della bevanda.

H11. Pulsante Preferiti dell'utente
Tenere premuto per salvare le attuali
impostazioni del caffe. Si veda
la sezione separata.

H12. Icone delle taglie:

Selezione delle taglie piccolo,
medio e grande.

'II Premere i pulsanti associati
per passare da una all'altra.

H13. Pulsanti della riga superiore,
da sinistra a destra:

A. Formato della bevanda:
premere per scorrere le diverse
taglie di bevanda disponibili.

B. Intensita del caffe:
premere per aumentare
lintensita del caffe.

> (& @

(Q C. Quantita di latte: premere per

aumentare la quantita di latte
aggiunta alla bevanda [solo per
le bevande a base di latte).

H14. Pulsanti della riga inferiore,
da sinistra a destra:

A. Meccanismo di pulizia del
latte: premere per risciacquare
il contenitore del latte con acqua.

@ ) B. Svuota chicchi: tenere
premuto per liberare il
meccanismo di macinatura

dai chicchi, utile quando si
sostituisce il contenitore chicchi.

C. Pulsante Pulizia

e decalcificazione: si illumina
quando occorre un ciclo

di decalcificazione. Si veda

la sezione separata.

H15. Selettore
Scorrere in entrambe le direzioni
per selezionare le 8 bevande di base.
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IRE SCANSIONARE aul

by, 1"3"-. Per la guida
":"i"g % pratica interattiva.

Prima del primo utilizzo

Utilizzare le informazioni riportate di sequito per facilitare la prima configurazione.
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[
IMPOSTAZIONE
MACINATURA

‘PREMERE

TIRARE
IN AVANTI

FREDDO CALDO

170
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Guida rapida alla

preparazione

Usare la guida qui sotto per preparare (a p!

Nota bene: ad ogni accensione, la macch
non puo essere interrotto. La macchina no

1. BEVANDE A BASE
DI ESPRESSO

2. BEVANDE A BASE
DI ESPRESSO
CON LATTE

" )63

del caffe

rima tazza di caffe.

ina esegue un ciclo automatico di preriscaldamento e risciacquo che
n sara pronta all'uso finché il ciclo non sara stato completato.

— QD ESPRESSO

@; LUNGO
@ AMERICANO

L () HOT WATER

— € capPUCCINO (© mome )
LATTE < 9 FROTHED )

v
9; FLAT WHITE (& mur )
()

MILK ( & )

INTENSITA DELL'ESPRESSO: QUANTITA DI LATTE:

171
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1. BEVANDE A BASE DI ESPRESSO: (Cp ESPRESSO Tp Luneo @ AMERICANO  (}% HOT WATER

P espresso
1]

2. BEVANDE A BASE DI ESPRESSO CON LATTE @CAPPUCUNO 9 LATTE  (Sp FLAT WHITE D MILK

@ CAPPUCCINO
1 il

Nota: per scoprire come salvare le impostazioni delle proprie bevande
preferite, consultare la pagina 175.

Nota: questi passaggi funzionano se sono installati sia Laeratore caldo
che quello freddo.

172
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Perfezionamento dell’espresso

Personalizzabile - Temperatura di estrazione

E possibile regolare la temperatura
dell'acqua utilizzata per l'estrazione
dell’'espresso, con incrementi di 2 °C tra

88 °C e 94 °C, in base ai diversi tipi di chicchi
di caffé tostati e alle preferenze personali.

- Di norma, temperature piu elevate esaltano
la nota amara e diminuiscono l'acidita.

- In genere, temperature piu basse riducono
la nota amara e aumentano l'acidita.

Regolazione della temperatura di estrazione

- Partendo dallo stato PRONTO, tenere
premuti il pulsante di accensione e quello
di awio/arresto.

TENERE
PREMUTO

¢©

el a macchina emettera un segnale acustico
e inizieranno a lampeggiare 4 tipi di bevande.

Le opzioni corrispondono a temperature
specifiche:
Bevanda Temperatura
Espresso
Lungo
Americano

Acqua calda

Ruotare il selettore fino a raggiungere la
temperatura desiderata. Dopo la seleziona,
la luce corrispondente alla bevanda specifica
smettera di lampeggiare, ad es. “Lungo”.

(Op ESPRESSO
6; LUNGO
@ AMERICANO

(O} HOT WATER

GIRARE

Per salvare l'impostazione,

premere il pulsante di awio/arresto,

la macchina emettera un segnale
acustico e l'impostazione verra salvata.
La macchina tornera allo stato Pronto.

TENERE
PREMUTO

173
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Regolazioni del contenitore del latte

La macchina utilizza U'aeratore per produrre
latte schiumato o microschiumato:

Aeratore caldo: progettato per erogare latte
per bevande a base di espresso caldo.

Aeratore freddo (blu): progettato per erogare
latte per bevande fredde a base di espresso.

Per passare dalla preparazione di bevande
calde a quella di bevande fredde, € possibile
sostituire l'aeratore per la schiumatura.
Quando non ¢ in uso, € possibile conservare
l'aeratore alternativo dietro il pannello

di controllo.

Sostituire con l'aeratore alternativo.
1. Il contenitore del latte viene fornito
con l'aeratore caldo gia installato.
Per sostituirlo con quello freddo,
€ necessario smontare prima il
contenitore del latte (si veda pagina 165).

2. Tirare verso il basso
dal retro e ruotare
'aeratore per
la schiumatura
attualmente
installato per
estrarlo.

RUOTARE ’ =
PER RIMUOVERE

3. Sostituirlo con
l'aeratore alternativo
ed effettuare
l'assemblaggio
seguendo l'ordine
inverso. Quando viene
inserito l'aeratore
freddo, sul pannello
di controllo compare
la dicitura "LATTE FREDDOQ".

174

Il latte puo essere erogato sia dall'aeratore
caldo che da quello freddo, sia schiumato che
non schiumato: e possibile scegliere ruotando
il selettore di consistenza (G1) in base alla
bevanda da preparare.

E sufficiente ruotare il selettore, allineandolo
con le icone:
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Contenitore EasySwitch/Funzionalita Preferiti

Contenitore EasySwitch

La macchina viene fornita con due
contenitori chicchi distinti, per consentire

un uso agevole con due tipi diversi di chicchi
o miscele. Passare da un contenitore all'altro
e semplice.

1. Ruotare il contenitore chicchi in senso
antiorario per sbloccarlo ed estrarlo.

2. GIRARE

1. GIRARE

2. Inserire e ruotare il contenitore alternativo
per fissarlo in posizione.

1. ALLINEARE LA GUIDA

DEL CONTENITORE 2. INSERIRE

3. GIRARE

3. Tenere premuto il pulsante “Svuota chicchi”
per un secondo: il macinino si azionera per
il tempo necessario a eliminare i chicchi
precedenti ed essere pronto a ricevere
quelli nuovi.

TENERE
PREMUTO .
PER 1 SECONDO

Funzionalita Preferiti

La funzionalita Preferiti permette di salvare le
bevande preferite per 4 profili utente diversi.
Le impostazioni delle bevande possono
essere salvate in qualsiasi momento durante
la selezione o l'erogazione della propria
bevanda preferita.

1. Una volta selezionate tutte le opzioni
per creare la bevanda che si preferisce,
bastera tenere premuto il pulsante
Preferiti per memorizzarla.

TENERE

PREMUTO
. PER 1 SECONDO

E possibile salvare le impostazioni della
bevanda tra i Preferiti prima, durante o dopo
l'erogazione.

Ciascuna delle 8 opzioni [Espresso, Lungo,
Americano, Acqua calda, Cappuccino,
Latte macchiato, Flat white e Caffellatte)
puo essere salvata in uno qualsiasi dei

4 profili utente.

2. Premendo ripetutamente il pulsante
Preferiti, & possibile scorrere i profili
utente dall'1 al 4 per selezionare
la propria bevanda preferita

PREMERE PER
SCORRERE__

PER 1 SECONDO

ESERENEN

175
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Funzionalita Preferiti

e Esempio: 6. Premere il pulsante Preferiti finché

o non si illuminera il numero “2".
Per salvare un latte macchiato intenso con

espresso doppio in formato medio, preparato )
con poco latte tra i preferiti dell'utente 2: &)

7. Tenere premuto il pulsante Preferiti
per 1 secondo; l'icona lampeggera
e l'unita emettera un segnale acustico.

1.Ruotare il selettore per scegliere
“Latte macchiato”.

> carpuccino Le impostazioni personalizzate per il latte
9 LATTE macchiato dell'utente 2 sono state salvate.
@a FLAT WHITE TENERE

PREMUTO
PER 1 SECONDO

GIRARE

G 2
MILK

. Selezionare la bevanda Espresso doppio.

N

DOUBLE

Per richiamare un'impostazione salvata,
premere il pulsante Preferiti e selezionare
l'utente specifico (ad es. 2). Verranno
visualizzate le impostazioni personalizzate
salvate nell'esempio precedente.

Premere il pulsante AVVIO per erogare.

PREMERE PER
SCORRERE
TRATE4

3. Premere il pulsante Formato della
bevanda finché non compariranno
la prima e la seconda barra (medio).

EERENEN

4. Premere il pulsante Intensita del caffe
finché non compariranno tutte e tre
le barre (intensol.

P

5. Premere il pulsante Quantita di latte
finché non comparira solo la prima
barra (piccolo).

\
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Guida all’estrazione
dell’espresso

L'espresso & la base di tutte le bevande preparate dalla macchina. Questa macchina per espresso regola
autonomamente la quantita di caffé macinato dopo ciascun ciclo per un risultato ottimale.

Erogazione®

Colore

Gusto

Dimensione della
macinatura **

RUOTARE IN SENSO GIRARE IN SENSO
ANTIORARIO ORARIO
FOR
UNA MACINATIIRA UNA MACINATURA
PIU GROSSOLANA :

ESTRAZIONE ] [ ESTRAZIONE
PIU RAPIDA \IMPOSTA- ) PIU LENTA
ZIONE
MACINATURA
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Allarme acqua insufficiente e allarme serbatoio vuoto

Allarme acqua insufficiente

6} Quando il livello minimo
del serbatoio dell'acqua viene
raggiunto, si attiva l'allarme

acqua insufficiente e la macchina
emette un segnale acustico.

Nota: tutte le funzioni della macchina
rimarranno attive anche quando si
accende l'allarme acqua insufficiente;
tuttavia, per garantire il corretto
funzionamento della macchina,

si consiglia di rabboccare l'acqua alla
prima occasione ed evitare di azionarla
con il serbatoio vuoto.

Nota: se si accende la macchina per
la prima volta, prima di aver versato
l'acqua nel serbatoio, l'indicatore

di awiso si attivera.

Il riempimento con acqua oltre il livello
minimo di riempimento spegnera
automaticamente l'indicatore di allarme.

Allarme serbatoio vuoto

Se nel serbatoio non c’é piu

@ acqua, l'indicatore del livello
dell'acqua iniziera a lampeggiare
e la macchina emettera 3 segnali
acustici.

Nota: quando il serbatoio dell'acqua si
svuota, la pompa diventa improvwisamente
molto pit rumorosa, poiché l'acqua smette
di passare attraverso di essa e sara
impossibile utilizzare 'apparecchio.

Se la macchina rimane senza acqua, il ciclo
di erogazione si fermera immediatamente
e non completera la bevanda, compresa
l'aggiunta di latte.

L'indicatore di allarme continuera

a lampeggiare fino a quando il serbatoio
non verra riempito oltre il livello di allarme
di livello dell’acqua insufficiente.

Dopo che il serbatoio
(Y HOT WATER & rimasto vuoto,
erogare una piccola
quantita di acqua calda per ricaricare
il sistema interno di acqua in preparazione
del prossimo caffe.

Nota: se, benché l'acqua sia presente,

al primo utilizzo della macchina compare
l'icona "Allarme serbatoio vuoto”,
verificare che il tappo rosso sia stato

rimosso dalla parte inferiore del serbatoio.
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Terminare i chicchi

Quando la macchina esaurisce i chicchi,
si sentira un cambiamento nel suono del
macinino.

Se la macchina si trovava a meta del ciclo di
macinatura quando i chicchi sono terminati,
proseguira automaticamente con il ciclo di
erogazione per consentire lo svuotamento
del meccanismo di erogazione.

e Per riempire il contenitore chicchi, basta

rimuovere il coperchio e introdurre i chicchi.

Indicatore del contenitore dei chicchi

Indicatore di avviso

A Lindicatore di avviso si illumina per
indicare che c'é un problema legato
all'inserimento delle parti rimovibili

della macchina.

e Se l'indicatore di awiso si illumina,
per prima cosa verificare che la vaschetta
raccogligocce sia inserita fino in fondo.

e Se la spia rimane accesa, rimuovere
del tutto la vaschetta raccogligocce
e assicurarsi che il meccanismo di
erogazione sia completamente inserito
nella macchina.

e Se necessario, rimuovere e reinstallare
il meccanismo di erogazione, accertandosi
di udire un clic durante linserimento.
Chiudere il pannello di controllo e inserire
la vaschetta raccogligocce fino in fondo.
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Selezione acqua dura o dolce

Impostazioni per acqua dura e dolce

Per quanto riguarda la durezza dell'acqua,
la macchina per espresso AutoLuxe
presenta due impostazioni diverse e puo
essere ottimizzata per acqua dura o dolce.
La macchina viene fornita dalla fabbrica
preprogrammata per l'uso con acqua
dura. Per modificare questa impostazione,
procedere come segue.

Nella stato Pronto, tenere premuti
contemporaneamente il pulsante di
accensione e quello decalcificazione per
4 secondi. Il pulsante di decalcificazione
siilluminera al 100%.

TENERE
@ PREMUTO
PER 4 SECONDI

Nota: il pulsante Espresso singolo/doppio
e il pulsante Preferiti vengono usati per
comunicare l'impostazione dell'acqua
selezionata, mentre tutte le altre spie
sono spente.

Il pulsante dell'opzione selezionata
emettera una luce fissa, mentre
il pulsante non selezionato lampeggera.

2. Premendo il pulsante Espresso
singolo/doppio si selezionera lopzione
“Acqua dura”, mentre premendo
il pulsante “Preferiti” si selezionera
l'opzione "Acqua dolce”.

ACQUA . ACQUA
DURA @ DOLCE

OPPURE

3. Quando si preme il pulsante selezionato,
['unita emettera un segnale acustico per
1 secondo e tornera allo stato Pronto.

Se non verra effettuata alcuna selezione
entro 60 secondi, l'unita tornera in stato
di Standby e manterra limpostazione

di durezza esistente.
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Ripristina tutte le impostazioni

Ripristina tutte le impostazioni (sia per
lerogazione che per la macinatura) ai valori
di fabbrica

Nota: verificare che il contenitore del latte
sia inserito

Tenere premuti i pulsanti “Formato della
bevanda”, “Intensita del caffe” e "Quantita di
latte” contemporaneamente per 4 secondi.

TENERE

PREMUTO
PER 4 SECONDI

La macchina emettera un segnale acustico
e i pulsanti lampeggeranno.

Le impostazioni di fabbrica per tutte
le funzioni sono state ripristinate.
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Schiuma di latte assente - Risoluzione dei problemi

Se la macchina AutolLuxe non produce

la schiuma di latte prevista, con pochi
rapidi controlli € spesso possibile risolvere
il problema:

Controllare il selettore di consistenza

Assicurarsi che il selettore di consistenza si
trovi in posizione SCHIUMA, come illustrato di
sequito. Se il selettore non e completamente
allineato, la quantita di schiuma prodotta puo
risentirne.

Controllare Uaeratore

L'aeratore presenta un foro di aerazione
molto piccolo, che contribuisce a creare la
schiuma di latte incorporando aria nel latte
mentre si riscalda. Con il passare del tempo,
questo foro puo ostruirsi a causa di residui
di latte secco [soprattutto se la macchina
non & stata pulita di recente) o di impurita
presenti nell'acqua della lavastoviglie.

Come pulire l'aeratore

Rimuovere l'aeratore dalla macchina

e immergerlo in acqua calda e sapone per
almeno 30 minuti (o per tutta la notte se
l'ostruzione ¢ ostinatal). Prestare molta
attenzione al piccolo foro di aerazione

e pulirlo delicatamente fino a rimuovere
completamente ogni residuo.

Una volta pulito, riattaccare l'aeratore
per produrre nuovamente una schiuma
di latte ricca.
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Guida alla risoluzione dei problemi

PROBLEMA

Il latte non
viene erogato.

Causa possibile

L'aeratore del latte & ostruito.

Cosa fare

Allinterno dellaeratore e rimasto del
latte residuo che si & seccato. Smontare
il contenitore del latte e immergere
tutte le parti in acqua e sapone per circa
30 minuti, utilizzando la spazzola per

la pulizia per rimuovere i residui pit
ostinati. Risciacquare e riassemblare.

Non c'é acqua nel serbatoio
dell'acqua.

Se nel contenitore del latte & presente
del latte, ma l'erogazione non awiene,
verificare che vi sia acqua nellapposito
serbatoio, poiché questa genera il vapore
necessario per produrre la schiuma.

Non c'é latte nel contenitore del latte.

Il beccuccio del latte eroga molto vapore.
Rimuovere il coperchio e riempire
il serbatoio di latte.

Il contenitore del latte non & del tutto
inserito.

Spingere il contenitore del latte fino
a udire un clic che indica l'innesto
nel meccanismo di chiusura.

La macchina presenta incrostazioni.

E necessario un ciclo di decalcificazione.
Vedere Ciclo di decalcificazione.

Schiuma
insufficiente.

Il latte non ¢ fresco.

Assicurarsi che il latte utilizzato sia
fresco.

La temperatura del latte e troppo alta.

Assicurarsi di iniziare a erogare con latte
acirca 4 °C.

Il selettore di consistenza
e posizionato su “Non schiumato”
piuttosto che su “Schiumato”.

Ruotare il selettore di consistenza (G1)
per assicurarsi che sia allineato con
lindicatore di posizione “Schiumato”.

Subito dopo
l'accensione,
non é possibile
selezionare

La macchina sta eseguendo il ciclo
di riscaldamento.

Attendere che il pulsante di accensione
smetta di lampeggiare: a quel punto
la macchina sara pronta alluso.

le opzioni.
Conservare i chicchi di caffé in un
I chicchi di caffe vengono conservati | contenitore asciutto ed ermetico.
nel frigorifero o nel congelatore. Conservare in una dispensa al buio
e al fresco.
E stata utilizzata una temperatura Utlllzzare @ temperatura dlo
) di estrazi lizzata i estrazione predefinita di 94 °C.
L'espresso | estrazione personatizzata piu Vedere Personalizzabile -

¢ troppo freddo.

bassa.

Temperatura di estrazione.

La tazza o il bicchiere erano freddi
prima di versare l'espresso.

Versare l'acqua calda nella tazzina
prima di estrarre l'espresso.

Distanza eccessiva tra la testina
di erogazione e la tazzina.

Abbassare la testina di erogazione,
awicinandola il pit possibile alla
tazzina.
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Guida alla risoluzione dei problemi

PROBLEMA

La macchina
emette

un rumore
insolito dopo
aver erogato
l'espresso.

Causa possibile

La macchina sta espellendo il fondo
di caffé e il meccanismo di erogazione
e in fase di ripristino.

Guida alla risoluzione dei problemi

Cosa fare

Questo ¢ perfettamente normale
e non & necessario intervenire.

La macchina
macina ed eroga
il caffe due
volte quando

si prepara

un espresso.

Per ottenere un caffe di qualita
professionale e necessario rispettare
un determinato rapporto tra caffé

e acqua; l'unico modo per farlo con
le bevande grandi ¢ effettuare due
cicli di erogazione.

Questo & perfettamente normale
e non & necessario intervenire.

Per evitare la doppia macinatura

ed erogazione, & necessario scegliere
un formato piu piccolo o un caffé piu
leggero.

PROBLEMA Causa possibile Cosa fare
IR ) Riempire d'acqua il serbatoio.
Non c’é acqua nel serbatoio \ .
. Far scorrere l'acqua nella macchina,
dell'acqua. )
selezionando la bevanda Acqua calda.
Nessun : — : ——
espresso La macinatura del caffé é troppo Passare a unj\mpostazmne di
versato fine. macinatura pit grossolana.
o versato La testina di erogazione & sporca E richiesto un ciclo di pulizia.
a gocce g POTEa- 1 Vedere Ciclo di pulizia.
(sovraestratto). - - - -
E necessario un ciclo di
La testina di erogazione e ostruita. | decalcificazione. Vedere Ciclo
di decalcificazione.
| chicchi di caffé sono vecchi o secchi. | Usare chicchi di caffe appena tostati.
L'espresso Il macinino ha terminato i chicchi . . —_
. ' s Controllare il contenitore chicchi:
non ha crema a meta ciclo, riducendo la quantita R . . ) -
R, ! : se e vuoto, riempirlo e ripetere il ciclo
o la crema di caffé macinato nel meccanismo ) .
5 . . . di erogazione.
é sottile di erogazione.
(sottoestratto). . . ‘ . p . , .
Il caffe € macinato in maniera troppo | Passare a un'impostazione di macinatura
grossolana. piu fine.
Utilizzando il pulsante Singolo/Doppio
. e i pulsanti Formato della bevanda
Volumi di R X L
N . . e Quantita di latte, & possibile regolare con
bevanda troppo | E stato selezionato il formato e . '
. . precisione la dimensione della bevanda
abbondanti di bevanda errato.

o troppo scarsi.

in base alle proprie esigenze. La quantita

ottimale di bevanda puo quindi essere
salvata utilizzando la funzione Preferiti.

Acqua intorno
all’area della

L'acqua fuoriesce dalla vaschetta
raccogligocce.

Svuotare se l'indicatore rosso del
livello dell'acqua appare attraverso
il coperchio in acciaio inox della
vaschetta raccogligocce.

L'espresso
ha un sapore
amaro.

Tipo di chicchi di caffe utilizzato.

Provare diverse marche di chicchi
di caffe.

vaschetta -
raccogligocce Tenere sempre la vaschetta raccogligocce
o sul piano Vaschetta raccogligocce non presente | in posizione durante la preparazione
di lavoro. o non completamente inserita quando | dell'espresso poiché l'acqua verra
l'unita esegue lo spurgo automatico. | scaricata nella vaschetta raccogligocce
durante il normale funzionamento.
Sul pannello di controllo & visualizzato
Il caffe E installato laeratore freddo. “latte freddo”; sequire le istruzioni per

macchiato caldo
e troppo freddo.

passare allaeratore caldo.

La tazza o il bicchiere erano freddi
prima di versare l'espresso.

Versare l'acqua calda nella tazzina prima
di estrarre l'espresso.

L'espresso ¢ stato sovraestratto.

Provare una macinatura pit grossolana.

Il meccanismo di erogazione deve
essere pulito.

Seguire le istruzioni di smontaggio

e pulizia contenute nel presente manuale.

| fondi di caffe
sono umidi.

Insieme al fondo di caffé verra

espulsa una piccola quantita d'acqua.

Questo ¢ perfettamente normale e non
& necessario intervenire.

La macchina
emette un
rumore insolito
quando pompa
l'acqua.

Non c'é acqua nel serbatoio
e la pompa & "a secco”.

L'allarme serbatoio vuoto lampeggera.
Riempire il serbatoio con acqua, quindi
far scorrere acqua calda per adescare
l'unita prima di erogare l'espresso.

Il rumore della pompa diminuira una
volta che l'acqua scorre attraverso

il sistema.

IL caffé macinato
non passa al
meccanismo

di erogazione.

Nessun chicco di caffé nel contenitore
chicchi.

Riempire il contenitore chicchi con
chicchi di caffe appena tostati.

Il contenitore chicchi

non e completamente installato
e i le sue aperture non sono
completamente aperte.

Ruotare il contenitore chicchi in senso
orario. Gli sportelli del contenitore chicchi
sono quindi completamente aperti.

LLa camera di macinatura o l'uscita
¢ ostruita.

Il macinino ha bisogno di essere pulito.
Vedere Cura e pulizia.

Il serbatoio dell'acqua non
& posizionato correttamente.

Allineare il serbatoio dell'acqua all'unita
esercitando una leggera pressione verso
il basso per assicurarsi che la valvola
venga inserita correttamente.

L'espresso

é sottoestratto
anche con una
macinatura fine
del caffe.

Non é stato utilizzato sufficiente caffe
macinato.

Aggiungere altri chicchi nell apposito
contenitore.

| chicchi sono troppo vecchi.

Usare chicchi appena tostati. | chicchi

di caffe vecchi, indipendentemente
dall'impostazione di macinatura, avranno
un'estrazione rapida e produrranno

un espresso dal gusto sottoestratto.

Il tappo rosso della confezione puo
essere ancora inserito (l'awiso di
mancanza d'acqua sara illuminato).

Rimuovere il tappo rosso che si trova alla

base del serbatoio dell'acqua.
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Guida alla risoluzione dei problemi

PROBLEMA

L'impostazione
della
macinatura
non puo essere
regolata.

Causa possibile

Il contenitore chicchi non
e posizionato correttamente.

Cosa fare

Rimuovere il contenitore chicchi
e reinstallarlo.

| chicchi di caffe o il caffe macinato
rimangono intrappolati intorno

alla fresa superiore o al collare
del macinino.

Rimuovere il contenitore chicchi e la
fresa superiore. Utilizzare la spazzola per
la pulizia o l'aspirapolvere, se necessario,
per eliminare i chicchi di caffé o il caffe
macinato.

Il contenitore
chicchi non puo
essere bloccato

Collare del macinino non allineato
al coperchio superiore.

Assicurarsi che i contrassegni sul
coperchio superiore e sul macinino siano
allineati.

| chicchi di caffe o il caffe macinato
sono intrappolati nella fresa superiore
o nel collare del macinino.

Rimuovere il contenitore chicchi e la
fresa superiore. Utilizzare la spazzola per
la pulizia o l'aspirapolvere, se necessario,
per eliminare i chicchi di caffé o il caffe

in posizione. i
macinato.
. . . Assicurarsi che la fresa superiore sia
La fresa superiore non ¢ posizionata ; -
allineata correttamente e che la maniglia
correttamente. o
sla ripiegata.
La fresa
superiore non ) . ) )
X .. . . . Assicurarsi che la fresa superiore sia
si posiziona La fresa superiore non e posizionata ; L
allineata correttamente e che la maniglia
correttamente correttamente. o
sla ripiegata.
nel collare del
macinino.

Le frese del
macinino hanno
piccole macchie
e segni.

Fanno parte del processo di tempra
(per una durata extra lunga).

Questi segni non influiscono sulle
prestazioni del macinino o sul gusto
dell’espresso.

Nessuna azione necessaria.

Il macinino non
funziona dopo

Il macinino si & surriscaldato.

Attendere 10 minuti, una volta terminato
il ciclo di raffreddamento automatico,
la macchina sara nuovamente pronta

una grande per Luso.

quar}tlta di Se la macchina non si resetta

macma!ture automaticamente, significa che

e la spia del il macinino si € inceppato a causa

pulsante L Il macinino si & inceppato. della presenza di un corpo estraneo.

Svuota chicchi Rimuovere il contenitore chicchi e la

lampeggia. fresa superiore e provare a rimuovere
l'oggetto con un aspirapolvere.

186

COOK1956_Wall-E Prima Latte AutoLuxe Machine_Breville_VCF194X_VCF195X_26MLM3 (EMEA).indd 186-187

Guida alla risoluzione dei problemi

PROBLEMA

La macchina per
caffée si spegne
da sola.

Causa possibile

La macchina per caffe entrera in
modalita Standby dopo 20 minuti
per risparmiare energia.

Cosa fare

Premere il pulsante di accensione (H1)
per riattivare la macchina.

Non tutte le spie
si illuminano
quando l'unita

€ accesa.

All'accensione iniziale, l'unita entrera
in una modalita di riscaldamento
durante la quale la spia di accensione
lampeggera.

Attendere che ['unita si sia riscaldata,
la spia di alimentazione smettera di
lampeggiare e il display si illuminera.

Non & possibile
selezionare
bevande con

Il contenitore del latte non € installato
sulla macchina, quindi non é possibile
preparare bevande a base di latte.

Installare il contenitore del latte.

e la macchina
non funziona.

Se lindicatore lampeggia,
il meccanismo di erogazione
e inceppato.

latte.
Se lindicatore resta acceso, significa . )
. . i . Rimuovere la vaschetta raccogligocce
‘indi che il meccanismo di erogazione e verificare che il meccanismo di
L.|nd|catore 0 il pannello frontale {15} non sono erogazione sia installato correttamente
di allarme installati correttamente. g '
€ acceso

Rimuovere la vaschetta raccogligocce

e verificare il meccanismo di erogazione;
se necessario, eliminare eventuali residui
presenti.

L'icona del
livello basso
dell'acqua
resta accesa.

E stato raggiunto il livello minimo
diacqua.

Riempire con acqua fino alla linea di
livello Max in modo tale da assicurarsi
che ce ne sia a sufficienza per la
prossima bevanda.

L'icona del
livello basso
dell'acqua
lampeggia.

Verificare il serbatoio dell'acqua.

Se il serbatoio dell'acqua non e stato
riempito al raggiungimento del livello
minimo, ora & vuoto.

Riempire il serbatoio fino al livello
massimo e selezionare “acqua calda”
per adescare la macchina prima

di erogare un caffe.

La macinatura del caffe utilizzata
per la preparazione precedente era
troppo fine e il caffe non riusciva

a scorrere.

Regolare il contenitore chicchi per
selezionare una macinatura pit grossa.
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Cura e pulizia

¢ Svuotamento della vaschetta raccogligocce
e del cestino dei fondi

Quando l'allarme del cestino dei fondi o il
galleggiante della vaschetta raccogligocce
segnalano la necessita di svuotarli, l'unita
deve essere smontata come segue:

‘PREMERE

TIRARE

- Assicurarsi che
la macchina sia
spenta e premere
il pulsante di
rilascio del
contenitore del latte
(M] per rimuovere
il contenitore
del latte.

FAR SCORRERE

- Far scorrere
la testina di
erogazione (E)
fino alla posizione
piu alta.

- Afferrare i bordi
della vaschetta
raccogligocce
ed estrarla dalla
macchina.

- E ora possibile
rimuovere il cestino
dei fondi per
svuotarlo.

Consiglio: € possibile mescolare i fondi di
caffé al terriccio del giardino per dare alle
piante un leggero apporto di sostanze nutritive.

188

- La vaschetta
raccogligocce puo essere
svuotata dalla parte
posteriore.

Se lo si desidera, la vaschetta raccogligocce
puo essere collocata nel cestello superiore

della lavastoviglie; prima di farlo, rimuovere
il pannello frontale.

- Sollevarg il pannello TIRARE
frontale in verticale
per sganciarlo
dalla vaschetta
raccogligocce.

S

e Lavaggio completo del meccanismo
di erogazione

All'accensione della macchina, questa
effettuera automaticamente un lavaggio
del meccanismo di erogazione con acqua.
E comunque consigliabile sciacquare
manualmente il meccanismo di erogazione
per eliminare eventuali residui di caffe.

Per eseguire manualmente il risciacquo

del meccanismo di erogazione, posizionare
una tazzina di dimensioni medie sulla
vaschetta raccogligocce e, quando la
macchina e pronta, premere semplicemente
il pulsante Pulizia: la macchina eseguira
automaticamente il lavaggio.

Nota: non viene visualizzato alcun awviso
che richieda il lavaggio del meccanismo,
poiché si tratta di una funzione attivabile
su richiesta
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Cura e pulizia

¢ Pulizia del contenitore del latte

Esistono due modi per pulire il contenitore
del latte:

1. Lavaggio rapido: una volta terminata
l'erogazione, € possibile premere il pulsante
di pulizia in qualsiasi momento: l'acqua
calda scorrera per alcuni secondi per lavare
il contenitore del latte. Questa procedura
€ pensata come un ciclo di risciacquo da
eseguire nell'ambito del funzionamento
quotidiano della macchina e non deve
essere utilizzata in sostituzione di una
pulizia approfondita.

B

2. Pulizia approfondita: il contenitore del
latte e stato progettato per poter essere
pulito a fondo in due modi; per prima cosa,
smontare il contenitore del latte:

ol

GIRARE

-Premere il
pulsante in alto

per sganciare il
contenitore del latte
e tirarlo in avanti.

-Smontare il
contenitore del latte
facendolo ruotare
per rimuovere il
tappo dal serbatoio. 1

RIMUOVERE

) GIRARE
- Ruotare il selettore /
di consistenza in /
senso antiorario

e rimuoverlo. 7

RIMUOVERE

-Tirare il tubo del latte
per rimuoverlo.

TIRARE ‘

PER RIMUOVERE

- Ruotare il beccuccio del latte in senso orario
fino a ore 7 e tirare in avanti per rilasciarlo.

RUOTARE
AORE7

TIRARE
PER RILASCIARE

S

- Ruotare 'aeratore
per la schiumatura
in modo da
disinserirlo.

Una volta smontato:

Al In lavastoviglie: sciacquare tutti
i componenti con acqua tiepida, quindi
disporli sul cestello superiore della
lavastoviglie e avviare un ciclo a una
temperatura non superiore a 50 °C.

B) A mano: sciacquare accuratamente
tutti i componenti con acqua tiepida per
assicurarsi di eliminare ogni residuo
visibile: accertarsi che l'acqua penetri
in tutti i fori.

In presenza di residui ostinati, immergere
tutti i componenti (compreso il contenitore
del latte) in una soluzione di acqua tiepida
e detersivo fino alla completa dissoluzione
dei residui. Sciacquare accuratamente tutti
i componenti per rimuovere il detersivo.

Rimontare sequendo l'ordine inverso.
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Il processo di preparazione dell'espresso
prevede l'estrazione di oli dal caffé macinato
fine. | depositi di caffé macinato e oli si
accumulano nel tempo, alterando il gusto
del caffe e il funzionamento della macchina
per caffe.

Spurgare l'acqua attraverso il meccanismo
di erogazione ¢ il modo piu semplice per
mantenere pulita la macchina per espresso;
la macchina effettua questa operazione
automaticamente.

Accessori per la pulizia e parti rimovibili

-Non immergere 'apparecchio, il cavo
di alimentazione e la spina in acqua
o altri liquidi.

-Pulire le parti in acqua tiepida con
un detergente delicato, risciacquare
e asciugare.

Nota: non utilizzare detergenti alcalini,
abrasivi o pagliette metalliche, in quanto
graffiano le superfici delle parti.

Parti lavabili in lavastoviglie SOLO RIPIANO
SUPERIORE:

- Cestino dei fondi
- Vaschetta raccogligocce
- Tutti i componenti del contenitore del latte

=

v

SOLORIPIANO =
SUPERIORE
o LlnaannA=N
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AVVERTENZA: non mettere la macchina
direttamente in lavastoviglie.

Frequenza di pulizia

Pulizia dell’esterno
e Quando richiesto

- Pulire la macchina con un panno morbido
inumidito con un detergente delicato
e asciugare.

ATTENZIONE: per evitare danni
all'apparecchio, non utilizzare detergenti
alcalini, abrasivi o pagliette metalliche.

Pulizia della vaschetta raccogligocce

¢ Quando richiesto, non appena compare
la spia rossa

- Rimuovere la vaschetta raccogligocce
tirandola in avanti dalla macchina

- Rimuovere i singoli componenti e svuotare
l'acqua dalla vaschetta raccogligocce

Nota: con il passare del tempo & normale
che linterno della vaschetta raccogligocce
e del contenitore di macinatura si macchi
a causa degli oli contenuti nel caffe
macinato.

Contenitore del latte
e Ogni volta

- Dopo aver preparato una bevanda o una
serie di bevande con il latte, effettuare il
lavaggio automatico del sistema premendo
il pulsante di pulizia.

¢ Ogni giorno

- Smontare il contenitore del latte e lavarlo
accuratamente in uno dei seguenti modi:
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- Disponendolo sul cestello superiore della
lavastoviglie

- In acqua tiepida e sapone utilizzando
un detergente delicato, per poi risciacquare
e asciugare.

Meccanismo di erogazione

¢ Settimanalmente

Rimuovere il meccanismo di erogazione
dalla macchina e lavarlo con acqua calda

e sapone utilizzando un detergente delicato,
quindi risciacquarlo e asciugarlo.

Serbatoio dell'acqua

¢ Mensilmente

Rimuovere il serbatoio dall'unita, svuotarlo
e rimuovere l'unita del filtro dal serbatoio

- Pulire il serbatoio con acqua tiepida
e sapone utilizzando un detergente delicato,
per poi risciacquare e asciugare a seconda
delle necessita.

Contenitore chicchi
¢ Mensilmente
Rimuovere il contenitore chicchi ruotandolo

fino alla posizione di sblocco e svuotarlo
in un altro contenitore.

Pulire l'interno e l'esterno del contenitore
con un panno morbido inumidito
per rimuovere ogni residuo di caffe.

Beccucci della testina di erogazione
¢ Mensilmente
- Verificare che i fori non siano ostruiti

da residui di caffée e, se necessario,
pulirli con uno stuzzicadenti

Macinino

Le frese coniche vengono utilizzate per
macinare i chicchi di caffé a una dimensione
adatta per l'estrazione dell’'espresso. | depositi
di caffe macinato e oli si accumulano nel
tempo, influenzando il gusto dell'espresso

e il funzionamento del macinino integrato.

Pulizia del contenitore chicchi
e 2-3 mesi

Se il macinino viene utilizzato frequentemente
(tutti i giorni), il contenitore chicchi deve essere
pulito per garantire le migliori prestazioni.

ATTENZIONE: per evitare danni
all’apparecchio, non utilizzare detergenti
alcalini, abrasivi o pagliette metalliche.

AVVERTENZA: non immergere
la macchina in acqua.

* Preparazione alla pulizia del contenitore chicchi

- Spegnere la macchina e scollegarla dalla
presa di corrente.

- Prendere nota dell'impostazione di
macinatura corrente (da utilizzare come
punto di partenza dopo la pulizia).

e Rimuovere e pulire il contenitore chicchi

- Girare il contenitore chicchi completamente
in senso antiorario per chiudere gli

sportelli del contenitore chicchi e sbloccare
il contenitore chicchi.

Rimuovere il contenitore chicchi dal collare
del macinino e conservare i chicchi rimanenti
in un contenitore ermetico per preservarne
la freschezza.

7.\
qr
2. RIMUOVERE ‘\

1. GIRARE

3
CONTENITORE

ATENUTA
D'ARIA
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- Lavare il contenitore chicchi in acqua tiepida
e sapone, quindi risciacquare e asciugare.
Lasciare riposare il contenitore chicchi per
consentire un'asciugatura completa all'aria
prima di sostituirlo.

e Sostituire il contenitore chicchi

- Assicurarsi che il collare
del macinino sia libero
da chicchi di caffe
o caffé macinato.

PRIVO DI
CHICCHI E CAFFE
MACINATO

Nota: | chicchi di caffe e il caffé macinato
intrappolati sotto la fresa superiore
possono impedire il corretto inserimento
della fresa superiore e il contenitore
chicchi non si adatta correttamente.
Vedere “Pulizia della fresa superiore”
per le istruzioni sullo svuotamento

del sistema di macinatura.

- Assicurarsi che la guida del contenitore
chicchi sia allineata con le linee bianche
verticali sulla base del contenitore chicchi.

- Allineare e inserire il contenitore chicchi
nel collare del macinino e, spingendo con
decisione verso il basso, ruotare in senso
orario per bloccarla in posizione e aprire
la guida del contenitore chicchi.

1. ALLINEARE LA GUIDA

DEL CONTENITORE 2. INSERIRE

3. GIRARE

= =

Nota: ripristinare l'impostazione di
macinatura annotata prima della pulizia.

Pulizia e shloccaggio delle frese, del collare,
della camera di macinatura e dell'uscita del
macinino

¢ 1-2 mesi

Se il macinino viene utilizzato frequentemente
(tutti i giorni), le frese devono essere pulite per
garantire le migliori prestazioni del macinino
integrato. Una pulizia regolare aiuta le frese

a ottenere risultati di macinatura uniformi,

il che € particolarmente importante quando

si macinano i chicchi di caffé per l'espresso.

¢ Preparazione alla pulizia

- Spegnere la macchina e scollegarla dalla
presa di corrente.

ATTENZIONE: Prestare attenzione quando
si puliscono le frese del macinino poiché
sono affilate.

* Macinare i chicchi di caffé in eccesso

- La macchina ¢ accesa e nello stato PRONTO.

- Prendere nota dell'impostazione
di macinatura corrente (da utilizzare
come punto di partenza dopo la pulizia).

- Girare il contenitore chicchi completamente
in senso antiorario per chiudere gli
sportelli del contenitore chicchi e sbloccare
il contenitore chicchi. Il contenitore chicchi
si sollevera leggermente.

- Rimuovere il contenitore chicchi dal collare
del macinino e conservare i chicchi rimanenti
in un contenitore ermetico per preservarne
la freschezza.

7
2. RIMUOVERE (

1. GIRARE

)
CONTENITORE

ATENUTA
D'ARIA
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- Reinstallare il contenitore chicchi e ruotare
fino all'impostazione 30.

- Tenere premuto il pulsante Svuota chicchi
per 1 secondo; il macinino svuotera
i chicchi rimanenti dal sistema (si sentira
un cambiamento nel rumore del motore
mentre vengono macinati gli ultimi chicchi).

- Ruotare e rimuovere nuovamente
il contenitore chicchi.

- Rimuovere la vaschetta raccogligocce
e gettare i fondi di caffe dall'apposito cestino.

e Pulizia della fresa superiore

- Ruotare per sbloccare e sollevare la
fresa superiore dal collare del macinino
utilizzando la maniglia.

- Lavare la fresa superiore in acqua tiepida
e sapone con un detergente delicato,
risciacquare e asciugare.

e Pulizia e sbloccaggio della fresa inferiore
e della camera di macinatura

- Utilizzare la spazzola per la pulizia o un
aspirapolvere per pulire a fondo le parti

e le superfici nella camera di macinatura dal
caffé macinato fine. E possibile utilizzare un
panno umido per pulire l'interno del collare
del macinino.

- Consentire un‘asciugatura completa all'aria.

AVVERTENZA: Non versare acqua o altri
liquidi nella camera di macinatura.

e Sostituire la fresa superiore

- |dentificare i dispositivi di bloccaggio sul lato
inferiore della fresa superiore, sotto i simboli
del lucchetto stampato.

- Utilizzando la maniglia, inserire la fresa

superiore nel collare del macinino,
assicurandosi che le funzioni di bloccaggio
siano allineate.

- Ruotare la fresa superiore di circa 30 gradi

in senso orario per bloccarla; la fresa
dovrebbe scattare in posizione.

- Se posizionata correttamente, la fresa

superiore sara a filo con la superficie
del collare del macinino.

e Sostituire il contenitore chicchi

- Assicurarsi che la guida del contenitore

chicchi sia allineata e che la linguetta sulla
base del contenitore si trovi nell'incavo sul
retro dell'alloggiamento.

- Allineare e inserire il contenitore chicchi

nel collare del macinino e, spingendo con
decisione verso il basso, ruotare in senso
orario per bloccarla in posizione e aprire
la guida del contenitore chicchi.

- Ripristinare l'impostazione del macinino

annotata prima della pulizia.

- Riempire il contenitore chicchi con chicchi

di caffe.

1. ALLINEARE LA GUIDA

DEL CONTENITORE 2 INSERIRE

3. GIRARE

Nota: Consigliamo vivamente

di non utilizzare chicchi di caffe in
stile Torrefacto. A causa dell'elevato
contenuto di zucchero, la fresa del
macinino si ostruira rapidamente.
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¢ Rimozione e pulizia del meccanismo
di erogazione

Consigliamo inoltre di smontare
periodicamente il meccanismo
di erogazione per pulirlo.

Importante: assicurarsi che la macchina

sia spenta e scollegata dalla rete elettrica.

- Dopo aver rimosso la vaschetta
raccogligocce, aprire il pannello di
controllo, quindi premere il pulsante
di rilascio e contemporaneamente
estrarre in avanti il meccanismo
di erogazione dalla macchina.

- Pulire il meccanismo di erogazione

utilizzando acqua del rubinetto e la spazzola
per la pulizia riposta sotto il coperchio della

vaschetta raccogligocce. Se necessario,
il meccanismo puo essere immerso in
acqua dolce per la rimozione dei residui

pit ostinati.
6,00
L] >

7.

Con un panno umido,
infilare la mano
all'interno della
macchina e pulire

la parte fissa del
meccanismo di
erogazione per
rimuovere i fondi

di caffe e i residui.

Nota: non utilizzare detergenti,
poiché potrebbero causare danni.

- Dopo la pulizia, reinserire il meccanismo
di erogazione facendolo scorrere
nell'alloggiamento ed esercitando
una leggera pressione fino a quando
non scatta in posizione.

- Sostituire la vaschetta raccogligocce.

- Accendere la macchina assicurandosi che
l'indicatore di avviso non sia acceso prima
di utilizzarla.
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Decalcificazione

Procedura di decalcificazione

Dopo un uso continuato, la macchina per
caffé potrebbe sviluppare un accumulo di
depositi minerali e quindi richiedere una
decalcificazione occasionale.

Il pulsante Pulizia

@ e decalcificazione rimarra
acceso quando sara il momento
di decalcificare la macchina.

Quando la macchina & accesa, questa spia
rimarra illuminata finché non verra eseguita
la procedura di decalcificazione. La macchina
continuera a funzionare normalmente anche
quando la spia di decalcificazione & accesa.

Soluzione anticalcare

Si prega di utilizzare un prodotto anticalcare
specifico diluito secondo le istruzioni del
produttore oppure una soluzione composta
dal 3% di acido citrico e acqua o una
soluzione di aceto e acqua.

Ciclo di decalcificazione

Il ciclo di decalcificazione richiede alcuni minuti
per essere completato, quindi & necessario
assicurarsi di avere a disposizione tempo
sufficiente per Uintero ciclo.

Importante: se il ciclo di decalcificazione
non viene completato o viene interrotto

a meta di una delle fasi di decalcificazione,
sara necessario riawviare il ciclo di
decalcificazione dall'inizio per garantire

il ripristino della macchina.

Preparazione per il ciclo di decalcificazione

- Rimuovere il filtro dell'acqua e il portafiltro
dal serbatoio dell’acqua.

- Riempire il serbatoio dell'acqua con
la soluzione decalcificante prescelta
e ricollocarlo al suo posto.

- Posizionare un contenitore da 1 litro sotto
la testa erogatrice e installare il gruppo
contenitore del latte pronto a raccogliere la
soluzione esaurita.

- Per attivare il ciclo di decalcificazione,
premere due volte in rapida successione
il pulsante Pulizia e decalcificazione.
L'unita emettera un segnale acustico
e avra inizio la procedura di decalcificazione
automatica.

Il pulsante Pulizia e decalcificazione
lampeggera per tutta la durata del ciclo
di decalcificazione.

- Durante il ciclo di erogazione, la macchina
funzionera a intermittenza, poiché
sono previsti diversi cicli distinti volti
a ottimizzare la rimozione dei depositi di
calcare dall'interno della macchina da caffe.
Durante l'operazione, nel contenitore del
latte apparira della soluzione decalcificante.

- Una volta completato il ciclo di
decalcificazione, il pulsante Pulizia
e decalcificazione smettera di lampeggiare
e la macchina tornera allo stato Pronto.

Ciclo di decalcificazione Pulizia

- Svuotare l'acqua dai contenitori e pulire,
assicurandosi che ogni traccia della
soluzione decalcificante sia stata rimossa
dal serbatoio dell'acqua.

- Reinstallare il filtro dell'acqua e il supporto
del filtro dell’acqua nel serbatoio dell’acqua.

- Riempire il serbatoio dell'acqua fino al
livello massimo e ricollocarlo in posizione.
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CONTATTARE L'ASSISTENZA CLIENTI BREVILLE: Informazioni supplementari

+44 (0)800 525 089
PARTI INFORMAZIONI SUL CONSUMO ENERGETICO
RICAMBI L E SULLA GESTIONE DELL'ALIMENTAZIONE:
g:on;s'tetaerjg‘[eie;wezfrcci'l:weanrz Fee;;lgsérsggr:?b'l' Consumo energetico in modalita Off: quando
| | 4 | I dl IDIL. ' . .
Contenitore del latte  Aeratore per la schiumatura (A caldo) Contenitore chicchi Uapparecchio non svolge la sua funzione

Telefono: +44 (0)800 028 7154 principale, il suo consumo energetico non

E-mail: BrevilleEurope@newellco.com supera i 0,2 W. Gestione dell'alimentazione:
['apparecchio dispone di una funzione di

] gestione automatica dell’alimentazione
e passera alla modalita Off dopo 19 minuti.
SERVIZIO POST VENDITA e PEZZI DI RICAMBIO
. Nel caso in cui l'apparecchio non funzioni ma sia
Aeratore per la schiumatura (A freddo) in garanzia, restituire il prodotto al punto vendita
= in cui e stato acquistato per la sostituzione.

Tenere presente che sara richiesta una
forma valida di prova d'acquisto. Per ulteriore
assistenza, contattare il nostro servizio clienti:

Telefono: +44 (0)800 028 7154
E-mail: BrevilleEurope(dnewellco.com

Meccanismo di erogazione Vaschetta raccogligocce Cestino dei fondi

SMALTIMENTO DEI RIFIUTI

Questo dispositivo & contrassegnato,

in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE
e alla legge sui rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche, con il simbolo di un
contenitore per rifiuti barrato. Tale marchio
indica che questa apparecchiatura non puo
essere smaltita insieme agli altri rifiuti
domestici al termine del suo ciclo di vita.
L'utente dell'apparecchiatura ¢ tenuto

a consegnarla ai soggetti incaricati della
raccolta dei rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche. | punti di raccolta sono gestiti,
Serbatoio dellacqua Fresa del macinino Spazzola per la pulizia tra gli altri, dai grossisti e dai rivenditori di tali
apparecchiature e dalle unita organizzative
comunali che svolgono attivita di raccolta

dei rifiuti. Il corretto smaltimento dei rifiuti

di apparecchiature elettriche

ed elettroniche contribuisce

ad evitare conseguenze
dannose per la salute
umana e l'ambiente
naturale derivanti dalla

presenza di componenti
pericolosi e dallo stoccaggio

e dal trattamento impropri _

di tali apparecchiature.

Visitare il sito web Breville per vedere la gamma completa
di macchine per caffé espresso e gli accessori disponibili.
www.breville.co.uk
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Masuri de precautie recomandate de Breville
Functiile aparatului dvs. Prima Latte AutoLuxe
nainte de prima utilizare

Ghid rapid de preparare a cafelei

Pentru un espresso perfect

Reglarea recipientului cu lapte

Recipient EasySwitch

Functii preferate

Ghid de extragere a espressoului

Alerta de apa scazuta si alerta de rezervor gol
Indicator buncar de fasole

Selectare de apa moale si dura

Restabiliti toate setarile

Nicio spuma de lapte - Depanare

Ghid de depanare

intretinere si curatare

Decalcifiere

Asistenta clienti / Piese de schimb

Informatii suplimentare
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Masuri de precautie recomandate de Breville

MASURI DE PRECAUTIE IMPORTANTE!

CITITI CU ATENTIE S| PASTRATI-LE PENTRU

CONSULTARE ULTERIOARA

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie sd

respectati intotdeauna masurile de sigurantd pentru

a reduce riscul de incendiu, de electrocutare Sifsau

de vatdmare a persoanelor. Printre acestea se

numdra urmatoarele:

1. Cititi toate instructiunile inainte de utilizarea
acestui produs.

2. Acest aparat nu trebuie utilizat de cditre copil.

3. Aparatele pot fi utilizate de cdtre persoane cu
sau cu lipsd de experienta si cunostinte, dacd
acestea au fost supravegheate sau instruite
cu privire (a utilizarea aparatului in conditii de
siqurantd si dacd inteleg pericolele implicate.
Curatarea si intrefinerea nu trebuie efectuate de
catre copil. Nu (@sati aparatul si cablul acestuia
(a indemana copillor. Copiii nu trebuie sa se joace
cu aparatul. Curdtarea si intrefinerea nu trebuie
efectuate de catre copi.

4. Nu scoateti Mecanismul de preparare in timpul
curgerii cafelei sau a apei, deoarece aparatul
este sub presiune. Scoaterea Mecanismului
de preparare in timpul oricareia dintre aceste
operatiuni poate duce (a opdrire sau ranire.

b. Intotdeauna deconectati stecarul de (a priza
de curent inainte de a curdta espressorul sau
in cazul'in care existd vreo problemd in timpul
procesului de preparare a cafelel.

6. Nu punefi mainile direct sub abur, sub apa
fierbinte, laptele fierbinte sau expresso, deoarece
acest lucru poate duce (a opdrire sau ranir.

7. Gura de evacuare a laptelui i Cap de distribuire
au devenit foarte fierbinti in timpul functiondrii.
Aceasta poate provoca arsuri in caz de contact,
prin urmare evitati orice contact direct cu aceste
componente.

8. Temperatura suprafetelor accesibile poate fi
ridicatd atunci cand aparatul este in functiune.
Chiar si dupa utilizare, Suprafata elementului
de incalzire mentine o céldurd reziduale.

9. Nu utilizati aparatulin alt scop dect cel pentru
care a fost conceput. In caz de utilizare necores-
punzatoare, se pot produce vatamari corporale.

10. Pentru a proteja impotriva electrocutarii,
nu scufundati aparatul sau cablul de alimentare
si stecarul in apd sau in orice alt lichid. Spdlafi
urmtoarele componente in apd caldd cu un
detergent delicat; ansamblul rezervorului de lapte,
mecanismul de preparare, grilajul tavii de picurare,
ansamblul tavil de picurare, recipientul cafelel
mdcinate, recipientul de boabe si rezervorul de
apd. Clatiti si uscati bine fiecare piesd inainte de
a0 monta (a loc. Consultati sectiunea ..Ingrijire si
curdtare” pentru detalii complete.

11 Acest aparat este destinat utilizdrii in gospodarii i
in aplicatii similare, cum ar fi: zone de bucdtarie
pentru personalul din magazine, birouri $i alte
medii de lucru; ferme; de cdtre clientii din hoteluri,
moteluri §i alte medii de tip rezidential; pensiuni.

12. Nu utilizati aparatul fard apd in rezervor.

Umplegi rezervorul numai cu apa curatd si rece.
Respectati volumul maxim de umplere.

Nu umpleti peste marcajul MAX sau peste
volumnul maxim de umplere.

13. Nu permiteti Cablului de alimentare sd intre in
contact cu pdrtile fierbinti ale aparatului espresso.

14. Nu folositi acest aparat cu un cablu sau o priza
deterioratd sau dacd aparatul a fost deteriorat in
orice mod. In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de cdtre
producator, de cditre agentul sau de service sau
de cdtre persoane cu calificare similard, pentru
a evita un pericol.

15. Aparatele nu sunt destinate sa fie actionate
cu ajutorul unui temporizator extern sau
al unui sistem de telecomandd separat.

16. In timpul utilizari, pastrati zona de deasupra
aparatului Liberd, intrucat din aparat va iei
abur fierbinte.

17. ATENTIE: Pentru a preveni deteriorarea
aparatului, nu utilizati agenti de curdtare
alcalini in timpul curdtdrii. Utilizati o carpa
moale §i un detergent usor.
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Masuri de precautie recomandate de Breville

18. Pentru a vd proteja impotriva electrocutdrii,
nu asezati sau nu imersati corpul principal al
aparatului sau cablul de alimentare i stecdrele
in apa sau in alt lichid.

19. Spalati componentele intr-o solutie cu apd
caldd si detergent lichid delicat. Uscati temeinic.
Consultati sectiunea Curatarea de rutind (include
instructiuni cu privire @ modul de curdtare
a suprafegelor care intrd n contact cu alimentele).

20. Nu (dsati cablul sa atame peste marginea mesei
sau a blatului, sa atingd suprafete fierbint],
inclusiv placa de gatit, sau sa se incurce,
sa ramand prins sau sd fie strans.

21. Nu asezati aparatul pe o flacdrd fierbinte,
un element electric sau un cuptor incalzit
sau in apropierea acestora.

22. Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata
uscatd, stabild gi pland.

23. Qpriti intotdeauna aparatul, scoatefi-L din prizd si
(&sati-{ sd se rdceascd inainte de a-i indepdrta/
monta componentele si de a- curdta.

24. Scoatefi aparatul de (a priza atunci cand acesta
sau ceasul de pe afisaj (dacé este prevazut)
nu suntin Uz, siinainte de curdtare.

75. Qpriti intotdeauna alimentarea de (a priza
de curent inainte de a introduce sau scoate
un stecar. Scoateti cablul tinand de stecar -
nu trageti de cablu.

26. Asiqurati-vd cd avefi intotdeauna méinile uscate
inainte de @ manevra stecarul sau de a porni
aparatul

200

27. Folositi intotdeauna aparatul (a o priza de curent
cu tensiunea (numai C.A.) marcat pe aparat.

28. Nu dsati niciodatd aparatul nesupravegheat
in timpul utilizari.

29. Acest aparat este destinat doar uzului casnic.

Nu utilizati acest aparat in aer liber sau in scopuri
comerciale.

30. Acest aparat genereaza caldurd in timpul utilizari.
Trebuie Luate masuri de precautie adecvate pentru
a preveni riscul de arsuri, opdriri, incendi sau
alte daune asupra persoanelor sau bunurilor,
cauzate de atingerea exteriorului aparatului,
in timpul utilizari sau in timpul rcirii.

31. Nu utilizati aparatul dacd L-ati scdpat, daca
prezintd orice urme vizibile de deteriorare sau
dacd prezintd scurgeri.

32. Espressorul nu trebuie amplasat intr-un dulap
atunci cand este utilizat.

33. Chiar gi dupd utilizare, suprafata elementului
de incdlzire rdméne caldd.

34. Fuitati sd varsati apa pe conector.

o Aveti grijd cnd manipulati lamele ascufite sau
bawurile din rasnita de cafea, cand o curdtati sau
addugati boabe de cafea

® Asigurati-vd intotdeauna ca aparatul este oprit.

e Nu puneti mainile in recipientul cu boabe atunci
cand este in functiune pentru a evita accidentele.

e Verificati recipientul pentru existenta unor obiecte
strdine inainte de utilizare.
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Functiile aparatului dvs. Prima Latte AutoLuxe

© @
COLD MILK

Cp EsPresso & capruccino
©p Lwnco G e
@\ AMERICANO S FLATWHITE
O rorwarer () ik

A. Recipient de boabe detasabil

B. Care superioare de aluminiu

Nota: Barele de aluminiu nu sunt manere
si nu trebuie folosite pentru a ridica sau
muta aparatul, ci doar recipientul de apa.

C. Rezervor de apa cu capac

. Lama superioara detasabila

. Cap de distribuire (inaltime reglabila)

. Capac pentru evacuarea aburului

. Recipient de lapte (consultati si pagina 204)

. Panou de control

201

2026/6/2 17:04



Functiile aparatului dvs. Prima Latte AutoLuxe Functiile Tavii dvs. de picurare (I)

15
14
16
12
I1. Recipient al cafelei macinate detasabil l4. Indicator de plin a tavii de picurare
I. Tava de picurare (consultati si pagina 203) 12. Perie de curatare si pozitie de depozitare
Important: Atunci cand indicatorul devine
J. Mecanism de preparare detasabil I3. Sectiune centrald detasabila pentru cesti vizibil prin capacul Tavii de picurare,
de calatorie scoateti si aruncati apa.
K. Picioare antideparante (nu sunt aratate)
I5. Panou frontal (detasabil)
L. Depozitarea (alternativ) aeratorului
(consultati si pagina 204) 16. Capace detasabile din otel inoxidabil
ale tavii de picurare
M. Buton de deschidere a recipientului de lapte
202 203
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functiile Recipientului dvs. de lapte (G)

N,

G1. Buton de selectate a texturii
Rotiti butonul de selectare a texturii
in partea superioara a Recipientului de
lapte pentru a alege intre lapte spumat
sau lapte simplu, sau scoateti-l pentru
curatare.

©p -Lapte simplu
@7 -Lapte spumat
®  -Scoateti

204

G2

Gé.
G5.
Gé.
G7.
G8.

. Capac (detasabil)

Pentru acces la reumplere in timpul
prepararii.

. Capul rezervorului

Duza de lapte

Furtun pentru lapte detasabil
Aerator pentru spuma (Fierbinte)
Aerator pentru spuma (Rece)

Rezervor de lapte
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Recipient de boabe detasabil (A)

Nota: Aparatul tau va elibera automat apa pentru a asigura cea mai proaspata cafea
posibild, atat la pornirea initiald, cat si la oprire. Aceasta este functionarea normala.

205
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Functiile aparatului dvs. Prima Latte AutoLuxe Functiile Panoului dvs. de control (H)

H1. Buton de alimentare H10. Buton pentru Espresso simplu
Butonul de alimentare se aprinde cand sau dublu
dispozitivul este pornit, lumina va clipi Apdsati pentru a alege intre un
n timpul incalzirii. Espresso simplu sau dublu ca baza
H1 C) H2 H2. Buton Start/Stop pentru bautura dumneavoastra.
COLD MILK Apasati pentru a porni sau opri functia ~ H11. Buton de preferinte utilizator
H3 selectata. Lumina va clipi intermitent Apasati si tineti apasat pentru
atunci cand aparatul este gata sa a salva setarile curente ale cafelei.
(o RSl @ EAPAUEEN prepare biutura. Consultati sectiunea separat3.
TP Luneo 9 LATTE H3. Indicator de lapte rece H12. Simboluri de marime:
Hé4 = H5 Indica instalarea aeratorului . L
de lapte rece Selectare mic, mediu si mare.
@ AMERIEANT 9’ FLAT Wl ' 11l Apésati butoanele asociate
H4. Coloana stanga de semnale luminoase: pentru a comuta intre ele.
% HOT WATER O MILK Bauturi pe baza de espresso A
= fEsppresso P H13. Butoane de pe randul de sus de
~Lungo la stanga la dreapta:
-Americano @ A. Dimensiunea bauturii -
Hé H8 -Apa fierbinte apasati pentru a naviga prin
H15 H5. Coloana dreapta de semnale gtmfns__|un|Le progresive ale
luminoase: auturt.
H7 H9 Bauturi pe baza de espresso cu lapte B. Taria cafelei - ap3sati pentru
-Cappuccino a creste taria cafelei.
-Latte . s
_Flat White (Q C. Cantitatea de lapte - apasati
_Milk pentru a creste cantitatea de
H10 SINGLE H11 lapte ad3ugata bauturii (Doar
DOUBLE Hé. Avertisment - Hopper de fasole pentru bauturi pe baza de lapte).
H12 Se aprinde atunci cand nu mai sunt R .
boabe si clipeste intermitent cand H14. Buto?ne de pe randul de jos de
recipientul pentru boabe nu este la stanga la dreapta:
instalat. A. Mecanism de curatare
H7. Avertizare - Indicator de nivel de apa a laptelui - apasati pentru a spala
Se aprinde atunci cand nivelul minim Recipientul de lapte cu apa.
de ap_é eAste atins, clipeste intermitent B. Eliminare boabe - ap3sati
H13 atunci cand rezervorul este uscat. si tineti ap3sat pentru a curata
H8. Avertizare - Recipient de cafea de boabe mecanismul de
micinata gol madcinare, utilizat la schimbul
Se aprinde atunci cAnd recipientul Recipientelor de boabe.
H14 de cafea mdcinata se goleste. C. Buton de curjtare si
H9. Avertizare - Indicator de alerta decalcifiere - se aprinde atunci
Se aprinde dac3 Tava de picurare cand ciclul de decalcifiere este
sau Mecanismul de preparare nu sunt necesar. Consultati sectiunea
instalate corect. Clipeste intermitent separata.
daca Mecanismul de preparare este H15. Buton de selectare
blocat. Comutati in ambele sensuri pentru
a permite selectarea a 8 bauturi
rincipale.
206 P P 207
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Inainte de prima utilizare

Folositi informatiile de mai jos pentru a va ajuta la prima configurare.
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TRAGETI
INAINTE

‘APKSAII

209
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= IEE}.__

Ghid rapid de preparare
a cafelei

Folositi ghidul de mai jos pentru a va ajuta sa preparati prima ceasca de cafea.

l-. L et
el

Va rugam sa retineti: De fiecare datd cand aparatul este pornit, acesta efectueaza o incalzire automaticd in prealabil
si un ciclu de clétire care nu poate fi fntrerupt. Aparatul nu este gata de utilizare pand cand ciclul nu a fost finalizat.

— QJ ESPRESSO

LUNGO
1. BAUTURI PE BAZA @
DE ESPRESSO @ AMERICANO

L ()} HOT WATER

2. BAUTURI PE BAZA
DE ESPRESSO

il
MARIME: TARIA ESPRESSOULUI: CANTATEA

210
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MILK (& )

1 1]

T ‘.E SCANATI AICI
b "ﬂﬁ-. Pentru ghidul dvs.
} practic interactiv.

— € cappuCeIND (S mome )
LATTE ( 9 FROTHED )

CU LAPTE - b FLATWHITE (& )

1. BAUTURI PE BAZA DEESPRESSO: (&P ESPRESSO (T LUNGO

@ AMERICANO “ HOT WATER

P espresso

2. BAUTURI PE BAZA DE ESPRESSO CU LAPTE: @,CAPPuccmo @, LATTE (P FLAT WHITE D MILK

@ CAPPUCCINO
| il

1l

Nota: Acesti pasi se aplicd atunci cand ambele Aeratoare calde si reci sunt instalate.

Nota: Aflati cum sa salvati setarile Bauturii dvs. preferate (pagina 214).

211
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Pentru un espresso perfect

Personalizabil - Temperatura de extragere

Puteti regla temperatura apei utilizate pentru
extragerea espressoului, in trepte de 2°C
intre 88 si 94°C, in functie de tipul de boabe

de cafea prajite si de preferinte.

- Temperaturi mai ridicate intensifica de
obicei gustul amar si scad aciditatea.

- Temperaturi mai scazute reduc de obicei
gustul amar si cresc aciditatea.

Reglarea temperaturii de extragere

- Pornind de la starea READY (PREGATIT),
apasati si tineti apdsat butonul de Alimentare
si Start/Stop.

APASATI

SITINETI
@ (: ) APASAT

e Aparatul va emite un semnal sonor si
4 optiuni de bauturi vor Tncepe sa clipeasca
intermitent.

Optiunile de bauturi corespund unor
temperaturi anume.
Bautura Temperatura
Espresso
Lungo
Americano

Apa calda

212

Rotiti Butonul de selectare pana cand atingeti
temperatura aleasa. Dupa selectare, simbolul
luminos pentru o anumita bautura va Inceta
sa mai clipeasca ..de ex. Lungo”

(b ESPRESSO
=

@ LUNGO
Cp AMERICANO
RASUCI.." 5 HOT WATER

Pentru a salva setarea, apasati butonul
Pornit/Oprit, aparatul va emite un semnal
sonor iar setarea va fi salvata. Aparatul va
reveni la starea pregatit.

APRSATI
SITINETI

< : > APASAT
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Reglarea recipientului cu lapte

Aparatul dvs. utilizeaza Aeratorul pentru
a produce lapte spumat sau micro-spumat:

Laptele poate fi distribuit prin Aeratorul cald
sau rece fie spumat sau simplu, si poate fi
reglat rotind Butonul de selectare a texturii

Aerator cald- proiectat sa distribuie lapte (G1) In functie de bautura care este preparata.

pentru bauturi calde pe baza de espresso.

Pentru a regla rotiti butonul selector pentru
a ajunge la simbolurile:

Aerator rece (albastru) - proiectat s3
distribuie lapte pentru bauturi reci pe baza
de espresso.

Pentru a schimba intre pregatirea bauturilor
calde si reci Aeratorul de spumare poate fi
schimbat. Cand nu este folosit, aeratorul
alternativ poate fi depozitat cu usurinta

in Panoul de control.

Tnlocuiti cu Aeratorul alternativ.

1. Recipientul de lapte vine cu Aeratorul cald
instalat. Pentru a inlocui cu Aeratorul
rece alternativ, dezasamblati mai intai
Recipientul de lapte (consultati pagina 204).

2. Tragand in jos din
spate, scoateti
Aeratorul de =
spumare instalat !,':,ml'}m'
din pozitie prin  AINDEPARTA
rasucire.

(O Y

3. Tnlocuiti cu
Aeratorul alternativ
si asamblati in
ordine inversa.
Cand aeratorul
rece este introdus,
mesajul ,COLD
MILK" (lapte rece)
va fi afisat pe panoul de control.

213
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Recipient EasySwitch / Functii preferate

Recipient EasySwitch

Aparatul dvs. de cafea este furnizat

cu doua recipiente de boabe separate,
pentru a permite utilizarea facild a doua
tipuri diferite de cafea sau amestecuri.
Comutarea intre recipiente este simpla

1. Rasuciti recipientul pentru boabe Tn sens
antiorar pentru a-l debloca si scoate.

2. RESUCITI

1. RASUCITI

2. Introduceti si rasuciti recipientul alternativ
pentru a-L bloca in pozitie.

1. ALINIATI GHIDAJUL

RECIPIENTULUI 2. INSERATI

G =

3. Apdsati si mentineti butonul ..Eliminare
boabe” timp de 1 secunda, rasnita va
functiona suficient pentru a goli vechile
boabe din rasnita si a fi gata pentru
noile boabe.

APRSATI

SITINETI
APASAT .
TIMP DE 1 SECUNDA

Functii preferate

Functia Preferinte permite salvarea bauturilor
preferate pentru 4 profile diferite de utilizator.
Setarea bauturii poate fi salvata in orice
moment Tn timpul selectarii si prepararii
bauturii dvs, preferate.

1. Atunci cand ati selectat toate optiunile
diferite pentru a crea bautura dvs.
preferata, apasati si mentineti apasat
butonul Preferinte pentru a salva setarile.

APASATI
SITINETI

APASAT
. TIMP DE 1 SECUNDA

Setarea bauturii poate fi salvata in Preferinte
n orice moment, in timpul distribuirii
sau ulterior.

Fiecare din cele 8 optiuni de bautura
(Espresso, Lungo, Americano, Apa calda,
Cappuccino, Latte, Flat White si Lapte)
poate fi salvatd n fiecare din cele 4 profile
de utilizator.

3. RASUCITI 2. Apdsarea in mod repetat a butonului

Preferinte va permite comutarea intre
profilele de utilizator de la 1 la 4 astfel
incat bautura dvs. preferata sa poata fi
selectata

APASATI
PENTRU

1
COMUTARE g
TIMP DE 1 SECUNDA 4
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Functii preferate

e Exemplu:

Pentru a salva o portie dubla de marime
medie, Latte intens cu o cantitate mica
de lapte pentru Utilizatorul preferat 2:

1. Rotiti Butonul de selectare pentru a selecta
.Lapte”.

@; LATTE
RASUCITI

2. Selectati bautura Espresso dublu.

DOUBLE

3. Comutati butonul de Dimensiune
a bauturii pana cand arata prima
si a doua bara (mediul).

4. Comutati butonul de Tarie a cafelei pana
cand arat3 cele trei bare (intens).

il

5. Comutati butonul de Cantitate de lapte
pana cand apare doar prima bara (mic).

6. Comutati butonul de Preferinte pana
cand .2" se aprinde.

®

7. Apdsati si mentineti butonul Preferate timp
de 1 secunda, simbolul va clipi intermitent
si dispozitivul va emite un semnal sonor.
Setarea personalizata pentru un Latte
pentru Utilizatorul 2 a fost salvata

APRSATI
SITINETI

, APASAT
. TIMP DE 1 SECUNDA

Pentru a reveni la o setare salvatd apasati
butonul Preferinte pentru a selecta
un utilizator anume (de ex. 2). Setarile
personalizate salvate in exemplul de mai sus
vor fi afisate, apasati butonul START pentru
a prepara.

APASATI

PENTRU

COMUTARE

INTRE 1-4

wn =
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Ghid de extragere
a espressoului

Doza de Espresso reprezintd baza tuturor bduturilor pe bazd de cafea preparate de aparatul dvs., acest aparat
espresso regleaza singur cantitatea de macinat dupa fiecare ciclu pentru a optimiza doza de Espresso.

Extragere®

Culoare

Gust

Marime de
macinare™”

ROTITIIN SENS ROTITIIN SENS
ANTIORAR ORAR
PENTRU PENTRU
0 MACINARE, 0 MACINARE
MAI GROSIERA MAI FINA
[ EXTRAGERE ] [ EXTRAGERE
RAPIDA \ ) LENTA
SETARE

DE MACINARE

216
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Alerta de apa scazuta si alerta de rezervor gol

Alerta pentru nivelul de apa scazut Cand aparatul ramane fara apa, ciclul de
o . preparare se va opri brusc si nu va finaliza
@ Atunci cand nivelul de umplere biutura, inclusiv addugarea laptelui.
minim al recipientului de apa
este atins, se va activa alerta de Indicatorul de alerta va continua sa clipeasca
apa scazuta iar aparatul ca emite pana cand rezervorul este reumplut peste
un semnal sonor. nivelul de alerta de apa scazuta.
Dupa ce rezervorul
Nota: Toate functiile aparatului vor 4 %Y HOT WATER  s-a golit, distribuiti
continua sa functioneze cand alerta o cantitate mica de apa
de apd scazuta este aprinsa, totusi, fierbinte, aceasta va reincarca sistemul intern
pentru buna intretinere a aparatului cu apa pentru pregatirea urmatoarei cafele.

va recomandam sa adaugati apa cu
prima ocazie si sa nu lasati aparatul
sa functioneze cu rezervorul gol.

Nota: Dacd aparatul dvs. afiseaza simbolul
JAlerta de rezervor gol” la prima utilizare
desi exista apa in rezervor, verificati daca
Nota: Daca porniti aparatul pentru prima ~dopul de tranzit” rosu a fost scos de sub
data, nainte de a pune apa in rezervor, rezervor.

indicatorul de alerta se activeaza.

Reumplerea cu apa peste nivelul minim de
umplere va opri automat indicatorul de alerta.

Alerta de rezervor gol
Atunci cand nu mai este apa in
rezervor, indicatorul de Nivelul al
apei va clipi iar aparatul va emite
3 semnale audio.

Nota: Pe mdsura ce rezervorul de apa

se goleste, pompa va deveni mult mai
zgomotoasad, cand trecerea apei prin
aceasta se opreste, iar aparatul nu va mai
functiona.

217

2026/6/2 17:04



Indicator buncar de fasole

Lipsa boabelor Indicator de alerta

Cand masina dvs. ramane fara boabe, veti & Indicatorul de ,Alertd” se
auzi o schimbare a sunetului de la rasnita. aprinde pentru a indica cd exista
o problema cu montarea partilor

Daca aparatul era in mijlocul ciclului de detasabile ale aparatului.

macinare cand ramane fara boabe, aparatul
va continua automat ciclul de preparare
pentru a permite Mecanismului de preparare
sa se goleasca.

e Daca Indicatorul de alerta se aprinde,
verificati mai intai daca Tava de picurare
este introdusa complet.

e Pentru reumplere, scoateti capacul e Dacad indicatorul rdmane aprins, scoateti
Recipientului de boabe si reumpleti complet Tava de picurare si asigurati-va
cu boabe. cad Mecanismul de preparare este introdus

complet in aparat.

e Daca este necesar scoateti si remontati
Mecanismul de preparare asigurandu-va ca
auziti un ,clic” atunci cand il reintroduceti.
Tnchideti Panoul de control si apoi
introduceti complet Tava de picurare.

218
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Selectare de apa moale si dura

Setari de apa moale si dura

Aparatul dvs. AutoLuxe Espresso are
doud setari pentru duritatea apei si poate
fi optimizat pentru apa durd si moale.

Aparatul dvs. vine pre-programat din fabrica

pentru apa dura. Daca doriti sa schimbati
setarea, procedati astfel:

In Starea pregatit apasati si mentineti
butonul de Alimentare si Decalcifiere
simultan timp de 4 secunde, butonul
Decalcifiere va fi aprins la 100%.

APASATI

SITINETI
@ APASAT
TIMP DE 4 SECUNDE

Nota: Butonul Espresso simplu/dublu si
butonul Preferinte sunt utilizate pentru
a comunica ce setari de Apa au fost
selectate, si alte simboluri sunt stinse.

Butonul de setari selectat va fi aprins,
iar butonul de iluminat neselectat va clipi
intermitent.

2. Apdsarea butonului Espresso simplu/dublu
va selecta setarea ,Apa dura”, apasarea
butonului Preferinte va selecta setarea
.Apa moale”.

APA APA
DURA §7)  MoALE

SAU

3. Atunci cand butonul selectat este apasat
aparatul va emite un semnal sonor
o0 singura data timp de 1 secunda si
va reveni la starea pregatit.

Aparatul va reveni la Starea Standby daca nu
se face nicio selectie timp de 60 de secunde si
va continua cu setarile de duritate existente.

219
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Restabiliti toate setarile

Reveniti cu toate setarile la valorile
(preparare si macinare) de fabrica

Nota: Asigurati-va ca Recipientul de lapte
a fost introdus

Apasati si mentineti .Dimensiunea bauturii”,
Taria cafelei” si ,Cantitatea de lapte”
simultan timp de 4 secunde.
APASATI
SITINETI

APASAT
TIMP DE 4 SECUNDE

Aparatul va emite un semnal sonor
si butoanele vor clipi intermitent.

Setarile de fabricad pentru toate functiile
au fost reinitializate.

220

COOK1956_Wall-E Prima Latte AutoLuxe Machine_Breville_VCF194X_VCF195X_26MLM3 (EMEA).indd 220-221

Nicio spuma de lapte - Depanare

Daca aparatul dvs., AutoLuxe nu produce
suficient de multa spuma de lapte, cateva
verificari rapide va vor ajuta sa restabiliti

lucrurile:

Verificati Butonul de selectare a texturii

Asigurati-va ca Butonul de selectare a texturii
este setat in pozitia SPUMA, asa cum se arat3
mai jos. Daca butonul nu este aliniat complet,
acest lucru poate afecta cantitatea de spuma

produsa.

Verificati Aeratorul

Aeratorul are o gaura foarte mica care ajuta
la crearea spumei de lapte amestecand aerul
cu laptele in timpul incalzirii. Cu timpul,
gaura se poate bloca cu resturi de lapte uscat
(in special daca aparatul nu a fost curatat
recent] sau cu impuritati din apa din masinile
de spalat vase.

Cum se curata Aeratorul

Scoateti aeratorul din aparat si inmuiati-l

n apa calda cu sapun timp de cel putin

30 minute (sau peste noapte daca blocajul
nu cedeaza) Fiti atenti la orificiul mic de aer
si curatati-L cu grija pana cand resturile sunt
indepartate complet.

Odata curatat, reinstalati aeratorul si
bucurati-va din nou de lapte spumat.
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Ghid de depanare

PROBLEMA

Laptele nu se

Cauza posibila

Aeratorul de lapte este blocat.

Ce trebuie sa faceti

Au ramas reziduri de lapte in

interiorul Aeratorului care s-au uscat.
Dezasamblati Recipientul de lapte si
inmuiati toate partile in apa fierbinte cu
sapun timp de aproximativ 30 de minute
pentru a indeparta orice murdarie
persistenta. Clatiti si reasamblati.

Nu existd apa in Rezervorul de apa.

Daca exista lapte in Rezervorul de lapte,
dar nu se distribuie, asigurati-va ca
exista apd in rezervorul de apa, deoarece
produce abur necesar pentru a genera

selectat atunci
cand este initial

activat pe setari.

Aparatul se afld in ciclul de
incalzire.

distribuie.
lapte spumat.
. N . Va exista mult abur distribuit prin Duza
Nu exista lapte in Recipientul A o : i
de lapte. Indepartati capacul si umpleti
de lapte. S
recipientul cu lapte.
Recipientul de lapte nu este instalat Irppmgetl Recwp|ent'ul de lapte pang
cand se aude un clic de angrenare
complet. )
cu mecanismul de blocare.
Aparatul de cafea prezinta acumulari | Este necesar un ciclu de decalcifiere.
de calcar. A se vedea Ciclul de decalcifiere.
Laptele nu este proaspt. Aswgura}l—va ca laptele folosit este
proaspat.
Asigurati-va ca incepeti prepararea
Spuma Laptele este prea cald. cu lapte la o temperatura de
insuficienta. aproximativ 4°C.
Buton de selectare a texturii setat Rotifi Buto‘mut .de seleftare a t_ex_t“”' (©1)
. A o pentru a va asigura ca este aliniat cu
L..simplu”in loc de ..spuma”. he o -
semnul de pozitie a spumarii.
Nu poate fi

Asteptati pentru butonul de
JAlimentare” sa nu mai clipeasca,
aparatul va fi gara de utilizat.

Boabele de cafea au fost depozitate
in frigider sau congelator.

Depozitati boabele de cafea intr-un
recipient uscat si ermetic. Asezati-le
intr-un dulap racoros si intunecat.

Se utilizeaza o temperatura

Utilizati temperatura de extragere

Doza de de extragere personalizata implicita de 94°C. A se vedea
Espresso este mal scSauts Personalizabil - Temperatura
prea rece. ' de extragere.
Ceasca sau paharul a fost rece Turnati apa fierbinte in ceascd inainte
nainte de a se turna espresso. de a extrage espresso.
Distanta prea mare intre Capul Coboréati Capul de distribuire cat
de distribuire si ceasca. mai aproape de ceasca posibil.
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Ghid de depanare

PROBLEMA

Espressoul

nu curge sau
curge in picaturi
(supraextra-
gere).

Cauza posibila

Nu exista apa in Rezervorul de apa.

Ce trebuie sa faceti

Umpleti rezervorul cu apa. Pregatiti
apa cu ajutorul aparatului, selectand
o optiune de bautura Apa fierbinte.

Cafeaua este prea fin macinata.

Treceti la o setare de macinare mai
grosiera.

Capul de distribuire este murdar.

Este necesar un ciclu de curatare.
Consultati Ciclul de curatare.

Capul de distribuire este blocat.

Este necesar un ciclu de decalcifiere.
A se vedea Ciclul de decalcifiere.

Espresso nu

Boabele de cafea sunt vechi
sau uscate.

Folositi boabe de cafea proaspat prajite.

bauturii sunt
prea mari sau
prea mici.

Dimensiune gresita a bauturii este
selectata.

are crema Résnita nu mai are boabe la mijlocul o )
R . ! Verificati Recipientul de boabe, reumpleti
sau crema ciclului, reducand cantitatea de . ) o ’
. e : daca este gol si repetati ciclul de
este subtire cafea macinata in Mecanismul reparare. ’
(subextragere) de preparare. prep :
Cafeaua este macinata prea grosier. | Treceti la o setare de macinare mai fina.
Cu ajutorul butonului Simplu/
Volumele Dublu, butoanele de Dimensiune

a bauturii si de Cantitate de lapte
regleaza fin dimensiunea bauturii
pentru a corespunde cerintelor dvs.
Dimensiunea optima a bauturii poate
apoi fi salvata folosind functia Preferinte.

Espresso are
un gust amar.

Tipul de boabe de cafea utilizate.

Tncercati diferite marci de boabe de
cafea.

Espresso a fost extras excesiv.

Incercati o dimensiune de macinare mai
mare.

Mecanismul de preparare trebuie
curatat.

Urmati instructiunile de dezasamblare si
curatare din acest manual.

Cafeaua macinata
utilizata este uda.

Putina apa va fi eliberata odata
cu cafeaua macinata.

Aceasta este o operatiune normala,
nu este necesara nicio actiune.

Aparatul scoate
un zgomot
neobisnuit
atunci cand
pompeaza apa.

Nu existd apa in rezervor, iar pompa
este ,uscata”.

Indicatorul de ..alerta de rezervor uscat”
va clipi intermitent. Umpleti rezervorul
cu apa, apoi distribuiti apa caldd in
unitatea principald inainte de a prepara
espresso. Zgomotul pompei se va reduce
odata ce apa curge prin sistem.

Rezervorul de apa nu este pozitionat
corect.

Pozitionati Rezervorul de apa in dispozitiv
aplicand o usoara presiune in jos pentru
a se asigura ca valva se angreneaza.

Dopul rosu din ambalaj poate fi inca
introdus (alerta de ap3 scazuta se
va aprinde].

Scoateti dopul rosu aflat la baza
Rezervorului de apa.
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Ghid de depanare

PROBLEMA

Aparatul emite
un zgomot
neobisnuit dupa
distribuirea
dozei Espresso.

Cauza posibila

Aparatul scoate zat iar mecanismul
de preparare se reseteaza.

Ce trebuie sa faceti

Aceasta este o operatiune normala,
nu este necesara nicio actiune.

Aparatul macina
si prepara de
doua ori arunci
cand pregateste
Espresso.

Pentru a obtine cafea la nivel de
barista, trebuie respectat un anumita
proportie de preparare intre apd si
cafea, iar singurul mod de a obtine
acest lucru este de a prepara de
doua ori.

Aceasta este o operatiune normala,
nu este necesara nicio actiune.

Pentru a elimina dubla macinare si
preparare, trebuie selectata o cafea mai
mica sau mai slaba.

Apa 1n jurul Tavii
de picurare sau
pe blatul mesei.

Apa curge din tava de picurare.

Goliti daca Indicatorul rosu de nivel
al apei este vizibil prin Capacul din
otel inoxidabil al Tavii de picurare.

Tava de picurare nu exista sau

nu este introdusa complet atunci
cand dispozitivul executa curatarea
automata.

Tineti intotdeauna Tava de picurare la

locul ei in timpul prepardrii espressoului,

deoarece apa va fi eliminatd in tava de
picurare in timpul functiondrii normale.

Mesajul . Lapte rece” este afisat pe

de preparare.

Cafeaua cu Aeratorul .rece” este instalat. Panoul de control, urmati instructiunile
lapte cald este pentru a comuta la ,Aerator cald”.
prearece. Ceasca sau paharul a fost rece Turnati apa fierbinte in ceasca nainte
nainte de a se turna espresso. de a extrage espresso.
Nu exista boabe de cafea Umpleti recipientul cu boabe de cafea
Cafeaua in recipientul de boabe. proaspat prajite.
macinata Recipientul nu este complet instalat Rotiti recipientul de boabe in sensul
nu trece in si protectiile nu sunt complet acelor de ceasornic. Protectiile
Mecanismul deschise. recipientului se deschid complet.

Camera de macinare sau iesirea
este blocata.

Rasnita trebuie curatatd. Consultati
sectiunea Intretinerea si curatarea.

Espresso

este extras
insuficient chiar
si cu o macinare
fina a cafelei.

Nu s-a folosit suficienta cafea
macinata.

Introduceti mai multe boabe
in recipientul de boabe

Boabele sunt prea vechi.

Folositi boabe proaspat prajite. Boabele
de cafea vechi, indiferent de setarea de
macinare, vor avea o extragere rapida
si vor produce un espresso cu un gust
extras insuficient.
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Ghid de depanare

PROBLEMA

Setarea de
macinare nu
poate fi ajustata.

Cauza posibila

Recipientul de boabe nu este asezat
corect.

Ce trebuie sa faceti

Scoateti Recipientul de boabe
si reinstalati-L.

Boabele de cafea sau cafeaua
macinatd sunt prinse in jurul Lamei
superioare sau a Garniturii rasnitei.

Indepartati Recipientul de boabe si Lama
superioara. Folositi peria de curatare
sau aspiratorul, dupa cum este necesar,
pentru a indeparta boabele de cafea sau
cafeaua macinata.

Recipientul
de boabe nu
poate fi blocat
n pozitie.

Garnitura rasnitei nu este aliniata
la Capacul superior.

Asigurati-va ca marcajele de pe Capacul
superior si de pe Rasnita sunt aliniate.

Boabele de cafea sau cafeaua
macinate sunt prinse in Lama
superioara sau in Garnitura rasnitei.

Indepartati Recipientul de boabe si Lama
superioara. Folositi peria de curatare
sau aspiratorul, dupa cum este necesar,
pentru a indeparta boabele de cafea sau
cafeaua macinata.

Lama superioara nu este asezata
corect.

Asigurati-va de alinierea corecta a Lamei
superioare si ca manerul este pliat.

Lama superioara
nu se asaza
corect pe
Garnitura
rasnitei

Lama superioara nu este asezata
corect.

Asigurati-va de alinierea corecta a Lamei
superioare si ca manerul este pliat.

Lamele rasnitei
au pete si urme
mici.

Acestea fac parte din procesul de
calire [pentru o durata de viata foarte
mare). Aceste marcaje nu afecteaza
performanta Rasnitei sau gustul
espressoului.

Nu este necesara nicio actiune.

Rasnita nu va
functiona dupa
o cantitate
mare de cafea
macinata,

iar butonul

de iluminare

a Curatarii
boabelor
clipeste.

Rasnita s-a supraincalzit.

Asteptati 10 minute, iar dupa terminarea
ciclului de racire automata aparatul va fi
din nou gata de utilizare.

Rasnita s-a blocat.

Daca aparatul nu se reseteaza automat,
atunci are o rasnita blocata din cauza
unui obiect strain.  Scoateti Recipientul
de boabe si Lama superioard, folosind un
aspirator incercati sa dislocati obiectul.
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Ghid de depanare

PROBLEMA

Aparatul de
cafea se opreste
singur.

Cauza posibila

Aparatul de cafea va intra in Modul
de asteptare dupa 20 de minute,
pentru a economisi energie.

Ce trebuie sa faceti

Apasati Butonul de alimentare (H1)
pentru a reporni aparatul.

Nu toate
luminile se
aprind atunci
cand aparatul
este pornit.

Cand este pornit initial, aparatul
va intra intr-un mod de incalzire;
n acest timp, lumina de pornire
va clipi.

Asteptati pana cand unitatea se
incalzeste, lumina de pornire nu mai
clipeste, iar afisajul se aprinde.

Imposibil de
a selecta orice
bauturi cu lapte.

Recipientul de lapte nu este instalat
n aparat prin urmare aparatul nu
va permite prepararea de bauturi pe
baza de lapte.

Montati Recipientul de lapte.

Indicatorul
de alerta este
aprins iar
aparatul nu
va functiona.

Dac3 indicatorul este aprins
permanent fie mecanismul de
preparare sau Panoul frontal (I5)
nu este instalat corect.

Indepartati Tava de picurare si verificati
dacd Mecanismul de preparare este
instalat corect.

Daca indicatorul clipeste,
mecanismul de preparare
este blocat.

Tnlocuiti Tava de picurare si verificati
Mecanismul de preparare, indepartati si
eliberati blocajul dupa cum este necesar.

Simbolul de
apa scazuta
este aprins
permanent.

Nivelul de apa minim a fost atins.

Reumpleti cu apd pana la Semnul Max
pentru a permite ca exista suficienta apa
pentru urmatoarea bautura,

Simbolul de apa
scazuta clipeste

Verificati rezervorul de apa.
Daca rezervorul de apa nu a fost
reumplut atunci cand nivelul de
apa minim a fost atins, acesta

a ramas complet fara apa.

Reumpleti rezervorul la maxim si
selectati ..apa fierbinte” pentru a pregati
aparatul nainte de a prepara cafeaua.

intermitent. — —
Cafeaua macinata folosita la cafeaua L
< . L Reglati recipientul de boabe pentru
preparata anterior a fost prea find iar . e
. a selecta o setare mai grosiera.
cafeaua nu a putut trece prin aceasta.
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Intretinere si curatare

e Golirea Tavii de picurare si a Recipientului
de cafea macinata

Atunci cand alerta de Recipient de cafea
macinata sau flotorul tavii de picurare notifica
ca trebuie golite atunci aparatul trebuie
dezasamblat dupa cum urmeaza;

‘APASAII

TRAGETI

- Asigurandu-va ca
aparatul este oprit,
apasati butonul
de Eliberare
a Recipientului
de lapte (M)
pentru a scoate
Recipientul
de lapte.

GLISATI

Glisati Capul 1
de distribuire
(E) in pozitia sa
superioara.

Apucand marginile
Tavii de picurare
scoateti-o din
aparat.

- Recipientul de
cafea macinata
poate fi acum scos
din aparat pentru
golire.

Sugestie: Puteti amesteca zatul de cafea
in pamantul din gradina pentru a oferi
plantelor un usor stimulent de nutrienti.

SCOATETI

- Tava de picurare poate
cum fi golita turnand
din spate.

Daca se doreste, se poate plasa Tava de
picurare Tn suportul de sus al masinii de
spalat vase, scotand n prealabil Panoul
frontal

- Trageti in sus Panoul TRAGETI
frontal pentru a-l ‘
decupla de la Tava
de picurare.

e 7~ — SR

e Spalati in interior Mecanismul
de preparare

Aparatul dvs. va spala in interior mecanismul
de preparare cu apa atunci cand aparatul este
pornit pentru prima data. Puteti totusi dori sa
clatiti manual mecanismul de preparare in
interior pentru a indeparta cafeaua ramasa.

Pentru a spala manual in interior
mecanismul de preparare, asezati o ceasca
de marime medie pe Tava de picurare si din
Starea Pregatit apasati butonul de Curatare
iar aparatul va efectua spalarea cu apa

in interior automat.

Nota: Nu exista nicio alerta pentru
a solicita spalarea mecanismului
deoarece aceasta este o functie la cerere
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Intretinere si curatare

e Curatarea Recipientului de lapte

Exista doua metode de curatare
a Recipientului de lapte:

1. Spalare rapida: in orice moment dupa ce
aparatul a terminat prepararea se poate
apasa butonul de curatare iar apa fierbinte
va curge pentru cateva secunde prin
Recipientul de lapte. Acest lucru este menit
ca un ciclu de clatire ca parte a functionarii
normale a aparatului, nu trebuie utilizat
in locul unei curatari temeinice.

2. Curatare in profunzime: Recipientul de
lapte a fost proiectat pentru a fi curatat
in profunzime n doua feluri, prima data
dezasamblati Recipientul de lapte:
Recipientul de

- Apasati butonul *
de deasupra
pentru a elibera
Recipientul de lapte
si trageti inainte. ‘
lapte rasucind RASUCITI
capul Recipientului
de lapte de pe
SCOATETI

pentru a scoate
rezervor.

-Dezasamblati

- Rotiti Butonul
de selectare
a texturii complet
in sens antiorar
si indepartati.

228

- Trageti furtunul de
lapte in jos pentru
a-l scoate.

TRAGETI
PENTRU ' ‘
ATNDEPARTA

- Rotiti Duza de lapte in sensul orar la pozitia
orei 7 si trageti pentru a elibera.
ROTITI

IN POZITIA
OREI7

TRAGETI
PENTRU A ELIBERA

Y

- Rasuciti Aeratorul
de spuma pentru
a-l scoate din pozitie.

Odata dezasamblat fie:

A) Tntr-o masina de spalat vase: Clatiti toate
componente in apa caldd, apoi asezati-va in
suportul de sus al masinii de spalat vase si
rulati un program care nu depaseste 50°C.

B) Manual: Clatiti toate componentele cu
grija cu apa calda pentru a va asigura ca
au fost indepartate toate resturile vizibile:
asigurati-va apa trece prin toate orificiile.

Pentru resturile persistente inmuiati toate
componentele (inclusiv recipientul de lapte)
intr-o solutie cu apa caldd si detergent pana
la dizolvarea tuturor resturilor. Clatiti toate
componentele minutios pentru a indeparta
detergentul.

Asamblati in ordinea inversa.
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DE SUS
ANAANRSSN

Intretinere si curatare

Procesul de preparare a espressoului implica
extragerea uleiurilor din cafeaua macinata.
Depunerile de cafea macinata si uleiuri se
acumuleaza in timp, afectand gustul cafelei
si functionarea Aparatului de cafea.

Spalarea Mecanismului de preparare cu apa
este cea mai usoara metoda de a mentine
curat Aparatul dvs. espresso, aparatul va
efectua aceasta operatie automat

Curatarea Accesoriilor si a Pieselor detasabile

- Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare
si fisa in apa sau in orice alt lichid.

- Curéatati piesele in apa calda cu un
detergent delicat, clatiti si uscati.

Nota: Nu utilizati agenti de curatare
alcalini, abrazivi sau bureti de sdrma,
deoarece acestia vor zgaria suprafetele
pieselor.

Piese care se pot spala in masina de spalat
vase NUMAI PE RAFTUL SUPERIOR:

- Recipientul cafelei macinate

- Tava de picurare

- Toate componentele Recipientului de lapte

DOAR RAFTUL

AVERTISMENT: Nu introduceti aparatul
direct In masina de spalat vase.

Frecventa de curatare

Curatarea exteriorului

- Cand este necesar

Stergeti aparatul cu o carpa moale si umeda
cu un detergent slab si uscati-l.

ATENTIE: Pentru a preveni deteriorarea
aparatului, nu folositi agenti de curatare
alcalini, abrazivi sau bureti de sarma.

Curatarea Tavii de picurare

» Cand este nevoie ori de cate ori
indicatorul rosu apare

Scoateti Tava de picurare trdgand-o
din aparat

Scoateti componente separate si turnati
apa din tava de picurare

Not3: In timp, este normal ca interiorul
Tavii de picurare si al Recipientului de
cafea macinata sa se pateze cu uleiurile
rezultate din macinarea cafelei.

Rezervor de lapte

e De fiecare data

- Dupa ce preparati o bautura sau o serie de
bauturi cu lapte, clatiti sistemul automat
apasand butonul Curétare.

o in fiecare zi

- Dezasamblati Recipientul de lapte si spalati
bine fie:
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Intretinere si curatare

- Asezandu-L pe suportul de sus al masinii
de spalat vase

- n ap3 cald3 cu s3pun, folosind un detergent
delicat, clatind si uscand.

Mecanism de preparare
e Saptamanal

- Scoateti Mecanismul de preparare din
Aparat si spalati cu apa calda cu sapun

folosind un detergent delicat, clatind si
uscand.

Rezervor de apa

e Saptamanal

Scoateti rezervorul din aparat, goliti si
scoateti unitatea de filtrare din rezervor

Spalati rezervorul cu apa calda cu sapun,
folosind un detergent delicat, clatind si
uscand dupa caz.

Recipient de boabe
e Saptamanal
- Scoateti Recipientul de boabe rotind pentru

deblocare, apoi goliti boabele intr-un
recipient alternativ.

Stergeti interiorul si exteriorul recipientului
cu o carpa moale umeda pentru a indeparta
toate resturile de cafea.

Duze ale Capului de distribuire

e Saptamanal

Verificati daca orificiile nu sunt blocate cu
depuneri de cafea, curatdnd cu o scobitoare
dupa caz

230

Résnita

Lamele conice sunt utilizate pentru a macina
boabele de cafea la o dimensiune potrivita
pentru extragerea espressoului. Depunerile
de cafea si uleiuri se acumuleaza in timp,
afectand gustul espressoului si functionarea
Rasnitei integrate.

Curatarea Recipientului de boabe
e La 2-3 luni

Dac3 Rasnita este folosita frecvent (zilnic),
Recipientul de boabe trebuie curatat pentru
a asigura cea mai buna performanta.

ATENTIE: Pentru a preveni deteriorarea
aparatului, nu folositi agenti de curatare
alcalini, abrazivi sau bureti de sarma.

AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul
in apa.

¢ Pregatirea pentru curatarea Recipientului
de boabe

- Opriti aparatul, inchideti si deconectati-1
de la priza.

- Retineti setarea curenta de macinare
(pentru a o utiliza ca punct de plecare dup3
curatare).

o Indepartati si curatati Recipientul de boabe

- Tntoarceti recipientul de boabe complet
in sens invers acelor de ceasornic,
pentru a inchide protectiile recipientului
si a-l debloca.

Scoateti recipientul de boabe din garnitura
rasnitei si depozitati boabele ramase

intr-un recipient etans, pentru a le pastra
prospetimea.

2. SCOATETI

RECIPIENT
ETANS
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Intretinere si curatare

- Spalati Recipientul de boabe in apa calda
cu sapun, apoi clatiti si uscati. Lasati
recipientul de boabe s& se usuce la aer
nainte de a-l monta la loc.

* inlocuiti Recipientul de boabe

- Asigurati-va ca Garnitura
rasnitei nu contine
boabe de cafea sau
cafea macinata

FARA
BOABE DE
CAFEA I ZAT

Nota: Boabele de cafea si cafeaua
macinatd prinse sub Lama superioara pot
impiedica introducerea corecta a Lamei
superioare, iar Recipientul de boabe nu
se va potrivi corect. Consultati ,Curatarea
Lamei superioare” pentru instructiunile
de golire a sistemului de macinare.

- Asigurati-va ca ghidajul recipientului este
aliniat cu liniile albe verticale de pe baza
recipientului.

- Aliniati si introduceti Recipientul de boabe
in Garnitura rasnitei si, impingand ferm
in jos, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic
pentru a-L bloca in pozitie si deschideti
Ghidajul recipientului.

1. ALINIATI GHIDAJUL

RECIPIENTULUI
2. INSERATI

Nota: Resetati la Setarea de macinare
notata Tnainte de curatare.

3. RASUCITI

Curatarea si deblocarea Lamelor rasnitei,
a Garniturii, a Camerei de macinare si
a lesirii rasnitei

e 1-2 luni

Daca Rasnita este utilizata frecvent (zilnic),
Lamele trebuie curatate pentru a asigura cea
mai buna performanta a Rasnitei integrate.
Curatarea regulata permite lamelor sa obtind
rezultate consistente de macinare, ceea ce
este deosebit de important atunci cand se
macina boabe de cafea pentru espresso.

¢ Pregatire pentru curatare

- Opriti aparatul, inchideti si deconectati-l
de la priza.

ATENTIE: Trebuie sa procedati cu grija
la curdtarea lamelor réasnitei, deoarece
sunt ascutite.

¢ Macinarea boabelor de cafea in exces

- Aparatul este pornit si se afld in starea
PREGATIT.

- Retineti setarea curenta de macinare
(pentru a o utiliza ca punct de plecare
dupa curatare).

- Rotiti recipientul de boabe complet in
sens antiorar pentru a inchide recipientul
si a debloca recipientul de boabe.
Recipientul de boabe se va ridica usor.

- Indep3rtati recipientul de boabe din
garnitura rasnitei si depozitati boabele
de cafea ramase intr-un recipient etans,
pentru a le pastra prospetimea.

RECIPIENT
ETANS
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Intretinere si curatare

- Reinstalati recipientul de boabe si rotiti-1
la setarea 30.

- Apasati si mentineti butonul de Eliminare
a boabelor timp de 1 sec rasnita va evacua
boabele rémase din sistemul de macinare
(veti auzi schimbarea sunetului motorului

pe masura ce ultimele boabe sunt macinate).

- Rotiti si scoateti din nou recipientul de boabe.

- Scoateti Tava de picurare si aruncati zatul
din Recipientul cafelei macinate.

e Curatarea Lamei superioare

- Rotiti pentru a debloca si ridicati Lama
superioara de pe Garnitura rasnitei
cu ajutorul manerului.

- Spalati Lama superioara in apa caldd cu

sapun si un detergent delicat, clatiti si uscati.

e Curatarea si deblocarea Lamei inferioare
si a Camerei de macinare

- Folositi peria de curatare sau un aspirator
pentru a curata temeinic piesele si
suprafetele din camera de macinare de
cafeaua find. Se poate folosi o laveta umeda
pentru a sterge interiorul garniturii rasnitei.

- Lasati sa se usuce bine la aer.

AVERTISMENT: Nu turnati apa sau alt
lichid in camera de macinare.

e Inlocuiti Lama superioara

- Identificati dispozitivele de blocare pe
partea inferioara a Lamei superioare,
sub simbolurile de lacat in relief.
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- Cu ajutorul manerului, introduceti
Lama superioara in Garnitura rasnitei,
asigurandu-va ca elementele de blocare
sunt aliniate.

- Rotiti lama superioara cu aproximativ
30 de grade in sensul acelor de ceasornic
pentru a o bloca, iar lama trebuie sa se
fixeze in pozitie.

- Cand este asezatd corect, Lama superioara
va fi la acelasi nivel cu suprafata Garniturii
rasnitei.

» inlocuiti Recipientul de boabe

- Asigurati-va ca ghidajul recipientului este
aliniat, iar ghidajul de la baza recipientului
se fixeaza in decupajul din spatele carcasei.

- Aliniati si introduceti Recipientul de boabe in
Garnitura rasnitei si, impingand fermin jos,
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru
a-l bloca in pozitie si deschideti Ghidajul
recipientului.

- Resetati la setarea rasnitei notata fnainte
de curatare.

- Reumpleti recipientul cu boabe de cafea.

1. ALINIATI GHIDAJUL

RECIPIENTULUI 2. INSERATI

3. RASUCITI

Nota: Va recomandam cu insistenta

sa nu utilizati boabe de cafea Torrefacto.
Din cauza continutului ridicat de

zahar, ansamblul lamei rasnitei

se va infunda rapid.
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Intretinere si curatare

e Indepartarea si curatarea Mecanismului
de preparare

Recomandam scoaterea periodica
a Mecanismului de preparare pentru
curatare.

Important: Asigurati-va ca aparatul este oprit
si deconectat de la sursa de alimentare.

- Cu Tava de picurare scoasa, deschideti
Panoul de control apoi apasati butonul de
eliberare si trageti simultan mecanismul
de preparare din aparat.

- Curatati mecanismul de preparare folosind
apa de la robinet si peria de curatare
depozitatad sub capacul tavii de picurare.
Mecanismul poate fi imersat in apd potabild
daca este nevoie s3 se indeparteze resturile
persistente.

- Introduceti o carpa
umeda in interiorul
aparatului si
stergeti partea fixa
a mecanismului de
preparare pentru
a indeparta zatul de
cafea si resturile.

Nota: Nu utilizati detergenti deoarece
acestia pot cauza daune.

- Dupd curatare, inlocuiti Mecanismul
de preparare glisandu-lin carcasa,
aplicand Mecanismului de preparare pana
cand componenta se fixeaza n pozitie.

- Tnlocuiti Tava de picurare.

- Porniti aparatul asigurandu-va ca
Indicatorul de alertd nu este aprins
inaintea de functionarea aparatului.
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Proces de decalcifiere

Dupa o utilizare continug, aparatul poate
forma o acumulare de depuneri minerale
si, prin urmare, necesita o decalcifiere
ocazionala.

Butonul de curatare si
decalcifiere va fi aprins
permanent atunci cand este

timpul sa decalcifiati aparatul.

Indicatorul va ramane aprins ori de cate

ori aparatul este alimentat cu electricitate,
pana la efectuarea procedurii de decalcifiere.
Aparatul va ramane functional in timp ce
indicatorul de decalcifiere este aprins.

Solutie de decalcifiere

V& rugam sa utilizati un agent de decalcifiere
proprietar diluat conform instructiunilor
producatorului, sau o solutie de acid citric
3% cu apd sau o solutie de otet/apa.

Ciclu de decalcifiere

Ciclul de decalcifiere dureaza cateva minute,
prin urmare asigurati-va ca aveti destul timp
pentru un ciclu complet.

Important: Daca Ciclul de decalcifiere nu
este finalizat sau este oprit in timpul unei
Etape de decalcifiere, va trebui sa reluati
Ciclul de decalcifiere de la inceput pentru
a va asigura cd aparatul se reseteaza.

Pregatirea pentru Ciclul de decalcifiere

- Scoateti filtrul de apa si suportul filtrului
de apa din Rezervorul de apa.

- Umpleti Rezervorul de apa cu solutia de
decalcifiere aleasa si introduceti in pozitie.

- Puneti un recipient de 1 litru sub capul
de distribuire si instalati ansamblul
recipientului pentru lapte pregatit pentru a
prinde solutia uzata.
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- Pentru a activa Ciclul de decalcifiere apasati
butonul de Curatare si Decalcifiere de doua
ori rapid in succesiune apropiata. Aparatul
va emite un semnal sonor si procedura
automata de decalcifiere va incepe.

Butonul de curatare si decalcifiere va clipi
pe toata durata Ciclului de decalcifiere.

Tn timpul ciclului de distribuire aparatul va
functiona intermitent deoarece exista mai
multe cicluri separate menite a optimiza
indepartarea depunerilor de calcar din
interiorul aparatului de cafea. O solutie de
detartrare va aparea in recipientul de lapte
in timpul operatiunii.

Odata ce ciclul de decalcifiere este complet,
Butonul de curatare si decalcifiere se va
opri sa clipeascd iar aparatul se va intoarce
la starea Pregatit.

Curatare 1n ciclul de decalcifiere

- Goliti apa din recipiente si curatati,
asigurandu-va cd toate urmele de solutie
de decalcifiere au fost indepartate din
Rezervorul de apa.

- Reinstalati filtrul de apa si suportul filtrului
de apd in Rezervorul de apa.

- Umpleti Rezervorul de apa pana la nivelul
Max si introduceti din noi in pozitie.
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CONTACTATI SERVICIUL CLIENTI BREVILLE.
+44 (0)800 525 089

PIESE DE SCHIMB

Rezervor de lapte Aerator pentru spuma (Fierbinte) Recipient de boabe

—

Aerator pentru spumé (Rece)

Mecanism de preparare Tava de picurare Recipient pentru cafea macinatd

Perie de curatare

-

Rezervor de apd

Accesati site-ul Breville pentru a vedea gama completa de espressoare si accesoriile disponibile.
www.breville.co.uk
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Informatii suplimentare

PIESE DE SCHIMB

Contactati serviciul clienti pentru a discuta
despre nevoie dvs. si a comanda piese
disponibile.

Telefon: +44 (0)800 028 7154
E-mail: BrevilleEurope(@newellco.com

SERVICII POST-VANZARE S| PIESE DE REZERVA
Tn cazul in care aparatul nu functioneaza, dar se
afla in garantie, returnati produsul la locul unde
a fost achizitionat, pentru inlocuire. Retineti ca
este necesara o dovada de cumparare valabila.
Pentru asistenta suplimentara, contactati
departamentul de asistenta pentru consumatori:

Telefon: +44 (0800 028 7154
E-mail: BrevilleEurope@newellco.com

ELIMINAREA LA DESEURI

Acest dispozitiv este marcat in conformitate

cu Directiva Europeana 2012/19/EU si Legea
privind deseurile din echipamente electrice

si electronice cu simbolul unui container de
deseuri barat. Acest marcaj aduce la cunostinta
ca echipamentul nu poate fi aruncat impreuna
cu celelalte deseuri menajere la sfarsitul duratei
de functionare. Utilizatorul echipamentului
este obligat sa il inmaneze unor organisme

de colectare a deseurilor echipamentelor
electrice si electronice. Punctele de colectare
sunt gestionate printre altele: de angrosisti

si comercianti cu amanuntul ai acestor
echipamente si de organizatii municipale

cu activitati de colectare a deseurilor.

Tratarea corespunzatoare a deseurilor

de echipamente electrice
si electronice contribuie
la prevenirea consecintelor
nocive pentru sanatatea
oamenilor si a mediului
natural, care decurg din
prezenta componentelor
periculoase si din
depozitarea si prelucrarea
necorespunzatoare

a acestor echipamente.
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INFORMATII PRIVIND CONSUMUL DE ENERGIE
SI GESTIONAREA ALIMENTARII:

Consumul de energie in modul oprit:

Atunci cand aparatul nu Tsi indeplineste functia
principald, acesta consuma maximum 0.2 W de
putere. Gestionarea alimentarii: Aparatul nu este
prevazut cu o functie automata de gestionare

a alimentarii si va trece Tn modul Oprit dupa

19 minute.
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Srodki ostroznosci okreslone przez firme Breville
Elementy ekspresu do kawy Prima Latte AutoLuxe
Przed pierwszym uzyciem

Szybki przewodnik po parzeniu kawy
Dopracowywanie espresso

Regulacja pojemnika na mleko

Pojemnik EasySwitch

Funkcje Ulubione

Przewodnik po ekstrakcji espresso

Alert o matej ilosci wody i alert o pustym zbiorniku
Wskaznik pojemnika na ziarna kawy

Wybér miedzy twarda a miekka woda
Przywracania wszystkich ustawien

Brak pianki - Rozwiazywanie problemow
Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemoéw
Pielegnacja i czyszczenie

Odkamienianie

Obstuga klienta/Czesci zamienne

Dodatkowe informacje
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Srodki ostroznosci okreslone przez firme Breville

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA -
PRZECZYTAC UWAZNIE | ZACHOWAC DO WGLADU
Podczas korzystania z urzadzeri elektrycznych

nalezy zawsze przestizegac podstawowych zasad

bezpieczeristwa, aby zminimalizowaC ryzyko pozaru,

porazenia pradem i/Lub obrazen ciata, w tym:

1. Przed uzyciem produktu nalezy przecaytac
wszystkie instrukcje.

2. To urzadzenie nie moze byc uzywane przez dzieci.

3. Urzadzenia mogg byC uzywane przez osoby
0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych Lub umystowych b nieposiadajace
doSwiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie
pod nadzorem Lub zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia
| T0ZUmiejg 2wigzane z tym zagrozenia.

Czyszczenie i konserwacja nie moga byc
wykonywane przez dzieci. Przechowuj urzadzenie

1 jego przewod w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Dzieciom nie wolno bawic Sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie moga byc
wykonywane przez dzieci.

4. Nie wyjmuj uktadu parzenia podczas nalewania
espresso b przeptywu wody, poniewaz urzadzenie
Jest pod cisnieniem. Wyjecie uktadu parzenia
podczas ktorekolwiek z tych czynnosci moze
doprowadzic do poparzeri ub obrazen Ciata.

h. [awsze odtacza) wiyczke od gniazdka przed
pizystapieniem do czyszczenia ekspresu lub
w przypadku jakichkolwiek problemow podczas
PIOCESU parzenia kawy.

6. Nie wktadaj rak bezposrednio pod strumieri pary,
qorgcej wody, goracego mleka lub espresso,
poniewaz moze to spowodowac poparzenia b
obrazenia ciata.

7. Wylot mleka i gtowica dozujaca znacznie Sie
nagrzewaj podczas pracy. Moze to spowodowac
oparzenia w przypadku kontaktu, dlatego nalezy
unikac bezposredniego kontaktu z tymi czesciami.

8. Temperatura dostepnych powierzchni moze byc
wysoka podczas pracy urzadzenia. Nawet po uzyciu
na powierzchni elementu grzejnego wystepuje

ciepto resztkowe.
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9. Nie uzywaj urzadzenia do innych celow niz te,
do Ktdrych jest przeznaczone. Niewtasciwe uzycie
moze spowodowac obrazenia Ciata.

10. Aby uniknaC porazenia pradem, nie wolno zanurzac
urzadzenia ani przewodu zasilajacego i wiyczki
w wodzie ani innym ptynie. Umyj nastepujace
czeSci w ciepte] wodzie z dodatkiem tagodnego
detergentu: zespot pojemnika na mleko,
uktad parzenia, kratke tacki ociekowej,
7espot tacki ociekowej, pojemnik na fusy,
pojemnik na ziama kawy i zbiomik na wode.
Przed ponownym montazem doktadnie optucz
I 0suSz kazdg czeSc. Szczegttowe informacje
znajdujg sie w rozdziale Pielegnacja i czyszczenie.

11 To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w gospodarstwie domowym i w podobnych
miejscach, takich jak: kuchnie dla personelu
w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
budynki rolnicze; przez klientow w hotelach,
motelach i innych obiektach mieszkalnych:
pensjonaty.

12. Nie uruchamiaj bez wody w zbioriku.

Napetniaj zbiornik tylko czysta i zimng woda.
Przestrzegaj maksymalngj objetosci napetniania.
Nie napetniaj powyzej linii MAX lub maksymalnej
pOjemnoSci napetnienia.

13. Nie dopuszczaj do kontaktu przewodu zasilajacego
2 qorgeymi czesciami ekspresu do kawy.

14. Nie uzywaj tego urzadzenia z uszkodzonym
przewodem Lub wiyczkg lub jesli urzadzenie
20stato uszkodzone w jakikolwiek sposob.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,

musi zostac wymieniony przez producenta,
Jego przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowang osobg, aby uniknac
niebezpieczenstwa.

15. Urzadzenia nie s3 przeznaczone do obstugi za
pomoca zewnetrznego timera Wb oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

16. Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy zachowac
przestizen nad nim, poniewaz z urzadzenia bedzie
wydobywaC sie goraca para.
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Srodki ostroznosci okreslone przez firme Breville

17. PRZESTROGA: Aby zapobiec uszkodzeniu
urzadzenia, nie uzywaj alkalicznych Srodkow
czyszczacych do mycia. Uzyj miekkie) szmatki |
delikatnego detergentu.

18. Aby uniknaC porazenia pradem, nie wolno

zanurzac obudowy. przewodu zasilajacego, wtyczki,

ani catego urzadzenia w wodzie ani innym piyne.

19. Umyj czedc Urzadzenia w roztvorze qorgee) wody
z p{ynem do mycia naczyn. Staranne wytrzy).
Patrz rozdziat Czyszczenie (zawiera instrukcie
czyszczenia powierzchni bedacych w kontakcie
7 2ywnoscia).

20. Nie poawdl, aby przewdd zwisat 7 krawedzi stotu
ub blatu i dotykat goracych powierzchni, tacznie
7 kuchenka, ani aby ulegt zaplataniu, uwiezieniu
ub Scisnieciu.

21. Nie umieszczaj urzadzenia na ani w poblizu
qoracego ptomienia gazowego, elementu

elekirycznego Lub na nagrzanym piekarniku.

11 Iawsze uywaj urzadzenia na suchej, stabilngj
I Towne) pUW|erzchn|

23. Zanim wyjmiemy czesci  praystapimy do ich
cayszczenia, nalezy zawsze wytcayC ekspres
przyciskiem, odtaczyC go z gniazdka i odczekac,
az ostygnie.

24 Octgezaj urzadzenie od gniazdka, gdy e
uzwasz urzadzenia lub zegara wySwietlacza
(jesti jest dostepny] oraz przed czyszczeniem.

15, [awsze wytacza) zasilanie w gniazdku przed

whozeniem lub wyjeciem wtyczki. Wyjmuj whyczke,

chwytajac za nig - nie ciagni za przewod
26. [awsze upewnij sie, Ze masz suche rece przed
dotknieciem wtyczk| ub wtgczeniem urzadzenia.

27. Lawsze koraystaj 7 urzadzenia podtaczonego
do gniazdka sieciowego o napieciu (tylko AC)
podanym na urzadzeni.

28 Nigdy nie pozostawia wtaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

29 Ninigjsze urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego. Nie nalezy uzywac
tego urzadzenia na zewngtiz ani w celach
komercyjnych.

30. To urzadzenie wytwarza ciepto podczas
uzytkowania. Nalezy przedsiewziac odpowiednie
Srodki ostroznosci, aby zapobiec ryzyku
poparzenia, pozaru Lub innych obrazer Ciata
| szkad materialnych spowodowanych dotknieciem

elementow zewnetrznych w czasie uzytkowama
urzadzenia ub jego stygniecia.

31 Nie uzywaj urzadzenia, jesli upadto, ma widoczne

Slady uszkodzert lub pizecieka.

32. Podczas uzywania, ekspresu do kawy nie nalezy
umieszczac w szafce.

33. Nawet po uzyciu na powierzchni elementu
gizejnego wystepuje ciepto resztkowe.

34. Unikaj rozlewania wody na ztacze.

e Podczas czyszezenia lub dodawania ziaren kawy
nalezy zachowaC ostroznodC podczas kontaktu
7 ostrymi nozami ub zamami miynka do kawy.
® /awsze upewniac sie, Ze urzadzenie jest
wytaczone.
* Aby uniknaC obrazen, nie wkiadaj rak do
pojemnika na ziama podczas jego aytkowania.
o Przed uzyciem sprawdZ, czy w zbioriku
nie znajduja sie Zadne obce przedmioty.
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Elementy ekspresu do kawy Prima Latte AutoLuxe

© @
COLD MILK

Cp EsPrESSO & cappuccing
S Lunco © e
@ AMERICANO P FLATWHITE

O rorwarer () w

SINGLE
DOUBLE

A. Zdejmowany pojemnik na ziarna

B. Listwy gorne z aluminium

Uwaga: Aluminiowe listwy nie petnia
funkcji uchwytéw i nie nalezy ich uzywac
do podnoszenia lub przenoszenia
urzadzenia, jedynie zbiornika na wode.

C. Zbiornik na wode z pokrywka
240

. Zdejmowane zarno goérne
. Gtowica dozujaca (regulowana wysokos¢)
. Pokrywka wylotu pary

. Pojemnik na mleko (patrz réwniez str.

243)

. Panel sterowania
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Elementy ekspresu do kawy Prima Latte AutoLuxe

. Tacka ociekowa (patrz réwniez str. 242)
. Wyjmowany uktad parzenia
. Né6zki antyposlizgowe (niepokazane)

. Schowek na napowietrzacz (alternatywny)

(patrz réwniez str. 243)

. Przycisk zwalniania pojemnika na mleko
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Cechy tacki ociekowej (l)

11. Wyjmowany pojemnik na fusy

12. Szczotka do czyszczenia i pozycja
przechowywania

13. Wyjmowana centralna czes$¢ na filizanki
turystyczne

242

14. Wskaznik ptywakowy zapetnienia tacy
ociekowej

Wazne: Gdy wskaznik stanie sie
widoczny przez pokrywke tacki ociekowe;,
wyjmij tacke i wylej wode.

15. Przednia cze$¢ (wyjmowana)

16. Wyjmowane pokrywki tacki ociekowej
ze stali nierdzewnej
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Cechy pojemnika na mleko (G)

D

G1. Przetacznik teksturowania
Obroc¢ przetacznik teksturowania
znajdujacy sie na gdrze pojemnika
na mleko, aby wybrac¢ spienione lub
zwyczajne mleko, albo zdejmij pojemnik
w celu czyszczenia.

©p -Zwyczajne mleko
@D -Spienione mleko

® -Wyjmowanie

G2

G3.
Gé4.
G5.
Gé.
G7.
G8.

. Pokrywka (wyjmowana)

Do dostepu i napetniania w czasie parzenia.
Gtowica pojemnika

Dysza mleka

Wyjmowana rurka mleka

Napowietrzacz do spieniania (na goraco)
Napowietrzacz do spieniania (na zimno)

Pojemnik na mleko
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Zdejmowany pojemnik na ziarna (A)

A 4

Uwaga: Twdj ekspres automatycznie dodaje wode, aby zapewnic jak najswiezsza kawe,

zaréwno przy pierwszym wtaczeniu, jak i wytaczeniu. To normalna procedura.
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Elementy ekspresu do kawy Prima Latte AutoLuxe

H4

Hé6
H15
H7

H10

H13

H14

Q) H2
COLD MILK
E; ESPRESSO @ CAPPUCCINO
@ LUNGO 9 LATTE
@ AMERICANO 9: FLAT WHITE

5§

L HOT WATER G MILK

H5

3}9 ol H8
& H9

O sousie H1T

H12

1l 1l
&

@ @
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Elementy panelu sterowania (H)

H1.

H2.

H3.

H4.

H5.

Hé.

H7.

H8.

H9.

Przycisk zasilania

Przycisk zasilania swieci sie za kazdym
razem, gdy urzadzenie jest wtaczone,
podswietlenie bedzie miga¢ podczas
nagrzewania.

Przycisk start/stop

Przycisnac, aby wtaczy¢ lub wytaczyd
wybrana funkcje. Pod$wietlenie zacznie
miga¢, gdy urzadzenie bedzie gotowe
do zaparzenia kawy.

Wskaznik zimnego mleka
Wskazuje, ze zainstalowano
napowietrzacz zimnego mleka.

Pods$wietlone ikony w lewej kolumnie:
Napoje na bazie espresso

-Espresso

-Lungo

-Americano

-Goraca woda

Podséwietlone ikony w prawej kolumnie:
Napoje na bazie espresso z mlekiem
-Cappuccino
-Latte
-Flat White
-Mleko

Ostrzezenie — pojemnik na ziarna kawy
Miga, gdy pojemnik na kawe ziarnista
nie jest zainstalowany.

Ostrzezenie - Wskaznik poziomu wody
Podswietla sie, gdy osiagniety zostat
minimalny poziom wody, miga,

gdy zbiornik jest pusty.

Ostrzezenie - Petny pojemnik na fusy
Podswietla sie, gdy pojemnik na fusy
wymaga oproznienia.

Ostrzezenie - Wskaznik alertu
Podswietla sie, gdy tacka ociekowa lub
uktad parzenia nie zostaty prawidtowo
zamontowane. Miga, gdy uktad
parzenia jest zatkany.

246

H10. Przycisk pojedynczego lub podwdjnego

H11.

espresso
Przycisnij, aby przetaczyé miedzy
pojedynczym a podwdjnym espresso
na baze do napoju.

Przycisk ulubionych napojow
Przyciénij i przytrzymaj,

aby zapisac biezace ustawienia
kawy. Patrz odrebny rozdziat.

H12. Ikony wielkosci:

Wybdr miedzy maty, Sredni i duzy.
Przyciénij odpowiednie przyciski,
aby przetacza¢ miedzy nimi.

H13. Przyciski w gérnym rzedzie od lewej

do prawej strony:

@ A. Wielkos¢ napoju - przyciskaj,
aby przechodzi¢ przez
stopniowane wielkosci.

o B. Intensywnos¢ kawy -
przyciskaj, aby zwiekszac
intensywnos¢ kawy.

C. llosé mleka - przyciskaj,
aby zwiekszac ilos¢ mleka

dodanego do napoju (tylko dla
napojéw na bazie mleka).

H14. Przyciski w dolnym rzedzie od lewej

do prawej strony:

A. Czyszczenie mechanizmu
mleka - przycisnij, aby przeptukac
woda pojemnik na mleko.

@ | B. Oczyszczanie z ziaren -
przycisnij i przytrzymaj,

aby oczysci¢ mechanizm
mielenia z ziaren podczas
zmiany pojemnika na ziarna.

® ©

C. Przycisk czyszczenia

i odkamieniania - podséwietla
sie, gdy wymagany jest cykl
odkamieniania. Patrz odrebny
rozdziat.

H15. Pokretto wyboru

Przekrecaj w obu kierunkach,
aby umozliwi¢ wybér jednego
z 8 napojow bazowych.
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ZESKANUJ TUTAJ
Aby skorzystac

z praktycznego

i interaktywnego
przewodnika.

Przed pierwszym uzyciem

Skorzystaj z ponizszych informacji, ktére pomoga Ci przy pierwszej konfiguracji.
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ZESKANUJ TUTAJ
Aby skorzystac

z praktycznego

i interaktywnego
przewodnika.

Szybki przewodnik
po parzeniu kawy

Skorzystaj z ponizszego przewodnika, ktdry pomoze Ci zaparzy¢ pierwsza filizanke kawy.

Uwaga: Po kazdym wtaczeniu urzadzenie automatycznie wykonuje ono cykl nagrzewania i ptukania,
ktdrego nie mozna przerwac. Urzadzenie nie jest gotowe do uzycia, dopdki cykl sie nie zakonczy.

— QD ESPRESSO

LUNGO
1. NAPOJE NA BAZIE @
ESPRESSO @ AMERICANO

L () HOT WATER

— € capPUCCINO (© mome )

2. NAPOJE NA LATTE ( © oo )

BAZIE ESPRESSO

Z MLEKIEM - P FLATWHITE (& )

MILK ( & )

WIELKOSC: INTENSYWNOSC ESPRESSO: ILOSC MLEKA:
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1. NAPOJE NA BAZIE ESPRESSO:

(Cp ESPRESSO Tp Luneo @ AMERICANO  (}% HOT WATER

P espresso
1]

@CAPPuccmo 9 LATTE @FLATWHITE D MILK

2. NAPOJE NA BAZIE ESPRESSO Z MLEKIEM

@ CAPPUCCINO
1 il

Uwaga: Zobacz, jak zapisac ustawienia swojego ulubionego napoju (str. 253).

Uwaga: Te etapy dziataja, gdy zardwno napowietrzacze na goraco,
jak i na zimno s3 zainstalowane.
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Dopracowywanie espresso

Dostosowanie temperatury ekstrakcji

Temperature wody uzywanej do ekstrakgji
espresso mozna regulowac w krokach co
2°C pomiedzy 88 i 94°C, aby dostosowac ja
do réznych rodzajow palonych ziaren kawy
i osobistych preferencji.

- Wyzsze temperatury z reguty zwiekszaja
goryczke i zmniejszaja kwasowosc.

- Nizsze temperatury z reguty zmniejszaja
goryczke i zwiekszaja kwasowosc.

Regulacja temperatury ekstrakgji

- Zaczynajac od stanu GOTOWE, wcisnij

i przytrzymaj przycisk zasilania i Start/Stop.

PRIYCISNI
| PRIYTRZIYMAJ

e Urzadzenie wyda sygnaty dzwiekowe
i 4 opcje napoju zaczna migac.

Opcje napoju odpowiadaja specjalnym
temperaturom:
Napoj Temperatura
Espresso
Lungo
Americano

Goraca woda

Obracaj pokretto wyboru az osiagniesz
wybrana temperature. Po wyborze,
podéwietlenie danego napoju przestanie
migac¢ .np. Lungo”.

@ ESPRESSO
6) LUNGO

@ AMERICANO

PRZEKRE‘C % HOT WATER

Aby zapisac ustawienie, nacisnij przycisk
Start/Stop. Urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy i ustawienie zostanie zapisane.
Urzadzenie powréci do stanu gotowosci.

PRZYCISNIJ
| PRIYTRIYMA)
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Regulacja pojemnika na mleko

Pojemnik EasySwitch / Funkcje Ulubione

Ekspres do kawy jest wyposazony Zaréwno napowietrzacz na goraco, jak i na Pojemnik EasySwitch Funkcje Ulubione
w napowietrzacz, ktéry umozliwia produkcje zimno umozliwia dozowanie mleka w formie ) ) o o
spienionego lub mikrospienianego mleka: spienionej lub zwyktej. Mozna go dostosowac, Funkcja Ulubione umozliwia zapisanie

ulubionych napojéw w 4 réznych profilach
uzytkownikéw. Ustawienia napoju mozna
zapisa¢ w dowolnym momencie podczas
wyboru lub parzenia ulubionego napoju.

obracajac przetacznik teksturowania (G1),
zaleznie od przygotowywanego napoju.

Napowietrzacz na goraco - przeznaczony

do przygotowania mleka do napojow na bazie

goracego espresso. Aby dokonac regulacji, wystarczy obrdcic
przetacznik tak, aby wyréwnat sie z ikonami:

Napowietrzacz na zimno (niebieski) -
przeznaczony do przygotowania mleka
do napojéw na bazie zimnego espresso.

Aby zmieni¢ tryb przygotowywanych napojow
miedzy goracym a zimnym, mozna zmieni¢
zamieni¢ napowietrzacz spieniajacy. Gdy nie
jest uzywany, dodatkowy napowietrzacz mozne
by¢ przechowywany za panelem sterowania.

Zamiana napowietrzacza.

1. Pojemnik na mleko ma zainstalowany
wstepnie napowietrzacz na goraco. Aby
wymieni¢ go na napowietrzacz na zimno,
nalezy najpierw zdemontowa¢ pojemnik
na mleko (patrz str. 243).

2. Pociagajac w dét od
tytu, obroc¢ aktualnie
zamontowany
napowietrzacz
spieniajacy i wyjmij
go z pozycji.

OBR()['Z.’ =

ABY WYJAC

3. Wtdz drugi
napowietrzacz
i zmontuj w odwrotnej
kolejnosci. Po wtozeniu
napowietrzacza na
zimno, na panelu
sterowania wyswietli
sie .ZIMNE MLEKO".
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Ekspres do kawy jest wyposazony

w dwa oddzielne pojemniki na ziarna kawy,
co umozliwia tatwe stosowanie dwdch
réznych rodzajow ziaren lub mieszanek.
Przetaczanie miedzy pojemnikami jest proste.

1. Przekre¢ pojemnik na ziarna w lewo,
aby odkreci¢ i wyjac.

2. PRZEKREC

1. PRZEKREC

2. Wtdz i przekrec¢ drugi pojemnik na ziarna
w prawo, aby zablokowa¢ go.

1. WYROWNAJ PROWADNICE

POJEMNIKA -
2. W0z

3. PRZEKREC

S =

3. Nacisnij i przytrzymaj przycisk
.Oczyszczanie z ziaren” przez 1 sekunde,
a mtynek bedzie pracowat wystarczajaco
dtugo, aby oprézni¢ stare ziarna z mtynka
i przygotowac sie na nowe ziarna.

PRIYCISNIJ
| PRZYTRZYMAJ .
PRZEZ 1 SEKUNDE

1. Gdy juz wybierzesz wszystkie opcje
i stworzysz swoj ulubiony napdj, po prostu
nacisnij i przytrzymaj przycisk Ulubione,
aby zapisa¢ ustawienia.
PRIYCISNIJ

I PRIYTRZYMAJ
. PRIEZ 1 SEKUNDE

Ustawienia napoju mozna zapisac
w Ulubionych w dowolnym momencie przed,
w trakcie lub po podaniu.

Kazda z 8 opcji (Espresso, Lungo, Americano,
Goraca woda, Cappuccino, Latte, Flat White

i Mleko) moze zostac zapisana w kazdym

z 4 profili.

2. Wielokrotne naciskanie przycisku Ulubione
umozliwi przetaczanie sie pomiedzy
profilami uzytkownikéw od 1 do 4, dzieki
czemu mozna wybrac ulubiony napdj.

PRIYCISNIJ,
ABY PRZELACZAC

——o
PRZEZ 1 SEKUNDE

wn =
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Funkcje Ulubione

e Przyktad:

Aby zapisa¢ sredniej wielkosSci, intensywne
Latte na podwdjnym espresso z niewielka
iloscia mleka w Ulubionych uzytkownika nr 2:

1.Przekre¢ pokretto wyboru na . Latte”.

@ CAPPUCCINO

@ LATTE

@b FLAT WHITE
PRZEKRE,C D VK

2. Wybierz nap6j z podwojnym espresso.

DOUBLE

3. Przetaczaj miedzy przyciskami wielkosci
napoju, az pojawia sie pierwszy i drugi
pasek [érednial.

\

4. Przetaczaj przyciskami intensywnosci kawy,

az pojawia sie wszystkie trzy paski (mocna).

5. Przetaczaj miedzy przyciskami ilosci mleka,

az pojawi sie jeden pasek (matal.

\

254

6. Przetaczaj miedzy Ulubionymi az podswietli
sie 2",

.

7. Naciénij i przytrzymaj przycisk Ulubione
przez 1 sekunde, ikona zacznie migac,
a urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy.
Ustawienia niestandardowe do Latte
dla Uzytkownika 2 zostang zapisane.

PRIYCISNIJ
I PRIYTRZYMAJ

PRZEZ 1 SEKUNDE

Aby przywotac zapisane ustawienie, wystarczy
nacisnac przycisk Ulubione i wybrac
konkretnego uzytkownika (np. 2). Wyswietla
sie ustawienia niestandardowe zapisane

w przyktadzie powyzej. Nastepnie wystarczy
nacisnac przycisk START, aby zaparzy¢ kawe.

PRZYCISNLJ,
ABY PRZELACZAC

—— o
MIEDZY 1-4

W=
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ZESKANUJ TUTAJ
Aby skorzystac

z praktycznego

i interaktywnego
przewodnika.

Przewodnik po ekstrakc;ji
espresso

Espresso jest baza wszystkich napojow kawowych przygotowywanych przez Twoje urzadzenie. Ten ekspres do kawy
samodzielnie dostosowuje ilos¢ mielonej kawy po kazdym cyklu, aby zoptymalizowac jakos¢ espresso.

Nalewanie®

Kolor

Smak

Grubos¢
mielenia™”

0BROC W LEWO, 0BROC W PRAWO,
ABY ABY
USTAWIC : IMNIEJSZYC
GRUBSZE MIELENIE ¢Sz GRUBOSC MIELENIA

[ SIYBSIA ] [ WOLNIEJSZA
EKSTRAKCJA NJSTAWIENIE) EKSTRAKCJA
MIELENIA
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Alert o matej ilosci wody i alert o pustym zbiorniku

Ostrzezenie o niskim poziomie wody

Gdy w zbiorniku osiagniety zostanie
minimalny poziom wypetnienia,
wtaczy sie ostrzezenie o niskim
poziomie wody, a urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Wszystkie funkcje urzadzenia
beda dziata¢, gdy zadwieci sie ostrzezenie
o niskim poziomie wody. Aby jednak
utrzymacd urzadzenie w dobrym stanie,
zalecamy napetnienie zbiornika przy
najblizszej okazji i unikanie uruchamiania
urzadzenia z pustym zbiornikiem.

Uwaga: Jesli wtaczasz urzadzenie

po raz pierwszy, przed wlaniem wody
do zbiornika, wskaznik ostrzezenia
bedzie juz aktywny.

Napetnienie woda powyzej minimalnego
poziomu spowoduje automatyczne wytaczenie
wskaznika ostrzezenia.

Alert o pustym zbiorniku

Jesli w zbiorniku nie ma juz wody,
@ wskaznik poziomu wody zacznie

migac, a urzadzenie wyemituje

3 sygnaty dzwiekowe.

Uwaga: Gdy zbiornik na wode opréznia
sie, pompa staje sie nagle znacznie
gtosniejsza, poniewaz woda przestanie
przez nig przeptywac. Nastepnie
urzadzenie przestanie dziatac.

256

Gdy zabraknie wody, cykl parzenia
natychmiast sie zatrzyma i nie bedzie mozna
dokonczy¢ przygotowywania napoju, tacznie
z dodaniem mleka.

Wskaznik ostrzezenia bedzie miga¢, az do
momentu napetnienia zbiornika woda powyzej
poziomu alarmu o niskim poziomie wody.

Gdy zbiornik sie
(2 HOT WATER oprézni, nalezy

wlac niewielka ilos¢
goracej wody. Dzieki temu wewnetrzny uktad
zostanie napetniony woda i przygotowany
na kolejna kawe.

Uwaga: Jesli podczas pierwszego uzycia
na urzadzeniu wyswietla sie ikona
JAlert o pustym zbiorniku”, mimo ze

w zbiorniku znajduje sie woda, sprawdz,
czy czerwony ,korek transportowy”
zostat usuniety spod zbiornika.
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Brak ziaren

Kiedy w maszynie zabraknie ziaren, ustyszysz
zmiane dzwieku mtynka.

Jesli w trakcie cyklu mielenia zabrakto ziaren,

ekspres automatycznie wznowi cykl parzenia,
aby umozliwi¢ opréznienie uktadu parzenia.

e Aby uzupetni¢ pojemnik, wystarczy zdjac
pokrywe pojemnika na ziarna i napetnic
go ziarnami.

Wskaznik pojemnika na ziarna kawy

Wskaznik ostrzezenia

A Zapalenie sie kontrolki ,Alert”
sygnalizuje problem z montazem
wyjmowanych czesci urzadzenia.

e Jesli zaswieci sie kontrolka Alert, najpierw
sprawdz, czy tacka ociekowa jest catkowicie
wtozona.

e Jesli wskaznik nadal sie Swieci, wyjmij tacke
ociekowa i sprawdz, czy uktad parzenia jest
catkowicie wsuniety do urzadzenia.

e W razie potrzeby wyjmij i zamontuj
ponownie uktad parzenia, upewniajac sie,
ze stychac klikniecie przy ponownym
wtozeniu. Zamknij panel sterowania,

a nastepnie wsun do konca tacke ociekowa.
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Wybor miedzy twarda a miekka woda

Ustawienia twardej i miekkiej wody

Ekspres do kawy AutoLuxe ma dwa rézne
ustawienia twardosci wody i mozna go
zoptymalizowa¢ pod katem twardej lub
miekkiej wody. Twoj ekspres zostat fabrycznie
zaprogramowany do pracy z twarda woda.
Jesli chcesz zmienic ustawienie,

uzyj nastepujacej procedury:

W stanie gotowosci nacisnij i przytrzymaj
jednoczesnie przycisk zasilania i przycisk
odkamieniania przez 4 sekundy.

Przycisk odkamieniania zaswieci sie

na poziomie 100%.

PRIYCISNIJ
@ I PRIYTRZYMAJ
PRZEZ 4 SEKUNDY

Uwaga: Przyciski Pojedyncze/Podwdjne
Espresso i Ulubione stuza do informowania
o wybranym ustawieniu wody, wszystkie
inne podswietlenia sa wytaczone.

Wybrany przycisk ustawien bedzie

Swiecit Swiattem ciagtym, podéwietlenie
niewybranego przycisku bedzie migac.

258

2. Naciéniecie przycisku Pojedyncze/Podwdjne
Espresso spowoduje wybranie ustawienia
.Twarda woda”, a nacisniecie przycisku
Ulubione spowoduje wybranie ustawienia
.Miekka woda".

TWARDA MIEKKA
WODA @ WODA

LUB

3. Po nacisnieciu wybranego przycisku
urzadzenie wyemituje jeden sygnat
dzwiekowy trwajacy 1 sekunde,

a nastepnie powrdci do stanu gotowosci.

Jesli w ciagu 60 sekund nie zostanie
dokonany zaden wybar, urzadzenie powrdci
do stanu gotowosci i bedzie kontynuowato
dziatanie przy biezacym ustawieniu
twardosci wody.
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Przywracania wszystkich ustawien

Przywracanie wszystkich ustawien
fabrycznych (zaréwno parzenia jak
i mielenia)

Uwaga: Sprawdz, czy pojemnik na mleko
jest wtozony

Przycisnij i przytrzymaj jednoczesnie przez
4 sekundy Wielko$¢ napoju”, ..Intensywnosc

kawy" i .Ilos¢ mleka”.
PRIYCISNL)

I PRIYTRZIYMAJ
% Q PRZEZ 4 SEKUNDY

Urzadzenie wyda sygnat dZzwiekowy,
a przyciski zaczna migac.

Przywrécono ustawienia fabryczne
wszystkich funkcji.
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Brak pianki - Rozwiazywanie problemow

Jesli Twoj ekspres AutoLuxe nie produkuje
tyle pianki mlecznej, ile chcesz, kilka
szybkich weryfikacji zazwyczaj pomoze
rozwiazac problem:

Sprawdz przetacznik teksturowania

Upewnij sie, ze przetacznik teksturowania
jest ustawiony w pozycji SPIENIANIE,

jak pokazano ponizej. Jesli pokretto nie jest
doktadnie ustawione, moze to mie¢ wptyw
na ilos¢ wytwarzanej piany.

Sprawdz napowietrzacz

Napowietrzacz ma bardzo maty otwér, ktory
pomaga w wytwarzaniu pianki mlecznej
poprzez mieszanie powietrza z mlekiem
podczas jego podgrzewania. Z czasem otwor
ten moze zostac zatkany przez zaschniete
resztki mleka (szczegélnie jesli urzadzenie nie
byto ostatnio czyszczone) lub zanieczyszczenia
pochodzace z wody w zmywarce.

Jak czyscic¢ napowietrzacz

Wyjmij napowietrzacz z urzadzenia i namocz go
w cieptej wodzie z mydtem przez co najmniej
30 minut (lub na cata noc, jedli zator jest
uporczywy). Zwréé szczegdlng uwage na maty
otwdr wentylacyjny i delikatnie go czys¢, az do
catkowitego usuniecia wszelkich pozostatosci.

Po wyczyszczeniu zamontuj napowietrzacz
ponownie i ciesz sie bogatym, spienionym
mlekiem.
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Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemow

PROBLEM

Mleko nie
nalewa sie.

Mozliwa przyczyna

Zatkany napowietrzacz mleka.

Co zrobic

W napowietrzaczu pozostaty resztki
mleka, ktore zaschty. Zdemontu;j
pojemnik na mleko i zanurz wszystkie
czesci w goracej wodzie z mydtem

na okoto 30 minut. Uzyj szczoteczki
czyszczacej, aby usunac wszelkie
uporczywe zabrudzenia. Optukaj i zt6z
ponownie.

Brak wody w zbiorniku na wode.

Jesliw pojemniku na mleko znajduje

sie mleko, ale nie jest ono nalewane,
sprawdz, czy w zbiorniku na wode jest
woda, poniewaz wytwarza ona pare
niezbedna do przygotowania spienionego
mleka.

Brak mleka w pojemniku na mleko.

Z dyszy do spieniania mleka bedzie
wydobywac sie duzo pary. Wyjmij
pokrywke i napetnij zbiornik mlekiem.

Pojemnik na mleko nie zostat
prawidtowo wtozony.

Docisnij pojemnik na mleko, az ustyszysz
klikniecie oznaczajace zatrzasniecie sie
mechanizmu zatrzaskowego.

W ekspresie do kawy nagromadzit sie
kamien.

Wymagany jest cykl odkamieniania.
Patrz temat Cykl odkamieniania.

Za mato pianki.

Mleko nie jest Swieze.

Upewnij sie, ze uzywane mleko jest
schtodzone.

Temperatura mleka jest zbyt wysoka.

Pamietaj, aby zaczynac teksturowanie,
gdy mleko ma temperature okoto 4°C.

Przetacznik teksturowania ustawiono
na .zwykte” zamiast .spienione”.

Obré¢ przetacznik teksturowania (G1),
aby upewnic sie, ze jest on wyréwnany ze
znacznikiem pozycji spieniania.

Po pierwszym
wtaczeniu nie
mozna wybrac
ustawien.

Urzadzenie znajduje sie w cyklu
nagrzewania.

Poczekaj, az przycisk ..Zasilanie”
przestanie migac. Urzadzenie bedzie
gotowe do uzycia.

Espresso jest
za zimne.

Ziarna kawy byty przechowywane w
lodéwce lub zamrazarce.

Przechowuj ziarna kawy w suchym,
szczelnym pojemniku. Umieéc¢
w chtodnej, ciemnej szafce.

Stosowana jest niska,
niestandardowa temperatura
ekstrakcji.

Uzyj domyslnej temperatury ekstrakji
wynoszacej 94°C. Patrz temat
Temperatura ekstrakceji z mozliwoscia
dostosowania.

Filizanka lub szklanka byta zimna
przed nalaniem espresso.

Wlej goraca wode do filizanki przed
zaparzeniem espresso.

Zbyt duza odlegto$¢ miedzy gtowica
dozujaca a filizanka.

Opusc¢ gtowice dozujaca tak blisko
filizanki, jak to mozliwe.
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Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemow

PROBLEM

Espresso
nie leje sie
ani nie kapie
(nadmierna
ekstrakcja).

Mozliwa przyczyna

Brak wody w zbiorniku na wode.

Co zrobic

Napetnij zbiornik woda. Zale] maszyne
goraca woda, wybierajac opcje Goraca
woda.

Zbyt drobno mielona kawa.

Zmien ustawienie mielenia na grubsze.

Gtowica dozujaca jest brudna.

Wymagany jest cykl czyszczenia.
Patrz temat Cykl czyszczenia.

Gtowica dozujaca jest zatkana.

Wymagany jest cykl odkamieniania.
Patrz temat Cykl odkamieniania.

Espresso nie
ma pianki

lub pianka

jest rzadka
(niedostateczna
ekstrakcja).

Ziarna kawy sa stare lub wysuszone.

Uzyj Swiezo palonych ziaren kawy.

Mtynek wyczerpat ziarna w potowie
cyklu, co zmniejszyto ilos¢ zmielonej
kawy w uktadzie parzenia.

Sprawdz pojemnik na ziarna. Jesli jest
pusty, napetnij go ponownie i powtdrz
cykl parzenia.

Kawa jest mielona zbyt grubo.

Zmien ustawienie mielenia na
drobniejsze.

Zbyt duza lub
zbyt mata
wielkos¢
napojow.

Nieprawidtowy wybor wielkosci.

Za pomoca przyciskéw Pojedyncze/
Podwojne, Wielos¢ napoju i Iloé¢ mleka
mozesz precyzyjnie dostosowac objetosc¢
napoju do swoich potrzeb. Optymalna
wielko$¢ napoju mozna zapisac,
korzystajac z funkcji Ulubione.

Espresso ma
gorzki smak.

Rodzaj uzywanych ziaren kawy.

Wyprébuj inne marki kawy ziarnistej.

Espresso zostato poddane
nadmiernej ekstrakgji.

Sprébuj grubiej zmieli¢ kawe.

Uktad parzenia wymaga czyszczenia.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
demontazu i czyszczenia zawartymi

w niniejszej instrukeji.

Zuzyte krazki
kawy sa mokre.

Razem z krazkiem kawy zostanie
wyrzucona niewielka ilos¢ wody.

Jest to normalne zjawisko i nie wymaga
zadnych dziatan.

Brak wody w zbiorniku i pompa jest
.sucha”.

JAlert o pustym zbiorniku” bedzie migac.

Napetnij zbiornik woda, a nastepnie
wlej goraca wode, aby przygotowac
urzadzenie przed zaparzeniem

Urzqz:]zenie espresso. Dzwiek wydawany przez
wydaje pompe zmniejszy sie, gdy woda zacznie
nietypowy przeptywac przez uktad.
dzwiek p°d_czas Zbiornik na wode nie iest prawidtow Umiesc zbiornik na wode w urzadzeniu,
pompowania za{(c))Zon aWodg nie Jest prawidtowo naciskajac lekko w dot, aby upewni¢ sie,
wody. y ze zawor sie zatrzasnie.
Cze.rvvon'a zatyczka ‘ opakovxfan.|a . .| Usun czerwona zatyczke znajdujaca sie
moze by¢ nadal wtozona [zaswieci sie o ’ T
A s — u podstawy zbiornika na wode.
ostrzezenie o niskim poziomie wody).
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Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemow

PROBLEM

Ekspres wydaje
nietypowy
dzwiek po
zaparzeniu
espresso.

Mozliwa przyczyna

Ekspres wyrzuca fusy, a uktad
parzenia resetuje sie.

Co zrobic

Jest to normalne zjawisko i nie wymaga
zadnych dziatan.

Ekspres mieli
i zaparza
kawe dwa razy
podczas przy-
gotowywania

Aby uzyskac kawe o standardzie
baristy, nalezy zachowac okreslone
proporcje kawy do wody. Jedynym
sposobem na osiagniecie tego

w przypadku duzych napojéw jest
dwukrotne zaparzenie.

Jest to normalne zjawisko i nie wymaga
zadnych dziatan.

Aby uniknac podwdjnego mielenia
i parzenia, nalezy wybra¢ mniejsza lub

tacy ociekowej
lub na blacie.

CSPIEseC. stabsza kawe.
Oproznij, jesli czerwony wskaznik
: . . poziomu wody bedzie widoczny przez
Woda wylewa si¢ z tacy ociekowej. pokrywke tacy ociekowej wykonana ze
Woda wokot stali nierdzewne;j.

Brak tacy ociekowej lub nie jest ona
catkowicie wsunieta, gdy urzadzenie
jest w trakcie automatycznego
przeptukiwania.

Zawsze trzymaj tace ociekowa na swoim
miejscu podczas parzenia espresso,
poniewaz normalnych warunkach

pracy woda zostanie usunieta do tacki
ociekowe.

Goraca kawa z
mlekiem jest za
zimna.

Zainstalowano napowietrzacz
.na zimno”.

Na panelu sterowania wyswietla sie
komunikat .Zimne mleko". Postepuj
zgodnie z instrukcjami, aby przetaczy¢
sie na ..Napowietrzanie na goraco”.

Filizanka lub szklanka byta zimna
przed nalaniem espresso.

Wlej goraca wode do filizanki przed
zaparzeniem espresso.

Do uktadu
parzenia nie
przedostaja sie
zadne zmielone
ziarna kawy.

Brak ziaren kawy w pojemniku.

Napetnij pojemnik Swiezo palonymi
ziarnami kawy.

Zbiornik nie jest catkowicie
zainstalowany, a zamkniecia
nie sa catkowicie otwarte.

Obré¢ pojemnik na ziarna kawy
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara. Zamkniecia
pojemnika sa catkowicie otwarte.

Komora mielenia lub wylot
sa zablokowane.

Mtynek wymaga czyszczenia.
Patrz Pielegnacja i czyszczenie.

Espresso jest
niedostatecznie
wyekstraho-
wane nawet
przy drobnym
zmieleniu kawy.

Uzyto za mato kawy.

Dosyp ziaren do pojemnika na ziarna.

Ziarna sa zbyt stare.

Uzywaj éwiezo palonych ziaren.
Stare ziarna kawy, bez wzgledu

na ustawienie mielenia, spowoduja,
ze ekstrakcja przebiegnie szybko,

a uzyskane z nich espresso bedzie
miato smak charakterystyczny dla
niedostatecznej ekstrakcji.
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Podrecznik dotyczacy rozwiazywania problemow

PROBLEM

Ekspres
samoczynnie
sie wytacza.

Mozliwa przyczyna

Ekspres do kawy przejdzie w tryb
gotowosci po 20 minutach, aby
oszczedzad energie.

Co zrobic

Naciénij przycisk zasilania (H1),
aby ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

Nie wszystkie
kontrolki
Swieca sie,
gdy urzadzenie
jest wtaczone.

Po pierwszym wtaczeniu, urzadzenie
wejdzie w tryb nagrzewania, w tym
czasie kontrolka zasilania bedzie
pulsowac.

Poczekaj, az urzadzenie sie rozgrzeje,
kontrolka zasilania przestanie pulsowac,
a wyswietlacz sie zaswieci.

PROBLEM Mozliwa przyczyna Co zrobic
Pojemnik na ziarna kawy nie jest Wyjmij pojemnik na ziarna kawy
Nie mozna prawidtowo osadzony. i zainstaluj go ponownie.
reQUIO_WE‘_é Ziarna kawy Lub mielona kawa Usun pojemnik na ziarna kawi i zarno
ustawienia 3 awy b M€ . gorne. W razie potrzeby uzyj szczotki do
B : blokuja sie wokét gérnego zarna lub : ,
mielenia. S czyszczenia lub odkurzacza, aby usunac
kotnierza mtynka. A . ’
luzne ziarna kawy lub mielona kawe.
Kotnierz mtynka nie jest wyréwnany Upewnij sie, ze oznaczenia na gornej
z gorna pokrywa. pokrywie i mtynku sa wyréwnane.
Nie mozna Ziarna kawy Lub mielona kawa Usur pojemnik na ziarna kawi i zarno
zablokowac y gorne. W razie potrzeby uzyj szczotki do

pojemnika na
ziarna kawy na
swoim miejscu.

utknety w gérnym zarnie lub
kotnierzu mtynka.

czyszczenia lub odkurzacza, aby usunac
luzne ziarna kawy lub mielona kawe.

Zarno gérne nie jest prawidtowo
osadzone.

Upewnij sie, ze zarno goérne jest
prawidtowo ustawione i ze uchwyt
jest ztozony.

Nie mozna
wybrac
zadnego napoju
z mlekiem.

Pojemnik na mleko nie jest
zamontowany w urzadzeniu,
wiec urzadzenie nie pozwoli
na przygotowanie napojow
na bazie mleka.

Wtoz pojemnik na mleko.

Zarno gérne nie
jest prawidtowo
osadzone

w kotnierzu
mtynka.

Zarno gérne nie jest prawidtowo
osadzone.

Upewnij sie, ze zarno gorne jest
prawidtowo ustawione i ze uchwyt
jest ztozony.

Zapala sie
kontrolka
alarmowa,

a urzadzenie
nie dziata.

Jezeli wskaznik Swieci sie Swiattem
ciagtym, oznacza to, ze uktad
parzenia lub przednia czes¢ (I5)

nie jest prawidtowo zainstalowana.

Wyjmij tacke ociekowa i sprawdz,
czy mechanizm parzenia jest prawidtowo
zainstalowany.

Jezeli wskaznik miga, uktad parzenia
jest zatkany.

Wyjmij tacke ociekowa i sprawdz uktad
parzenia. W razie potrzeby wyjmij i usun
zator.

Zarna mtynka
maja mate
plamki i $lady.

Sa one czescia procesu utwardzania
(majacego na celu zapewnienie
bardzo dtugiej zywotnosci). Slady te
nie maja wptywu na dziatanie mtynka
ani na smak espresso.

Brak wymaganych dziatan.

lkona niskiego
poziomu

wody $wieci
sie Swiattem
ciagtym.

Osiagnieto minimalny poziom wody.

Uzupetnij wode do poziomu Max,
aby upewnic sie, ze masz wystarczajaco
duzo wody na nastepny napdj.

Mtynek nie
dziata po
zmieleniu duzej
ilosci kawy,

a podswietlony
przycisk
oczyszczania

z ziaren miga.

Mtynek sie przegrzat.

Odczekaj 10 minut, po zakonczeniu cyklu

automatycznego schtadzania urzadzenie
bedzie ponownie gotowe do uzycia.

Mtynek sie zatkat.

Jesli urzadzenie nie zresetuje sie
automatycznie, oznacza to, ze mtynek
jest zablokowany z powodu obecnosci
ciata obcego. Wyjmij pojemnik na ziarna
kawy i gorne zarno, a nastepnie za
pomoca odkurzacza sprébuj usunad
przedmiot.

lkona niskiego
poziomu wody
miga.

Sprawdz zbiornik na wode.

Jesli zbiornik na wode nie zostat
uzupetniony po osiagnieciu
minimalnego poziomu wody,
oznacza to, ze jest teraz pusty.

Napetnij zbiornik do petna i wybierz
opcje .goracej wody”, aby przygotowac
urzadzenie przed zaparzeniem kawy.

Do zaparzenia poprzedniej kawy uzyto
zbyt drobno zmielonych ziaren i kawa
nie mogta przeptynac.

Ustaw pojemnik na ziarna tak,
aby uzyskac grubsze ziarna.
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Pielegnacja i czyszczenie

e Oproznianie tacki ociekowej i pojemnika
na fusy

Gdy alert o pojemniku na fusy lub ptywak

tacki ociekowe] powiadomia o koniecznosci

opréznienia, nalezy zdemontowac urzadzenie
przycisk zwalniania

w nastepujacy sposob:
‘WCIS'NIJ
pojemnika na mleko

(M), aby go wyjac. POCIAGNIJ

- Upewnij sie,
ze urzadzenie
jest wytaczone,
a nastepnie nacisnij

PRZESUN
- Przesun gtowice
dozujaca do (E)
goérnej pozycji.

- Chwyc boki tacki
ociekowej i wysun
ja z urzadzenia.

- Mozna teraz wyjac
pojemnik na fusy
i oproznic go.

Porada: Fusy z kawy mozna wymieszac
z gleba ogrodowa, aby odzywi¢ rosliny
delikatnymi sktadnikami odzywczymi.

266

- Tacke ociekowa mozna
teraz opréznic, wlewajac
wode od tytu.

Jesli chcesz, mozesz umiescic tacke ociekowa
na gornej potce zmywarki, przedtem zdejmij
przednia czesc

- Pociagnij przednia
czes¢ pionowo do
gory, aby odczepic ja
od tacki ociekowej.

POCIAGNIJ

—

¢ Przeptukiwanie uktadu parzenia

Po pierwszym wtaczeniu ekspresu

uktad parzenia zostanie automatycznie
przeptukany woda. Mozesz jednak chciec
recznie przeptukac uktad parzenia,

aby usunad resztki kawy.

Aby recznie przeptukad uktad parzenia,
nalezy umieéci¢ sredniej wielkosci filizanke
na tacce ociekowej i w stanie gotowosci
nacisnac przycisk czyszczenia, a urzadzenie
automatycznie przeptucze uktad.

Uwaga: Nie ma alertu nakazujacego
przeptukanie uktadu, poniewaz jest to
funkcja dostepna na zadanie
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Pielegnacja i czyszczenie

¢ Wyjmowanie pojemnika na mleko

Istnieja dwa sposoby czyszczenia pojemnika
na mleko:

1. Szybki przeptyw: W dowolnym momencie
po zakoAczeniu parzenia kawy przez
urzadzenie mozna nacisnac przycisk
czyszczenia, a goraca woda zacznie przez
kilka sekund przeptukiwac pojemnik na
mleko. Jest to cykl ptukania, ktdry nalezy
wykonywad w ramach codziennej obstugi
urzadzenia i nie nalezy go stosowac zamiast
doktadnego czyszczenia.

B

2. Dogtebne czyszczenie: Pojemnik na mleko
zostat zaprojektowany tak, aby mozna go
byto doktadnie wyczyscic¢ na dwa sposoby.
Najpierw nalezy rozmontowac pojemnik
na mleko:

-Nacisnij przycisk na
gorze, aby zwolnic¢

pojemnik na mleko
i pociagnij go do ‘

przodu.
-Rozmontu;j )
pojemnik na mleko, PRIEKREC
przekrecajac go
i zdejmujac gtowice
pojemnika ze
zbiornika. 1WVJMIJ

- Obré¢ przetacznik PRZEKRE}

teksturowania
catkowicie

S WYJMLJ
w lewo i wyjmij.

- Pociagnij rurke
na mleko,
aby wyjac ja.

POCIAGNLJ, ‘
ABY WYJAC

- Obro¢ dysze mleka na pozycje 7 godz.
i pociagnij do przodu, aby zwolni¢ ja

PRZELACZ
NA POZYCJE
7GODZINA

POCIAGNI,
ABY WYJAC

S

-0bréc i wyjmij
napowietrzacz
spieniajacy.

Po wyjeciu:

A) W zmywarce: Optucz wszystkie elementy
w cieptej wodzie, nastepnie umies¢ je na
gérnej potce zmywarki i uruchom program,
w ktérym temperatura nie przekracza 50°C.

B) Recznie: Doktadnie wyptucz wszystkie
elementy ciepta woda, aby miec
pewnosc, ze usunieto wszystkie widoczne
pozostatosci. Upewnij sie, ze woda
przeptywa przez wszystkie otwory.

W przypadku uporczywych resztek namocz
wszystkie elementy (tacznie z pojemnikiem
na mleko) w roztworze cieptej wody

z detergentem, az do rozpuszczenia
wszystkich resztek. Doktadnie wyptucz
wszystkie elementy, aby usunac detergent.

Zt6z w odwrotnej kolejnosci.
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Pielegnacja i czyszczenie

Proces parzenia espresso polega na
ekstrakcji olejkéw z mielonej kawy. Z biegiem
czasu w urzadzeniu gromadza sie osady po
olejkach i mielonej kawie, ktore wptywaja

na smak kawy i dziatanie ekspresu.

Przeptukiwanie woda uktadu parzenia to
najtatwiejszy sposob na utrzymanie czystosci
ekspresu do kawy. Urzadzenie wykona to
zadanie automatycznie.

Akcesoria do czyszczenia i czeSci wyjmowane

- Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu
zasilajacego i wtyczki w wodzie ani
innym ptynie.

- Umyj czesci w cieptej wodzie z tagodnym
detergentem, optucz i wysusz.

Uwaga: Nie uzywaj alkalicznych srodkdow
czyszczacych, materiatéw Sciernych ani
metalowych zmywakéw, poniewaz porysuja
one powierzchnie czesci.

Nastepujace czesci nadaja sie do mycia
w zmywarce TYLKO NA GORNEJ POLCE:
- Odbijak do fuséw

- Taca ociekowa

- Wszystkie czesci pojemnika na mleko

. '

<3

WYLACINIE °°0 —J8 O
GORNA POLKA
o LlannnnfeSN :
268 —

OSTRZEZENIE: Nie umieszczaj urzadzenia
bezposrednio w zmywarce.

Czestotliwos¢ czyszczenia

Czyszczenie obudowy
o W zaleznosci od potrzeby

Przetrzyj urzadzenie miekka, wilgotna
Sciereczka z tagodnym detergentem
i wytrzyj do sucha.

PRZESTROGA: Aby zapobiec uszkodzeniu
urzadzenia, nie uzywaj alkalicznych
srodkéw czyszczacych, materiatow
sciernych ani metalowych zmywakow.

Czyszczenie tacki ociekowej

e W razie potrzeby, gdy pojawi sie
czerwony wskaznik

Wyjmij tacke ociekowa, pociagajac ja
do przodu

Wyjmij oddzielne elementy i wylej wode
z tacki ociekowe]

Uwaga: Z biegiem czasu we wnetrzu tacy
ociekowej i pojemnika na mielona kawe
pojawia sie plamy po olejkach zawartych
w mielonej kawie i jest normalne zjawisko.

Pojemnik na mleko

e Za kazdym razem

Po przygotowaniu pojedynczego napoju
lub partii napojow z mlekiem nalezy
automatycznie przeptukac uktad,
naciskajac przycisk Czyszczenie.

e Codziennie

Rozmontuj pojemnik na mleko i doktadnie
umyj go, wykonujac jedna z nastepujacych
czynnosci:
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Pielegnacja i czyszczenie

Umieszczajac na goérnej potce zmywarki
W cieptej wodzie z mydtem przy uzyciu

tagodnego detergentu, optukaj i wysusz.

Uktad parzenia
¢ Co tydzien
Wyjmij uktad parzenia z urzadzenia i umyj

go w cieptej wodzie z mydtem, uzywajac
tagodnego detergentu, optucz i osusz.

Zbiornik na wode
¢ Co miesiac

Wyjmij zbiornik z urzadzenia, oproznij
i wyjmij jednostke filtrujaca ze zbiornika

Wyczys¢ zbiornik ciepta woda z mydtem,
uzywajac tagodnego detergentu; w razie
potrzeby wyptucz i wysusz.

Pojemnik na ziarna kawy
¢ Co miesiac

Wyjmij pojemnik na ziarna, obracajac go do
pozycji odblokowanej, a nastepnie przesyp
ziarna kawy do innego pojemnika.

Wytrzyj wewnetrzna i zewnetrzna czesé
pojemnika miekka, wilgotna Sciereczka,
aby usunac wszelkie pozostatosci kawy.

Dysze gtowicy dozujacej
¢ Co miesiac
Sprawdz, czy otwory nie sa zatkane

resztkami kawy, w razie potrzeby wyczysé
je wykataczka

Mtynek

Zarna stozkowe stuza do mielenia ziaren
kawy do odpowiedniej gruboéci na potrzeby
ekstrakeji espresso. Z biegiem czasu

w urzadzeniu gromadza sie osady po olejkach
i mielonej kawie, ktére wptywaja na smak
espresso | dziatanie wbudowanego mtynka.

Czyszczenie pojemnika na ziarna kawy
¢ 2-3 miesiace

Jesli mtynek jest uzywany czesto (codziennie),
nalezy czysci¢ pojemnik na ziarna kawy,
aby zapewni¢ najlepsza wydajnosc.

PRZESTROGA: Aby zapobiec uszkodzeniu
urzadzenia, nie uzywaj alkalicznych
$rodkow czyszczacych, materiatow
Sciernych ani metalowych zmywakdw.

OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzadzenia
w wodzie.

¢ Przygotowywanie do czyszczenia pojemnika
na ziarna kawy

- Wytacz urzadzenie, wytacz zasilanie i odtacz
je od gniazdka elektrycznego.

- Zanotuj biezace ustawienie mielenia
(do wykorzystania jako punkt wyj$cia
po czyszczeniu).

* Wyjmij i wyczys¢ pojemnik na ziarna kawy

- Obré¢ pojemnik na ziarna kawy catkowicie
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, aby zamknac jego
zamkniecia i go odblokowac.

Zdejmij pojemnik na ziarna kawy z kotnierza
mtynka i schowaj pozostate ziarna

w hermetycznym pojemniku, aby zachowac ich
Swiezosc.

HERMETYCZNY
POJEMNIK
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Pielegnacja i czyszczenie

- Umyj pojemnik na ziarna kawy w cieptej
wodzie z mydtem, nastepnie wyptucz
i wysusz go. Przed ponownym zatozeniem
pojemnika na ziarna kawy zostaw go do
doktadnego wysuszenia sie na powietrzu.

Czyszczenie i odblokowywanie zarn,
kotnierza, komory i wylotu mtynka

¢ 1-2 miesiace

Jedli mtynek jest uzywany czesto (codziennie),

W16z z powrotem pojemnik na ziarna kawy nalez_y czlylécié zarna, aby zapewnic najlepsza
wydajnos¢ wbudowanego mtynka. Regularne

Pielegnacja i czyszczenie

- Ponownie zamontuj pojemnik na ziarna kawy

i obré¢ go do ustawienia 30.

- Nacisnij i przytrzymaj przycisk oczyszczania
z ziaren przez 1 sekunde, a mtynek
usunie pozostate ziarna z systemu mtynka
(ustyszysz dzwiek zmiany w silniku
po zmieleniu ostatnich ziaren).

- Za pomoca uchwytu wtéz zarno gérne do

kotnierza mtynka, uwazajac, aby elementy
blokujace byty wyréwnane.

- Obrd¢ zarno gérne o okoto 30 stopni

zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby je
zablokowac, zarno powinno zatrzasnac sie
na swoim miejscu.

Upewnij sie, ze kotnierz
mtynka jest wolny
od ziaren kawy lub
mielonej kawy.

USUN ZIARNA
KAWY | MIELONA
KAWE

Uwaga: Ziarna kawy i mielona kawa
uwiezione pod gérnym zarnem moga
uniemozliwi¢ prawidtowe wtozenie
gornego zarna, a pojemnik na ziarna
kawy nie bedzie prawidtowo pasowat.
Zapoznaj sie z tematem ,Czyszczenie
gérnego zarna“, aby uzyskac instrukcje
dotyczace oprozniania systemu mielenia.

- Upewnij sie, ze prowadnica pojemnika
jest ustawiona réwno z pionowymi biatymi
liniami na podstawie pojemnika.

Wyréwnaj i wtdz pojemnik na ziarna kawy
do kotnierza mtynka i mocno go dociskajac,
obré¢ go zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby go zablokowa¢ i otworzyc
prowadnice pojemnika.

WYROWNAJ PROWADNICE
POJEMNIKA 2. Wi

—_

& =

Uwaga: Ustaw ponownie grubo$¢ mielenia
zanotowana przed czyszczeniem.
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3. PRZEKREC

czyszczenie pomaga zarnom osiagac spojne
wyniki mielenia, co jest szczegélnie wazne
podczas mielenia ziaren kawy do espresso.

* Przygotowanie do czyszczenia

- Wytacz urzadzenie, wytacz zasilanie i odtacz
je od gniazdka elektrycznego.

PRZESTROGA: Podczas czyszczenia zaren
mtynka nalezy zachowac ostroznosc,
poniewaz sa one ostre.

e Zmiel nadmiarowe ziarna kawy

- Urzadzenie jest wtaczone i znajduje sie
w stanie GOTOWOSCI.

- Zanotuj biezace ustawienie mielenia
(do wykorzystania jako punkt wyjécia
po czyszczeniu).

- Obrd¢ pojemnik na ziarna kawy catkowicie
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby zamknac jego zamkniecia
i odblokowa¢ go. Pojemnik na ziarna kawy
lekko sie podniesie.

- Wyjmij pojemnik na ziarna kawy z kotnierza
mtynka i schowaj pozostate ziarna kawy
w hermetycznym pojemniku, aby zachowac
ich dwiezosc¢.

2. WYJMIJ

HERMETYCZNY
POJEMNIK
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- Ponownie obré¢ i wyjmij pojemnik na ziarna - Po prawidtowym osadzeniu zarno gérne
kawy. bedzie lezato réwno z powierzchnia kotnierza
mtynka.

- Wyjmij tacke ociekowa i pozbadz sie fusow
z pojemnika na fusy.

e Czyszczenie gornego zarna

- Obrd¢, aby odblokowac i wyjmij gérne zarno
z kotnierza mtynka za pomoca uchwytu.

- Umyj gorne zarno w cieptej wodzie z mydtem
I tagodnym detergentem, optucz iwysuszje. o Wiz z powrotem pojemnik na ziarna kawy

e Czyszczenie i odblokowywanie dolnego

- Upewnij sie, czy prowadnica pojemnika jest
zarna i komory mielenia P ) 315, CZY P POl )

wyréwnana, a wypustka w podstawie tego
pojemnika znajduje sie w wycieciu z tytu

- Uzyj szczotki do czyszczenia lub odkurzacza,
obudowy.

aby doktadnie usuna¢ drobno zmielona kawe
z czesci i powierzchni w komorze mielenia. - Wyréwnaj i wtéz pojemnik na ziarna kawy
Wewnetrzna strone kotnierza mtynka mozna do kotnierza mtynka i mocno go dociskajac,
wytrze¢ wilgotng sciereczka. obré¢ go zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby go zablokowac i otworzy¢

- Pozostaw do doktadnego wyschniecia ! ) X
prowadnice pojemnika.

na powietrzu.
- Ustaw ponownie grubos¢ mielenia
zanotowana przed czyszczeniem.

- Napetnij pojemnik ziarnami kawy.

1. WYROWNAJ PROWADNICE

POJEMNIKA ..
2. Wt0Z

. 3. PRZEKREC
OSTRZEZENIE: Nie wlewaj wody ani innych

ptyndéw do komory mtynka.

e Zatdz zarno gorne

Uwaga: Zdecydowanie odradzamy uzywanie
ziaren kawy typu Torrefacto. Ze wzgledu na
wysoka zawartos¢ cukru, zespot mtynka
zarnowego szybko sie zatyka.

- Wskaz elementy blokujace na spodzie
zarna gornego, umieszczone pod odlanymi
symbolami ktddki.
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Pielegnacja i czyszczenie

e Demontaz i czyszczenie uktadu parzenia
Uwaga: Nie uzywaj detergentow, gdyz
Zalecamy rowniez okresowe wyjmowanie moga one spowodowac uszkodzenia.
uktadu parzenia w celu jego wyczyszczenia.
- Po wyczyszczeniu zamontuj ponownie
uktad parzenia, wsuwajac go do obudowy
i naciskajac na niego, az do momentu,
gdy zatrzasnie sie on na swoim miejscu.

Wazne: Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytaczone i odtaczone od Zrédta zasilania.

- Po wyjeciu tacki ociekowe] otworz panel
sterowania, naciénij przycisk zwalniajacy
i jednoczesnie pociagnij uktad parzenia
do przodu.

- Umies¢ z powrotem tace ociekowa.

- Przed uruchomieniem urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze kontrolka alertu
jest wytaczona.

- Wyczyé¢ uktad parzenia przy uzyciu wody
z kranu i szczoteczki czyszczacej znajdujace]
sie pod pokrywa tacki ociekowej. Jesli
zachodzi potrzeba usuniecia uporczywych
zanieczyszczen, uktad mozna zanurzy¢
w wodzie.

- Wilgotna sciereczka
siegnij do wnetrza
urzadzenia i wytrzyj
do czysta stata czesc
uktadu parzenia, aby
usunac zmielona kawe
i pozostatosci.
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Proces odkamieniania

Po dtuzszym uzywaniu urzadzenia, moze
nagromadzi¢ sie w nim osad mineralny,
dlatego bedzie on wymagat okazjonalnego
odkamieniania.

Przycisk czyszczenia i

@ odkamieniania bedzie Swiecit sie
Swiattem ciagtym, gdy nadejdzie
czas odkamieniania ekspresu.

Ta kontrolka bedzie sie Swieci¢ zawsze,

gdy urzadzenie zostanie wtaczone, az do
momentu przeprowadzenia procedury
odkamieniania. Urzadzenie bedzie w petni
sprawne, dopdki bedzie Swieci¢ sie kontrolka
odkamieniania.

Roztwoér srodka odkamieniajacego

Nalezy uzy¢ specjalnego srodka do usuwania
kamienia rozcienczonego zgodnie z instrukcja
producenta, 3% roztworu kwasu cytrynowego
i wody lub roztworu octu z woda.

Cykl odkamieniania

Cykl odkamieniania trwa kilka minut, dlatego
nalezy zarezerwowac sobie wystarczajaco
duzo czasu na wykonanie petnego cyklu.

Wazne: Jesli cykl odkamieniania

nie zostanie ukonczony lub zostanie
zatrzymany w trakcie ktéregokolwiek

z etapdw odkamieniania, konieczne bedzie
ponowne rozpoczecie tego cyklu od
poczatku, aby upewnic sie, ze urzadzenie
zresetuje sie.

Przygotowywanie do cyklu odkamieniania

- Wyjmij filtr wody i uchwyt filtra wody ze
zbiornika na wode.

- Napetnij zbiornik na wode wybranym
$rodkiem odkamieniajacym i umies¢ go
na miejscu.

- Umiesci¢ 1-litrowy pojemnik pod gtowica
dozujaca i zainstalowac zespot pojemnika
na mleko w stanie gotowym do zebrania
zuzytego roztworu.

- Aby uruchomi¢ cykl odkamieniania, nacisnij
szybko przycisk Czyszczenie i odkamienianie
dwa razy, w krétkich odstepach czasu.
Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy
i rozpocznie sie automatyczna procedura
odkamieniania.

Przycisk czyszczenia i odkamieniania
bedzie migac przez caty czas trwania cyklu
odkamieniania.

- Podczas cyklu dozowania ekspres do kawy
bedzie pracowat okresowo, poniewaz
sktada sie on z szeregu oddzielnych cykli,
ktorych celem jest optymalne usuwanie
osadéw kamienia z wnetrza ekspresu
do kawy. Podczas operacji w pojemniku
na mleko pojawi sie troche roztworu

odkamieniajacego.

Po zakonczeniu cyklu odkamieniania
przycisk czyszczenia i odkamieniania
przestanie migac, a urzadzenie powréci
do stanu gotowosci.

Czyszczenie po przeprowadzeniu
Cyklu odkamieniania

- Wylej wode z pojemnikéw i wyczysc je,
upewniajac sie, ze zostana usuniete
wszelkie slady roztworu odkamieniajacego
ze zbiornika na wode.

- Ponownie zainstaluj filtr wody i uchwyt
filtra wody w zbiorniku na wode.

- Napetnij zbiornik na wode do pozycji

maksymalnej i wtéz go z powrotem
na miejsce.
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SKONTAKTUJ SIE Z DZIALEM OBSLUGI KLIENTA FIRMY BREVILLE:

+44(0)800 525 089

CZESCI ZAMIENNE

Pojemnik na mleko  Napowietrzacz do spieniania (na goraco)

Pojemnik na ziarna kawy

Dodatkowe informacje

CZESCI ZAMIENNE

Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta w razie
pytan lub w celu zamdwienia czesci zamiennych.

Telefon: +44 (0)800 028 7154
E-mail: BrevilleEuropeldnewellco.com

INFORMACJE NA TEMAT ZUZYCIA ENERGII

| ZARZADZANIA KONSUMPCJA:

Zuzycie energii w trybie off: Gdy urzadzenie nie
wykonuje swojej podstawowe] funkcji, kontynuuje
prace z moca maksymalna 0.2 W. Zarzadzenie
konsumpcja: Urzadzenie jest wyposazone

w funkcje automatycznego zarzadzania energia
i przetaczy sie w tryb wytaczenia po 19 minutach.

SERWIS POSPRZEDAZOWY | CZESCI ZAMIENNE
W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest
objete gwarancja, nalezy zwrécic¢ je do miejsca
zakupu w celu wymiany. Nalezy pamietac,

ze wymagany bedzie wazny dowdd zakupu.

Aby uzyskac dodatkowe wsparcie, skontaktuj

sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta:

Napowietrzacz do spieniania (na zimno) : :
&=

Telefon: +44 (0)800 028 7154
E-mail: BrevilleEurope(dnewellco.com

Uktad parzenia Pojemnik na fusy

UTYLIZACJA ODPADOW

To urzadzenie jest oznaczone symbolem
przekreslonego kosza na $miecie jako zgodne

z dyrektywa europejska 2012/19/UE oraz
rozporzadzeniem dotyczacym zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Oznakowanie
to informuje, ze po zakonczeniu uzytkowania
sprzetu nie mozna go wyrzucac wraz z innymi
odpadami domowymi. Uzytkownik sprzetu

ma obowiazek przekaza¢ go do punktu

zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Punkty zbidrki prowadza m.in.:
hurtownicy i detalisci tego sprzetu oraz gminne
jednostki organizacyjne prowadzace dziatalnosc¢
w zakresie zbierania odpadow. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia

sie do unikniecia

szkodliwych dla zdrowia

ludzi i Srodowiska

naturalnego skutkow

wynikajacych z obecnoéci

niebezpiecznych sktadnikéw

oraz niewtasciwego

sktadowania i przetwarzania _

takiego sprzetu.

Zarno mtynka Szczotka do czyszczenia

Odwiedz witryne internetowa firmy Breville, aby zobaczy¢
petna oferte ekspresow do kawy i akcesoriow.
www.breville.co.uk
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Breville

Holmes Products (Europe) Limited, 420 Rue d’Estienne d'Orves, Colombes, Cedex 92705, France
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e-mail: BrevilleEurope@newellco.com
Spain: 0900 81 65 10
France: 0805 542 055
International: +44 800 028 7154
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