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Masuri de siguranta recomandate de Breville

MASURI DE SIGURANTA PENTRU
ESPRESSORUL BREVILLE

Cititi cu atentie si pastrati toate instructiunile
furnizate impreuna cu aparatul.

Nu scoateti portafiltrul in timpul curgerii
espressoului sau a apei, deoarece aparatul este sub
presiune. Scoaterea portafiltrului in timpul
oricdreia dintre aceste operatiuni poate duce la
opdrire sau ranire.

Duza pentru abur si apa calda devine foarte
fierbinte in timpul texturarii laptelui si al curgerii
apei. Acest lucru poate provoca arsuri in caz de
contact, prin urmare, evitati orice contact direct

cu duza.

Deconectati intotdeauna stecherul de la
priza nainte de a curata espressorul sau
daca apare vreo problema in timpul
procesului de preparare a cafelei.

Nu introduceti mainile direct sub abur, apa
calda sau espresso intrucat exista risc de
opadrire sau vatamare corporala.
Temperatura suprafetelor accesibile
poate fi ridicata in timpul functionarii
aparatului. Chiar si dupa utilizare,
suprafata elementului de incalzire
poate mentine caldura reziduala dupa
utilizare.

Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel
prevazut. In caz de utilizarea necorespunzatoare
existd risc de vatamari corporale.

Masuri de siguranta recomandate de Breville

e Nu scufundati aparatul sau cablul de
alimentare si stecherul in apa sau in orice
alt lichid. Spalati urmatoarele 10
componente Tn apa calda cu un detergent
de spalat vase bland;
carafa pentru lapte, gratarul tavii de
scurgere, sitele pentru o ceascd si pentru
doua cesti, portafiltrul, tava de scurgere,
tasatorul, discul de macinare superior,
recipientul pentru boabe si
rezervorul de apa. Clatiti si uscati bine
fiecare componentd inainte de a o monta la
loc. Stergeti duza pentru abur cu o laveta
umeda. Consultati sectiunea ingrijire si
curatare pentru detalii complete.

e Acest aparat este doar pentru uz casnic si
utilizari similare precum: in bucatdrii
utilizate de angajati din magazine, birouri si
alte medii de lucru, in ferme, de catre
clientii din hoteluri, moteluri si alte tipuri
de resedinte turistice, unitati de cazare ce
oferd cazare si micul dejun.

e Acest aparat poate fi utilizat de copii care au
cel putin 8 ani si de persoane cu capacitati
fizice, mentale sau senzoriale reduse sau
care nu au experienta daca sunt
supravegheate sau daca li s-au dat
instructiuni privind utilizarea aparatului
n conditii de siguranta si au inteles riscurile
implicate. Curdtarea si intretinerea trebuie

sa nu fie efectuate de catre copii, cu exceptia
cazului in care au peste 8 ani si sunt
supravegheati. Nu ldsati aparatul si cablul
acestuia la indemana copiilor cu varsta mai
mica de 8 ani. Copiii trebuie sa nu se joace cu
acest aparat.

e Asezati aparatul pe o suprafatd plana.
e Nu utilizati aparatul fara apa in rezervor.

Umpleti rezervorul doar cu apa curata si
rece. Retineti cd volumul maxim de umplere
este de 2,8 litri.

Nu permiteti contactul dintre cablul de
alimentare si componentele fierbinti ale
espressorului, inclusiv placa de incalzire a
cestilor si duza pentru abur si apa calda.

Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul
sau stecherul este deteriorat sau dupa ce
aparatul a suferit orice deteriorare.

n cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, trebuie sa fie inlocuit de
producadtor, de agentul sau de service sau de
persoane cu calificare similard, din motive de
siguranta.

e Aparatul nu este prevazut pentru utilizarea

cu ajutorul unui cronometru extern sau al
unui sistem de comanda de la distanta.

Breville acorda foarte multa atentie sigurantei cand proiecteaza si fabrica
produse de larg consum, dar este esential ca si utilizatorul produsului sa
utilizeze aparatele electrice cu atentie. Mai jos sunt enumerate masurile
esentiale de precautie pentru utilizarea in siguranta a unui aparat electric

e Opriti intotdeauna alimentarea cu energie
electrica la priza inainte de a introduce sau
scoate un stecher.

Apucati stecherul pentru a-l scoate din priza -
nu trageti de cablu.

® Qpriti alimentarea cu energie electrica si
scoateti stecherul din priza atunci cand aparatul
nu este utilizat si inainte de curatare.

e Conectati intotdeauna aparatul la o priza de
curent (doar curent alternativ) a cdrei tensiune
este la fel cu cea marcata pe aparat.

® Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii.

e Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel
prevazut.

® Nu asezati un aparat pe sau langa
o flacdra de gaz, un element electric sau un
cuptor incalzit.

Nu asezati aparatul deasupra altui
aparat.

Nu lasati cablul unui aparat sa atarne peste
marginea mesei sau blatului sau sa atinga o
suprafata fierbinte.

Espressorul trebuie sa nu fie instalat intr-un dulap
n timpul utilizarii.

Daca aveti neldmuriri cu privire la performanta si
utilizarea aparatului dumneavoastra, va rugam sa
vizitati site-ul web Breville sau sa contactati
departamentul de servicii pentru clienti Breville -
detaliile se gasesc pe ultima pagina. Asigurati-va
ca masurile de siguranta de mai sus sunt intelese.
Nu utilizati niciun accesoriu care nu este
recomandat de producator,

deoarece acest lucru poate duce la vatamari
corporale sau deteriorarea aparatului.

Functiile espressorului Barista Slimline

Ac de duzd
pentru abur

Ac de
curatare

Ac de sitd presurizatd

Site presurizate de 58 mm

. .

O ceasca

Doua cesti

J

Tasator de 58 mm Carafa pentru lapte de 460 mli



Functiile espressorului Barista Slimline

A. Placi de incilzire cu suport pentru tasator
Preincalziti cestile si paharele pentru a pastra
caracteristicile esentiale ale espressoului autentic:
aroma si un gust bogat si dulce.

B. Buton siindicatorul luminos de pornire/oprire
Indicatorul luminos al butonului de pornire/oprire se
va aprinde intermitent pentru a indica incdlzirea.
Indicatorul luminos al butonului de pornire/oprire
ramane aprins constant cand aparatul este gata de
functionare. Aparatul trece in modul repaus dupa 20
de minute si indicatorul luminos al butonului de
pornire/oprire se stinge.

C. Buton pentru preparare manuala

Pentru extractia manuala, apasati pe butonul pentru
utilizare manuala pentru a incepe extractia. Cand se
atinge volumul dorit, apasati din nou pe buton
pentru a opri.

D. cap de grup - Dimensiune pentru utilizare
comerciala de 58 mm Dimensiunea mai mare
permite o cantitate mai mare de cafea macinata
pentru a putea savura acasa o cafea cu gust autentic
de cafenea.

E. Portafiltru - Dimensiune pentru utilizare
comerciald de 58 mm Dimensiunea mare utilizatd in
cafenele pentru o curgere mai uniformd a apei si un
gust imbunatatit al extractiei.

F. Duzi pentru abur si apa cald3

Miscarea articulatiei sfericd cu capac din silicon,
astfel incat sa puteti deplasa duza catre pozitia
doritd fard a vd arde degetele.

G. Compartiment pentru depozitarea accesoriilor
Zona din spatele tavii de scurgere, pentru
depozitarea acului de curatare

H. Tavi de scurgere si grilaj detasabile
Include un indicator al nivelului apei care iese prin

grilaj, indicand cand tava este plind si necesita golire.

l. Rezervor de apa detasabil de 1,1 | impingeti
capacul in spate si umpleti-l cu apa la
temperatura camerei sau scoateti rezervorul de
apa deschizand capacul si ridicandu-I in sus cu
ajutorul manerului din interior.

J.

Butonul pentru curdtare

Pictograma pentru curdtare se aprinde cand este
necesar un ciclu de curatare.

K. Buton rotativ cu reglare Auto Shot

o 0 o

o o

w Jw o8

0 Indicatorul luminos care indicd daca aparatul este
gata de utilizare
Aprins constant cand aparatul este gata de

+ utilizare. Aprins intermitent cand butonul

Ll rotativ trebuie sa fie readus in pozitia verticala.

O ceasca
Serveste un espresso simplu - 30 ml, apoi
se opreste automat.

P Doud cesti

Serveste un espresso dublu - 60 ml, apoi
se opreste automat.

o' Indicatorul luminos pentru abur
Aprins constant cand aparatul este pregatit sa

s Prepare abur. Se aprinde intermitent Tn timp ce

se incalzeste pana la temperatura de preparare
a aburului si in timp ce se raceste (purjand apa)
pana la temperatura de preparare a cafelei.

Abur

Se utilizeaza pentru a prepara abur si a textura

laptele.

é Apa calda

Se utilizeaza in modul manual pentru cafea
neagra lunga si bauturi calde, cum ar fi ceai,
supa instant si pentru a incalzi cestile inainte
de a prepara espresso.

Functiile espressorului Barista Slimline

Sistem de incalzire rapida cu element de incalzire

Elementul de incdlzire asigura o incalzire rapida si
o temperatura precisa a apei pentru cea mai buna
extractie a cafelei si texturare a laptelui.

Elementul de incalzire este prevazut cu un
controler PID care monitorizeazd continuu
temperatura apei pentru a asigura cd apa este
intotdeauna livratd catre cafeaua mdcinatad la
temperatura precisa necesara.

Espressoul se prepara cu apa fierbinte, nu cu apa
clocotita. Elementul de incalzire incdlzeste apa
astfel incat cafeaua pentru espresso se extrage la
92 °C (chiar sub punctul de fierbere) pentru
extractia optima a uleiurilor din cafeaua macinata.
Temperaturile peste aceasta valoare vor arde
cafeaua macinata, gustul rezultat fiind amar.

Pompa de 15 bari

BAR

Elementul de incdlzire functioneaza impreuna cu
pompa pentru a atinge temperatura corecta a apei
la presiunea corecta, pentru extractia completd a
uleiurilor, a solidelor de cafea si a aromei.

Pompa de 15 bari este prevdzutd cu un sistem de
reducere a presiunii, pentru a limita presiunea la

15 bari (pentru protectie impotriva suprapresiunii).

Dupa extractie, cand butonul rotativ este
readus in pozitia verticald in care aparatul este
gata de utilizare, presiunea rdmasa va fi
eliberatd (purjata) in tava de scurgere.

Infuzare prealabila

Cantitati mici de apa sunt eliberate pe cafeaua
macinata tasata inainte de curgerea constantd a
apei, pentru un espresso cu 0 aromd mai bogata.

Sistem italian de crema

Sitele presurizate creeaza o contrapresiune
suplimentard, generand o aerare subtild pentru o
extractie excelentd a cafelei pentru espresso si o
curgere constanta. Acestea asigura un espresso bogat
si catifelat, cu un strat caracteristic de crema aurie.

Sitele presurizate sunt concepute pentru a fi utilizate
cu cafea macinatd disponibild in comert, insa pot fi
folosite si cu cafea proaspat macinata.

Reglare volumetrica Auto Shot

Auto Shot este cea mai usoara metoda de a prepara
un espresso excelent. Trebuie doar sa selectati una
sau doua cesti cu ajutorul butonului rotativ si
aparatul va turna exact cantitatea potrivitd, apoi se
va opri automat.

Cap de grup si portafiltru Café de 58 mm
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Capul de grup si portafiltrul au dimensiuni
pentru utilizare comerciald, 58 mm, exact ca
cele din cafenele.

Vol

n portafiltrul de dimensiuni mai mari, de 58 mm,
poate intra mai multa cafea macinata, rezultand o
cafea cu gust autentic de cafenea. Dimensiunea
mai mare asigura o distribuire mai uniforma a
cafelei macinate si o umplere mai usoara, pentru o
extragere imbunatatita a aromei.

Sitele mai mari, de 58 mm, permit o compactare
mai uniforma a cafelei macinate,

rezultdnd o cafea cu gust mai bun si un zat mai
usor de golit.

Tnainte de prima utilizare a espressorului Barista Slimline

Pasul 1. Indepartati ambalajul
Asigurati-va ca toate ambalajele au fost
indepartate.

Important: Scoateti dopul rosu de la baza
rezervorului de apa.

Pasul 2. Pozitionati aparatul

Asigurati-va ca espressorul este intotdeauna
pozitionat pe o suprafata de lucru orizontala, plana
si stabild, uscata.

Pasul 3. Spalati componentele
Spalati urmatoarele 8 componente in apa calda
cu un detergent de spalat vase bland.

- Carafa pentru lapte din otel inoxidabil

- Grilaj de tava de scurgere din otel inoxidabil
- Sitd pentru o ceasca din otel inoxidabil

- Sita pentru doud cesti din otel inoxidabil

Important: Urmdtoarele 4 componente

NU SE POT SPALA IN MASINA DE SPALAT VASE:

- Portafiltru

- Tava de scurgere
- Tasator

- Rezervor de apa

Clatiti si uscati bine fiecare componentad, apoi
montati-o pe aparat.

Pasul 4. Pregatirea aparatului

Important: Pregdtirea trebuie s fie efectuata
complet inainte de prima utilizare.

e Umpleti rezervorul de apa

- Impingeti in spate capacul pentru a-l deschide.

- Umpleti cu apa temperatura camerei.

sau

- Scoateti rezervorul deschizand capacul si
ridicandu-l in sus cu ajutorul manerului din
interior.

- Umpleti cu apa de la robinet la temperatura
camerei.

- Fixati rezervorul de apa la loc si inchideti capacul.

Nota: Asigurati-va ca rezervorul de apa este
curat si fara resturi, deoarece orice particule
fine pot bloca curgerea apei.

e Alimentare

Asigurati-va ca:

- Butonul rotativ este in pozitia verticald in care
aparatul este gata de utilizare.

- Introduceti stecherul intr-o prizd 230-240 V AC si

porniti aparatul.

- Apasati pe butonul de pornire/oprire pentru a

porni aparatul.

Indicatorul luminos al butonului de pornire/oprire

se va aprinde intermitent pentru a indica incalzirea.

Cand indicatorul luminos al butonului de

pornire/oprire si cel care indica faptul ca aparatul

este gata de functionare sunt aprinse constant,

aparatul este gata de utilizare.

o L o
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e Introduceti portafiltrul

- Puneti sita pentru doua cesti in portafiltru.

- Introduceti portafiltrul in capul de grup. Pentru a
vd asigura cd portafiltrul este in pozitia corectd,
aliniati portafiltrul cu pozitia de introducere din
partea stanga a capului de grup.

Introduceti portafiltrul drept pe capul de grup,
apoi rotiti portafiltrul spre dreapta pana la capat
spre pozitia centrala.

® Pregatirea aparatului
- Apasati pe butonul pentru modul manual
pentru a permite circulatia apei.

- Apadsati pe butonul pentru modul manual pentru a opri.

- Repetati inca o data.

Aparatul ar trebui sa fie complet pregatit si gata de
utilizare in acest moment.

Dacd apa nu curge prin capul de grup, contactati
departamentul Breville de servicii pentru clienti.
Detaliile sunt pe coperta din spate.



Ghid de preparare a cafelei pentru espressorul Barista Slimline

Ghid de preparare a cafelei pentru espressorul Barista Slimline

1. Pornire

Verificati daca Porniti. Lndicat(l)ryldluminos al  |ndicatorul luminos al butonului de
existd apa in pg:g:;z/lgpr?re - pornire/oprire si cel care indica faptul ca
rezervor. aprinde intermitent= aparatul este gata de functionare sunt

Incalzire. aprinse constant = Gata de utilizare.
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Rotiti butonul Umpleti ceasca pe
pentru a prepara  jumatate cu apa
apa calda. calda.

2. incélziti ceasca

Readuceti butonul
n pozitie verticala.

Tncalziti ceasca si Asezati ceasca pe
tasatorul deasupra blat si pozitionati
placii de incalzire.  duza pentru abur.

3. Selectati sitele 4. incilziti capul de grup, manerul si sita

O CEASCA DOUA CESTI

Apasati din nou pe
sub capul de grup in butonul pentru

timpul curgerii apei. modul manual la
final.

Asezati portafiltrul sub Tineti portafiltrul

Selectati una dintre urmatoarele:
capul de grup si
apasati pe butonul
pentru modul manual.
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- Sita pentru o ceasca
- Sita pentru doud cesti

5. Sita uscata 6 Dozare si tasare

Stergeti sita cu o
lavetd uscata.

Tasati (apasati) uniform
cafeaua macinata pana la
nivelul indicat.

Umpleti sita cu
cafea macinata

7. Introduceti portafiltrul in capul de grup.

ALINIATI SI '

INTRODUCETI ]
CENT'RA',I'I

: :
S |

1
)j g ] ROTITI
1

Mentineti Rotiti portafiltrul. Portafiltrul trebuie

portafiltrul drept, s& fie In pozitia S

i -1 . sub portafiltru.
introduceti-1 in aamiElkL p

capul de grup.

9. Extractie

ncepe extractia si !nd_icgtoru! luminos care
X indica dacd aparatul este
se va opri automat. gata de utilizare =
Turnarea s-a finalizat.
Pozitia centrald.

Rotiti butonul in una din
urmadtoarele pozitii:

- O ceasca - curg 30 ml.
- Doua cesti - curg 60 ml.

Stergeti marginile pentru a
indeparta excesul de cafea
macinatd.

8. Pozitionati ceasca

Goliti apa fierbinte din ceasca.
Pozitionati ceasca pe tava de scurgere,

||

Lasati portafiltrul in
capul de grup pana
dupa texturarea
laptelui.



Ghid de preparare a cafelei pentru espressorul Barista Slimline Ghid de preparare a cafelei pentru espressorul Barista Slimline

10. Pregatiti carafa pentru lapte 11. Tnainte de texturarea laptelui 14. Purjati si curatati duza pentru abur

D A Recom-andarea [] Q\J D @ Recomandarea
ﬁ-\aj :"P‘:"?"WI- _ o o expertilor:
entru cele mai .
Pentru a mentine
E bune rezultate de E B
Q
texturare a laptelui, / ° o performanta
asigurati-va ca optimd a duzei
3 aburul s-a incélzit 3 pentru abur,
H mai intdi (indicatorul & purjati si curdtati
luminos pentru abur mtordeannatdiza
este aprins constant)

Veti auzi pompa pentru abur dupa

Umpleti carafa cu lapte rece Rotiti BUTONUL la STEAM.  Este posibil s curgd  Indicatorul luminos pentru abur este aprins = i iti i f i : texturarea
pana putinsub fundulguriide  LUMINA ABUR dlipeste=  putindapé dinduzade  Aburul se poate utiliza. Intrerupeti prepararea pornind. :gilrtm:sitel f:vz: dpeentru Din duza pentru Readuceti Stergeti duza pentru .
scurgere. Tncalzire. abur. aburului intorcand butonul. Not3, aparatul se P Rotiti b | aburincepe sa butonul in abur si varful cu o Iaptelu"
va oprila temperatura pentru abur timp de 10 scurgere. Rotiti butonul - ¢;ra5 35 cu lapte. itia verticals M .
secunde si va reveni la temperatura pentru catre pozitia de pozitia verticala. lavetd umeda.
cafea dupé aceea. preparare a apei calde.
15. Ultimele detalii legate de lapte 16. Purjarea automata a elementului de incalzire

12. incepeti texturarea laptelui

POZITIA D

,ORA 12" ﬁéﬂf
-8

L&
C | e

POZITIA
,ORA 3

Tn timpul racirii la temperatura pentru espresso,

A . Loviti usor carafa p_entru Rotiti carafa pentru a Turnati laptele in fir indicatorul luminos pentru abur se aprinde
Intro_ducetl varful Pozitia duzei pentru abur: Readuceti butonul in in timpul texturdrii se  Laptele trebuie sd a elibera bulele mai amesteca laptele sia EOTEEE intermitent si apa curge in tava de scurgere. Nu
duzei pentru abur - Bratul in pozitia ,.ora 12” pozitia pentru abur aude un suierat lin. formeze un vartej. mari de aer. crea o texturd scoateti tava de scurgere. Veti vedea abur iesind din
imediat sub suprafata - varful in pozitia ,ora 3” pentru a incepe métdsoass. iR Gl el 1 il el
laptelui. texturarea laptelui.

13. Texturarea laptelui 17. Curatare
LOVIRE S~
W
0 VN T=F
\
60 - 65 & _Em __ .- -
| | : 1
° a ’ SCOATETI r '
| SCOATETI‘ . \ ’
A\ [}
3 ROTITI 1
1] !
Pe masurd ce nivelul ~ Cand se obtine Laptele se poate utiliza Readuceti Indepartati carafa de la Rotiti portafiltrul si scoateti-I din capul Tndepértati zatul din Verificati daca trebuie  Spalati
laptelui creste, coborgn microspuma doritd, c.and'carafa e§te prea butqnul“ln pozitie duza pentru abur. de grup. portafiltru. s3 se goleasci tava de componentele cu
carafa pentru a mentine  scufundati duza pentru fierbinte la atingere verticala. X calds
varful chiar sub suprafata. abur pana la jumdtate. timp de 3 secunde. SIS CREICEIREE
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Recomandari pentru prepararea cafelei perfecte

Felul in care curge un espresso spune totul. Fiti atenti la:

1. Durata extractiei

Durata extractiei este un bun indicator al calitatii
cafelei.

Durata optima variaza in functie de utilizarea a
diferite tipuri de boabe si de cafea proaspat
macinata si cafea

macinata disponibild in comert.

Totusi, in general, durata va fi intre 20-30 de
secunde atat pentru espressourile simple, cat si
pentru cele duble.

2. Tipul extractiei

® Extractie optima

O curgere de calitate are un flux constant si o
consistenta similard cu cea a mierii calde. Crema
rezultata este de culoare aurie inchisa.

Cele mai dulci arome si uleiuri au fost extrase,
crednd un espresso cu gust bogat.

® Extractie insuficientd

Curgerea este rapida si culoarea sa este deschisa,
crema rezultata este subtire, de culoare maro
deschis, care se disipa rapid.

Acest lucru se intampld cand se extrage prea
putin din uleiurile esentiale,

aromele si culorile din cafeaua macinata. Astfel se
obtine un espresso cu gust acru.

® Extractie excesivad

Curgerea ar putea fi absenta sau lenta si sa
picure pe tot parcursul turnarii.

Crema rezultata este foarte inchisa la culoare.
Acest lucru se intdmpla cand se extrage prea
mult din uleiurile esentiale, aromele si culorile
din cafeaua macinata. Acest se obtine un
espresso cu gust amar.

3. Acordati atentie schimbarii culorii
Espressoul optim contine 3 elemente:

Inima: Aflatd la baza - este de culoare maro inchis la
Tnceput.

Corp: Se imbina cu inima - culoarea devine cea a
unui caramel bogat cu reflexii rosiatice.

Crema: Stratul de deasupra corpului - de culoare
auriu inchis.
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Crema -

Corp- —

nirs - -
Important:

Boabele de cafea proaspat mdcinate vor produce
intotdeauna un espresso cu un gust mai bun.

4. Dozarea cafelei micinate

Pentru cele mai bune rezultate, dozarea cafelei
mdcinate trebuie sa fie constanta:

O ceascd: 13 - 14 g - aproximativ 2 linguri.

Doua cesti: 19 - 20 g - aproximativ 1/4 de cand metrica.

Doua cesti

O ceasca

5. Forta de tasare
Pentru cele mai bune rezultate, tasati (apasati)
cafeaua mdcinata uniform pana la nivelul indicat.

Cafea proaspat macinata Cafea mdcinata
Forta de tasare 10-15 disponibilad in comert
kg Fortd de tasare 15-20
kg

Nota: Izolarea modificarilor aduse nivelului de
macinare si fortei de tasare va ajuta la obtinerea
unui gust consistent de fiecare data.

Recomandari pentru prepararea cafelei perfecte

Site
® Site presurizate
Furnizate cu Barista Slimline, acestea sunt potrivite
atat pentru cafea mdcinatd disponibild in comert,
cat si cu cafea proaspat macinata.

Doua cesti

O ceasca

Ghid de extractie

® Site nepresurizate
Se pot achizitiona de la Breville. Detaliile sunt pe
coperta din spate.

O ceascd Doué cesti

Notd: Daca folositi site nepresurizate (nu sunt
incluse cu Barista Slimline), cafeaua macinata
disponibild in comert este prea grosiera.

Exista variatii de extractie in functie de boabele de cafea, iar gusturile difera. Folositi instructiunile de mai jos drept
indrumdri pentru a va imbunatdti tehnica de preparare a espressoului, astfel incat sa fie exact ceea ce doriti.

EXTRACTIE INSUFICIENTA

NP

Curgere rapidd Mai putin de

A
Curgere 15 secunde
| Maro pal Crema - maro
Culoare deschis
Gust Acru, acid, apos

Prea grosier Folositi cafea

Cafea mdacinata A e o
macinatd mai fin

Cantitatea de cafea

Dozare madcinatd nu este suficienta
Folositi o cantitate mai
mare de cafea macinata
X Forta de tasare insuficientd
Tasati

Tasati mai ferm*

EXTRACTIE EXCESIVA

A

EXTRACTIE OPTIMA

NP

Curgere absenta - picaturi
Peste 35 sec

Maro foarte inchis Crema -
maro inchis

Amar, sec, granular

Prea fin

Folositi cafea macinata mai
grosier

Cantitatea de cafea
macinata este excesiva
Folositi o cantitate mai
mica de cafea mdcinata

Forta de tasare excesiva
Tasati mai putin ferm

A Cand folositi cafea macinata disponibila in comert, folositi sitele presurizate.
A Cafeaua boabe sau cea micinati disponibili in comert trebuie si fie proaspata. in cazul in care cafeaua
boabe sau cea disponibild in comert este veche, indiferent de nivelul de macinare, gustul espressoului nu

va fi bun.

* Cand folositi cafea macinata disponibila in comert, incercati sa folositi metoda dozarii si tasarii in 2 pasi:
Introduceti jumatate din cantitatea de cafea macinata, tasati si repetati.
** Cand folositi cafea macinata disponibila in comert, incercati sa tasati cu mai multa forta, si anume 15-20 kg.
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Sfaturi pentru texturarea laptelui

Texturarea laptelui este procesul de introducere de
abur in lapte.

Elementele cheie ale laptelui texturat

Aburul doar incalzeste laptele. Laptele trebuie, de
asemenea, sa se aereze (sa i se adauge aer) pentru
a crea microspuma si trebuie sa se amestece bine.
Laptele texturat corect a fost incdlzit intre

60 - 65 °C si are o microspuma groasa si bogata,

cu un luciu matasos. Totul se rezuma la
temperaturd, pozitionarea duzei pentru abur si
momentul in care miscati carafa pentru lapte.

1. Umpleti carafa pentru lapte

Adaugati lapte rece la aproximativ 4 °C intr-o carafd
curatd si racita din otel inoxidabil. Umpleti pana la
partea de jos a gurii de turnare.

Nota: Volumul laptelui se va mari in timpul
texturdrii, asa ca nu umpleti prea mult carafa.

NIVEL MAXIM
LA FINAL

De la Breville se poate achizitiona o carafa pentru
lapte cu o capacitate mai mare. Detaliile sunt pe
coperta din spate.

2. incilzire cu abur

Pentru cele mai bune rezultate de texturare a
laptelui de fiecare data, asigurati-va cd aburul s-a
incalzit inainte de a textura laptele. Aburul se poate
utiliza cand indicatorul luminos pentru abur este
aprins constant. Veti auzi si pompa pornind.

I« I o
‘/yoé w 0

3. Pozitie

Asezati bratul duzei pentru abur in gura de turnare a
carafei, in pozitia , ora 12”, cu varful duzei pentru
abur in lapte, in pozitia ,,ora 3”. Mentineti varful
duzei pentru abur chiar sub suprafata laptelui. Acest
lucru va crea un varte;j.

POZITIA
~ORA 12"

4. Sunet

Modul in care este introdus aerul in lapte
determina consistenta spumei. Daca se adauga
cantitati mari de aer in lapte, spuma va avea

bule mari.

Introducerea aerului in lapte in mod controlat si
bland, indicat de un suierat usor, va conferi laptelui
o microspuma fina aerata.

Recomandarea expertilor: Sunetul emis la
texturarea laptelui

® Sunet strident - Varful este introdus prea adanc,
coborati carafa.

® Suierat lin - Potrivit pentru latte.

® Bolborosire - Varful nu este introdus suficient de
adanc, ridicati carafa.

5. Mentinerea pozitiei varfului duzei pentru abur
Pe masura ce aburul incdlzeste si confera textura
laptelui, volumul laptelui creste, determinand
cresterea nivelului laptelui in carafa. Cand se
intdmpla acest lucru, urmariti nivelul laptelui
coborand carafa si mentinand @

varful duzei pentru abur

chiar sub suprafata.

6. Cantitatea de spuma

Creati cantitatea de microspuma dorita. Cafelele
cappuccino au in mod traditional mai multa
microspumd decat cafelele flat white.
(Consultati sectiunea Stiluri de cafea pe pagina
urmatoare)

Sfaturi pentru texturarea laptelui

7. Introduceti varful
Dupa ce ati creat cantitatea de spuma dorita,
introduceti duza de abur pana la jumatatea

nivelului laptelui. Astfel se incalzeste tot laptele si

se trage lapte in loc de aer.

Acest lucru asigurd omogenizarea laptelui si a

spumei, facadnd-o mai densa si mai find.

-

\

A

8. Temperatura corecta

O indicatie a atingerii temperaturii corecte a
laptelui este atunci cand baza carafei pentru
lapte poate fi atinsa confortabil doar timp de
aproximativ 3 secunde.

Recomandarea expertilor in prepararea de
cafea: Temperatura laptelui

Tncalzit insuficient - Dacd nu este incalzit
suficient de mult timp, va fi cald si cu putina
textura.

Tncalzit optim - Consultati tabelul de mai jos.
Tncalzit excesiv - Dacd este incilzit prea mult
timp, va incepe sa fiarba in jurul valorii de 72
°C si va avea un gust de ars, pierzandu-si
toata textura.

Lapte Temperaturd
Lapte vegetal si
p 8 -tal ; 60 °C
alternative
Lapte animal 65 °C

9. Loviti usor si rotiti carafa
Lovirea usoara a carafei de blat ajutd la
eliberarea bulelor de aer mai mari prinse.

Rotirea ajutad laptele si spuma sa se combine pentru

o consistenta uniforma si un aspect matasos.
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10. Ultimele detalii
Turnati din carafa pentru lapte in ceascd cu o miscare
constanta.

11. Purjarea duzei pentru abur

Dupad ce rotiti butonul in pozitia verticala in care
aparatul este gata de utilizare si scoateti carafa din
duza pentru abur, asezati duza pentru abur peste
tava de scurgere si purjati duza pentru abur pentru a
indeparta laptele aspirat.

Pentru a purja, rotiti butonul in pozitia pentru apa
calda si ldsati apa calda sa curga timp de cateva
secunde, apoi readuceti butonul in pozitia verticald
in care aparatul este gata de utilizare.

12. stergeti duza pentru abur

Stergeti bratul si varful duzei pentru abur cu o
lavetad curata si umeda pentru a indepdrta orice
reziduuri de lapte.

\



Stiluri de cafea de incercat

Espresso (cafea neagra scurta)

Espresso este o cafea concentrata, corpolenta, cu un strat stabil de
,crema” deasupra. Espressoul este baza oricarei cafele de cafenea.
® Pahar de espresso (90 ml)

® Espresso simplu sau dublu (30 ml - 60 ml)

Ristretto

Un ristretto este un espresso extrem de scurt, care se distinge prin
aroma si gustul sau rezidual intens.

e Ceasca de espresso (30 ml)

e Jumatate dintr-un espresso simplu (15 ml)

Cafea neagra lunga (Americano)

Un espresso standard cu adaos de apa calda. Apa calda se adauga la
fnceput pentru a se mentine ,,crema”.

e Cana (190 ml)

® Apa calda (dupa preferintd)

® Espresso simplu sau dublu (30 ml - 60 ml)

Con Panna

Con Panna, in italiana ,cu frisca”, este preparata dintr-un espresso
acoperit cu frisca usor batuta. Se poate pudra si cu scortisoara sau
ciocolata de baut.

e Cana (190 ml)

® Espresso simplu sau dublu (30 ml - 60 ml)

® Frisca usor batuta - scortisoara pudrata.

Macchiato
Macchiato, in italiand ,,a pita sau a marca”. in mod traditional, se
serveste ca un espresso standard cu un strop de lapte rece sau
texturat si o cantitate mica de spuma texturata in mijlocul ,,cremei”.
® Pahar de espresso (90 ml)
® Espresso simplu sau dublu (30 ml - 60 ml)
e Un strop de lapte rece sau texturat si o cantitate mica de spuma

texturata.
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Stiluri de cafea de incercat

Flat White

Un espresso cu lapte texturat si un strat subtire de lapte spumos
texturat deasupra. Cana mai larga va crea stratul subtire de spuma,
specifica cafelei flat white.

e Cana larga (190 ml)

® Espresso simplu sau dublu (30 ml - 60 ml)

e Lapte texturat si spuma.

Latte

Un espresso cu lapte texturat si un strat gros cat un deget de lapte
spumos texturat deasupra. Cana mai ingusta va crea stratul mai gros
de spuma.

® Pahar sau cand (220 ml)

® Espresso simplu sau dublu (30 ml - 60 ml)

® | apte texturat si spuma.

Cappuccino

Un espresso cu % lapte texturat cu abur, acoperit cu % spuma cremoasa
si un praf de ciocolata.

e Cana (190 - 240 ml)

® Espresso simplu sau dublu (30 ml - 60 ml)

® % lapte texturat, % spuma texturatad - pudrat cu ciocolata.

Mocha

Se prepara la fel ca un cappuccino, dar se adauga ciocolata calda.
Trebuie doar sa amestecati ciocolata in espresso inainte de a adauga
laptele texturat cu abur si spuma.

® Cana sau pahar inalt (190-240 ml)

® Espresso simplu sau dublu (30 ml - 60 ml)

e Ciocolata de baut (dupa preferinta)

e ¥ lapte texturat, %5 spuma texturata.

Babyccino

Lapte texturat cu abur cu un strat de lapte spumat.

Se poate pudra si cu ciocolata.

® Cand mica (90 ml)

® Fard espresso

® Lapte texturat si spuma texturata - pudrat cu ciocolata.
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Ingrijire si curatare

Procesul de preparare a unui espresso implicd
extractia uleiurilor din cafeaua macinata.
Depunerile de cafea macinata si uleiuri se
acumuleaza Tn timp, afectand gustul cafelei si
functionarea espressorului.

Purjarea cu apa a capului de grup si duzei
pentru abur, nainte si dupa prepararea fiecarei
cafele, este cea mai usoara modalitate de a
mentine aparatul curat.

(Consultati Ghidul de utilizare, paginile 6-9)

Important: Urmatoarele
componente NU SE POT SPALA
TN MASINA DE SPALAT VASE:
- Portafiltru
- Tava de scurgere
- Tasator
- Rezervor de apa
ATENTIE: Pentru a preveni deteriorarea
aparatului, nu curatati exteriorul cu agenti de
curdtare alcalini. Folositi o lavetd moale si un
detergent bland.
Tablete pentru curatare
Tabletele pentru curdtare speciale pentru
espressoare pot fi achizitionate online.

Curatarea tavii de scurgere

Goliti tava de scurgere atunci cand este necesar;
daca indicatorul rosu de nivel al apei iese prin
grilaj, goliti imediat tava de scurgere.

® Saptamanal

Curatati tava de scurgere si grilajul cu apa calda si
putin detergent de vase neabraziv, clatiti si uscati.

Nota: In timp, este normal ca interiorul tavii de
scurgere sa fie patat de uleiurile din cafeaua
macinata.

Curatarea placii de incalzire si a exteriorului
Stergeti aparatul cu o laveta umeda si apoi cu o
lavetd uscata. Nu utilizati agenti de curatare
alcalini, abrazivi sau bureti metalici, deoarece vor
zgaria suprafata exterioara.

Important: Nu scufundati aparatul in apa.
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Curatarea portafiltrului si a sitei

® De fiecare datd

Spalati dupa fiecare utilizare prin cldtire sub jet de
apa calda.

® |ntervale regulate

n ap3 calda cu detergent de vase bland.

Curatarea capului de grup

® De fiecare datd

Circulati apa prin interior inainte de a prepara un
espresso. (Consultati Ghidul de utilizare, paginile 6-
9)

® Saptamanal

- Purjati apa rotind butonul in pozitia pentru o
ceasca.

- Readuceti butonul in pozitia initiala la final.

- Stergeti marginea interioara cu o laveta

umeda si o perie.

Curatarea sitelor

® 2-3 luni

- Tnmuiati sita peste noapte in carafa pentru lapte
cu apa caldad si o tabletd pentru curatare.

- Dimineata, clatiti carafa si sita sub jet de apa,
asigurandu-va ca toate urmele de tabletd pentru
curdtare au fost indepdrtate.

- Asezati o sitd in portafiltru (fara cafea) si
introduceti-l in capul de grup.

- Rotiti butonul in pozitia pentru o ceasca. Apa va
incepe sa curga.

- Readuceti butonul rotativ in pozitie verticala.

® Desfundarea sitelor

Daca sita presurizata se infunda cu cafea
macinata:

- Introduceti acul de curatare pentru filtru in
orificiul de iesire. (Acul de curdtare se afla in
zona de depozitare a accesoriilor, sub tava de
scurgere).

ingrijire si curdtare

INTRODUCETI

- Asezati o sitd in portafiltru (fara cafea) si
introduceti-l in capul de grup.

- Rotiti butonul in pozitia pentru o ceasca.
Apa va incepe sd curga.

- Readuceti butonul in pozitia initiala la final.
- Repetati daca este necesar.

Curatarea duzei pentru abur

® De fiecare data

- Dupa texturarea laptelui, purjati duza pentru
abur rotind butonul catre functia de preparare a
apei calde timp de doar 1-2 secunde.

- Stergeti duza pentru abur cu o laveta umeda.
(Consultati Ghidul de utilizare, pagina 9)

® 2-3 |uni
- Inmuiati duza pentru abur peste noapte in

carafa pentru lapte cu apad calda si tableta pentru
curdtare.

- Dimineata, scoateti carafa si clatiti-o,
asigurandu-va cd toate urmele de solutie au fost
indepartate.

- Stergeti duza pentru abur si varful cu o lavetd
umeda, asigurandu-va ca toate urmele de tableta
pentru curatare au fost indepartate.

- Lasati apa calda sa treaca prin duza pentru abur
timp de 40 de secunde.

® Desfundarea duzei pentru abur

- Introduceti acul de curdtare pentru abur in
orificiul varfului duzei pentru abur. (Acul de
curatare se afla in zona de depozitare a
accesoriilor, sub tava de scurgere).

- Lasati apa caldad sd treacd prin duza pentru abur.
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INTRODUCETI

® Duza pentru abur rdmane infundata:

- Desurubati varful duzei pentru abur si inmuiati-I
peste noapte in carafa pentru lapte cu apd calda
si o tableta pentru curatare.

\> DESURUBATI '

- Dimineata, clatiti carafa si varful duzei pentru
abur sub jet de apd, asigurandu-va ca toate urmele
de tableta pentru curatare au fost indepartate.

- Folositi acul de curatare pentru a curata varful duzei

pentru abur.
- Tnsurubati varful duzei pentru abur la loc in
bratul duzei pentru abur.
- Lasati apa calda sa treacd prin duza pentru abur
timp de 40 de secunde.

Garnitura din cauciuc de la capul de grup
n capul de grup exista o garniturd din cauciuc care
etanseaza sita in timpul prepararii unui espresso.

Important: Cand espressorul nu se utilizeaza,
portafiltrul ar trebui sa nu fie lasat introdus n
capul de grup, deoarece acest lucru va reduce
durata de viata a garniturii din silicon.

n timp, aceastd garnitura isi pierde elasticitatea si
poate necesita inlocuire. Garnitura poate necesita
inlocuire in cazul curgerii de cafea cu apa in jurul
capului de grup sau daca portafiltrul pare a fi slabit
atunci cand este rotit complet in pozitia centrala.

Nota: Contactati Breville in cazul in care
considerati ca garnitura capului de grup necesita
inlocuire. Nu incercati sa schimbati garnitura fara
a consulta mai intai Breville.




Ciclu de curatare

Ciclu de curatare

O (JCLEAN | dicatorul luminos pentru

curdtare se va aprinde automat
pentru a indica momentul in care
este necesar un ciclu de curatare.

Ciclul de curdtare dureaza aproximativ 5
minute.

® Pregatirea pentru ciclul de curatare

Asigurati-va ca:

- Aparatul este conectat la priza si pornit.

- Aparatul este pornit si este gata de utilizare.

- Rezervorul de apa este plin si tava de
scurgere este goala.

- Asezati sita pentru 2 cesti si

discul de curdtare in portafiltru.
- Asezati tableta pentru curatare in mijlocul
discului de curdtare, in spatiul prevazut.

A
‘ ESPRESSOO

e

- Introduceti portafiltrul in capul de grup.

- Asezati un recipient mare sub capul de grup.

® Porniti ciclul de curatare

1. Apisatisi eliberati butonul pentru curitare de
doua ori in decurs de 3 secunde.

O

2. Indicatorul luminos pentru curétare va incepe
sa se aprinda intermitent.

3. Aparatul va emite un semnal sonor si ciclul
de curatare incepe.

4. Apa se va scurge in tava de scurgere si
cantitdti mici de apa se vor revarsa din
picurdtoarele portafiltrului.

Nota:

- In timpul ciclului de curitare, toate celelalte
functii vor fi blocate pana la finalizarea ciclului de
curatare.

- Ciclul de curatare poate fi intrerupt in orice
moment apasand pe butonul pentru utilizare
manuala.

® Ciclul de curatare s-a finalizat

- Cand ciclul de curdtare s-a finalizat,
indicatorul luminos pentru curatare va inceta
sa se aprindd intermitent si aparatul va emite
3 semnale sonore.

- Aparatul este gata de utilizare n acest
moment.

- Scoateti portafiltrul din capul de grup.
- Verificati dacd tableta s-a dizolvat complet.

- Daca tableta nu s-a dizolvat, repetati ciclul de
curatare.

® Curatarea dupa ciclul de curatare

- Goliti recipientele de sub portafiltru.

- Umpleti rezervorul de apa.

- Purjati capul de grup apasand pe

butonul pentru utilizare manuala.

- Lasati apa sa curgd pana se opreste.

- Aparatul este gata de utilizare in acest moment.
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o
APASATI SI ELIBERATI
BUTONUL PENTRU
CURATARE DE DOUA ORI

Detartrare: Cap de grup si duza pentru abur

Dupa utilizarea continud, este posibil ca espressorul
sa acumuleze depuneri de minerale si, prin urmare,
sa necesite detartrare ocazionala.

Recomandam detartrarea aparatului la fiecare 4-6
luni, desi aceasta perioada va depinde de duritatea
apei si de frecventa de utilizare.

Solutie de detartrare
Aveti 3 optiuni:

A. Tablete speciale de detartrare pentru espressor
B. Detartrant lichid.
C. Otet alb si ap calda.

Program de detartrare
Programul de detartrare dureaza aproximativ 10
minute.

Important: Dacd programul de detartrare

nu este finalizat sau este oprit in timpul
oricdruia dintre pasii de detartrare,

va trebui sa reluati programul de detartrare de
la inceput.

Pregatirea pentru detartrare

® Umpleti rezervorul de apa cu solutie

A. Umpleti rezervorul de ap3 cu 1 litru de ap3 calda
si adaugati o singura tableta pentru detartrare.
Ldsati tableta sa se dizolve complet.

sau

B. Tntr-un rezervor de ap gol, ad3ugati cantitatea
recomandata de detartrant lichid si umpleti
rezervorul de apa cu 1 litru de apa calda.

Lasati solutia sa se amestece bine.

sau

C. intr-un rezervor de apé gol, addugati 1% linguri
de otet alb. Umpleti rezervorul de apa cu 1 litru de
apa calda. Lasati solutia sa se amestece bine.

- Puneti rezervorul de apad la loc.
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« Asezati recipiente
Asezati un recipient de 1 litru sub capul de grup si
un alt recipient de 1 litru sub duza pentru abur.

* Alimentare
Asigurati-va ca:

- Butonul de operare este in pozitia verticald in
care aparatul este gata de utilizare.

- Stecherul este introdus in priza
si pornit.
- Aparatul este pornit si este gata de utilizare.

o U o

® Accesati programul de detartrare

- Mentineti apasat butonul de curdtare timp
de 3 secunde, aparatul va emite 3 semnale
sonore si indicatorul luminos pentru curdtare
va incepe sa se aprinda intermitent.

- Indicatorul luminos pentru curdtare se va
aprinde intermitent pe toata durata ciclului

de detartrare.
o

O MENTINETI
APASAT TIMP

DE 3 SECUNDE

Important: Programul de detartrare poate fi
intrerupt in orice moment apasand pe
butonul pentru utilizare manuala.

Important: Ciclul de detartrare va porni
automat dupa ce butonul pentru curdtare a
fost apasat timp de 3 secunde.



Detartrare: Capul de grup si duza pentru abur

Pasul 1. Aparatul va porni automat dupa ce

butonul pentru curatare a fost apasat timp de 3

secunde.

1. 250 ml de ap4 fierbinte/solutie de
detartrare circuld prin capul de grup,

2. Dupa3 aceea, 250 ml de ap3 fierbinte/solutie
de detartrare circuld prin duza pentru abur.

3. Aparatul va emite un semnal sonor si
va face o pauza de 2 minute

4.  Aparatul va repeta pasii 1, 2 si 3, apoi se vor
auzi 3 semnale sonore la finalizare.

- Treceti la sectiunea Pregatire pentru purjare.

Pregatirea pentru purjare

Duza pentru abur si capul de grup

trebuie clatite cu apd curata pentru a indepdrta
solutia de detartrare.

® Clatiti rezervorul de apa

Scoateti rezervorul de apa si clatiti-I bine sub jet de
apd, asigurandu-va ca toate urmele de solutie de
detartrare sunt indepartate.

® Umpleti rezervorul de apa

Umpleti rezervorul de apa pana la linia ,, MAX”

cu apa curata si introduceti-l la loc.

® Goliti recipientele
Goliti apa din recipiente si puneti-le la loc.

- Treceti la pasul 2.

Pasul 2. Incepeti purjarea

Umpleti rezervorul cu apa curata si goliti
recipientele de colectare

- Apdsati pe butonul pentru curdtare timp de
3 secunde. Aparatul va purja espressorul cu
apa curata in acest moment.

Aparatul va porni automat dupa ce

butonul pentru curdtare a fost apdsat

timp de 3 secunde.

1. 500 ml de ap4 fierbinte/solutie de
detartrare circula prin capul de grup,

2. Dupa3 aceea, 500 ml de ap3 fierbinte/solutie
de detartrare circuld prin duza pentru abur.

3. Aparatul va emite un semnal sonor si
detartrarea s-a finalizat.

Ciclu de detartrare finalizat

- Pentru a indica finalizarea ciclului de detartrare,
aparatul va emite un semnal sonor, iar indicatorul
luminos pentru detartrare va inceta sa se mai
aprinda intermitent.

Curatarea dupa ciclul de detartrare

- Goliti apa din recipiente si curatati-le,
asigurandu-va cd au fost indepartate toate
urmele de solutie de detartrare.

- Instalati la loc rezervorul de apa.

Ghid de depanare

PROBLEMA

Portafiltrul se
desprinde in
timpul curgerii
espressoului.

Espressoul
tasneste din capul
de grup in timpul
curgerii

Espressoul se
prelinge pe
lateralul
portafiltrului

Cauza posibila

Portafiltrul nu este atasat
corect sau nu a fost strans
suficient.

Actiune

Asigurati-va ca toate cele trei clapete ale
portafiltrului sunt introduse complet in capul
de grup si rotite in pozitia centrala. Consultati
sectiunea din Ghidul de utilizare, pagina 7.

Cafeaua este macinata prea fin.

Fixati un nivel de macinare mai grosier.

Cafeaua macinata este tasata
excesiv.

Tasati cafeaua macinatd mai putin.

Nu s-au indepartat resturile de
cafea macinatd de pe marginea
superioara a sitei.

Curatati in jurul marginii superioare a sitei si
stergeti capul de grup.

Capul de grup este murdar.

Stergeti cu o lavetd umeda. Curatati
garnitura, inclusiv zonele colturilor baionetei,
cu o perie pentru a indeparta reziduurile.

Garnitura din cauciuc de la
capul de grup este deteriorata
sau uzata.

Contactati departamentul Breville de
servicii pentru clienti. Detaliile sunt pe
coperta din spate.

Nu curge cafea

Nu este apa in rezervorul
de apa.

Umpleti rezervorul cu apa. Circulati apa prin
aparat sita pentru a va asigura cd este
complet pregatit.

Capul de grup ar putea fi infundat.

Consultati sectiunea Detartrare, paginile 20-
21.

Sitele presurizate ar putea fi
infundate.

Folositi acul de curatare pentru a desfunda
sita.

Cafeaua mdcinata este prea find sau
este tasata excesiv.

Goliti sita si clatiti-o sub jet de apa pentrua o
curata. Stergeti capul de grup cu o laveta.
Umpleti din nou sita cu cafea macinata si
tasati.

Cafeaua curge
picatura cu picatura
(Extractie excesiva)

Cafeaua macinata este prea find.

Fixati un nivel de macinare mai grosier.

Cafeaua este tasata excesiv.

Tasati cafeaua macinata mai putin.

Aparatul are depuneri de calcar.

Consultati sectiunea Detartrare, paginile 20-
21.

Espressoul nu are
crema

(Extractie
insuficientd)

Boabele de cafea sunt vechi sau
cafeaua macinata disponibild in
comert este uscata.

Folositi boabe si cafea macinata proaspete.
Cafeaua mdcinata disponibild in comert
trebuie sa fie pdstrata intr-un recipient
etans.

Cafeaua macinata nu este suficient
compactata.

Tasati mai ferm.

Cafeaua este macinata prea grosier.

Folositi cafea macinatd mai fin.

Umplere
neuniforma a cestii

Tasare neuniformd sau
obstructie in picuratoarele de
curgere.

Asigurati-va ca cafeaua este tasatad uniform si
ca nimic nu obstructioneaza picuratoarele de
curgere.

Zatul este umed

Sitele presurizate pot mentine zatul
umed.

Lasati portafiltrul in capul de grup pana dupa
finalizarea texturarii laptelui. Astfel apa va
avea mai mult timp sa se disipeze.




A g hizition
Ghid de depanare ccesorii care se pot achizitiona

Contactati departamentul Breville
de servicii pentru clienti la numarul

PROBLEMA ‘ Cauzi posibila Actiune de telefon 0800 525 089
Espresso are gust de| Tipul de cafea care se utilizeaza. Tncercati mai multe mérci de cafea.
ars Functia pentru prepararea de abur | Asteptati ca elementul de incdlzire sd purjeze
s-a utilizat chiar inainte de a prepara| aburul si sa se raceasca inainte de a prepara
un espresso. un espresso.
Indicatorul luminos pentru abur ar trebui sa .
U1 luminos pentr - Site de 58 mm
nu se mai aprinda intermitent si indicatorul
luminos care indica ca aparatul este gata de
utilizare ar trebui sa fie aprins constant
Cafeaua este prea Este posibil ca laptele sd nu Asigurati-va ca laptele este incdlzit Nepresurizate Presurizate
rece fie suficient incalzit. corespunzator in timpul texturdrii, dar aveti
grija sa nu incdlziti prea mult si sa nu fierbeti
laptele.
Consultati sectiunea Texturarea laptelui,
paginile 12-13.
Nu iese abur din Varful duzei pentru abur s-a Consultati sectiunea ingrijire si curatare, 1 ceasca 2 ceascd 1 ceasca 2 ceascd
duza pentru abur infundat. paginile 18-19.
Nu este apa in rezervorul de apa. Umpleti rezervorul cu apa. Lasati sd curga apa

calda prin duza pentru abur pentru a asigura

curgerea apei. Vizitati site-ul web Breville pentru gama completa de espressoare si accesorii disponibile.

Nu se obtine Este posibil ca laptele sa nu fie Asigurati-va ca laptele folosit este proaspat.
suficienta spuma proaspat. www.breville.co.uk
la texturare Temperatura laptelui este Asigurati-va ca incepeti texturarea cu lapte

prea ridicata. care are aproximativ 4 °C.

Tipul de carafa care se utilizeaza. Pentru texturare optima, folositi o carafa

pentru lapte din otel inoxidabil, racita.

Laptele a fost fiert. Tncepeti din nou cu lapte proaspét si rece.
Tncélziti pana cand carafa pentru lapte poate fi
atinsa doar aproximativ 3 secunde, pana la 60-

65 °C.
Laptele face bule in loc sd faca Asigurati-va ca varful duzei pentru abur este
microspuma. pozitionat corect. Ar trebui sa fie imediat sub

suprafata laptelui.
Loviti usor carafa de blat cand ati terminat
pentru a elibera bulele mai mari de aer prinse.

Laptele nu trage suficient aer. Mentineti varful duzei pentru abur chiar sub
suprafata laptelui. Acest lucru va ajuta la
introducerea aerului in lapte pentru a crea

microspuma.
Pompa scoate un Nu exista apa in rezervor. Umpleti rezervorul de apa.
zgomot neobisnuit | Rezervorul de ap4 nu este pozitionat| Fixati bine rezervorul de ap3 pe partea din spate
corect. a aparatului.
Este posibil ca dopul rosu care face | Scoateti dopul rosu de la baza rezervorului de
parte din ambalaj sa fie inca apa.
introdus.

Daca raspunsul la intrebarea dvs. nu este dat Tn acest ghid, contactati departamentul Breville de
servicii pentru clienti. Detaliile sunt pe coperta din spate.
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Informatii suplimentare

GHID DE DEPANARE
Pentru depanare si intrebari frecvente,
vizitati: www.breville.co.uk/fags

SERVICE POST-VANZARE S| PIESE DE SCHIMB
n cazul in care aparatul nu functioneazs,
dar este in garantie, returnati produsul la
magazinul de la care |-ati achizitionat pentru
a fiinlocuit. Va rugam sa retineti ca va fi
necesard o dovada valida a achizitiei. Pentru
asistenta suplimentara,

contactati departamentul nostru de relatii cu
clientii:

Telefon: +44 (0)800 028 7154

E-mail: BrevilleEurope@newellco.com

ELIMINAREA DESEURILOR

Acest dispozitiv este marcat in conformitate
cu Regulamentul privind deseurile de
echipamente electrice si electronice din 2013
(cu modificarile ulterioare) din Regatul Unit
si cu Directiva Europeana 2012/19/UE, cu
simbolul unui recipient de deseuri tdiat. Un
astfel de marcaj informeaza cd acest
echipament nu poate fi eliminat Tmpreuna cu
alte deseuri menajere cand este scos din uz.
Utilizatorul echipamentului are obligatia sa il
predea centrelor de colectare a deseurilor de
echipamente electrice si electronice.
Punctele de colectare sunt administrate,
printre altele, de catre comercianti angro si
cu amanuntul ai acestor echipamente si de
catre unitati organizationale municipale care
desfasoarad activitdti de colectare a
deseurilor.

Manipularea corecta a deseurilor de
echipamente electrice si electronice ajuta la
evitarea consecintelor ddunatoare asupra
sanatatii umane si mediului natural, rezultate
din prezenta componentelor periculoase si
din depozitarea si prelucrarea
necorespunzatoare a acestor echipamente.

SIGURANTA ELECTRICA

Acest aparat trebuie sa fie legat la
Tmpamantare. Daca stecherul nu este potrivit
pentru prizele din casa dumneavoastrd, acesta
poate fi scos si inlocuit cu

un stecher de tipul corect.

Daca trebuie schimbata siguranta de la un
stecher turnat, puneti capacul
compartimentului sigurantei la loc. Se interzice
utilizarea aparatului fara capacul
compartimentului sigurantei.

Daca siguranta de la stecher necesita inlocuire,
utilizati o siguranta cu aceleasi caracteristici ca
cea montata de producator.

Pentru a preveni aparitia unui pericol, nu
montati o siguranta cu o putere nominala mai
mica sau mai mare.

Daca stecherul este necorespunzator, acesta
trebuie demontat si indepartat de la cablul de
alimentare si trebuie sa se monteze un stecher
adecvat, conform detaliilor. Daca indepartati
stecherul, trebuie sa nu se conecteze la o priza
de 13 amperi si borna trebuie sa fie eliminata
imediat.

Daca bornele plus nu sunt marcate sau daca
nu sunteti sigur de instalarea stecherului, va
rugam sa contactati un electrician calificat.

Stecherul trebuie sa fie aprobat
ASTA conform BS1363. Siguranta
trebuie sa fie aprobata ASTA
conform BS1362.

VERDE/GALBEN (IMPAMANTARE)

ALBASTRU
(NEUTRU)

MARO (SUB
TENSIUNE)

Asigurati-va ca invelisul exterior al cablului
este fixat ferm de manerul de cablu.
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