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Masuri de precautie recomandate de Breville

MASURI DE SIGURANTA lucru poate duce la oparire

PENTRU ESPRESSORUL sau raniri.

BREVILLE e Temperatura suprafetelor

e Cititi cu atentie si pastrati accesﬁbiEe poate fi ridicata
toate instructiunile furnizate ~ atunci cand aparatul este
Tmpreuna cu aparatul. in functiune. Chiar si

« Nu scoateti portafiltrul in dups utilizare, suprafata
timpul curgerii cafelei sau a elementului de incalzire
apei, deoarece aparatul este mentine o caldura reziduale.
sub presiune. Indepartarea ¢ Nu utilizati aparatul in alt
portafiltrului in timpul scop decat cel pentru care

oricareia dintre aceste a fost conceput. In caz de
Operatiuni poate duce la Utlllzare necorespunzatoare,

oparire sau ranire. se pot produce vatamari

e Bagheta de abur si apa corporale.
cald3 devine foarte fierbinte ® Nu scufundati aparatul
n timpul texturarii laptelui sau cablul de alimentare si
si al curgerii apel. Aceasta stecarul in apa sau in orice
poate provoca arsuri in caz alt lichid. Spalati urmatoa-
de contact, prin urmare rele 10 componente in apa
evitati orice contact direct cu ~ caldd cu un detergent bland:
bagheta. recipientul de lapte, grila-

o Intotdeauna deconectati jul tavii de picurare, filtrele
stecarul de la priza de pentru espresso simplu si
curent inainte de a curata espresso dublu, portafil-
espressorul sau in cazul in trul, tava de picurare, presa,
care exist3 vreo problem3 lama superioara, recipientul
in timpul procesului de de boabe si rezervorul de
preparare a cafelei. apa. Clatiti si uscati bine

o Nu puneti mainile direct sub ~ fiecare piesa fnainte de a
abur, sub apa fierbinte sau 0 monta la loc. Stergeti

sub cafea, deoarece acest bagheta de abur cuo layeta
umeda. Consultati sectiunea
284
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Masuri de precautie recomandate de Breville

Ingrijire si curétare pentru
detalii complete.

e Acest aparat este destinat
utilizarii in gospodarii si in
aplicatii similare, cum ar fi:
oficii din magazine, birouri
si alte medii de lucru, in
ferme, de catre clientii din
hoteluri, moteluri si alte
medii de tip rezidential, dar
si medii de tip cazare cu mic
dejun.

e Acest aparat nu trebuie
utilizat de catre copi.

* Aparatele pot fi utilizate de
catre persoane cu capacitatl
fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa
de experienta si cunostinte,
daca acestea au fost
supravegheate sau instruite
cu privire la utilizarea
aparatului in conditii de
siguranta si daca inteleg
pericolele pe care le implica
aceasta.

e Curatarea si intretinerea nu
trebuie efectuate de catre
copii. Tineti aparatul si
cablul acestuia la distanta
de copiii. Copiii nu trebuie sa
se joace cu aparatul.

e Asezati intotdeauna aparatul

pe o suprafata plana,
orizontala.

e Nu utilizati aparatul fara
apa in rezervor. Umpleti
rezervorul numai cu apa
curata si rece. Retineti ca
volumul maxim de umplere
este de 2,8 litri.

* Nu aduceti cablul de
alimentare in contact
cu partile fierbinti ale
espressorulul, inclusiv cu
placa de incalzire a cestilor
si cu bagheta pentru abur si
apa calda.

* Nu folositi acest aparat
cu un cablu sau o priza
deteriorata sau daca
aparatul a fost deteriorat
in orice mod. Tn cazul in
care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de catre
producator, de catre agentul
sau de service sau de catre
persoane cu calificare
similara, pentru a evita un
pericol.

e Aparatele nu sunt destinate
sa fie actionate cu ajutorul
unui temporizator extern
sau al unui sistem de
telecomanda separat.
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Masuri de precautie recomandate de Breville Caracteristici ale espressorului Barista Signature

Compania Breville este foarte atenta la siguranta atunci
cand proiecteaza si fabrica produse de consum, dar este
esential ca si utilizatorul produsului sa dea dovada
de atentie atunci cand foloseste un aparat electric.
Mai jos sunt enumerate masuri de precautie esentiale

pentru utilizarea in siguranta a unui aparat electric A
e Qpriti intotdeauna e Nu il asezati deasupra
alimentarea de la priza de unui alt aparat.
curent inainte de a introduce e Nu lasati cablul de
sau scoate un stecar. alimentare al unui aparat
Scoateti cablul tindnd de suspendat pe marginea unei
stecdr - nu trageti de cablu.  mese sau a unei banci si
e Qpriti alimentarea nu atingeti nicio suprafata B
si scoateti fisa din priza fierbinte. C
atunci cand aparatul e Espressorul nu trebuie
nu este utilizat si amplasat intr-un dulap
Tnainte de asamblare, atunci cand este utilizat. D
dezasamblare sau curdtare e Daca aveti orice nelamuriri
e Folositi intotdeauna cu privire la performanta
aparatul la o priza de curent  si utilizarea aparatului, E
cu tensiunea (numai C.A.) accesati site-ul Breville
marcata pe aparat. sau contactati serviciul
e Nu l3sati niciodata aparatul  Breville de relatii cu clientii F
nesupravegheat in timpul - detaliile se gasesc pe
utilizarii. ultima pagina. Asigurati-va
e Nu utilizati aparatul in alt ca ati Tnteles masurile
scop decat cel pentru care de siguranta de mai sus.
a fost conceput. e Nu utilizati niciun
e Nu asezati aparatul pe sau accesoriu nerecomandat
Tn apropierea unei flacari de producator, deoarece
de gaz fierbinti, a unui aceasta poate duce
element electric sau la vatamari corporale sau
pe un cuptor incalzit. la deteriorarea aparatului.
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Caracteristici ale espressorului Barista Signature

Caracteristici ale espressorului Barista Signature
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A. Recipient de boabe detasabil P. Indicator ,plin” al tavii de picurare
B. Zona de macinare iluminata Q. Cartus filtru de apa

C. Rama de macinare Tap & Go™ R. Suport de filtru

D. Rezervor de apa detasabil de 2,8 S. Recipient de lapte

E. Tava de picurare detasabila, grila T. Filtre

si recipient pentru cafea macinata
U. Disc de curatare cu silicon
F. Loc de depozitare a cablurilor
V. Perie de curatare [montata in interiorul
G. Placa de incalzire cu suport tavii de depozitare a accesoriilor (0))
pentru presa
W. Ac de curatare (montat in interiorul
H. Bara superioara din aluminiu turnat tavii de depozitare a accesoriilor (0])

NOTA: acesta nu este un maner X. Lama superioara detasabila

si nu trebuie folosit pentru a ridica
sau a deplasa unitatea

I. Robinet de apa calda

J. Cap de grup de dimensiuni comerciale
58 mm

K. Portafiltru de dimensiuni comerciale
de 58 mm

Important: atunci cand nu este utilizat,
va recomandam sa nu lasati portafiltrul
introdus n capul grupului, deoarece
aceasta va reduce durata de viata

a etansarii din silicon.

L. Bagheta de abur

M. Picioare antiderapante

N. Recipient detasabil pentru cafea
macinata

0. Tava de depozitare a accesoriilor
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2023/4/21 10:12



Caracteristici ale espressorului Barista Signature

Caracteristici ale espressorului Barista Signature

Afisaj cu LED-uri
[pictogramele sunt afisate
de la stdnga la dreaptal.

(S) 1A. Alerta de apa scazuta

Se aprinde atunci cand apa

din rezervor este insuficientd
si clipeste atunci cand unitatea
a ramas fara apa.

@ 1B. Pictograma Curatare

Se aprinde atunci cand trebuie
efectuat un ciclu de curatare.

1 1C. (Pozitia de setare a macinarii)
N Indicad dimensiunea de macinare

selectata la rotirea recipientului
de boabe.

% 1D. Pictograma Macinare)

Se aprinde ori de cate ori este
instalat recipientul de boabe.

1E. Cronometru de extragere

I Numara intervale de o secunda

n timp ce se prepara espressoul,
pentru a permite o sincronizare
pentru un espresso perfect.

1F. Pictograma cronometru
Se aprinde in timpul extragerii.

1G. Pictograma portafiltru

e

Tntrerupator de pornire
Apdsatiin jos pentru a porni si opri
espressorul.

Indicator de pornire

Se aprinde ori de cate ori este
pornita unitatea, lumina va clipi
n timpul incalzirii.

Butoane de extractie espresso
Luminile indicatoare se vor aprinde
atunci cand este apasat butonul ales,
iar celelalte lumini se vor stinge.

i_*  4A. Butonul de injectie manual3

P Apdsati pentru a porni si opri
dozarea manuald a espressoulul.
o 4B. Butonul ESPRESSO SIMPLU

Apdsati pentru o singura doza
de espresso perfect masurata.

OO 4C. Butonul ESPRESSO DUBLU

Apdsati pentru o doza dubld
de espresso perfect mdsuratd.

Cadran de selectare a apei calde
si a aburului

Rotiti pentru a selecta functia
corespunzatoare.

NOTA: puteti prepara aburi in acelasi
timp cu un espresso, dar nu puteti

.
e
B

Se aprinde pentru a indica faptul distribui apa fierbinte.
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@

ca unitatea executa functiile
de mdcinare sau de preparare.

1H. Pictograma Apa calda
Se aprinde atunci cand
se distribuie apd calda.

11. Pictograma Abur
Se aprinde atunci cand
se distribuie abur.
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inainte de prima utilizare Ghid rapid de preparare a cafelei

Folositi informatiile de mai jos pentru a va ajuta la prima configurare. Folositi ghidul de mai jos pentru a va ajuta s preparati prima ceasca de cafea.

~

Forta de presare

APASATI
iN Jos

(ESPRESSO DUBLW

INSERATI'

2. ROTITI

)

1. ALINIATI I INSERATI

i(-‘-)
E

‘|‘\\\ 1. ALINIATI SI INSERATI

CENTRU
I

Notd: intoarcerea portafiltrului poate fi dificild la primele cateva utilizari.
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Ghid rapid de preparare a cafelei

Noté: Sistemul dual de incélzire Thermoblock inseamna ca puteti face espresso si spuma laptele in acelasi timp.

LATIMEA
UNUI DEGET
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Ghid de extragere a espressoului

Acest ghid va va ajuta sa imbunétatiti extragerea espressoului, pentru a obtine o cafea cu gust excelent, de fiecare data.

Extragere/

Culoare

Gust

Marime de
macinare\

Dozaj

Presati

ROTITIIN ROTITI IN SENS

SENSUL ACELOR
DE CEASORNIC
PENTRU
0 MACINARE
MAI FINA S|
0 EXTRAGERE
MAI LENTA

=

Y

ACINARE

R

CONTRAR ACELOR
DE CEASORNIC

o] MACINARE MAI
GROSIERA S|
O EXTRAGERE
MAI RAPIDA

30 %

—*

5 U 8

Espresso simplu

Espresso dublu

Forta de presare
10-15 kg
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Ghid de depanare Ghid de depanare

PROBLEMA Cauza posibila Ce trebuie sa faceti PROBLEMA Cauza posibila Ce trebuie sa faceti
Portafiltrul este | Garnitura de silicon a capului Continuati sa-1 folositi. Aceasta garnitura Espressoul nu Nu existd apa Tn rezervorul de apa. | Umpleti rezervorul cu apa. Amorsati
prea strans grupului este noua si trebuie se va aseza dupd primele cateva utilizari curge sau curge apa prin capul de grup, apasati
pentru a se sa se aseze. siva deveni mai usor de rotit. n picaturi pe BUTONUL ESPRESSO SIMPLU.
roti in c::.lpul Prea multa cafea macinata folosita. [ Umpleti cu mai putind cafea macinata. lsupr]'aextra- Ldsafi apa sd curgs.
grupului gere Cafeaua este prea fin macinata. Treceti la o setare de macinare mai
Portafiltrul Portafiltrul nu este fixat corect Asigurati-va ca toate cele trei ghidaje grosiera.
este Slab_'t sau | sau nua fost strans suficient. ale portaAflltrulm sunt |ntr.od.use. ) Prea multa cafea macinata folosita. | Umpleti cu mai putina cafea macinata.
se desprinde complet in capul grupului si rotiti - — -
in timpul in pozitia centrals. Cafeaua macinatd este presata prea | Aplicati mai putina for{a in timpul
i - tare (tasata). resarii.
extragerii \ Nu este introdus niciun filtru Asigurati-va ca un filtru este introdus — P - ——
espressoului in portafiltru. in portafiltru inainte de a-L folosi Se utilizeaza volumul de doza Resetati la volumele de doza implicite.
n capul de grup. personalizat.
Espresso curge | Cafeaua este prea fin macinata Schimbati rasnita la o setare Filtrul este blocat. Cvonsuvltaﬂ secliunea Ingrijire
sau picura pe si opreste fluxul de ap3. de macinare mai grosiera. $I curatare.
partea la,terala Prea multd cafea macinata folositd. | Umpleti cu mai putina cafea macinata. Capul de grup este murdar. Este necesarun ciclu de curatare.
a capului de —— - S ——— Consultati Ciclul de curatare.
grup in timpul | Cafeaua mécinatd este presata Aplicati mai putina forta in timpul - —
EE— prea tare. presaril. Capul de grup este blocat. Este necesar un ciclu de decalcifiere.
9 - — . - — — - A se vedea Ciclul de decalcifiere.
Marginea superioara a filtrului nu Stergeti in jurul marginii superioare - — —
a fost curatata de cafea macinatd. | a filtrului Tnainte de a introduce Espresso Boabele de cafea sunt vechi sau FO[??'U boabe de cafea proaspat
in capul de grup. Consultati Ghidul nu are crema uscate. prajite.
de preparare a cafelei. Sa:l Creg;,a Cafeaua este macinata prea grosier. | Treceti la o setare de macinare mai find.
) - T ) . - _ este subtire - — - - . T
Marginea interioard a capului de Curatati piesele cu peria de curdfare (Subextragere] Nu s-a folosit suficienta cafea Umpleti cu mai multa cafea macinata.
grup, garnitura de silicon sau capul | si o laveta umeda. m3cinals.
rupului de erogare este murdar. - . .
grup g Cafeaua nu este presat3 [tasat3) Presati mai ferm. Consultati sectiunea
Garnitura de silicon a capului de Contactati serviciul clienti Breville. suficient. Ghid de extragere a espressoului.
rup este deteriorata sau uzata. " . - — P
grip Volumul dozei Se utilizeaza volume de doza Reveniti la volumele de doza implicite
Espresso este Boabele de cafea au fost depozitate | Depozitati boabele de cafea intr-un de espresso personalizate. sau modificati volumul (volumele)
prea rece in frigider sau congelator. recipient uscat si ermeﬁc. Asezati-le este prea mare de doz& personalizati(e). Consultati
intr-un dulap racoros si intunecat. sau prea mic Personalizabile - Volume de doza.
Se ulilizeaza lemperalura Utilizali temperalura de exlragere Espresso are Tipul de boabe de cafea utilizate. Incercati diferite m3rci de boabe
de extragere personalizata. implicitd de 92 °C. A se vedea un gust amar de cafea.
Personalizabil - Temperatura - - -
de extragere Espresso a fost extras excesiv. Consultati problemele mentionate
- - anterior in acest tabel.
Ceasca sau paharul a fost rece Turnati apa calda de la robinetul — —_ - - -
fnainte de a se turna espresso. de ap cald3 in ceasca fnainte Zatul de cafea Ramane putina apa deasupra Asezati portafiltrul pe tava de picurare
de a extrage espreslso. uzata (folosita) | zatului de cafea folosita. timp de 5 secunde pentru a permite
este umed disiparea apei inainte de a arunca zatul.
Capul de grup sau portafiltrul nu Tineti portafiltrul sub capul de grup . T — - — . T
au fost incalzite nainte de utilizare. | si apasati BUTONUL ESPRESSO Prea multd cafea macinata folosita. | Umpleti cu mai putind cafea macinata.
SIMPLU. Lasali apa sa curga. Se utilizeaza filtre cu pereti dubli. Filtrele cu pereti dubli vor mentine
zatul mai umed decét filtrele
cu un singur perete.
296 297
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Ghid de depanare

PROBLEMA

Espressoul
se toarna in
ceasca in mod

Cauza posibila

Presare neuniforma.

Ce trebuie sa faceti

Asigurati-va ca presarea cafelei
macinate este uniforma.

Obstructie in capul grupului sau

Verificati daca nimic nu blocheaza capul

neuniform n portafiltru. de grup sau portafiltrul si curatati-le.

Pompa face Nu existd apa in rezervor, iar pompa | Umpleti rezervorul cu apa, apoi apasati
un zgomot este ,uscata’. butonul pentru espresso simplu pentru
neobisnuit a amorsa aparatul inainte de a prepara

espresso. Zgomotul pompei se va
reduce odatd ce apa curge prin sistem.

Rezervorul de apd nu este
pozitionat corect.

Introduceti rezervorul de apa in partea
din spate a aparatului, apoi apasati
butonul pentru espresso simplu pentru
a amorsa aparatul inainte de a prepara
espresso.

Dopul rosu din ambalaj poate fi inca
introdus (alerta de apa scdzutd
se va aprinde].

Scoateli dopul rosu din ambalaj aflat
la baza rezervorului de apa.

Au fost selectate profiluri noi
de pre-infuzie.

Diferitele profiluri de pre-infuzie
produc zgomote diferit la inceputul
extragerii espressoului.

Apa in jurul
tavii de picurare
sau pe blatul
mesei

Apa curge din tava de picurare.

Goliti dacd indicatorul rosu de nivel
al apei este vizibil prin grila din otel
inoxidabil a tavii de picurare.

Tava de picurare nu exista sau

nu este introdusa complet atunci
cand Thermoblock executd purjarea
automata.

Tineti intotdeauna tava de picurare la
locul ei in timpul preparéarii espressou-
lui, deoarece o cantitate mica de apa va
fi purjatd in tava de picurare in anumite
circumstante normale de functionare.

abur face un
zgomot strident

introdus prea adanc.

Cafeaua Este posibil ca laptele sa nu fie Asigurati-va ca laptele este incalzit
cu lapte este ncalzit suficient. corespunzator in timpul texturarii.
prea rece Consultati sfatul pentru texturarea
laptelui.
Nu ies aburi Varful baghetei de aburi este blocat. | Consultati sectiunea Ingrijire si
de la bagheta curatare pentru metode de curatare.
de aburi Nu exista apa in rezervorul de apa. | Umpleti rezervorul cu apa. Treceti apa
calda prin bagheta de abur pentru
a va asigura cd apa curge.
Espressorul prezintd acumulari Este necesar un ciclu de decalcifiere.
de calcar. A se vedea Ciclul de decalcifiere.
Bagheta de Varful baghetei de aburi este Coborati recipientul de lapte.

Asigurati-va ca varful baghetei de

aburi este pozitionat corect (chiar

sub suprafata laptelui] atunci cand
texturati. Consultati sfatul pentru

texturarea laptelui.

298
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Ghid de depanare

PROBLEMA

Spuma
insuficienta
la texturare

Cauza posibila

Varful baghetei de abur este
pozitionat gresit in recipientul
de lapte.

Ce trebuie sa faceti

Asigurati-va ca varful baghetei

de aburi esle pozitionat corect (chiar
sub suprafata laptelui] atunci cand
texturati. Consultati sfatul pentru
texturarea laptelui.

Laptele nu este proaspat.

Asigurati-va ca laptele folosit este
proaspat.

Laptele este prea cald.

Asigurati-va ca incepeti texturarea
cu lapte la o temperatura
de aproximativ 4 °C.

Tipul de recipient de lapte utilizat.

Pentru cele mai bune rezultate
de texturare, folositi un recipient
racit de lapte, din otel inoxidabil.

Laptele a fost fiert.

Tncepeti din nou cu lapte proaspat,
racit. Incalziti pana cand recipientul
de lapte poate fi tinut doar aproximativ
3 secunde, la 60-65 °C.

Laptele face bule, nu microspuma.

Asigurati-va ca varful baghetei

de abur este pozitionat corect atunci
cand texturati. Dupa ce ati terminat,
bateti recipientul pe blatul mesei
pentru a elibera bulele de aer prinse.
Consultati sfatul pentru texturarea
laptelui.

Laptele nu preia suficient aer.

Tineti varful baghetei de abur chiar sub
suprafata laptelui.

Setarea optima
de macinare
produce

un espresso
insuficient
extras

Noile lame se rodeaza. Aceasta
este normal pentru primele cateva
utilizari.

Rotiti recipientul de boabe Tn sensul
acelor de ceasornic in trepte mici,
pentru o macinare mai fina.

Boabele isi pierd din prospetime.

Reglati setarea de macinare pentru
a obtine o extragere optima.

Nu s-a folosit suficienta cafea
macinata.

Umpleti cu mai multa cafea macinata.

Cafeaua nu este presatd [tasata)
suficient.

Presati mai ferm. Consultati sectiunea
Ghid de extragere a espressoului.

Nu iese cafea
macinata prin
iesirea rasnitei

Nu existd boabe de cafea
n recipientul de boabe.

Umpleti recipientul cu boabe de cafea
proaspat prdjite.

Recipientul nu este complet instalat
si protectiile nu sunt complet
deschise.

Rotiti recipientul de boabe Tn sensul
acelor de ceasornic. La setarea

de macinare 30, protectiile
recipientului se deschid complet.

Camera de macinare sau iesirea
este blocata.

Résnita trebuie curatata. Consultati
sectiunea Ingrijire si curatare.
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Ghid de depanare

PROBLEMA

Cafeaua
macinata

este grosiera
atunci cand
este setata
macinarea fina

Cauza posibila

Setarea macindrii nu este corecta.

Ce trebuie sa faceti

Reglati setarile de macinare prin rotirea
recipientului de boabe. Consultati
Sfaturi pentru macinare si extragere.

Lama superioara nu este asezata
corect. Boabele de cafea sau cafeaua
macinata sunt prinse n jurul lamei
superioare si sub aceasta.

Trebuie indepartata lama superioara
si curatate zonele Tnainte
de a fi reinstalata.

Calibrarea rasnitei trebuie resetata.

Consultati Recalibrarea rasnitei.

se asaza corect
n garnitura
rasnitei

superioare si sub aceasta.

Setarea Recipientul de boabe nu este asezat | Scoateti recipientul de boabe
de macinare corect. si reinstalati-L.
n_u _poateu Boabele de cafea sau cafeaua Tndepérta;i recipientul de boabe si lama
fi ajustata macinata sunt prinse in jurul lamei | superioara. Folositi peria de curatare
superioare sau a garniturii rasnitei. | sau aspiratorul, dupa cum este
necesar, pentru a indeparta boabele
de cafea sau cafeaua macinata.
Recipientul Garnitura rasnitei nu este aliniata Asigurati-va ca marcajele de pe capacul
de boabe nu la capacul superior. superior si de pe rasnita sunt aliniate.
{Joate _fl_blocat Boabele de cafea sau cafeaua Tndepartati recipientul de boabe si lama
a pozitie macinate sunt prinse in lama superioara. Folositi peria de curatare
superioara sau in garnitura rasnitei. | sau aspiratorul, dupa cum este
necesar, pentru a indeparta boabele
de cafea sau cafeaua mdcinata.
Capacul superior nu este asezat Asigurati-va de alinierea corecta
corect. a capacului superior si ca manerul
este pliat.
Capacul Boabele de cafea sau cafeaua Tndepértati lama superioara
superior nu macinata sunt prinse in jurul lamei | si repozitionati recipientul de boabe.

Tineti recipientul cu ména, nu il
ntoarceti. Introduceti portafiltrul

n suportul de macinare si impingeti-1
n jos pentru a activa rasnita. Cafeaua
macinata va curge pe la iesirea rasnitei.

Capacul superior nu este asezat
corect.

Asigurati-va de alinierea corecta
a capacului superior si ca manerul
este pliat.

Lamele rasnitei
au pete si urme
mici

Acestea fac parte din procesul

de calire [pentru o durata de viata
foarte mare). Aceste marcaje

nu afecteaza performanta rasnitei
sau gustul espressoului.

Nu este necesara nicio actiune.

300

VCF161X_23MLM1 (EMEA).indd 300-301

Ghid de depanare

PROBLEMA Cauza posibila Ce trebuie sa faceti

Espressorul Espressorul va intra fn modul Apdsati in jos Intrerupdtorul de pornire/
se opreste de asteptare dupa 20 de minute, oprire pentru a reactiva aparatul.
singur pentru a economisi energie.

Résnita nu Résnila s-a supraincalzil. Asteptatli 6 minute, iar dupa terminarea

functioneaza
dupa o cantitate
mare de cafea
macinata,

iar pictograma
de macinare
clipeste

ciclului de racire automata aparatul
va fi din nou gata de utilizare.

Aparatul

emite un
semnal sonor
si pictograma
rasnitei clipeste
atunci cand
incercati sa
utilizati rasnita

Pictograma clipeste rapid si se aud
3 semnale sonore - rasnita s-a
supraincalzit.

Asteptati 6 minute, iar dupa terminarea
ciclului de racire automata aparatul
va fi din nou gata de utilizare.

Pictograma clipeste mai lent

si emite un semnal sonor timp

de 3 secunde - recipientul de boabe
nu este instalat corect.

Instalati corect recipientul de boabe.

Nu se poate

turna espresso
si distribui apa
calda in acelasi

Initial, functionalitatea de incalzire
cu thermoblock dublu permite
distribuirea simultana de espresso
sau apa calda, in acelasi timp

Terminati de preparat espresso Tnainte
de a adduga apa fierbinte.

aprind atunci
cand aparatul
este pornit

n acest timp, lumina de pornire
va clipi.

timp cu aburul.
Nu toate Cand este pornit initial, aparatul Asteptati pana cand unitatea
luminile se va intra intr-un mod de incalzire; se incalzeste, lumina de pornire

nu mai clipeste, iar afisajul se aprinde.

Cantitatea de
cafea macinata
distribuita este
prea mare sau
prea mica

Setdrile din fabrica ale rasnitei
nu corespund preferintelor dvs.
personale.

Rasnita poate fi oprita oricand in timpul
procesului de mdcinare lovind o data,
n jos, manerul portafiltrului in cazul
distribuirii unei cantitati in exces.

Tn cazul in care cantitatea de cafea
macinata distribuitd este prea mica,
cantitatea de cafea din portafiltru poate
fi suplimentata prin apasarea in jos

a manerului acestuia, pentru a activa
manual rasnita. Eliberati manerul
atunci cand cantitatea de cafea
macinata este corecta.

Volumul de distribuire al rasnitei poate
fi personalizat in functie de cerintele
dvs., consultati sectiunea .Pentru

un espresso perfect”.

A fost selectata o doza de macinare
dubla in loc de una simpla.

Asigurati-va ca se afiseaza . 1" In pozitia
de setare a macinarii [1C).
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Sfaturi pentru macinare, presare si preparare

,Calibrare”

Configurarea espressorului Barista
Signature pentru a obtine un espresso
perfect este un lucru pe care este putin
probabil s3 1l reusiti din prima incercare.
Barmanii efectueazd o operatiune

numitad .calibrare”, care se efectueaza

ori de cate ori se schimba o variabila,

cum ar fi utilizarea unei pungi noi de boabe,
deseori efectuatd la inceputul fiecarei zile.

Procesul de calibrare nu este complicat,
insd este nevoie de mai multe incercari
pentru a identifica setarea optima de
madcinare si espressoul dvs. perfect.

Exista 3 variabile cheie care trebuie
controlate cand va calibrati aparatul:

1. Cantitatea de zat de cafea - Espressorul
Barista Signature se va asigura ca
aceasta ramane consecventa de la
un espresso la altul, deoarece va doza
automat cantitatea corecta de cafea
pentru marimea dozei selectate.

2. Forta de presare - cele mai bune
rezultate se obtin cu ajutorul unei tasari
manuale, dar este necesard putind
practica pentru a aplica aceeasi forta
de fiecare data. Incercati sa folositi
un cantar de bucatarie, apdsand in jos
pentru a aplica in mod constant o fortd
de 10-15 kg.

3. Granulatia cafelei macinate - aceasta
este variabila pe care o vom ajusta
atunci cand .calibrdm”.

Pregatiti espressoul asa cum se aratd
n ghidul ilustrat, incepand cu
o granulatie de 15.

La extragere, trebuie s& urmariti un timp
de extragere Intre 25-30 de secunde pentru
o doza dubla.

Daca extragerea dureaza mai mult,
fnseamnd ca granulatia este prea fina.
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Daca extragerea este mai lungd, granulatia
este prea grosiera. Mariti sau reduceti
granulatia dupa cum este necesar.

Atunci cand preparati un espresso

n 25-30 de secunde, ati identificat
setarea corectd a rasnitei pentru aparatul
si boabele respective.

ROTITIIN ROTITI IN SENS
SENSUL ACELOR CONTRAR ACELOR
DE CEASORNIC DE CEASORNIC
PENTRU PENTRU
0 MACINARE 0 MACINARE

MAI FINA MAI GROSIERA

51 0 EXTRAGERE 51 0 EXTRAGERE
MAI LENTA & ) MAI RAPIDA
SETARE DE
D % MACINARE 38 @'

Calibrarea espressoului in exemple
de optimizare

Exemplul 1. Mdcinarea pentru un
espresso dublu. Extragerea incheie
distribuirea in 15 secunde. Apa curge
prea usor prin cafeaua macinatg,

iar cafeaua va fi insuficient extrasa

si de culoare deschisa.

- Reduceti granulatia de m3cinare
la 0 setare mai fina si presati
cu aceeasi presiune. Cand cafeaua
se distribuie in 25-30 de secunde,
espressoul va fi perfect extras.

Exemplul 2. Macinarea pentru

un espresso dublu. Extragerea incheie
distribuirea in 45 de secunde. Apa trece
cu dificultate prin zat, ar cafeaua
curge incet din portafiltru. Cafeaua

va fi extrasa in exces siva avea

o culoare foarte nchisa.

- Mariti granulatia de macinare
la o setare mai grosiera si presati
cu aceeasi presiune. Cand cafeaua
se distribuie Tn 25-30 de secunde,
espressoul va fi perfect extras.

Sfaturi pentru preparare

Apa calda

Daca doriti sd preparati o bauturd de tip
lung pe baza de espresso, puteti adduga
apa fierbinte suplimentara folosind
robinetul de apd caldd (H). Fluxul de ap3
este activat prin rotirea cadranului in sens
invers acelor de ceasornic.

Se va afisa pictograma Apa
calda, iar apa va curge.
6 Pentru a opri curgerea apei,

pur si simplu intoarceti cadranul

fnapoi in pozitie verticala.

NOTA: datorit faptului c3 espressorul
Barista Signature este prevazut cu doud
ncdlzitoare, este posibild prepararea
laptelui la abur simultan cu distribuirea
de apa calda.

Alerte de nivel de apa scazuta
si rezervor gol

Espressorul Barista Signature
monitorizeazd nivelul apei din rezervor
si are doua niveluri de alerta:

Alertd de nivel sc3zut al apei -

espressorul Barista Signature
@ va emite un semnal sonor,

iar alerta de nivel scazut al apei

se va aprinde.

- Aceasta lucru indica faptul ca nivelul
apei din rezervor a scazut sub nivelul
necesar pentru operatiile de preparare
urmatoare. Daca alerta se declanseaza
la jJumatatea pregatirii cafelei, veti avea
apa suficientd pentru necesitatile dvs.,
dar trebuie sa completati cu apa Tnainte
de urmatoarea utilizare.

Alerta de rezervor gol - atunci cand
ramane fard apd, espressorul Barista
Signature va emite trei semnale sonore
siva afisa .- -". In functie de operatiunea
care se efectueazd, aceasta inseamna ca:

o
oo
ol’s

Pictograma portafiltrului va clipi,

[N
60

é Pictograma de apa calda va clipi,

{L‘} sau pictograma Abur va clipi.

- Espressorul Barista Signature a ramas
fard apa si necesita reumplere imediata.
Dupa ce ati reumplut, asigurati-va ca
selectorul este pozitionat vertical, apoi va
trebui sa apdsati butonul de doza simpla,
dubld sau manuald, pentru a permite
unitatii sa Tsi incarce sistemul intern
cu apa nainte ca pictograma intermitenta
sa se stinga.

Filtrarea apei

Sistemul de filtrare a apei cu carbune
ajuta la imbundtatirea gustului cafelei prin
reducerea impuritatilor.

- Cand inlocuiti filtrul de apd, cadranul
calendarului poate fi setat pe luna in care
a fost schimbat filtrul, ca memento.

- Se recomanda inlocuirea filtrului in fiecare
lund, pentru un gust optimizat al cafelel.

- Cartusele de schimb sunt disponibile
de la serviciul clienti Breville - detalii
in ultimele pagini.
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Sfaturi pentru texturarea laptelui

Nota: Datoritd Tncalzitoarelor duble din
espressorul Barista Signature, spumarea
laptelui poate fi efectuatd in acelasi

timp cu prepararea espressoului sau

n acelasi timp cu distribuirea apei calde.

Texturarea laptelui constd in Tncdlzirea
laptelui cu ajutorul aburului.

Elementele cheie ale laptelui texturat

Laptele texturat corect are o spuma groasa
si bogatd, cu o stralucire matdsoasa.
Texturarea implica atat incdlzirea, cat

si aerarea laptelui cu ajutorul aburului.
Printre elementele vitale se numara
pozitionarea baghetei de abur, momentul
n care trebuie ajustata pozitia recipientului
de lapte si atingerea temperaturii corecte.
Folositi pasii de mal jos pentru a crea
microspuma ca la cafenea.

1. Umpleti recipientul de lapte
Addugati lapte rece la aproximativ 4 °C
intr-un recipient din otel inoxidabil,
curat si racit. Umpleti pana la baza
duzei de distribuire.

NOTA: Volumul de lapte va creste sau
se va .intinde” in timpul texturarii,
deci nu umpleti prea mult recipientul.

FINALIZAT

NOTA: Datorita tehnologiei thermoblock
dublu de pe aparatul Breville, nu existd
o perioada de Incalzire a aburului;
aburul este disponibil la cerere.

2. Pozitionati recipientul
Asezati bratul baghetei de abur in gura
de varsare a recipientului in pozitia
orei 12, cu varful baghetei de aburin
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lapte in pozitia orei 3, la un deget distanta
de marginea recipientului. Tineti varful
baghetei de aburi chiar sub suprafata
laptelui. Rotiti cadranul inapoi la pozitie
pentru a incepe texturarea. Ar trebui

sd se creeze un vartej In recipient.

LATIMEA
UNUI DEGET

3. Sunet
Modul in care este introdus aerul in
lapte determind consistenta spumei.
Dacd n lapte se adaugd bule mari
de aer, spuma va avea bule mari.
Introducerea aerului in lapte intr-un mod
controlat si delicat, indicatd printr-un
suierat usor, va asigura laptelui
o microspuma find, aerisita.

Sfatul barista: Sunete de texturare
a laptelui

Galgait - Varful nu este suficient
de adanc, ridicati recipientul.

Suierat constant - Perfect pentru latte.
Scartait - Varful este prea adanc,
coborati recipientul.

4. Mentinerea pozitiei varfului de abur
Pe masura ce aburul inc3lzeste si
textureazd laptele, acesta se va intinde,
ceea ce va determina cresterea nivelului
laptelui din recipient. Pe m3surd
ce se intampla aceasta, urmariti nivelul
laptelui prin coborarea ulciorului,
mentinand varful baghetei de abur
imediat sub suprafata.

Sfaturi pentru texturarea laptelui

NOTA: Tn cazul in care nu se foloseste
lapte de provenienta animala, sunt
necesare unele ajustari ale tehnicii.

5. Cantitatea de spuma
Creati cantitatea de microspuma dorita.
Cappuccino are, in mod traditional, mai
multa micro spuma decat un flat white.

6. Imersati varful

Dupa ce ati obfinut cantitatea dorita

de spuma, scufundati in lapte bagheta
de abur pana la jumatate din adancime.
Astfel, se incalzeste tot laptele si se
aspird lapte in loc de aer. Astfel, laptele
si spuma sunt amestecate, ceea ce face
ca laptele sa fie mai dens si mai fin.

7. Temperatura corecta
O indicatie a temperaturii corecte a lapte-
lui este atunci cand baza recipientului
de lapte poate fi atinsa fara disconfort
doar pentru aproximativ 3 secunde.

Sfatul barista: Temperatura laptelui

Scazuta - Dacd nu este incalzit suficient,
va fi cald si cu textura redusa.

Optim - A se vedea tabelul de mai jos.

Ridicata - Daca se incalzeste prea mult
timp, va incepe sa fiarba in
jurul a 72°C si va avea un
gust de ars, pierzandu-si
toata textura.

Lapte Temperatura
Integral si degresat 60-65 °C
Migdale 95-65 °C
Soia 55-60 °C
Cocos 65-70 °C

NOTA: Recomandarile de mai sus pot
varia de la 0 marca de lapte la alta
si in functie de gusturile dvs.

8. Stergeti bagheta de abur
Stergeti bratul si varful baghetei de abur
Ccu o carpa curatd si umeda, pentru
a indepdrta orice reziduuri de lapte.

9. Purjarea baghetei de abur
Cand s-a atinsd temperatura corectd
a laptelui, rotiti cadranul in pozitie
verticald si indepartati recipientul
de bagheta de abur. Asezati recipientul
de lapte intr-o parte. Asezati bagheta
de abur peste tava de picurare.
Rotiti cadranul la pozitie timp de cateva
secunde, apoi readuceti cadranul in
pozitie verticald. Aceasta va indepdrta
laptele aspirat in varful baghetei de abur.

10. Bateti si invartiti recipientul
Lovirea usoara a recipientului pe blatul
mesei ajutd la eliberarea bulelor de aer
captive mai mari. Invartirea ajuts
laptele si spuma sa se combine pentru
a obtine o consistentd uniforma
si un aspect matasos.

11. Retusurile finale
Turnati din recipientul de lapte Tn ceasca
dintr-o singurd miscare constanta.
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Pentru un espresso perfect

Personalizabil - Volumele dozelor

Espressorul Barista Signature este prevazut
cu un control volumetric automat al dozei.

Acesta extrage exact cantitatea potrivita
de espresso, apoi se opreste automat.

P Setoarns o dozs de espresso.

D D Se toarna doua doze

de espresso.

i_*  Setoarn3 apa timp de 99
L!} de secunde.

in orice moment, in timpul extragerii
espressoului, puteti opri turnarea apasand
din nou pe acelasi buton.

Puteti ajusta volumele implicite ale dozelor
in functie de modul in care preferati
cafeaua.

Personalizati - Volum de doza pentru
espresso simplu sau dublu

- Introduceti filtrul corespunzator
in portafiltru.

- Umpleti cu cafea mdcinatd, apoi presati.

(ESPRESS0 DUBLY

ESPRESSO SIMPLD
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- Introduceti portafiltrul in capul de grup.

- Tineti apdsat butonul de doza
D D dubla timp de 3 secunde.

- Pictogramele butoanelor Espresso simplu
si Espresso dublu vor clipi, indicand
faptul cd se afld in modul personalizat.

- Apasati butonul pentru volumul de doza
pe care doriti s&-1 personalizati [simplu
sau dublul; celdlalt buton se va stinge.

- Tineti apdsat butonul selectat, espresso
va Tncepe sa curgd, iar cronometrul
de extragere va incepe sa numere.

- Cand atingeti volumul de doza dorit,
eliberati butonul selectat pentru a opri
curgerea. Turnarea espressoului
se va opri.

- Aparatul va emite un semnal sonor
si lumina nu va mai clipi.

- Noul volum al unei doze de espresso
a fost salvat.

: + - Apdsati butonul de preparare
@ manuald si aparatul va reveni
- la starea PREGATIT.

Pentru un espresso perfect

Personalizabil - Temperatura de extragere

Puteti regla temperatura apei utilizate
pentru extragerea espressoului, in trepte
de 2 °C, in functie de tipul de boabe

de cafea prdjite si de preferinte.

- Reglarea temperaturii de extragere

- Pornind din starea PREGATIT,
apdsati si mentineti butonul

i_t  MANUAL timp de 3 secunde.
&P Lumina butonului MANUAL
va emite un semnal sonor si
lumina Tncepe s clipeasca.

Se va afisa temperatura presetata
programata curentd.

NOTA: lumina MANUAL va continua
sa clipeascd, indicand faptul ca va aflati
intr-un mod personalizat.

Temperatura poate fi reglata in trepte
de 2 grade Celsius:

- Apdsati butonul de doza dubla
D D pentru a mari temperatura.

- Apdsati butonul de doza
simpla pentru a reduce
temperatura.

- Cronometrul de extragere va afisa
temperatura corespunzatoare.

+ + - Pentru a salva temperatura
- selectatd, apasati butonul
- MANUAL.

Personalizabil - Profil de pre-infuzie
de extragere

Puteti selecta din trei profiluri
de pre-infuzie, dupd preferinte.

1

- Pre-infuzie delicata: Cantitati
definite mici de apa sunt
introduse Tn cafeaua macinata
presata, adaugand usor
umiditate pentru a desface
boabele de cafea in vederea
pregatirii pentru un flux
constant de apa. Pentru un
espresso cu gust echilibrat.
Aceasta este setarea implicitd
a profilului.

Pre-infuzie distincta:

0 singura dozd de apd este
eliberatd in cafeaua macinata
presata, urmata de o scurta
perioada de repaus, apoi

de un flux constant de apa.
Pentru un espresso cu un gust
mai intens.

Pre-infuzie constanta: Ofera
un debit de apd constant

si stabil, de la inceput pana
la sfarsit. Pentru un espresso
cu un gust mai specific.

Accesati modul personalizat de pre-infuzie

- Espressorul Barista Signature este pornit
si se afla in starea PREGATIT.

U

- Apdsati si mentineti butonul de
dozad unicd timp de 3 secunde.
Aparatul va emite un semnal
sonor, iar indicatoarele de dozd
simpld si dubld vor incepe
sd clipeasca.
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Pentru un espresso perfect

- Se va afisa profilul curent de pre-infuzie.
- Setdrile preprogramate pot fi parcurse

prin apasarea butonului de doza unica.

+ 4+ - Pentru a salva profilul
- selectat, apasati butonul
- MANUAL.

Restabilire - setari de pregatire din fabrica

- Tineti apdsate toate cele 3 butoane de
extragere simultan, timp de 3 secunde.

L+

w | (W W
™S )\
\J Z U

- Espressorul Barista Signature va emite
un semnal sonor si toate cele 3 lumini ale

butonului de extragere vor clipi simultan.

P (WAW

- Volumele implicite de espresso au fost
restabilite.

- Espressorul Barista Signature va reveni
la starea PREGATIT.
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Personalizabil - Reglaje ale timpului
de macinare

Din mai multe motive, cum ar fi schimbarea
tipului de boabe de cafea, este necesar

sa ajustati setarile din fabricd pentru
cantitatea de cafea distribuitd pentru
fiecare doza. Reglarea rasnitei in modul
urmator va modifica simultan toate cele
30 de setari ale pozitiei rasnitei, marind
sau reducand durata de functionare

a rasnitei cu aceeasi valoare, in mod
proportional.

NOTA: Dac3 doriti s3 ad3ugati o cantitate
micd de cafea suplimentara la doza dvs.,
nu trebuie s3 ajustati setdrile conform
descrierii de mai jos, ci pur si simplu
completati cantitatea de cafea din
portafiltru utilizénd functia de macinare
manuald a rasnitei (impingeti méanerul
portafiltrului Tn jos si mentineti-1).

- Pornind din starea PREGATIT, apasati
si mentineti simultan butoanele
de preparare a unei doze simple si a unei
doze duble, in timp ce apdsati simultan
in jos pe manerul portafiltrului, timp
de 3 secunde.

Pentru un espresso perfect

- Aparatul va emite un semnal sonor,
pictograma de macinare va clipi si se
va afisa una dintre urmatoarele optiuni:

a. Dacd aceasta este prima datd cand
espressorul Barista Signature este
reglat in afara setdrilor din fabrica,
atunci temporizatorul de extragere (9)
va afisa .0".

b. Daca espressorul Barista Signature
a fost reglat anterior la alte setari decat
cele din fabricd, se va afisa valoarea
respectiva. Numerele de la -9 la 9
reprezinta, nominal, o gamad de reglaje
posibile pentru rasnita. Reglarea
numarului spre -9 va reduce volumul
de cafea distribuit pentru toate setarile
de macinare (0-30], iar reglarea
numadrului spre 9 va creste volumul
de cafea distribuit pentru toate setarile
de macinare (0-30).

- Dupa ce a fost efectuata reglarea corects,
apdsatl butonul manual, espressorul
Barista Signature va emite un semnal
acustic, iar timpii reglati vor fi salvati.

Personalizabil - Recalibrarea rasnitei

Pe masura ce lamele rasnitei se uzeazs,
spatiul dintre acestea va creste usor,

ceea ce va determina cresterea usoara

a volumului de cafea, ceea ce ar putea
duce la o extragere insuficienta

a espressoului. Dac3 aceasta devine

o problemd, se recomanda sa va recalibrati
rasnita. Pentru aceasta:

- Pornind de la starea PREGATIT,
apdsati si mentineti butonul
i_*¥  de preparare manuald timp
@ de 3 secunde, apasand
in acelasi timp in jos pe
manerul portafiltrului.

‘ APASATI
iN Jos

- Aparatul va emite un
semnal sonor si pictograma
% de mdcinare va incepe
sd clipeascd, iar pe afisaj
va fi afisata pozitia curenta
de setare a macinarii.

¥
L
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Pentru un espresso perfect

- Se poate regla apoi setarea de macinare.
Folositi butonul de doza dubla pentru
a mari setarea de macinare sau butonul
de doz3 unicd pentru a o micsora.

APASATI PE BUTONUL

DOZA SIMPLA
PENTRU A SCADEA
A |
% A
&
\ 1
APASATI
PE BUTONUL
DOZA DUBLA

PENTRU A MARI

- Apdsati butonul de preparare manuala
pentru a salva noua setare. Unitatea
va emite un semnal sonor si va reveni
la starea stabila.

Exemplu; dacd obisnuiti sa va faceti
intotdeauna cafeaua la granulatia

de macinare 13, dar acum credeli

cd aparatul extrage prea putin in aceastd
pozitie, puteti sd treceti la setarea

12 sau 11. Deoarece lamele nu sunt
reglate in timpul acestui proces, aceasta
recalibreaza unitatea si elimina reglajul
pierdut din cauza uzurii bavurilor
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Restabilire - setari de macinare din fabrica

- Tineti apdsate toate cele 3 butoane
de extragere, apdsand simultan in jos pe
manerul portafiltrului, timp de 3 secunde.

APASATI
iN Jos

- Aparatul va emite un semnal sonor
si toate cele 3 pictograme luminoase
ale butoanelor de extragere si pictograma
de méacinare vor clipi Tmpreuna.

¥ ©» oD
aYaYam
QO U

- Volumele implicite de espresso au fost
restabilite.

- Aparatul va reveni la starea PREGATIT.

Ingrijire si curatare - Espressor

Procesul de preparare a espressoului
implica extragerea uleiurilor din cafeaua
macinatd. Depozitele de cafea macinata

si uleiuri se acumuleaza Tn timp, afectand
gustul cafelei si functionarea espressorului.

Purjarea apei prin capul de grup si prin

bagheta de aburi, inainte si dupa prepa-
rarea fiecarei cafele, este cel mai simplu
mod de a va pdstra curat espressorul.

Curatarea accesoriilor si a pieselor
detasabile

- Nu scufundati aparatul, cablul de alimen-
tare si fisa Tn apd sau in orice alt lichid.

- Curatati piesele in apd calda cu un
detergent slab, clatiti si uscati.

NOTA: Nu utilizati agenti de curatare
alcalini, abrazivi sau bureti de sarma,
deoarece acestia vor zgéria suprafetele
pieselor.

Piese care pot fi spalate in masina
de spalat vase:

- Recipient de lapte din otel inoxidabil
- Grila cu tava de picurare din otel inoxidahil
- Filtru din otel inoxidabil pentru
espresso simplu
- Filtru din otel inoxidabil pentru
espresso dublu
- Disc de curatare

Piese care se pot spala in masina de spalat
vase NUMAI PE RAFTUL SUPERIOR:

- Lama3 superioard din otel inoxidabil calit
- Recipient pentru zat

Piese care NU pot fi spalate in masina
de spalat vase:

- Rezervor de apa

- Portafiltru

- Recipient de boabe
- Tava de picurare

- Presd

- Stift de curatare
- Perie de curatare

Curatarea placii de incalzire
si a exteriorului

- Cand este necesar
- Stergeti aparatul cu o carpa moale

si umeda cu un detergent slab si uscati-l.

ATENTIE: Pentru a preveni deteriorarea
aparatului, nu folositi agenti de curdtare
alcalini, abrazivi sau bureti de sdrma.

Curatarea tavii de picurare
si a recipientului de zat

- Cand este necesar

- Goliti apa dac3 indicatorul rosu de nivel
al apei este vizibil prin grila din ofel
inoxidabil, altfel apa se va vdrsa.

NOTA: in timp, este normal ca interiorul
tdvii de picurare si al recipientului
de cafea macinata sa se pateze cu
uleiurile rezultate din macinarea cafelel.

- Saptamanal

- Curdtati in apd calda cu un detergent
usor, clatiti si uscati.

- Curatati portafiltrul si filtrul.
- De fiecare data

- Spalati dupa fiecare utilizare, clatind
cu apa calda la robinet.

- La intervale regulate

- Tn apa calda cu sapun, folosind
un detergent slab, clatiti si uscati.

- Curatarea capului de grup si a capului
grupului de erogare.

- De fiecare data

- L3sati apa sa curga inainte de a prepara
un espresso.
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Ingrijire si curatare - Espressor

- Saptamanal

- Purjati apa prin capul de grup apasand
butonul Espresso simplu.

- L3sati apa sd curgd pana cand se opreste.

- Cu ajutorul periei de curdtare, indepartati
cafeaua macinata din jurul marginii
interioare a capului de grup si a garniturii
de silicon. Stergeti capul de grup
de erogare cu o lavetd umeda.

CAP GRUP
DE EROGARE

GARNITURA
DE SILICON

MARGINE
INTERIOARA
CAP DE GRUP

Tableta de curatare

Tabletele de curdtare sunt perfecte

pentru a indepdrta acumuldrile de ulei

de cafea, pentru a prelungi durata de viatd
a aparatului de cafea. Tabletele de curatare
a espressarului pot fi achizitionate online.

Ciclul de curatare

Indicatorul luminos de curatare
6 se va aprinde, indicand faptul

cd este necesar un ciclu

de curatare.

Ciclul de curatare dureaza aproximativ
7 minute.

- Pregatirea pentru ciclul de curatare

- Asigurati-va cd exista cel putin 1 litru
de apd in rezervor.

- Goliti tava de picurare si remontati-o.

312

VCF161X_23MLM1 (EMEA).indd 312-313

- Aparatul este pornit si se afld in starea
PREGATIT.

- Asezati filtrul espresso dublu si discul
de curdtare Tn portafiltru.

- Asezati o tabletd de curatare in mijlocul
discului de curatare, in spatiul prevazut.

- Introduceti portafiltrul in capul de grup.

- Incepeti ciclul de curitare

- Tineti apdsate simultan
+  butoanele MANUAL
(wap si ESPRESSO DUBLU timp
- de 3 secunde. Espressorul
AW Barista Signature va emite
— 3 semnale sonore si ciclul
de curatare va Tncepe.

NOTA: Ciclul de curitare poate L
fi oprit oricand prin apdsarea @
butonului MANUAL. -

- Indicatorul luminos CURATARE
va pulsa in timpul ciclului
de curatare.

- Apa se va scurge in tava de picurare
si cantitati mici de apd vor curge din
gurile portafiltrului.

o Ciclu de curatare finalizat

- Espressorul Barista Signature
(3, va emite un semnal sonor si
indicatorul luminos CURATARE
va inceta sd mai clipeasca.

Ingrijire si curatare - Espressor

Espressorul Barista Signature va reveni
la starea PREGATIT.

- Scoateti portafiltrul din capul de grup.
Verificati dacd tableta a fost dizolvata.

NOTA: Dac3 tableta nu a fost dizolvat3,
introduceti portafiltrul portativ inapoi
n capul de grup, goliti tava de picurare
si remontati-o. Repetati sectiunea
.Inceperea ciclului de curétare”.

- Curatarea in ciclul de curatare

- Purjati capul de grup apasand butonul
ESPRESSO SIMPLU, iar apa ar trebui
sa curga.

- Lasati apa sd curgd pana cand se opreste.

- Spalati tava de picurare, portafiltrul
si discul de curdtare in apd calda
cu un detergent usor, clatiti si uscati.

Curatarea baghetei de abur
- De fiecare data

- Stergeti bagheta de abur cu o lavetd
umeda. (Consultati Ghidul de preparare
a cafelei, pagina 13).

- Dupa texturarea laptelui, curatati bagheta
de abur prin rotirea selectorului pe in
pozitia APA CALDA timp de 1-2 secunde.

- La 2-3 luni

- Tnmuiati bagheta de abur peste noapte
in recipientul de lapte, cu apa calda
si 0 tabletd de curatare.

- Dimineata, scoateti recipientul si clatiti-L,
asigurandu-va cd au fost eliminate toate
urmele de solutie.

- Stergeti bagheta de abur cu o lavetd
umeda, asigurandu-va c3 au fost
indepartate toate urmele tabletei
de curatare.

- Treceti aburul prin bagheta de abur timp
de 40 de secunde.

- Deblocarea baghetei de abur

Daca varful baghetei de abur se infunda
cu reziduuri de lapte:

- Introduceti acul de curatare ,ABUR"
mai gros in orificiul de la varful baghetei
de abur si scoatefi-L.

\

INSERATI

- Treceti aburul prin bagheta de abur timp
de 40 de secunde.

- Bagheta de abur ramane blocata:

Desurubati varful baghetei de abur

si inmuiati-l peste noapte Tn recipientul
de lapte cu ap3 caldd si o tabletd

de curatare Breville.

\> DE$URUBA‘[I
N

- Dimineata, clatiti recipientul si varful
baghetei de abur sub jet de ap3,
asigurandu-va ca au fost Tndepartate
toate urmele tabletei de curatare.
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Ingrijire si curatare - Espressor

Ingrijire si curatare - Rasnit

x

I

- Folositi acul de curatare .Abur” mai gros - Deblocarea filtrelor cu perete dublu

pentru a curata varful baghetei de abur. R ,
In cazul Tn care filtrul cu perete dublu

- Asigurati-va ca garnitura inelard rosie (dacd este prevazut) se infunda cu cafea

este prezenta si nu este deteriorata. mdacinata:
- Tnsurubati varful baghetei de abur inapoi - Introduceti stiftul de curstare .FILTRU"
in bratul baghetei de abur. mai subtire n orificiul de iesire
si scoateti-L.

- Treceti aburul prin bagheta de abur timp
de 40 de secunde.

INSERATI
Curatarea filtrelor

- La 2-3 luni

Tnmuiati filtrul (filtrele) peste noapte
n recipientul de lapte, cu apa calda

si o tableta de curatare. - . ' .
’ ’ - Asezati filtrul in portafiltru (fard cafeaua

macinatd) si introduceti-L in capul
de grupul.

- Apasati butonul ESPRESSO SIMPLU.

- Lasati apa sa curga

- Dimineata, clatiti recipientul si filtrul
(filtrele) sub jet de apd, asigurandu-va
ca au fost indepdrtate toate urmele
tabletei de curdtare.

- Asezati un filtru Tn portafiltru (fara
cafeaua macinatd) si introduceti-1
in capul de grup.

- Apasati butonul ESPRESSO SIMPLU.

- L3sati apa sd curgd pana cand se opreste.
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Lamele conice sunt utilizate pentru

a macina boabele de cafea la o dimensiune
potrivitd pentru extragerea espressoului.
Depozitele de cafea si uleiuri se acumu-
leaza In timp, afectdnd gustul espressoului
si functionarea rasnitei integrate.

Curatarea cadrului de macinare

si a iesirii rasnitei

- Saptamanal

Indepartati cafeaua macinata de pe cadrul
de mdcinare si de pe iesirea rasnitei

cu peria de curatare si stergeti cu o lavetd
umeda, apoi uscati.

IESIRE _
RASNITA

Curatarea recipientului de boabe
- 2-3 luni

Dac3 réasnita este folositd frecvent (zilnic,
recipientul de boabe trebuie curatat, pentru
a asigura cea mai buna performanta.

ATENTIE: Pentru a preveni deteriorarea
aparatului, nu folositi agenti de curatare
alcalini, abrazivi sau bureti de sdrma.

AVERTISMENT: nu scufundati aparatul in apa.

- Pregatirea pentru curatarea
recipientului de boabe

- Opriti aparatul si deconectati-l de la priza.

- Retineti setarea curenta de macinare
(pentru a o utiliza ca punct de plecare
dup3 curatare).

- Indepartati si curatati recipientul de boabe

- Tntoarceti recipientul de boabe complet
in sens invers acelor de ceasornic, pentru

a inchide protectiile recipientului
si a-l debloca.

Scoateti recipientul de boabe din garnitura
rasnitei si depozitati boabele rémase
intr-un recipient etans, pentru a le pastra
prospetimea.

2. SCOATETI

1. ROTITI

- Spalati recipientul de boabe Tn apd calda
cu sapun, apoi clatiti si uscati. Lasati
recipientul de boabe sd se usuce la aer
nainte de a-l monta la loc.

- Remontati recipientul de boabe

- Asigurati-va cd garnitura
rasnitei nu contine
boabe de cafea sau
cafea macinata.

FARA BOABE
DE CAFEA
SI ZAT

NOTA: Boabele de cafea si cafeaua
macinata prinse sub lama superioara pot
impiedica introducerea corecta a lamei
superioare, iar recipientul de boabe nu
se va potrivi corect. Consultati .Curdtarea
lamei superioare” pentru instructiunile
de golire a sistemului de macinare.

- Asigurati-va cd ghidajul recipientului este
aliniat cu liniile albe verticale de pe baza
recipientului.

- Aliniati si introduceti recipientul pentru
boabe in garnitura rasnitei si, impingand
ferm n jos, rotiti-o in sensul acelor
de ceasornic pentru a o fixa in pozitie
si deschideti ghidajul recipientului.
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Ingrijire si curatare - Rasnita

Ingrijire si curatare - Rasnit

1. ALINIATI GHIDAJUL RECIPIENTULUI
2. INSERATI

3. ROTITI

- Resetati la setarea de macinare notata
inainte de curatare.

Curatarea si deblocarea lamelor rasnitei,
a garniturii, a camerei de macinare

si a iesirii rasnitei

- 1-2 luni

Dac3 réasnita este utilizatd frecvent (zilnic),
lamele trebuie curdtate pentru a asigura
cea mai buna performanta a rasnitei
integrate. Curdtarea regulata permite
lamelor sd obtind rezultate consistente

de macinare, ceea ce este deosebit

de important atunci cand se macind boabe
de cafea pentru espresso.

- Méacinarea boabelor de cafea in exces

- Aparatul este pornit si se afla in starea
PREGATIT.

- Retineti setarea curenta de macinare
(pentru a o utiliza ca punct de plecare
dupa curatare).

- Introduceti filtrul pentru espresso dublu
n portafiltru.

- Introduceti portafiltrul in cadrul
de macinare.

g

- Rotiti recipientul de boabe complet in sens
antiorar pentru a Tnchide recipientul
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si a debloca recipientul de boabe.
Recipientul de boabe se va ridica usor.

- Tndepérta;i portafiltrul si aruncati zatul,
deoarece acesta este prea grosier pentru
espresso.

- Tndepartati recipientul de boabe din
garnitura rasnitei si depozitati boabele
de cafea ramase Intr-un recipient etans,
pentru a le pastra prospetimea.

- Reinstalati recipientul de boabe si rotiti-l
la setarea 30. Apasati in jos pe portafiltru
pentru a activa rasnita si tineti apasat
pand cand boabele rdmase sunt macinate
si distribuite (veti auzi ca sunetul
motorului se modifica).

- Rotiti si scoateti din nou rezervorul
de recipientul.

- Tndepartati portafiltrul si aruncati zatul,
deoarece acesta este prea grosier pentru
espresso.

2. SCOATETI

1. ROTITI

R
RECIPIENT
ETANS

- Pregatire pentru curatare
- Opriti aparatul si deconectati-l de la priza.
ATENTIE: Trebuie sa procedati cu grija

la curdtarea lamelor rasnitei, deoarece
sunt ascutite.

- Curatarea lamei superioare

- Rotiti pentru a debloca si ridicati lama
superioara de pe garnitura rasnitei
cu ajutorul manerului.

- Spélati lama superioard in apd calda cu
sapun si un detergent slab, clatiti si uscati.

- Curatarea si deblocarea lamei inferioare

si a camerei de macinare

- Folositi peria de curatare sau un aspirator

pentru a curata temeinic piesele

si suprafetele din camera de macinare
de cafeaua fina. Se poate folosi o lavetd
umeda pentru a sterge interiorul
garniturii rasnitel.

- L3sati sa se usuce bine la aer.

AVERTISMENT: Nu turnati apd sau alt
lichid Tn camera de mdcinare.

- Curatarea si deblocarea iesirii rasnitei

- Introduceti peria de curatare de jos In sus

in iesirea rasnitei, stergand si periind
suprafetele interioare.

- Dacd iesirea réasnitei este liberd, periile

vor fi vizibile Tn interiorul camerei
de macinare.

- Remontati lama superioara

- Identificati dispozitivele de blocare
pe partea inferioara a lamei superioare,
sub simbolurile de lacdt in relief.

- Cu ajutorul ménerului, introduceti
lama superioard Tn garnitura rasnitei,
asigurandu-va ca elementele de blocare
sunt aliniate.

- Rotiti lama superioard cu aproximativ

30 de grade in sensul acelor de ceasornic
pentru a o bloca, iar lama trebuie
sa se fixeze In pozitie.

- Cand este asezata corect, lama

superioara va fi la acelasi nivel
cu suprafata garniturii rasnitei.

Remontati recipientul de boabe

- Asigurati-va ca ghidajul recipientului

este aliniat, iar ghidajul de la baza
recipientului se fixeaza In decupajul
din spatele carcasei.

- Aliniati si introduceti recipientul de boabe

n garnitura rasnitei si, impingand
ferm n jos, rotiti-1l in sensul acelor

de ceasornic pentru a-l bloca in pozitie
si deschideti ghidajul recipientului.

- Resetati la setarea rasnitei notata inainte

de curatare.

- Reumpleti recipientul cu boabe de cafea.
1. ALINIATI GHIDAJUL RECIPIENTULUI

2. INSERATI

3. ROTITI

Nota: vd recomandam insistent

sa nu folositi boabe de cafea de tip
Torrefacto in espressorului Barista
Signature. Din cauza continutului ridicat
de zahar, ansamblul lamei rasnitei

se va infunda rapid.
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Ciclu de decalcifiere - espressor

Dupa o utilizare continua, espressorului
Barista Signature poate forma o acumulare
de depuneri minerale si, prin urmare,
necesitd o decalcifiere ocazionala.

Va recomandam s3 decalcifiati

espressorului Barista Signature la fiecare
4-6 Luni, desi aceasta perioada depinde de
duritatea apei si de frecventa de utilizare.

Solutie de decalcifiere
Aveti doud optiuni:

A. Tablete de decalcifiere pentru
espressoare.

sau

B. Otet alb si apa calda.

Ciclu de decalcifiere

Durata ciclului de decalcifiere este

de aproximativ 10 minute.

Important: Dacd ciclul de decalcifiere

nu este finalizat sau este oprit in timpul
unei etape de decalcifiere, va trebui sa
reluati ciclul de decalcifiere de la inceput.

Pregatirea pentru ciclul de decalcifiere

- Scoateti filtrul de apa si suportul filtrului
de apd din rezervorul de apa.

- Umpleti rezervorul de ap3 cu solutie

A. Umpleti rezervorul de apd cu 1 litru
de apa calda. Adaugati o tableta de
decalcifiere. Lasati tableta sa se dizolve
complet.

sau

B. Tntr-un rezervor de apa gol, ad3ugati
1" linguri de otet alb. Umpleti rezervorul
de apa cu 1 litru de apa calda. Lasati
solutia sa se amestece bine.

- Introduceti rezervorul de apa la pozitie.
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- Asezati un recipient de 1 litru sub capul
de grup si sub robinetul de apd calda.

- Verificati alimentarea
Asigurati-va ca:

- Stecdrul de alimentare este introdus
n priza si este pornit.

- Cadranul se afld in pozitie verticala.

- Espressorul Barista Signature este pornit
si se afld in starea PREGATIT.

- Accesati ciclul de decalcifiere

Tineti apasate simultan timp
+  de 3 secunde butoanele
\-'__'7’ de Preparare manuala
si de Preparare doza unica.
D Espressorul Barista Signature
va emite trei semnale sonore,
6 iar pictograma de curdtare/
decalcifiere va incepe
sa clipeasca.

- Pictograma de decalcifiere va clipi
pe toatd durata ciclului de decalcifiere.

Ciclu de decalcifiere - espressor

Important: Ciclul de decalcifiere
i_*  poate fi intrerupt in orice
@ moment prin apasarea butonului
Preparare manuala.

Pasul 1. Ciclul de decalcifiere
al portafiltrului si al baghetei de abur

- Rotiti cadranul in pozitia ABUR.

@ - Indicatorul luminos ABUR
va fi acum complet aprins.

- Pompa va porni si va curge apa fierbinte
de la capul de grup si de la bagheta
de abur. Pe durata unei perioade
prestabilite, pompa va emite diferite
zgomote.

- Cand apa fierbinte nu mai este eliberata
de la capul de grup si bagheta de abur,
aceasta etapd s-a incheiat.

- Pentru a indica faptul cd aparatul
a finalizat aceastd etapd, aparatul
va emite un semnal sonor, iar indicatorul
luminos ABUR va ncepe sa clipeasca.

- Rotiti cadranul in pozitia verticala, iar
indicatorul luminos Abur se va stinge.

O - Pictograma Decalcifiere
va continua sd clipeasca.

Treceti la pasul 2.

Pasul 2. Ciclul de decalcifiere
al robinetului de apa calda

Rotiti cadranul n pozitia APA CALDA.

- Indicatorul luminos APA CALDA
va fi acum complet aprins.

- Pompa va porni si apa calda va curge
de la robinetul de ap3 caldd. Pe durata
unei perioade prestabilite, pompa
va emite diferite zgomote.

- Cand apa caldd nu mai curge din
robinetul de ap3 caldd, aceastd etapa
s-a incheiat.

- Pentru a indica faptul ca aparatul
a finalizat acest pas, aparatul va emite
un semnal sonor, iar indicatorul luminos
APA CALDA va incepe s3 clipeasc.

- Rotiti cadranul in pozitia verticald,
iar indicatorul luminos de apa calda
se va stinge

@ - Pictograma Decalcifiere
va continua sa clipeasca.

Treceti la pasul 3.

Pasul 3. Pregatirea pentru purjare
Important: Este permisa o perioada
maxima de 5 minute pentru a finaliza

acest pas Tnainte de incheierea ciclului
de decalcifiere.

- Bagheta de abur si capul de grup trebuie
acum purjate cu apa proaspata pentru
a elimina solutia de decalcifiere.

e Clatiti rezervorul de apa

Tndepértati rezervorul de apa si clatiti bine
sub jet de apd, asigurandu-va cd eliminati
toate urmele de solutie de decalcifiere.

e Umpleti rezervorul de apa

- Umpleti rezervorul de apa pana la linia
.Max" cu apa rece si introduceti-1
la pozitie.

- Goliti recipientele

- Goliti apa din recipiente si remontati-le.
Treceti la pasul 4.

Pasul 4. incepeti purjarea

- Rotiti cadranul in pozitia ABUR.
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Ciclu de decalcifiere - espressor Informatii suplimentare

) ) - Dupd 2 minute, pomparea apei inceteazd PIESE DE SCHIMB ELIMINAREA LA DESEURI
% - Indicatorul luminos ABUR si indicatorul APA CALDA va clipi. , , , _ _ _
va fi acum complet aprins. Pentru piese suplimentare sau de schimb,  Deseurile de produse electrice nu trebuie
- Readuceti cadranul in pozitie verticala. accesati www.breville.co.uk sau sunati-ne  eliminate impreuna cu deseurile menajere.

- Pompa va porni ,Sl va curge apé flerbinte - Ciclul de decalcifiere s-a ncheiat la 0161 621 6900. Va rugém s3 relcicllati. n lOCE]tii .

de la capul de grup si de la bagheta ’ specializate. Trimiteti-ne un e-mail

de abur. Ciclu de decalcifiere finalizat la BrevilleEurope(@newellco.com pentru

. ) L o A _ A DEPANARE informatii suplimentare despre reciclare

- Dupd 2 minute, pomparea apeiva inceta - Pentru a indica incheierea ciclului si DEEE.

si indicatorul luminos pentru abur va clipi.  de decalcifiere, aparatul va emite Pentru depanare si intrebari frecvente,

un semnal sonor, iar indicatorul luminos accesati: www.breville.co.uk/fags

- Readuceti cadranul in pozitie verticala. i RS
’ ’ de decalcifiere nu va mai clipi.

- Indicatorul luminos APA CALDA Curatare in ciclul de decalcifiere R
9 va fi acum complel aprins N S , , SERVICII POST-VANZARE S| PIESE —
P prins. - Go.m,| apa din recipiente si curatati, . DE SCHIMB
o R o . . asigurandu-va cd toate urmele de solutie .
- Rotiti cadranulin pozitia APA CALDA. de decalcifiere au fost Tndepartate. In cazul in care aparatul nu functioneaz3,
e = dar se afld in garantie, returnati produsul
- Pompe va porni 51 apa caldd va curge - Reinstalati filtrul de apa si suportul la locul unde a fost achizitionat pentru
de la robinetul de apa calda. filtrului d % a L d % N X o e ; ' pv
I{trutur oe apa In rezervorut ae apa. inlocuire. Retineti c3 este necesara

o dovadd de cumparare valabila.
Pentru asistenta suplimentard, contactati

Accesorii care pot fi achizitionate departamentul de asistents pentru
- consumatori:

Contactati serviciul clienti Breville la Telefon: 0800 028 7154

0800 525 089 E-mail: BrevilleEurope@newellco.com

Cosuri de filtru de 58 mm

Perete simplu Perete dublu

ESPRESSO SIMPLU ~ ESPRESSO DUBLU ~ ESPRESSO SIMPLU  ESPRESSO DUBLU

Accesati site-ul Breville pentru a vedea gama completd
de espressoare si accesoriile disponibile.

www.breville.co.uk
320 321
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