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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI INAINTE DE A UTILIZA
APARATUL $1 PASTRATI-LE PENTRU CONSULTARE VIITOARE.
Acest aparat poate fi utilizat de copii cu
vérsta de peste 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta si cunostinte,
cu conditia ca acestia sa fie supravegheati
sau instruiti in privinta utilizarii in siguranta a
aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu
vor fi efectuate de copii, cu exceptia cazului
in care au peste 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul la indeména
copiilor cu varsta mai mica de 8 ani.

Nu utilizati niciodata aparatul sub dulapuri,
perdele sau alte materiale inflamabile.

Nu utilizatj niciodata aparatul prin intermediul
unui temporizator extern sau al unei
telecomenzi.

A\ Nu atingeti piesele metalice ale aparatului
in timpul utilizarii deoarece acestea se pot
infierbanta foarte tare.

Nu utilizati niciodata aparatul in scopuri
diferite de destinatia de utilizare prevazuta a
acestuia. Acest aparat este destinat exclusiv
uzului casnic. Nu utilizatj acest aparat in
exterior.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare, acesta
trebuie inlocuit de producator, de personalul
autorizat de service sau de alte persoane
calificate.

Asigurati-va intotdeauna ca avetj mainile uscate inainte de a
manevra stecherul sau de a porni aparatul.

+ Utilizatj intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila, sigura,
uscata i plana.

+ Este necesara o atentie deosebitd la utilizarea aparatului pe
suprafete care pot fi deteriorate de caldura. Se recomanda
folosirea unei placi izolate.

+Acest aparat nu trebuie plasat pe sau langa suprafete care pot
atinge temperaturi fnalte (cum ar fi plitele cu gaz sau electrice).

+ Nu lasati niciodata cablul de alimentare sa atdme peste
marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau sa
fie innodat, prins sau strivit.

+ Nu utilizatj aparatul daca a fost scapat pe jos sau daca prezinta
semne vizibile de deteriorare.

+ Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat de la priza de
alimentare dupa utilizare, inainte de demontarea sau inlocuirea
placilor pentru gofre si inainte de curdtare.

+ Lasatj intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de curatarea
sau depozitarea acestuia.

+ Nu scufundati corpul principal, cablul sau stecherul in apa sau
in alt lichid.

+ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

COMPONENTE

Tncuietoare

Méner

Fante de pozitionare

Elemente de incélzire

Indicator luminos de alimentare (verde)

Indicator luminos de disponibilitate (portocaliu)

Butoane de eliberare

Placi pentru gofre cu strat de acoperire DuraCeramic™ (x2)
Avripioare de pozitionare

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Despachetati aparatul pentru gofre. Puteti pastra ambalajul
pentru utilizare ulterioara.

Scoateti si spalati bine placile pentru gofre, pentru a indepérta
impuritétile si reziduurile care pot ramé&ne dupa fabricatie
(urmati indicatiile din sectiunea Curatarea).

Curatati exteriorul aparatului pentru gofre folosind o laveta
moale, umeda. Capacul se poate lustrui cu o lavetd moale si
uscata.

000000000

Va atragem atentia c, la prima utilizare a aparatului pentru gofre,
este posibil sa simtiti un miros usor de ars si putin fum. Acest lucru
este perfect normal si va disparea in scurt timp.




FUNCTII

Placi pentru gofre cu strat DuraCeramic™

Placile pentru gofre sunt acoperite cu stratul unic DuraCeramic™.
Acest strat ceramic natural special este conceput in asa

fel incét sa transfere caldura mai rapid si mai eficient decét
straturile neaderente standard, ceea ce inseamna ca gustarile
delicioase preparate acasd sunt gata mai repede. In plus, stratul
DuraCeramic™ este rezistent la zgériere — acest produs are o
durata de viata indelungata. Siguranta si usurinta in utilizare este
asigurata de faptul cd stratul DuraCeramic™ nu contine PTFE
(politetrafluoretilena) si PFOA (acid perfluoro-octanoic) si ca acest
strat exclusiv este rezistent si usor de curatat.

DuraCeramic™ — un strat de acoperire conceput pentru a rezista la
orice provocare.

UTILIZAREA APARATULUI PENTRU GOFRE

AN atingeti suprafetele fierbinti. Plécile pentru gofre ating
temperaturi foarte inalte. NU ATINGETI nicio componenta si
nu incercati sa demontati sau sa inlocuiti placile pentru gofre
inainte de racirea completa a aparatului.

in timpul prepararii, pe la marginile aparatului pentru gofre
poate iesi abur.

Nu lasati niciodata aparatul pentru gofre nesupravegheat in

timpul functionarii.

1. Conectati aparatul pentru gofre la priza de alimentare si porniti
priza de la intrerupdtor, daca este cazul. Ledul verde de
alimentare se va aprinde, iar aparatul pentru gofre va incepe sa
se incalzeasca.

2. Cand aparatul pentru gofre este complet incalzit, se va aprinde
ledul portocaliu care indica disponibilitatea. Acest led se va
aprinde si se va stinge in timpul preparéri.

3. Deblocati incuietoarea de pe maner si deschideti capacul.

4. Turnati cu grija aluatul in placa inferioara pentru gofre. Pentru o
gofra perfecta, va recomandam sa turnati un polonic (cca 75 ml)
in centrul fiecarei celule a placii pentru gofre. Evitati umplerea
excesiva a placii pentru gofre, deoarece amestecul se poate
revarsa peste marginile acesteia.

5. Tnchideti capacul. NU blocati incuietoarea in timpul preparérii.
Acest lucru permite cresterea aluatului si eliberarea aburului
(puteti observa capacul ridicandu-se usor pe masura ce aluatul
de gofre creste). Preparati gofra conform timpului indicat in
refetd.

6. La sfarsit, deschideti capacul. Aveti grija la aburul care iese;
folositi un servet sau purtati manusi pentru cuptor. Scoateti
gofra cu o spatula nemetalica. Nu folositi o lama metalica,

deoarece aceasta va deteriora suprafata DuraCeramic™ a
placilor.

7. Deconectati aparatul pentru gofre de la priza electrica. Nu lasati
aparatul pentru gofre conectat la priza atunci cand nu il utilizati.

CURATAREA

A Opriti aparatul pentru gofre, deconectati-l de la priza

si lasati-1 sa se rdceasca complet inainte de a il curdta. Nu
scufundati corpul principal, cablul sau stecherul in apa sau in
alt lichid.

Nu utilizati niciodata bureti din sarmd, lavete abrazive,
substante de curétare abrazive sau ustensile metalice pentru a
curata aparatul pentru gofre.

1. Stergeti placile pentru gofre cu hartie absorbanta sau cu o
lavetd moale, umeda.

N

Curatati exteriorul aparatului pentru gofre folosind o lavetd
moale, umeda. Capacul se poate lustrui cu o laveta moale si
uscata.

w

Demontati placile pe rénd. Apasati butonul de eliberare
corespunzator si ridicati placa de pe elementul de incélzire.
Scufundati placile in apa calduta cu sapun. Clatiti cu apa curata.
Uscati prin stergere cu o laveta moale.

Nota: Recomandam spalarea manuala a placilor, care va

™

permite protejarea stratului DuraCeramic™.

Instalati placile pe rand. Ghidati aripioarele de pozitionare in
fantele aflate pe partea cu balamale a aparatului pentru gofre.
Presati usor placa in pozitie, pe elementul de incélzire.

Notd: Placa de jos este putin mai subtire decét cea de sus.
Plécile pot fi montate numai in pozitia corespunzatoare
(superioara sau inferioard) de pe aparatul pentru gofre.

DEPOZITAREA

+  Lasati aparatul pentru gofre sa se raceasca complet si asigurati-
va ca este curat nainte de a il depozita.

+ Blocati plécile pentru gofre cu ajutorul incuietorii. Infasurati
cablul de alimentare in zona de depozitare a acestuia.

+ Depozitati aparatul in pozitie verticala. Alternativ, o puteti
depozita pe o suprafata plata si orizontald, la distanta de
margine, intr-o pozitie din care nu poate fi rasturnatd cu
usurinta.

SFATURI S| RECOMANDARI

+ Atunci cand pregatiti aluatul pentru gofre clasice si de lux, nu
amestecati prea mult. In mod ideal, aceste aluaturi trebuie sa
raména putin neomogenizate. Un aluat omogen va avea ca
rezultat gofre greu de mestecat, care nu vor creste bine.

>
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+ Daca preparati mai multe serii de gofre, le puteti pastra calde in
cuptor pana ce vor fi gata toate seriile. Aranjati-le intr-un singur
strat pe o tava de cuptor si introduceti-le in cuptorul reglat la
temperatura redusa. in acest mod, toat lumea se va putea
bucura de gofre in acelasi timp.

+ Gofrele sunt usor de congelat si reincalzit. Lasati-le sa se
raceasca complet, apoi asezati 2 gofre una peste cealalta, cu
0 bucaté de hartie de copt intre ele. Infasurati-le in folie de
plastic sau introduceti-le intr-o punga de congelator. Pentru a
le reincalzi, este suficient sa introduceti gofrele congelate in
prajitorul de paine.




RETETE

Gofre clasice - pentru 12 buc.
+ 280 g de faina simpla

+ 2 lingurite de praf de copt

+ 50 g zahar pudra

+ 1lingurita de sare

+ 425 ml de lapte

+ 1lingurita de esenté de vanilie
+ 3 oud mari

+ 125 g de unt topit

1.

2

Amestecati faina, praful de copt, zaharul si sarea intr-un vas.

. Bateti laptele, esenta de vanilie si ouale intr-un alt vas.
3.

Realizati o cavitate in ingredientele uscate si adaugati
amestecul de lapte, impreund cu untul. Bateti ingredientele
pana ce acestea abia incep sa se amestece; aluatul va fi inca
neomogenizat. Nu amestecati prea mult. Pentru rezultate
optime, lasati aluatul cateva minute.

Preincalziti aparatul pentru gofre pana cand se aprinde
indicatorul de disponibilitate.

Ungeti ambele placi pentru gofre folosind un spray cu ulei
alimentar, apoi turnati uniform cca 75 ml de aluat in centrul
fiecarei celule a placii pentru gofre.

Coborati capacul, insd nu blocati incuietoarea. Lasati gofra la
preparat timp de aproximativ 7 minute, pana ce devine aurie.

Aceasta va fi delicioasa daca este servita cu iaurt grecesc, fructe de
padure proaspete si putina miere.

Gofre de lux — pentru 12 buc.

+ 250 g de faina simpla

+ 2 lingurite de praf de copt

+ 1 lingura de zahar

+ Y2 lingurita de sare

+ 3 galbenusuri de ou, batute

+ 3 albusuri de ou, batute spuma tare
+ 400 ml de lapte

+ 115 ml ulei vegetal

1.
2.

Amestecati faina, praful de copt, zaharul si sarea intr-un vas.

Bateti laptele, galbenusurile de ou si uleiul vegetal intr-un vas
separat.

Realizati o cavitate in ingredientele uscate si addugati
amestecul de lapte. Bateti ingredientele pana ce acestea abia
incep sa se amestece; aluatul va fi inca neomogenizat. Nu
amestecati prea mult.

Introduceti cu grija in amestec albusurile de ou batute, pana
ce acestea incep sa se combine cu restul ingredientelor; nu
amestecati prea mult.

Preincalziti aparatul pentru gofre pand cand se aprinde
indicatorul de disponibilitate.

Ungeti ambele placi pentru gofre folosind un spray cu ulei
alimentar, apoi turnati uniform cca 75 ml de aluat in centrul
fiecarei celule a plécii pentru gofre.

7. Coborati capacul, insa nu blocati incuietoarea. Lasati gofra la
preparat timp de aproximativ 7 minute, pana ce devine aurie.

Ce-ar fi sa incercati gofrele cu bezea si lamaie? Este suficient sa
acoperiti gofra cu cremd de amaie, bezele zdrobite si frisca.

Gofra cu ciocolata — pentru 12 buc.

+ 200 g de faina simpla

+ 100 g zahar pudra

+ 45 g pudra de cacao

* 1lingurité de sare

+ Y2 lingurita bicarbonat de sodiu

+ 450 ml de lapte

* 1linguritd de esenté de vanilie

+ 3oud mari

* 60 g unt topit si racit

+ 110 g fulgi de ciocolata simpli

1. Amestecati faina, zaharul, pudra de cacao, sarea si bicarbonatul
de sodiu intr-un vas.

2. Bateti laptele, esenta de vanilie si ouale ntr-un alt vas.

3. Realizati o cavitate in ingredientele uscate si adaugati
amestecul de lapte, impreuna cu untul. Amestecati pana ce
aluatul este bine omogenizat.

4. Adaugati fulgii de ciocolata si amestecati.

5. Preincalziti aparatul pentru gofre pana cand se aprinde
indicatorul de disponibilitate.

6. Ungeti ambele placi pentru gofre folosind un spray cu ulei
alimentar, apoi turnati uniform cca 75 ml de aluat in centrul
fiecarei celule a placii pentru gofre.

7. Coborati capacul, insa nu blocati incuietoarea. Lasati la
preparat timp de cca 7 minute.

Ce spuneti de putina inghetata de vanilie, fistic zdrobit si zmeura
proaspata ca sugestie de servire?

Gofre multicereale cu chia — pentru 6 buc.

+ 250 ml lapte batut

+ 190 ml lapte

+ 50 g chutney de ceapa

+ 1 ou batut

+ 2linguri de seminte de chia

* 1linguritd de esenté de vanilie

+ 160 g de faina integrala

+ 40 g fulgi de ovaz

+ 25 g migdale méacinate

+ 2lingurite de praf de copt

* 2 lingurite zahar

* Yalinguritd de sare

1. Amestecati laptele batut, laptele, chutney-ul de ceapa, oul,
semintele de chia si esenta de vanilie intr-un vas de dimensiuni
medii. Lasati amestecul timp de 2 minute pentru a permite
imbibarea si ingrosarea semintelor de chia cu amestecul.

2. Amestecati faina, fulgii de ovaz, migdalele macinate, praful de
copt, zaharul si sarea intr-un vas separat.




3. Realizati o cavitate in ingredientele uscate si adaugati
amestecul de lapte; apoi, amestecati pana ce obtineti un aluat
gros si omogen.

4. Preincalziti aparatul pentru gofre pana cand se aprinde
indicatorul de disponibilitate.

5. Ungeti ambele placi pentru gofre folosind un spray cu ulei
alimentar, apoi turnati uniform cca 75 ml de aluat in centrul
fiecarei celule a placii pentru gofre.

6. Coborati capacul, insé nu blocati incuietoarea. Lasati gofra la
preparat timp de aproximativ 7 minute, pana ce devine aurie.

Pentru o gustare sanatoasa in orice moment al zilei, ce-ar fi sa
serviti aceste gofre cu spanac calit si un ou posat moale?

Gofre cu cartofi — pentru 6 buc.

+ 2 linguri de unt

+ 1 ceapd taiata fin

+ 1 lingurita de usturoi tocat fin

+ 360 g de piure de cartofi

+ 30 g de faina simpla

+ 20ud

+ Y4 lingurita de sare

+ Yalingurita de piper negru mécinat

1. Caliti usor ceapa si usturoiul in unt pana ce se inmoaie (cca
5-7 minute).

2. Adaugati intr-un vas piureul de cartofi, amestecul de ceapd,
faina, ouale si condimentele. Amestecati bine pentru a obtine un
aluat gros, omogen.

3. Preincalziti aparatul pentru gofre pana cand se aprinde
indicatorul de disponibilitate.

4. Ungeti ambele placi pentru gofre folosind un spray cu ulei
alimentar, apoi turnati uniform cca 75 ml de aluat in centrul
fiecarei celule a placii pentru gofre.

5. Coborati capacul, insa nu blocati incuietoarea. Lasati gofra la
preparat timp de 7 minute, p&na ce devine aurie.

Ce-ar fi sa serviti gofrele de cartofi cu fripturd de vita taiata in felii

subtiri, rucola si un sos balsamic?

V/a rugam sa pastrati chitanta, prezenta acesteia fiind solicitatd in
cazul oricaror solicitari de reparatie acoperite de garantie.
Garantja acestui aparat este de 2 ani de la data achizitiei, conform
informatjilor din acest document.

Tn timpul perioadei de garantie, n cazul putin probabil in care

aparatul nu mai functjoneaza din cauza unei defectiuni de design

sau de fabricatie, inapoiatj-l magazinului de unde I-atj achizitionat,

impreuna cu bonul de casa si o copie a acestei garantji.

Drepturile si beneficiile oferite conform acestei garantji sunt

suplimentare fata de drepturile dvs. legale, care nu sunt afectate de

aceasta garantje. Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS

(Europe)’) Tsi rezerva dreptul de a modifica acesti termeni.

JCS (Europe) isi asuma, pe perioada garantjei, obligatia de a repara

sau de a fnlocui gratuit aparatul sau orice componenta a aparatului

care se dovedeste a nu functiona, in urmatoarele conditii:

+  sd anuntatj imediat magazinul sau JCS (Europe) despre aparitia
problemei; si

+ aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau sa nu fi fost
supus deteriorarilor, intrebuintarii gresite, abuzurilor, reparatjilor
sau modificarilor efectuate de catre alte persoane decét cele
autorizate de JCS (Europe).

Defectjunile care apar in urma utilizarii neadecvate, deteriorarii,
abuzului, alimentarii la tensiuni neadecvate, catastrofelor naturale,
evenimentelor neprevazute de JCS (Europe), reparatiei sau
modificarii de catre o altd persoana decét cele autorizate de JCS
(Europe) sau nerespectarii instructjunilor de utilizare nu sunt
acoperite de aceasté garantie. In plus, uzura normalé, incluzand,
fara a se limita la, decolorarile minore si zgarieturile nu sunt
acoperite de aceasta garantje.

Drepturile prevézute in aceasta garantje se vor aplica numai
primului cumparator si nu se extind in cazul utilizarii comerciale sau
comune.

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
impreuna cu deseurile menajere. VVa rugam sa le reciclati daca aveti
aceasta posibilitate. Pentru informatji suplimentare privind reciclarea
si deseurile provenite din echipamentele electrice i electronice,
contactati-ne prin e-mail la adresa enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

United Kingdom







Breville

UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com
Tel: +44 (0)161 621 6900

France: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
420 Rue D’Estienne D'Orves, 92700 Colombes, France
email: serviceinfoFrance@jardencs.com
Téléphone: +33 (0)1 49 64 20 60

Espaiia: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Edif. Vazquez Krasnow
C/ Camino de la Zarzuela, 21
1°- Oficina 1B, 28023 — Aravaca, Madrid, Espafia
TIf: +34 90 251 55 88

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para méas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.breville.eu

www.breville-romania.ro
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© 2016 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited.
All rights reserved. Imported and distributed by Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited is a subsidiary of Newell Brands Inc. (NYSE: NWL).

The product supplied may differ slightly from the one illustrated due to continuing product development.
Printed In China

Tous droits réservés. Distribué par Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, Royaume-Uni.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited est une filiale de Newell Brands Inc. (NYSE: NWL).

En raison du développement continu de nos produits, le produit livré risque de varier Iégérement de ['illustration.
Imprimé en Chine

Todos los derechos reservados. Distribuido por Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, Reino Unido.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited es una filial de Newell Brands Inc. (NYSE: NWL).

El producto suministrado puede diferir ligeramente del mostrado en la imagen debido al desarrollo permanente de los productos.
Impreso en China
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