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MASURI DE SIGURANTA
PENTRU BREVILLE

MASURI DE SIGURANTA
PENTRU ESPRESSORUL DVS.
BREVILLE

Cititi cu atentie si pastrati
toate instructiunile furnizate
impreuna cu aparatul.

Nu indepartati Manerul
grupului portfiltru atunci cand
aparatul prepara cafea sau
evacueaza apa. Indepartarea
Manerului grupului portfiltru
in timpul oricareia dintre
aceste operatiuni poate cauza
oparirea sau ranirea.

Tubul pentru abur si apa
fierbinte se infierbanta foarte
tare in timpul texturarii laptelui
si curgerii apei. Aceasta
poate provoca arsuri in cazul
contactului. Prin urmare,
evitati contactul direct cu
tubul.

Scoateti intotdeauna stecarul
din priza inainte de a curata
espressorul sau daca apar
orice probleme in timpul
prepararii cafelei.

Nu asezati mainile direct sub
jetul de abur, apa fierbinte sau
cafea, deoarece acest lucru
poate cauza oparirea sau
ranirea.

Suprafetele accesibile se pot
infierbanta in timpul functionarii
aparatului. Din cauza caldurii
reziduale, suprafata elementului
de incalzire poate fi fierbinte
chiar si dupa utilizare.

Nu utilizati aparatul decat

in scopurile pentru care a

fost conceput. Utilizarea
necorespunzatoare poate duce
la raniri.
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* Nu scufundati aparatul

sau cablul si stecarul de
alimentare in apa sau in orice
alt lichid. Spalati urmatoarele
10 componente in apa calda
cu detergent slab: paharul
pentru lapte, gratarul tavii
pentru picurare, cosurile de
filtrare pentru espresso simplu
si dublu, manerul grupului
portfiltru/portfiltrul, tava de
picurare, lingura de presare,
lama superioara, recipientul
pentru boabe si rezervorul
de apa. Clatiti si stergeti cu
atentie fiecare componenta
inainte de a o remonta.
Stergeti tubul pentru abur

cu o laveta umeda. Pentru
detalii complete, consultati
sectiunea privind Intretinerea
si curatarea.

* Acest aparat este destinat

utilizarii casnice si pentru
aplicatii similare, cum ar fi: in
chicinetele pentru personal din
magazine, birouri si alte medii
profesionale; in ferme; de catre
clientii hotelurilor, motelurilor si
altor spatii de tip rezidential; in
pensiuni.

e Acest aparat poate fi utilizat de

copii cu varsta de cel putin 8
ani si de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta,
cu conditia ca acestia sa fie
supravegheati sau instruiti in
privinta utilizarii in siguranta

a aparatului si sa fi inteles
pericolele asociate. Curatarea
si intretinerea nu vor fi
efectuate de copii, cu exceptia
cazului in care au peste 8 ani si
sunt supravegheati. Nu lasati
aparatul si cablul la indeména
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copiilor cu varsta mai mica de
8 ani. Copiii nu trebuie sa se
joace cu acest produs.

* Asezati intotdeauna aparatul
pe o suprafata dreapta si
orizontala.

* Nu utilizati aparatul fara
rezervorul de apa. Umpleti
rezervorul doar cu apa curata si
rece. Retineti ca volumul maxim
de apa care poate fi introdusa
in rezervor este de 2,8 litri.

« Evitati contactul Cablului de
alimentare cu componentele fi
erbinti ale espressorului,
inclusiv Placa de incalzire a
cestilor si Tubul pentru abur si
apa fi erbinte.

* Nu utilizati aparatul daca are un
cablu sau stecherul deteriorat
sau daca aparatul are defecte
sau a suferit orice deteriorari.
Pentru evitarea pericolelor, in
cazul deteriorarii cablului de
alimentare, acesta trebuie
inlocuit de personalul autorizat
service.

* Aceste aparate nu sunt
proiectate pentru a fi controlate
de un temporizator exterior sau
de un sistem de telecomandare
separat.

Breville acorda o foarte
importanta sigurantei la
proiectarea si fabricarea
produselor de consum, insa
este esential ca utilizatorul
sa procedeze cu precautie
cand utilizeaza un aparat
electrocasnic. Mai jos sunt
enumerate masurile de siguranta
esentiale pentru utilizarea in
siguranta a echipamentului
electric:
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» Deconectati intotdeauna priza
de la sursa de alimentare inainte
de a introduce sau scoate un
stecher. Scoateti tragand de
stecher - nu de cablu.

* Opriti aparatul si scoateti-|
din priza atunci in perioadele
de neutilizare si inainte de a-
curata.

 Alimentati intotdeauna
aparatul de la o priza cu
tensiunea (doar c.a.) indicata
pe aparat.

* Nu lasati niciodata aparatul
nesupravegheat in timpul
functionarii.

* Nu utilizati aparatul decét in
scopurile pentru care a fost
conceput.

* Nu amplasati aparatul pe sau
in apropierea unui aragaz,
radiator electric sau pe un
cuptor incalzit.

* Nu asezati aparatul pe alte
aparate.

* Nu lasati cablul de alimentare
al aparatului sa atarne peste
marginea unei mese sau a
unui blat de lucru sau sa
atinga orice suprafete fierbinti.

» Cafetiera nu trebuie agezata
intr-un dulap in timpul utilizarii.

Daca aveti orice intrebari

referitoare la performanta si

utilizarea aparatului dvs., accesati
site-ul Breville sau contactati

Departamentul de asistenta clienti

Breville — gasiti datele de contact

pe spatele manualului. Asigurati-

va ca ati inteles masurile de
siguranta de mai sus.

Nu utilizati niciun accesoriu

care nu este recomandat de

catre producator, intrucat acest
lucru poate cauza deteriorarea
aparatului.
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CARACTERISTICILE APARATULUI DVS. DE CAFEA BREVILLE BARISTA MAX+

A. Recipient demontabil pentru boabe
de cafea

Recipientul demontabil pentru boabe de cafea,
cu o capacitate de 250 g ofera 30 de Setari de
mécinare care pot fi reglate cu usurinta. Rotiti
Recipientul de la grosier la fin pentru a ajusta
Setarea de macinare si pentru a prepara un
espresso cu 0 aroma intensa.

B. Zona de macinare iluminata

LED-ul se aprinde atunci cand incepe
macinarea. Cafeaua macinata este iluminata
n timpul transferului direct in Cosul de filtrare.
lluminarea se estompeaza automat dupa ce
macinarea s-a incheiat.

C. Suport macinare Tap & Go™

Suportul de macinare Tap & Go™ unic sustine
Manerul grupului portfiltru pentru a oferi o
macinare continua la cerere, cu o singura
atingere. Aceasta va permite sa controlati
cantitatea de cafea macinata chiar in Cosul
de filtrare.

D. Spatiu de depozitare pentru accesorii
Spatiu in spatele Tavii de picurare, pentru
depozitarea cosurilor de filtrare pentru espresso
simplu sau dublu, a discului de curatare, a periei
de curatare si a instrumentului de curatare.

E. Tava de picurare demontabila, gratar si
recipient pentru cafea macinata

Include un Indicator de nivel al apei care iese
prin gratarul din inox, semnaland ca tava este
plina si apa trebuie golita.

Tn Tava de picurare este amplasat un Recipient
pentru cafea macinata demontabil, pentru
colectarea excesului de cafea macinata,
separat de apa. Tot ce trebuie sa faceti este sa
demontati Recipientul pentru cafea macinata si
sa eliminati cafeaua macinata dupa cum este
necesar.

F. Depozitarea cablului

Depozitati comod lungimea de cablu in exces in
interiorul masinii, pentru a mentine ordinea pe
blatul de lucru.
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G. Picioare anti-alunecare

Picioarele anti-alunecare din silicon asigura
mentinerea stabila a aparatului de cafea Barista
Max pe blatul de lucru in timpul utilizarii.

H. Placa de incalzire cu spatiu de
depozitare pentru dispozitivul de presare

Preincalzeste cestile si paharele pentru a
mentine caracteristicile esentiale ale unui
espresso autentic, aroma si gustul intens si
dulce.

Spatiu de depozitare pentru dispozitivul de
presare amplasat deasupra Placii de incalzire,
pentru acces si depozitare comoda.

l. Rezervor de apa demontabil, cu o
capacitate de 2,8 |

Deplasati capacul in spate si umpleti cu

apa rece sau demontati Rezervorul de apa

deschizand Capacul si ridicandu-l in sus cu

ajutorul Manerului din interior.

J. Capul grupului portfiltru — Dimensiune
comerciala 58 mm

Dimensiunea mai mare permite o extractie mai
uniforma a cafelei macinate presate.

K. Manerul grupului portfiltru / Portfiltru —
Dimensiune comerciala 58 mm

Datorita dimensiunii mai mari, cafeaua macinata
este distribuitda mai uniform, si este mai usor de
presat.

L. Tubul de abur si apa calda

Deplasare cu articulatie sferica, cu capac din
silicon, pentru a putea muta Tubul pentru abur
n pozitia dorita, fara sa va ardeti degetele.

M. inaltime mare a cestii

Un spatiu mare de 105 mm pentru extractia
cafelei direct in cani si pahare nalte.
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CARACTERISTICILE APARATULUI DVS. DE CAFEA BREVILLE BARISTA MAX+

Breville

N.

D
m°

]

Lama superioara demontabila

Usor de demontat prin ridicarea manerelor
Lamei la curatare. (Pentru mai multe
informatii, vedeti paginile 28-29)

Afisaj cu LED

Afisajul cu LED este functia de macinare si
dozare inteligenta.

Contorul ragnita

Cand rasnita este activata, se va afisa
pictograma rasnita.

Cand rasnita functioneaza, contorul de
rasnitd va numara in sus in trepte de 0,1.
Temporizator extractie

La extragerea espresso, afisajul LED va
afisa temporizatorul si va calcula in intervale
de 1 sec.

¢ Buton si iluminare

Apasati butonul pentru a porni aparatul.
BECUL () se aprinde intermitent pentru
a indica faptul ca aparatul se incalzeste.
BECUL () ramane aprins constant cand
aparatul este pregatit pentru functionare.
Aparatul va intra automat in modul de
hibernare dupa 20 de minute, iar
BECUL () se va stinge.

. Butonul de extractie a cafelei

»>/m Butonul

Referinta Afisajului LED pentru
numaratoarea inversa a extractiei pentru
espresso simplu si espresso dublu.
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THERMOCOIL
58MM CAFE GROUP HEAD

Butonul pentru ESPRESSO SIMPLU
Prepara 1 doza de espresso, apoi se
opreste automat.

(P[> Butonul pentru ESPRESSO DUBLU

Prepara 2 doze de espresso, apoi se
opreste automat.

Functiile si becurile DISCULUI

lluminarea DISCULUI

Aprins constant cand aparatul este pregatit
pentru utilizare. Se aprinde intermitent daca
DISCUL trebuie sa fie readus in pozitie
verticala.

Bec abur

Aprins constant atunci cand aparatul este
pregatit sa produca abur. Se aprinde
intermitent dupa ce aparatul a ajuns la
temperatura necesara pentru a produce
abur si in timpul racirii (eliminare apa) la
temperatura espresso-ului.

ABUR

Folositi pentru incalzirea si texturarea
laptelui.

APA FIERBINTE

Toarna 200 ml de apa, dupa care se opreste
automat. Folositi aceasta functie pentru a
prepara un espresso lung, bauturi calde,
cum ar fi ceaiul, supele instant si pentru

a incalzi cestile Tnainte de a prepara un
espresso.

Becul pentru CURATARE

Se aprinde continuu atunci cand este
necesar un ciclu de curétare pentru

Capul grupului portfiltru si Capul dusului.
(Pentru informatii despre ciclul de curatare,
consultati pagina 25)
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MAI MULTE DETALII DESPRE APARATUL DVS. DE CAFEA BREVILLE BARISTA MAX+

Tehnologia Temp® IQ Shot Control™

\

Temperatura optima ﬂ'

Temp® IQ Shot Control™ este

o tehnologie exclusiva dezvoltata de Breville

pentru aparatul dvs. de cafea Barista Max+.

Acest sistem cu 3 cai garanteaza temperatura

adecvata si stabila a apei, necesara pentru a

obtine constant o cafea cu un gust intens.

¢ Tehnologia Termobloc
Termoblocul asigura incélzirea rapida si
obtinerea unei temperaturi optime a apei
pentru cea mai buna extractie a espresso-
ului si o texturare optima a laptelui. Pentru
viteza si eficienta, este Incalzita doar
cantitatea de apa necesara. Termoblocul
incalzeste apa astfel incat extractia cafelei
sa aiba loc la 92°C, pentru o extractie optima
a uleiurilor din cafeaua macinata presata. La
temperaturi peste sau sub aceasta valoare,
cafeaua va avea gust de ars/amar si se va
pierde intensitatea aromei.

* Controler PID avansat
PID monitorizeaza si controleaza
Termoblocul, astfel incat apa sa aiba exact
temperatura necesara atunci cand ajunge la
cafeaua macinata.

e Preinfuzare lenta
Cantitati mici de apa sunt turnate lent peste
cafeaua macinata presata inainte ca apa
sa curga constant, pentru un espresso cu o
aroma mai intensa. (Pentru diferite profiluri
de preinfuzie, consultati pagina 23)

Café 58mm ~
Capul grupului portfiltru L ]
& maner

Extrageti cantitatea maxima de aroméa

Capul si manerul pentru grupul portfiltru au
dimensiunea utilizata si in cazul aplicatiilor
comerciale (58 mm), ca si in cafeneaua dvs.
locala.

» Datorita dimensiunii mai mari, cafeaua
macinata este distribuita mai uniform in
Cosurile de filtrare. Cafeaua macinata este
mai usor de adaugat, presat si indepartat
dupa utilizare.

*  Manerul grupului portfiltru de 58 mm permite
o extractie mai uniforma a cafelei macinate
presate, pentru un espresso la fel de
savuros ca si cel din cafenea.
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Tap&Go™ Intelligent
Macinare & Dozare

Barista Max+ este conceput sa
masoare cu precizie greutatea exacta a zatului
de cafea pentru o doza simpla sau dubla.

Tn plus Barista Max+ oferd feedback pentru

o extractie optima.

* Tehnologia Tap & Go™
Tehnologia de macinare la cerere
Tap & Go™ dezvoltata de Breville asigura
introducerea cafelei macinate direct in
Manerul grupului portfiltru cu o singura
atingere. Tot ce trebuie sa faceti este sa
apasati pe Manerul grupului portfiltru pentru
a activa Résnita.

* Raésnita cu lama conica
Résnita integrata ofera o experienta de
macinare completa. Lama rigida conica
din inox asigura obtinerea unei granulatii
constante, ceea ce maximizeaza transferul
de caldura si reduce frictiunea datorita rotirii
usoare si lente.

* Recipientul pentru boabe de cafea
Recipientul de 250 g include protectii anti-
varsare, datoritd carora boabele de cafea
nu vor cadea pe blatul de lucru atunci cand
il demontati. Rasnita incorporata ofera
o experienta de macinare completa, cu
Résnita integrata pe Espressor.

Dozarea automati & personalizabiléU

Control volumetric

Cantitatea perfecta de espresso in ceasca dvs.

» Dozarea automatéa este cea mai usoara
modalitate de a prepara espresso-ul perfect.
Apasati BUTOANELE pentru ESPRESSO
SIMPLU sau DUBLU pentru a turna
cantitatea dorita.

» Toate Butoanele de extractie pot fi

personalizate pentru a turna dozele dorite
de dvs.. Pentru mai multe informatii, vedeti

paginile 20-21.

Temperatura de ﬂ

extractie personalizabila in:—

Exact temperatura pe care o doriti

*  Aparatul de cafea Barista Max+ permite
modificarea temperaturii apei de la valoarea
recomandata de 92°C (in incremente de 2°C)
pentru a corespunde preferintelor dvs. (Pentru
mai multe informatii, vedeti pagina 22)
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INAINTEA PRIMEI UTILIZARI A APARATULUI DVS. DE CAFEA BARISTA MAX+

Pasul 1. indepartati ambalajul

- Asigurati-va ca ati indepértat complet ambalajul.
Important: Indepartati dopul rosu din partea de
jos a Rezervorului de apa.

Pasul 2. Pozitionati masina

- Asigurati-va ca espressorul este pozitionat pe
un blat de lucru uscat, stabil, plat si orizontal.

Pasul 3. Spalati si uscati componentele

- Nu scufundati aparatul, cablul si stecarul
de alimentare in apa sau in orice alt lichid.
Spalati componentele de mai jos in apa calda
cu un detergent slab:

Paharul din inox pentru lapte

Cosul de filtrare din inox pentru espresso
simplu

Cosul de filtrare din inox pentru espresso
dublu

Lama superioara rezistenta din inox
Rezervorul de apa

Manerul grupului portfiltru

Recipientul pentru boabe de cafea
Dispozitivul de presare

- Clatiti si [asati componentele sa se usuce
complet la temperatura camerei.

Pasul 4. Amplasarea accesoriilor

- Spatiul de depozitare a accesoriilor din
spatele Tavii de picurare pentru Peria de
curétare si Instrumentul de curatare. In partea
stanga veti regasi un spatiu de depozitare
pentru Discul de curatare si Cosurile de filtrare
pentru espresso simplu si espresso dublu.

- Introduceti Recipientul pentru cafea macinata
n spatiul din partea stanga a Tavii de picurare.

- Asezati Dispozitivul de presare in locasul
de pe Placa de incalzire.
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Pasul 5. Montati componentele pe Rasnita
¢ Lama superioara demontabila

- Cu ajutorul celor doua méanere, amplasati
Lama superioara pe Garnitura Rasnitei.

- Sagetile de pe Lama superioara trebuie sa
se alinieze cu Garnitura Rasnitei.

- Daca este amplasata corect, Lama
superioara va fi incastrata in suprafata
marginii Ragnitei.

LAMA

SUPERIOARA

- Trageti manerele in jos, cate unul pe fiecare
parte.

* Recipientul demontabil pentru boabe de

cafea

- Aliniati Ghidajul Recipientului cu Blocajul
rosu al Rasnitei.

- Asezati Recipientul pentru boabe de cafea pe
Garnitura Ragnitei.

- Impingeti usor in jos, rotiti Recipientul
pentru boabe de cafea in sensul acelor de
ceasornic pentru a-l bloca in pozitie.

- Aceasta deschide Protectiile Recipientului
(pentru a elibera boabele de cafea pe Lame).
La Setarea de Macinare 30, Protectiile
Recipientului sunt complet deschise.

ESCHISE

BLOCARE
RASNITA

- Rotiti Tn continuare Recipientul pentru boabe
de cafea in sensul acelor de ceasornic
pentru a regla Setarea de macinare.

- La inceputul extractiei de espresso, incercati
Setarea de macinare 20. (Poate fi necesara o
ajustare suplimentara a setarii de macinare,
consultati informatiile de pe pagini 14-15).

- Umpleti Recipientul pentru boabe de cafea
cu boabe de cafea proaspat prajite.

9
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INAINTEA PRIMEI UTILIZARI A APARATULUI DVS. DE CAFEA BARISTA MAX+

Pasul 6. Pregatirea pentru amorsarea
aparatului

Important: Tnaintea primei utilizéri, este
important sa amorsati aparatul.
* Umpleti rezervorul cu apa
- Deschideti capacul si ridicati-l cu ajutorul
Manerului din interior.
- Umpleti cu apé rece curenta.
- Montati Rezervorul de apa in pozitie si
inchideti Capacul.

MAXe
28L

[—

Nota: Asigurati-va ca Rezervorul de apa este
curat si ca nu prezinta depuneri, deoarece orice
particule fine pot obstructiona curgerea libera

a apei.

* Pornirea

- Asigurati-va c& DISCUL pentru abur db si
apa fierbinte O este Tn pozitie verticala.

- Introduceti stecherul intr-o prizé de 230-240
V.c.a. si porniti aparatul.

- Apasati BUTONUL & pentru a porni masina.

- BECUL O se va aprinde intermitent pentru a
indica faptul ca Termoblocul se incalzeste.

- Dacd O, BECURILE BUTOANELOR DE
EXTRACTIE SI ALE DISCULUI sunt aprinse
continuu, aparatul este in starea PREGATIT
si puteti utiliza functiile de EXTRACTIE si pe
cele ale DISCULUL.

T @
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* Introduceti Manerul grupului portfiltru

- Introduceti Cosul de filtrare pentru espresso
dublu in Manerul grupului portfiltru.

- Aliniati Manerul grupului portfiltru cu pozitia
LINSERT” din partea stanga a Manerului
grupului portfiltru.

- Introduceti Manerul grupului portfiltru ferm Tn
Capul grupului portfiltru si apoi rotiti Manerul
grupului portfiltru complet in pozitie centrala.

1. ALINIERE SI
INTRODUCERE Qi

]
CENT'RARE

Nota: Rotirea Manerul grupului portfiltru in
pozitie centrala poate fi dificila la primele
utilizari.

Pasul 7. Amorsati espressorul

- Apasati ([P BUTONUL si apa ar trebui
sa inceapa sa curga prin Capul grupului
portfiltru.

- Lasati apa sa curga pana cand se opreste.

- Aparatul va reveni in starea PREGATIT.

Nota: In primele cateva secunde, Pompa va

emite un zgomot mai puternic decét de obicei

atunci cand Tncepe sa pompeze apa.

- Asezati Tubul pentru abur deasupra Tavii de
picurare.

- Rotiti DISCUL pe 0.

- Lasati apa sa curga timp de 20 sec.

- Readuceti DISCUL in pozitie verticala.

- Aparatul va reveni in starea PREGATIT.

- Espressorul ar trebui sa fie amorsat
corespunzator acum.

- Spalati Manerul grupului portfiltru si Cosul
de filtrare cu apa calda si uscati-le inainte de
a prepara prima cafea.

- Daca prin Capul grupului portfiltru sau Tubul
de abur nu curge apa, reluati Pasul 7.

- Daca apa nu curge nici dupa ce ati facut
acest lucru, contactati Departamentul de
asistenta clienti Breville. Detaliile sunt pe
coperta spate.
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GHIDUL PENTRU PREPARAREA CAFELEI BREVILLE BARISTA MAX+

1. Verificati apa si boabele 2. Porniti aparatul
de cafea

Breville o,

o= oy O

o

. Apasati BUTONUL PORNIRE/ BUTOANELE DE PORNIRE/OPRIRE,
SIELIEEUEIL (e 2 e OPRIRE; BECUL se aprinde EXTRACTIE SI DISCUL se aprind si
un espresso savuros, folositi e = ansmil e A e 7 7
apa filtrata si boabe de cafea e ey p ilumineaza constant = Espressorul este

proaspat prajite. pregatit pentru utilizare.

3. Incalziti ceasca — cu Apa fierbinte SAU cu Placa de incalzire

APA
FIERBINTE O REVENIRE Q

O - :
% N

e
=

e

Breville 0

) ©

0o

g

Ceasca poate fi incalzita

Asezati ceasca pe blatul de lucru si - Umpleti un sfert din ceasca cuapa  Goliti ceasca

pozitionati Tubul de abur. _ fierbinte. dupa 20-30 sec.  prin asezarea acesteia in
Rotiti DISCUL in pozitia pentru APA  Readuceti DISCUL in pozitie ! partea de sus a aparatului,
FIERBINTE. verticala. 1 daca este PORNIT.
4. Selectati cosurile de filtrare 5. Incalziti Capul grupului portfiltru, manerul si cosul
de filtrare

THERMOBLOCK
scezsonu S8MM CAFE GROUP HEAD

ME:;IANSEA:EEASISEC NN NN
XXX X)
YYY X )
u] O 1 =
Selectati: — Mentineti Manerul ;
electatl. : Apasati (] BUTON. T e &uto Stergeti Cosul de
- Cosul de filtrare pentru espresso simplu. %agul ﬁlt?ului portfiltru filtrare cu o laveta
- Cosul de filtrare pentru espresso dublu. pana cand incepe sa  Uscata.

curga apa.

11
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GHIDUL PENTRU PREPARAREA CAFELEI BREVILLE BARISTA MAX+

6. Adaugati cafeaua macinata

GLISARE
DE SUS

Introduceti Manerul
grupului portfiltru
in Suportul de
macinare.

Manerul grupului
portfiltru se va aseza  grupului portfiltru
plat, fara suport, in pentru a macina in
Suportul de méacinare. Cosul de filtrare.

Apasati Manerul

8. indepértati excesul de cafea

macinata portfiltru

7. Presati

FORTA DE PRESARE
10-15Kg

- Espresso simplu = 13 g cafea macinata.
- Espresso dublu = 19,5 g cafea macinata.
Presati (compactati) uniform cafeaua pana

la nivelul indicat.

9. Introduceti Manerul grupului

-
® INSERT N

T

S 2. ROTIRE

1. ALINIERE
SIINTRODUCERE

IN RECIPIENTUL
DE MACINAT

Stergeti cafeaua macinata
care a cazut in Tava de
picurare si introduceti-o in
Recipientul pentru cafea
macinata.

Mentineti Manerul
grupului portfiltru

in pozitie, aliniati-l,
introduceti-l si rotiti-l in
Capul grupului portfiltru.

sau

ESPRESSO SIMPLU 1 ESPRESSO DUBLU
Apasati oricare dintre:

- (P BUTON = doza 30 ml.

- BUTON = dozé 60 ml.

Indepartati excesul
de cafea macinata
de pe margini.

11. Extrageti espresso-ul

Extragerea incepe si
se va opri automat.

12
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)
CENTlRARE
]

Manerul grupului
portfiltru trebuie
sa se afle in
pozitie centrala.

10. Pozitionati
ceasca

Pozitionati ceasca
pe Tava de picurare,
sub Méanerul
grupului portfiltru.

12. indepartati zatul de cafea

1.ROTIRE

2.INDEPARTARE

Rotiti Manerul
grupului portfiltru si
scoateti-l din Capul
grupului portfiltru.

N

LOVIRE

indepartati zatul din
Manerul grupului
portfiltru.
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GHIDUL PENTRU PREPARAREA CAFELEI BREVILLE BARISTA MAX+

13. Pregatiti paharul 14. Inainte de texturarea laptelui
pentru lapte

INTRERUPERE
0 . d_b 0 () g“) Sfat Barista:
Pentru rezultate
* . optime de
texturare a
y & laptelui, asigurati-
va mai intai
¢ ca aburul s-a
> incalzit (BECUL
pentru ABUR
este APRINS

i Rotiti DISCUL in Din Tubul pent BECUL pentru ABUR ~ constant). Vefi
e e s PoziiaABUR BECUL g 08 PR ogie APRINS = abur 22 Pompa
apte rece chiar pand — pentry ABUR se avtll a pregatit. Pentru a pornind.
sub duza. aprinde intermitent = 1@Sa Ceva apa. intrerupe aburul, rotiti

ncélzire in curs. DISCUL.
15. Pozitionati Tubul pentru abur 16. incepe;i sa texturati laptele
u B !
LATIMEA . 0 . < ‘))) 0
UNUI :) ‘

Introduceti Tubul pentru lapte la ora 12. Readuceti DISCUL n timpul texturarii, Verificati daca
Duza la ora 3, la o distanta de un deget n pozitia pentru veti auzi un fasait laptele se roteste.
fatd de margine si chiar sub suprafata ABUR pentru a initia ~ slab.
laptelui. texturarea laptelui.

17. Texturarea laptelui

INTRERUPERE
s0-65c 0 —o—db
3 ED
Pe masura ce nivelul Dup4 ce ati obtinut Laptele este gata atunci R i S i Paharul di
: _ a ce ati obt eaduceti DISCUL ~ Scoateti Paharul din

laptelui creste, coborati cantitatea de spuma cand baza Paharului fif) it yverticalé Tubul pentru abur.
Paharul, astfel incat dorita, introduceti Tubul pentru lapte este prea ozt :
aplicatorul sa fie mentinut  pentru abur pané la fierbinte pentru a fi
chiar sub suprafata. jumatate. atinsa timp de 3 sec.

13
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GHIDUL PENTRU PREPARAREA CAFELEI BREVILLE BARISTA MAX+

18. Goliti si curatati tubul pentru abur

APA

FIERBINTE O

O -
S

Rotiti DISCUL
in pozitia APA
FIERBINTE timp
de 1-2 sec.

REVENIRE @

Din Tubul pentru
abur va iesi apa
cu lapte.

Readuceti DISCUL
n pozitie verticala.

19. Finisarea laptelui

Loviti Paharul pentru
a elimina bulele de

QL

Rotiti Paharul pentru

a amesteca laptele continuu, constant.

Turnati lapte in flux

Sfat Barista:
Pentru o
performanta optima
a Tubului pentru
abur, goliti si
curatati intotdeauna
Tubul pentru abur
dupa texturarea
laptelui.

\
4

Stergeti Tubul
pentru abur si duza
cu o laveta umeda.

20. Golirea automata
a termoblocului

o

Z

MENTINERE
PE LOC

Dupa racirea la temperatura specifica
pentru prepararea cafelei, BECUL pentru
ABUR se aprinde intermitent si apa curge

aer mai mari. sia obtin_e o textura n Tava de picurare. Mentineti Tava de
cremoasa. picurare in pozitie.
21. Spalati 22. Curatarea Tavii de picurare
componentele

PLEASE EMPTY TRAY

BURR GRINDER -+ TEMP" 1Q SHOT (

Spalati componentele
cu apa calda.

Goliti cafeaua
macinata si spalati
Recipientul pentru
cafea macinata cu
apa calda.

Verificati daca Tava Scoateti gratarul Tavii

de picurare trebuie de picurare si separati

golita. cosul de méacinare de
Tava de picurare.

Goliti apa din
Tava de picurare
si spalati cu apa
calda.

14
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SFATURI PENTRU MACINARE S| PRESARE

1. Boabe de cafea

Pentru o aroma si extractie optima:

- Cumparati boabe de cafea proaspat prajite in
pungi mici de 250g pentru a reduce timpul de
depozitare.

- Ase utiliza in termen de doua saptamani de la
deschidere.

- Depozitati boabele de cafea intr-un recipient
uscat, etans. Introduceti-l intr-un dulap ferit de
razele soarelui.

Important: Indiferent de Setarea de macinare,

boabele de cafea vechi vor avea o extractie mai

rapida, iar gustul cafelei preparate cu acestea va
fi cel al unui espresso extras insuficient.

2. Setarea macinarii

Este posibil sa fie necesar sa modificati Setarea
de macinare atunci cand utilizati diferite boabe
de cafea si in functie de prospetimea boabelor.
Gama de 30 de setari de macinare permite
ajustarea precisa, controland dimensiunea
macinarii si in final caracteristicile extractiei
rezultate.

Este posibil sa fie necesare mai multe ajustari
incrementale Tnainte de a ajunge la setarea
optima a macinarii. Reglati Setarea macinarii in
functie de timpul de turnare si gust din Ghidul
privind extractia espresso.

Sfat Barista:

Dupa reglarea Setarii de macinare, este

important sa curatati (timp de 1-2 secunde)

o cantitate mica de zat de cafea din Réasnita.

Aceasta elimina cafeaua macinata din

setarea anterioara de macinare; asigurand ca

urmatoarea extractie de espresso este facuta

in totalitate din cafea macinata din noua Setare

de macinare. La extragere, trebuie s& cautati

un timp de extractie intre 25-30s pentru o doza

dubla care masoara o doza de cafea macinata

de 2.0. Daca extractia dureaza mai mult,

cafeaua este macinata prea fin. Daca extractia

este mai scurta, cafeaua este macinata prea

grosier. Este recomandat sa experimentati.

- Setarile la o valoare mai mica ofera cafea
macinata mai fin si o extractie mai lenta.

- Setarile la o valoare mai mare ofera cafea
macinata mai grosier si o extractie mai rapida.
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Réasnita de pe aparatul dumneavoastra Barista
Max+ este conceputa sa produca grade de
macinare pentru o gama larga de tipuri de cafea.
* Reglarea rasnitei

Cand reglati Setarea de macinare, daca
dimensiunea cafelei macinate este prea grosiera
pentru espresso, pe afisaj va aparea ,Hi".

Daca dimensiunea cafelei macinate este prea
fina, pe afis va aparea ,Lo”.

Puteti utiliza in continuare masina pentru
macinarea cafelei cand este afisata setarea
Hi/Lo, dar acesta este un ghid general pentru
tipurile de boabe ,normale”.

Barista Max+ a fost conceput pentru a oferi
feedback atat pentru macinare si doza cat si
pentru timpul de extractie. Masurile de méacinare
1.0 si 2.0 sunt setari optime, puteti macina la
1.2 sau 2.2 de exemplu si puteti experimenta cu
espresso in functie de preferintele dvs. de gust.
Afisajul de macinare numara in trepte de 0.1.

Tn cazul in care constatati c& timpul de extractie
variaza pentru 1 sau 2 doze, consultati pagina
16 pentru Ghidul de extragere a espresso-ului.
Retineti ca soiurile de boabe, marimea cafelei
macinate si masura dozei modifica espresso-
ul, Barista Max+ va permite sa va perfectionati
espresso-ul.

ROTIRE IN ROTIRE IN SENS
SENSUL ACELOR OPUS ACELOR
DE CEASORNIC DE CEASORNIC
PENTRU O PENTRU O
EXTRACTIE MAI EXTRACTIE MAI
LENTA RAPIDA

5/M14/21 15:57



SFATURI PENTRU MACINARE S| PRESARE

3. Cosuri de filtrare

* Cosuri de filtrare cu perete simplu
Acestea functioneaza cu cafea proaspat
mé&cinata si sunt livrate impreuna cu Barista
Max.

Espresso Simplu

Espresso Dublu

Nota: Cafeaua pre-macinata este prea grosiera
pentru a fi folosita cu Cosuri de filtrare cu perete
simplu.

e Cosuri de filtrare cu perete dublu
Acestea functioneaza cel mai bine cu cafea
pre-macinata, dar pot fi folosite si pentru
cafea proaspat macinata.

“ N

<R B\
\\%ETE DU - %

Espresso Simplu Espresso Dublu

Acestea sunt disponibile pentru cumparare de la
Breville. Detaliile sunt pe coperta spate.

4. Doza & Forta de presare a cafelei macinate

Pentru cele mai bune rezultate, cantitatea de
cafea macinata utilizata ar trebui sa ramana
constanta.

Unitatea este pre-programata astfel incat pentru
fiecare setare de macinare, cand ajunge la 1.0,
este deja distribuit aproximativ 13g si 19,5g,
cand ajunge la 2.0. Acestea sunt cantitatile
perfecte pentru o doza simpla (1,0) sau dubla
(2,0). Chiar daca rasnita este reglata, masina se
recalibreaza pentru a oferi o doza consistenta de
cafea macinata.

Barista Max+ va permite sa perfectionati gustul
espresso-ului prin ajustarea macinarii pentru a
permite cantitati mai mici: de exemplu, puteti
macina mai putin pentru o doza dubla (1.8)

sau mai mult (2.2), cu afisajul LED dupa ce
aveti espresso-ul perfect, va puteti asigura ca
obtineti doza conforma si rezultatele macinarii
intotdeauna la doza preferata.

Nota: Este normal ca doza corecta de cafea
macinata sa apara supraplina in Cosul de filtrare
inainte de presare.
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Forta de presare este foarte dificil de masurat,
consumul ar putea impune utilizarea unor
cantare de bucatarie pentru a vedea cum se
simte cantitatea de 10-15 kg.

Forta de Presar
10-15kg

Espresso Simplu  Espresso Dublu

* Barista Max+ Espresso exemple de
optimizare a prepararii

1. Macinarea la 2.0 pentru un espresso dublu.
Extractia termina distribuirea in 15 secunde.
Apa curge prin cafeaua macinata prea usor,
iar cafeaua va fi insuficient extrasa si de
culoare deschisa.

* Reduceti dimensiunea macinarii la
o setare mai fina, dar continuati sa
distribuiti la 2.0 si sa presati cu aceeasi
presiune. Cand cafeaua se distribuie in
25-30s, espresso-ul va fi perfect extras.

2. Macinarea la 2.0 pentru un espresso
dublu. Extractia termina distribuirea in 45
de secunde. Apa nu trece cu usurinta prin
cafeaua macinata, iar cafeaua se scurge
incet din portafiltru. Cafeaua va fi extrasa in
exces si va avea o culoare foarte inchisa
+ Cresteti dimensiunea macinarii la o setare

mai grosierd, dar continuati sa distribuiti
la 2.0 si sa presati cu aceeasi presiune.
Cand cafeaua se distribuie in 25-30s,
espresso-ul va fi perfect extras.

3. Prepararea a 2 cafele: Persoanei Afi place o
cafea mai tare, Persoanei B fi place o cafea
mai slaba, ambele vor un espresso dublu
» Persoana A macina la 2.2, Persoana B

macina la 1.8. pentru a varia cantitatea de
cafea pusa in portafiltru. Toate celelalte
variabile trebuie pastrate la fel.

5/14/21
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SFATURI PENTRU EXTRACTIA UNUI ESPRESSO PERFECT

Modul in care se toarna espresso va va
spune totul.

1. Timp de extractie

Cronometrul incepe imediat ce incepe procesul
de extractie si permite consumatorului sa poata
masura cu usurinta timpul de extractie.
Timpul de extractie este un bun indicator al
calitatii curgerii. Timpul optim pentru fiecare doza
variaza intre tipurile si gradul de prospetime al
boabelor de cafea. Cu toate acestea, in general,
timpul de turnare ar trebui sa fie intre 25-30 de
secunde pentru doza simpla si doza dubla.
2. Tipul de extractie
* Extractie optima
O curgere de calitate are un flux constant,
cu o consistenta similara cu cea a mierii
calde. Crema rezultata este de culoare auriu
inchis. Cele mai dulci arome & uleiuri au fost
extrase creadnd un espresso cu gust bogat.
* Extractie insuficienta
Curgerea este rapida si de culoare deschisa,
crema rezultata este subtire cu o culoare
cremoasa maro deschis care se disipeaza

4. Ghid pentru extractia espresso

rapid. Acest lucru se intdmpla atunci cand
au fost extrase prea putine uleiuri esentiale,
arome si culori din cafeaua macinata. Acest
lucru creeaza un espresso gustos.

* Extractie excesiva
Este posibil sa nu curga, sau sa curga lent
si sa picure pe tot parcursul curgerii. Crema
rezultata este de culoare foarte inchisa.
Acest lucru se intdmpla atunci cand au fost
extrase prea multe uleiuri esentiale, arome
si culori din cafeaua mé&cinata. Acest lucru
creeaza un espresso cu gust amar.

3. Cautati Schimbarea culorii

Imaginea optima contine 3 elemente:
Mijloc: La baza - porneste maro inchis.
Corp: Se amesteca cu mijlocul - devine un
caramel bogat cu reflexe rosiatice.
Crema: Stratul de deasupra corpului - auriu
nchis.

Crema -
cop - N
Miloc -

Acest ghid va va ajuta sa imbunatatiti extragerea espresso-ului, pentru a obtine cafea cu gust excelent, de

fiecare data.

EXTRACTIE INSUFICIENTA EXTRACTIE OPTIMA EXTRACTIE EXCESIVA
L
Curgere*A Extractie prea rapida Extractie cu flux constant Extractie prea lenta
g Curge sub 15 sec Curge timp de 25-30 sec Curge timp de peste 35 sec
Maro deschis Caramel intens Maro foarte inchis
Culoare : S .
Crema-maro deschis Crema-auriu fnchis Crema-maro inchis
Gust Acru, acid, apos Intens, dulce, vibrant Amar, uscat, granulat
Dimensiunea Prea grosier A ’ Prea fin
St s A N A g Exact cat trebuie T e
macinarii Folositi o macinare mai fina Folositi o macinare mai grosiera
Dozare Nu macina suficient Simplu = aprox 13g Macinat prea mult
Mé&cinati de mai multe ori Dublu = aprox 19,59 Macinati mai putin
Presati Nu este suficienta forta de presare | Exact cat trebuie-forta ferma Prea multa forta de presare
’ Presati mai tare 10-15Kg forta Presati mai usor

* Daca utilizati cafea pre-macinata, utilizati cosuri de filtrare cu perete dublu.

A Asigurati-va ca boabele de cafea sau pre-méacinate sunt proaspete.

A Indiferent de Setarea de macinare, boabele de cafea vechi vor avea o extractie mai rapida, iar gustul cafelei preparate cu acestea va fi cel al unui

espresso extras insuficient.
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SFATURI PENTRU TEXTURAREA LAPTELUI

Texturarea laptelui este aburirea laptelui.
Elemente cheie ale laptelui texturat

Laptele care a fost texturat corect are o spuma
groasa, bogata, cu un luciu matasos. Texturarea
implica atat incalzirea, cat si aerarea laptelui
folosind abur. Elementele esentiale includ
pozitionarea tubului de abur, cand se regleaza
pozitia Canei de lapte si se atinge temperatura
corecta. Utilizati pasii de mai jos pentru a crea
0 micro-spuma ca la cafenea.

1. Umpleti cana de lapte

Adaugati lapte rece la aproximativ 4°C intr-un
pahar din otel inoxidabil curat si racit.

Umpleti pana in partea de jos a duzei.

Nota: Volumul de lapte va creste sau se va
Jintinde” in timpul texturarii, asa ca nu umpleti

Paharul in exces.

FINISARE
MAX

Un Pahar de lapte cu capacitate mai mare

este disponibil pentru cumparare de la Breville.
Detaliile sunt pe coperta spate.

2. Incilzire cu aburi

Rotiti DISCUL pe db . Pentru cele mai bune
rezultate de texturare a laptelui de fiecare data,
lasati aburul sa se incalzeasca. Aburul este
gata cand db BECUL este complet APRINS. De
asemenea, veti auzi Pompa pornind. intrerupeti

aburul readucand DISCUL in pozitie verticala.
INTRERUPERE

o Jokdb 0 —e=db
:::fi> ::::j>
)
=3

4°C
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3. Pozitia

Asezati bratul tubului de abur in duza Paharului

n pozitia ora 12, cu Varful tubului pentru abur in
lapte Tn pozitia ora 3, la o latime de un deget de

la marginea Paharului. Mentineti Varful tubului
pentru abur chiar sub suprafata laptelui. Readuceti
DISCUL db in pozitie pentru a initia texturarea
laptelui. In cané trebuie creat un vartej.

1\

LATIMEA ‘

UNUI
DEGET

- B3

4. Sunet

Modul in care aerul este introdus in lapte

determina consistenta spumei. Daca in lapte se

adauga jeturi mari de aer, spuma va avea bule

mari. Introducerea aerului in lapte intr-un mod

controlat si bland, indicat de un suierat bland, va

asigura ca laptele are o microspuma aerata fina.

Sfat Barista: Sunete de texturare a laptelui

» Galgait - Tubul nu este introdus suficient de
adanc, ridicati Paharul.

* Suierat lin - Perfect pentru latte.

* Scrasnit - Tubul este introdus prea adanc,
coboréati Paharul.

5. Mentinerea pozitiei tubului pentru abur

Pe masura ce aburul se incalzeste si textureaza
laptele, acesta se va intinde determinand
cresterea nivelului de lapte in Pahar. Pe masura
ce se intdmpla acest lucru, urmati nivelul laptelui
coborand Paharul, mentinand varful tubului de
abur chiar sub suprafata.

i N

Nota: Sunt necesare unele ajustari ale tehnicii
atunci cand se utilizeaza lapte vegetal.
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SFATURI PENTRU TEXTURAREA LAPTELUI

6. Cantitatea de spuma

Creati cantitatea de spumé dorita. Tn mod
traditional, cappuccino-urile au mai mult spuma
decat cafeaua cu lapte.

(Vezi Stiluri de cafea de incercat, paginile 18-19)

7. Scufundarea tubului

Dupa ce ati creat cantitatea doritd de spuma,
introduceti tubul pentru abur la jumatate de
adancime in lapte. Acest lucru incalzeste tot
laptele si trage lapte in loc de aer. Acest lucru
asigura ca laptele si spuma sunt amestecate
impreuna, devenind mai dens si mai omogen.

2 v\

8. Temperatura corecta

O indicatie a atingerii temperaturii corecte a

laptelui este atunci cand baza Paharului de lapte

poate fi atinsa fara efort doar timp de aproximativ

3 secunde.

Sfat Barista: Temperatura laptelui

* Inferioara - Daca nu este incalzit suficient de
mult, va fi cald cu putina textura.

» Optima - Vezi tabelul de mai jos.

» Superioara - Daca este incalzit prea mult, va
incepe sa fiarba in jurul valorii de 72°C si va
avea un gust de ars, pierzand toata textura.

Lapte Temperatura
Integral & Degresat | 60-65°C
Migdale 55-65°C
Soia 55-60°C
Cocos 65-70°C

Nota: Recomandarile de mai sus pot varia
de la 0 marca de lapte la alta si in functie de
preferintele dvs. de gust.
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9. Curatarea tubului pentru abur

Cand temperatura corecta a laptelui a fost
atinsa, rotiti DISCUL in pozitie verticala si
scoateti Paharul din tubul de abur. Puneti
Paharul de lapte intr-o parte. Asezati Tubul de
abur peste Tava de picurare. Rotiti DISCUL in

pozitie pentru cateva secunde, apoi readuceti
DISCUL in pozitie verticala. Aceasta va elimina
orice cantitate de lapte care a fost aspirat in
varful tubului pentru abur.

@

FIERBINTE O REVENIRE (
10. Stergeti tubul pentru abur

4

Stergeti bratul tubului pentru abur si varful cu
o carpa umeda curata pentru a indeparta orice
reziduu de lapte.

11. Loviti si rotiti Paharul

S

Lovirea usoara a Paharului pe blat, ajuta la
eliberarea bulelor de aer mai mari.

Rotirea ajuta laptele si spuma sa se combine
pentru o consistenta uniforma si un aspect
matasos.

12. Definitivare

Turnati din Paharul de lapte in ceasca cu
0 miscare constanta.
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STILURI DE CAFEA CARE TREBUIE INCERCATE

Espresso (negru scurt)

Espresso este o cafea concentrata, integrald, cu un strat stabil de crema
la suprafata. Un espresso este baza tuturor cafelelor de cafenea.

» Paharul espresso (90mL)

 Espresso simplu sau dublu

Ristretto

Un ristretto este un espresso extrem de scurt, care se distinge prin aroma
sa intensa, gustul care persista si crema sa subtire deasupra.

» Cana de espresso (30mL)

» O jumatate de doza simpla de espresso

Lung (Americano)

Un espresso standard cu apa fierbinte adaugata. Apa fierbinte se adauga
mai intai, astfel incat sa se mentina crema.

« Cana (190mL)

* Apa fierbinte (dupa preferinta)

* Espresso simplu sau dublu

Con Panna

Con Panna, in italiana ,cu frisca”, facuta dintr-un espresso cu frisca
usoara deasupra. Poate fi de asemenea praf cu scortisoara sau ciocolata
lichida.

» Cana (190mL)

» Espresso simplu sau dublu

* Frisca usor batuta - cu praf de scortisoara.

Macchiato

Macchiato, in italiana ,a pata sau a marca”. Servit in mod traditional ca
espresso standard cu o picatura de lapte rece sau texturat si o bula de
spuma texturata in mijlocul cremei.

* Pahar pentru espresso (90mL)

* Espresso simplu sau dublu

« Strop de lapte rece sau texturat si bula mica de spuma texturata.
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STILURI DE CAFEA CARE TREBUIE INCERCATE

Flat White

Un espresso cu lapte texturat si deasupra un strat subtire de lapte cu
spuma texturata. Cupa mai larga va crea stratul subtire de spuma,
semnatura cafelei Flat White.

» Cana larga (190mL)

* Espresso simplu sau dublu

* Lapte texturat si spuma.

Latte

Un espresso cu lapte texturat si deasupra un strat lat de un deget de
lapte cu spuma texturata. Cupa mai ingusta va crea stratul mai gros
de spuma.

» Pahar sau Cana (220mL)

* Espresso simplu sau dublu

* Lapte texturat si spuma.

Cappuccino

Un espresso cu s lapte texturat cu abur, acoperit cu %3 spuma cremoasa
si un praf de ciocolata.

» Cana (190-240mL)

* Espresso simplu sau dublu

* Y5 lapte texturat, ¥ spuma texturata - praf de ciocolata.

Mocha

Facut la fel ca un cappuccino, dar cu adaos de ciocolata lichida. Pur
si simplu amestecati ciocolata in espresso Tnainte de a adauga lapte
texturat la abur si spuma.

» Cana sau pahar inalt (190-240mL)

* Espresso simplu sau dublu

» Ciocolata lichida (dupa preferinta)

« % Lapte texturat, /4 spuma texturata.

Babyccino

Lapte texturat la abur cu un strat de lapte spumat.

De asemenea, poate fi si cu un praf de ciocolata.

» Cana mica (90mL)

« fara doza de espresso

* Lapte texturat si spuma texturata - praf de ciocolata.
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PERSONALIZABIL - VOLUMUL DOZELOR

Espressorul Barista Max include o Comanda de
programare automata a dozei.

Extrage cantitatea adecvata de espresso, dupa
care se opreste automat.

(P - Se toarna 1 doza de espresso
P[P - Se toarna 2 doze de espresso
>/m - Se toarna pana la =200mL
Puteti intrerupe turnarea cafelei in orice moment
n timpul extractiei espresso-ului apasand din
nou acelasi buton.

Puteti ajusta volumele implicite ale dozelor
pentru a corespunde preferintelor dvs.
Nota: Volume maxime permise ale dozelor:

(P BUTON 100mL
' BUTON 200mL
»/m BUTON 400mL

Pregatirea pentru personalizarea volumului
(volumelor) dozei

» Verificati rezervorul de apa
- Asigurati-va ca apa din Rezervor este
suficienta.

* Verificati alimentarea
Asigurati-va ca:
- Stecérul de alimentare este in priza si
aparatul este pornit.
- DISCUL este in pozitie verticala.
- Aparatul este pornit si in starea

PREGATIT.
Breville o, 2w
iog
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Personalizarea — Volumul pentru espresso

simplu

- Introduceti Cosul de filtrare pentru espresso
simplu in Manerul grupului portfiltru.

- Adaugati cafea macinata si presati-o.

e

- Introduceti Manerul grupului portfiltru in
Capul grupului portfiltru.

- Apasati si mentineti apasat BUTONUL (P
timp de 4 secunde.

- BECULPseva aprinde intermitent pentru
a indica faptul ca se afla intr-un mod de

personalizare.
O o

- Cafeaua va incepe sa curga.

APASARE S| MENTINERE 4 SEC

- Cand cafeaua ajunge la volumul dorit pentru
1 doza, apasati BUTONUL (0.
- Turnarea cafelei se va opri.

- Aparatul va emite un semnal sonor,
iar BECUL (P nu se va mai aprinde
intermitent.

- Noul volum pentru doza de espresso Pa
fost salvat.

- Aparatul va reveni in starea PREGATIT.
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PERSONALIZABIL - VOLUMUL DOZELOR

Personalizarea — Volumul pentru espresso
dublu

Introduceti Cosul de filtrare pentru espresso
dublu in Manerul grupului portfiltru.
Adaugati cafea macinata si presati-o.

Personalizarea — Setarea manuala a
volumului dozei

Introduceti Cosul de filtrare dorit in Manerul
grupului portfiltru.
Adaugati cafea macinata si presati-o.

Introduceti Manerul grupului portfiltru in
Capul grupului portfiltru.

Apasati si mentineti apasat BUTONUL
P[P timp de 4 secunde.

BECUL (P[P se va aprinde intermitent
pentru a indica faptul ca se afla intr-un mod
de personalizare.

APASARE S| MENTINERE 4 SEC
oo oo

Cafeaua va incepe sa curga.

Cand cafeaua ajunge la volumul dorit
pentru 2 doze, apasati ([P BUTONUL.
Turnarea cafelei se va opri.

Aparatul va emite un semnal sonor, iar BECUL
P[P nu se va mai aprinde intermitent.

Noul volum pentru doza de espresso (P[P
a fost salvat.

Aparatul va reveni in starea PREGATIT.

Restabilire — Readucerea tuturor volumelor
dozelor la valorile implicite

Apasati si mentineti apasate toate cele
3 BUTOANE DE EXTRACTIE simultan,

timp de 4 secunde.
APASARE S| MENTINERE IMPREUNA 4 SEC

g lo

>lm C >
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Introduceti Mé&nerul grupului portfiltru n
Capul grupului portfiltru.

Apasati si mentineti apasat BUTONUL »/=
timp de 4 secunde.

BECUL »/m se va aprinde intermitent pentru
a indica faptul ca se afla intr-un mod de
personalizare.

APASARE S| MENTINERE 4 SEC

L.

> = > =

Cafeaua va incepe sa curga.

Cand cafeaua ajunge la volumul dorit
pentru doza, apasati = BUTONUL.
Turnarea cafelei se va opri.

Aparatul va emite un semnal sonor, iar
BECUL »/m nu se va mai aprinde intermitent.
Noul volum pentru espresso »/® a fost
salvat.

Aparatul va reveni in starea PREGATIT.

Aparatul va emite un semnal sonor si toate
cele 3 BUTOANE DE EXTRACTIE se vor
aprinde si vor lumina intermitent simultan.

L F

L] O oo

Volumele pentru espresso au fost readuse
la valorile implicite.
Aparatul va reveni in starea PREGATIT.
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PERSONALIZABIL - TEMPERATURA DE EXTRACTIE

Termoblocul incélzeste apa astfel incat extractia
cafelei sa aiba loc la 92°C. Astfel, puteti savura
cel mai savuros espresso, echilibrand gustul
amar si aciditatea.

Puteti ajusta temperatura apei utilizata la
extractia cafelei, in incremente de 2°C, intre
88°C si 96°C, pentru a corespunde diferitelor
tipuri de boabe de cafea prajita si preferintelor
personale.
- Temperaturile mai mari intensifica gustul amar
si reduc aciditatea.
- Temperaturile mai mici atenueaza gustul amar
si cresc aciditatea.
* Verificati alimentarea
Asigurati-va ca:
- Stecérul de alimentare este in priza si
aparatul este pornit.
- DISCUL este in pozitie verticala.
- Aparatul este pornit si in starea

PREGATIT.
Breville o, 2wt
0oy

* Accesati modul de personalizare a
temperaturii de extractie
- Apasati si mentineti apdsate simultan
BUTOANELE O si (P timp de 4 secunde.
Aparatul va emite un semnal sonor, iar
BECUL O va lumina intermitent.
Nota: BECUL O va continua s& se aprinda
intermitent pentru a indica faptul ca va aflati intr-
un mod de personalizare.

APASARE SI MENTINERE IMPREUNA 4 SEC

A%

Important: Daca nu apasati niciun buton in
interval de 1 minut de la accesarea unui mod de
personalizare, aparatul va iesi din acest mod si
va reveni la starea PREGATIT.
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Reglarea temperaturii de extractie
Combinatia de BECURI DE EXTRACTIE
care se aprind semnaleaza temperatura
selectata. Setarea implicita este:

- 92°C = se aprinde becul pentru
ESPRESSO SIMPLU.

'y

>m

- Pentru a regla temperatura de extractie,
apasati:

- BUTONUL PENTRU REGLAREA
MANUALA A DOZEI = buton minus.

- BUTONUL PENTRU ESPRESSO
DUBLU = butonul plus.

308

DOZA
MANUALA

- 94°C = se aprind BECURILE PENTRU
ESPRESSO SIMPLU si DUBLU.

008

>m

-96°C = se aprlnde becul pentru
ESPRESSO DUBLU.

g80

>m

- 90°C = se aprind BEQURILE pentru
REGLAREA MANUALA A DOZEI si
pentru ESPRESSO DUBLU.

180

>m
- 88°C = se aprinde chul pentru
REGLAREA MANUALA A DOZEI.
>m

Confirmati temperatura de extractie

- Apasati BUTONUL O pentru a salva
selectia. Aparatul va emite un semnal
sonor si va iesi din modul de personalizare.

- Aparatul va reveni in starea PREGATIT.

5/M14/21 15:57



PERSONALIZABIL - PROFIT PREINFUZARE EXTRACTIE

Puteti selecta dintre trei Profiluri de preinfuzare
pentru a corespunde preferintelor dvs. personale.

- Preinfuzare lenta: Aparatul adauga
cantitati mici predefinite de apa peste
cafeaua macinata presata, umezind-o usor
si preinfuzand-o naintea aplicarii unui flux
continuu de apa. Pentru un espresso cu un
gust echilibrat. Aceasta este setarea implicita
a profilului.

- Preinfuzare separata: O singura doza
separata de apa este adaugata peste cafeaua
macinata compactata, urmata de o scurta
perioada de odihna inaintea fluxului continuu
de apa. Pentru un espresso cu un gust
mai lejer.

- Preinfuzare constanta: Presupune aplicarea
unui flux constant, continuu de apa, pe intreg
parcursul procesului. Pentru un espresso cu
un gust mai intens.

* Accesati modul de personalizare a
preinfuzarii
- Aparatul este PORNIT si in starea PREGATIT.
- Apasati si mentineti apasate butoanele O,

ESPRESSO SIMPLU si ESPRESSO DUBLU
simultan, timp de 4 secunde. Aparatul va
emite un semnal sonor, iar BECUL O va
lumina intermitent.

APASARE S| MENTINERE IMPREUNA 4 SEC

144

* Selectarea profilurilor de preinfuzare
BECUL DE EXTRACTIE aprins semnaleaza
Profilul de preinfuzare selectat.

Setarea implicita este:
- Lenta = BUTONUL (1.
BECUL [P este aprins.

840

> r

- Pentru a selecta un Profil de pre-infuzare,
apasati:

- Distinct = ([ BUTON.
(P[P BECUL se va aprinde.

00

>m w] wlw

- Constant = »m BUTON.
»/m BECUL se va aprinde.

g0

>m O oo

* Confirmati Profilul de preinfuzare
- Apésati BUTONUL & pentru a salva
selectia. Aparatul va emite un semnal sonor
si va iesi din modul de personalizare.
- Aparatul va reveni in starea PREGATIT.

RESTABILIREA TUTUROR SETARILOR IMPLICITE

Puteti restabili cu usurinta toate setarile implicite

din fabrica.

Restabilirea tuturor setarilor implicite

- Aparatul este pornit si in starea PREGATIT.

- Apésati si mentineti apasat O si toate cele 3
BUTOANE DE EXTRACTIE simultan, timp de
4 secunde.

APASARE S| MENTINERE IMPREUNA 4 SEC

WY

O >m o (oo
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- Aparatul va emite un semnal sonor,
iar becurile O, ale BUTOANELOR DE
EXTRACTIE SI ALE DISCULUI se vor
aprinde intermitent simultan, de trei ori.

- Toate setarile implicite au fost restabilite.
- Aparatul va reveni in starea PREGATIT.
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INTRETINERE S| CURATARE - ESPRESSOR

Procesul de preparare a cafelei espresso
presupune extragerea de uleiuri din cafeaua
macinata. In timp, se formeaza depuneri de
cafea si uleiuri, care afecteaza gustul cafelei si
functionarea espressorului.

Circularea apei prin Capul grupului portfiltru si
Tubul pentru abur, Tnainte si dupa prepararea
fiecarei cafele, este cea mai usoara modalitate
pentru a va mentine espressorul curat.
(Consultati Ghidul de preparare a cafelei,
paginile 10-13)

Curatarea accesoriilor si a pieselor
demontabile

- Nu scufundati aparatul si stecarul de alimentare
in apa sau in orice alt lichid.
- Curatati componentele in apa calda, cu un
detergent slab, clatiti-le si uscati-le.
Nota: Nu folositi agenti de curatare alcalini,
abrazivi sau bureti din sarma, deoarece acestia
vor zgaria suprafata componentelor.
Componente care pot fi introduse in masina
de spalat vase:
- Paharul din inox pentru lapte
- Gratarul tavii de picurare din inox
- Cosul de filtrare din inox pentru espresso
simplu
- Cosul de filtrare din inox pentru espresso
dublu
- Discul de curatare

Componente care pot fi introduse exclusiv pe
RAFTUL SUPERIOR al maginii de spalat vase:

- Lama superioara rezistenta din inox

- Cos cafea macinata
Piese de siguranta care nu se spala in MASINA
DE SPALAT VASE:

- Rezervorul de apa

- Méanerul grupului portfiltru / Portfiltrul

- Recipientul pentru boabe de cafea

- Tava de picurare

- Dispozitivul de presare

- Instrumentul de curéatare

- Peria de curatare

Curatarea Placii de incalzire si a Exteriorului

* Daca este necesar
Stergeti aparatul cu o lavetd moale cu un
detergent slab si uscati.
ATENTIE: Pentru a preveni deteriorarea
aparatului, nu utilizati agenti de curéatare alcalini,
abrazivi sau bureti din sarma.
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Curatarea tavii de picurare si a recipientului
pentru cafea macinata

* Daca este necesar
Goliti tava de picurare daca observati
Indicatorul nivelului de apa prin gratarul din
inox; Tn caz contrar, apa se va varsa din tava.
Nota: In timp, este normal ca pe interiorul
Tavii de picurare si al Recipientului pentru
cafea macinata sa apara pete de ulei din
cafea.

e Saptamanal
Curatati Tn apa calda, cu un detergent slab,
clatiti-le si uscati-le.

Curatarea Manerului grupului portfiltru si a
Cosului de filtrare

¢ Dupa fiecare utilizare
Spalati dupa fiecare utilizare, clatindu-le cu
apa curenta calda.

e Laintervale regulate
Tn apa caldé, cu un detergent slab, clatiti-le
si uscati-le.

Curatarea Capului dusului si a Capului
grupului portfiltru

¢ Dupa fiecare utilizare

Circulati apa prin acesta Tnainte de a prepara

un espresso. (Consultati Ghidul de preparare

a cafelei, paginile 10)

e Saptamanal

- Circulati apa prin Capul grupului portfiltru
apasand BUTONUL PENTRU ESPRESSO
SIMPLU.

- Lasati apa sa curga pana cand se opreste.

- Cu ajutorul Periei de curatare, indepartati
cafeaua macinata de pe marginea
interioara a Capului grupului portfiltru si
de pe Garnitura din silicon. Stergeti Capul
dusului cu o lavetd umeda.

CAP DUS

GARNITURA
DE SILICON

MARGINE INTERIOARA
CAP GRUP PORTFILTRU
Tabletele de curatare

Tabletele de curatare pentru espressor pot fi
achizitionate online.
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INTRETINERE S| CURATARE —- ESPRESSOR

Ciclul de curatare

BECUL de CURATARE se va aprinde in
culoarea albastra pentru a semnala ca este
necesar un Ciclu de curatare.
Ciclul de curatare dureaza aproximativ 7 minute.
* Pregatirea pentru Ciclul de curatare

- Asigurati-va ca in Rezervor exista cel putin

1 litru de apa.
- Goliti Tava de picurare si remontati-o.
A

 [—

- Aparatul este pornit si in starea PREGATIT.

Breville I
o

180

- Asezati Cosul de filtrare pentru espresso
dublu si Discul de curatare in Manerul
grupului portfiltru.

- Introduceti o Tableta de curéatare in centrul
Discului de curatare, in locasul dedicat.

ESPRESSOR ()

TABLETE DE o S
CURATARE (AgCem

- Introduceti Manerul grupului portfiltru in

Capul grupului portfiltru.
* Porniti Ciclul de curatare

— Apasati si mentineti apasate simultan
butoanele PORNIT/OPRIT si REGLARE
MANUALA A DOZEI timp de 4 secunde.
Aparatul va emite un semnal sonor, iar
Ciclul de curatare va incepe.

APASARE S| MENTINERE IMPREUNA 4 SEC

404
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Nota: Puteti iesi in orice moment din Ciclul de
curatare apasand BUTONUL de PORNIRE/
OPRIRE.

- BECURILE de PORNIRE/OPRIRE si
CURATARE se vor aprinde intermitent in
timpul ciclului de curatare.

- Apa se va scurge in Tava de picurare, iar prin
duzele Manerului grupului portfiltru vor curge
cantitati mici de apa.

e Terminarea Ciclului de curatare

- Aparatul va emite un semnal sonor,
iar BECURILE de PORNIRE/OPRIRE
si CURATARE nu se vor mai aprinde
intermitent.

- Aparatul va reveni in starea PREGATIT.

- Scoateti Manerul grupului portfiltru de pe
Capul grupului portfiltru. Verificati daca
tableta s-a dizolvat.

Nota: Daca tableta nu s-a dizolvat, reintroduceti
Manerul grupului portfiltru Tn Capul grupului
portfiltru, goliti Tava de picurare si remontati-o.
Reluati pasii din sectiunea ,Porniti Ciclul de
curatare”.

e Curatarea dupa Ciclul de curatare

- Goliti Capul grupului portfiltru apasand
butonul pentru ESPRESSO SIMPLU si apa
ar trebui sa curga.

- Lasati apa sa curga pana cand se opreste.

- Spalati Tava de picurare, Manerul grupului
portfiltru si Discul de curatare in apa calda
cu un detergent slab, clatiti-le si uscati-le.

Garnitura din silicon a Capului grupului
portfiltru

in interiorul Capului grupului portfiltru este
amplasata o garnitura din silicon, care asigura
etansarea Cosului de filtrare la prepararea unui
espresso.

Important: In perioadele de neutilizare a
espressorului, va recomandam sa nu lasati
Manerul grupului portfiltru introdus in Capul
grupului portfiltru, deoarece aceasta va reduce
durata de viata a Garniturii din silicon.
Garnitura fsi pierde elasticitatea in timp si poate
necesita nlocuire. Este posibil ca garnitura

sa necesite inlocuire daca observati scurgeri
de espresso cu apa in jurul Manerul grupului
portfiltru in timpul extractiei sau daca Manerul
grupului portfiltru pare slabit la rotirea completa
in pozitie centrala.

Nota: Daca considerati ca este necesara
nlocuirea garniturii Capului grupului portfiltru,
contactati Breville. Nu incercati sa inlocuiti
Garnitura din silicon fara a fi consultat mai intai
Breville.
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INTRETINERE S| CURATARE - ESPRESSOR

Curatarea tubului pentru abur

Dupa fiecare utilizare

- Dupa ce ati texturat lapte, circulati apa prin
Tubul pentru abur rotind DISCUL pe APA
FIERBINTE timp de numai 1-2 secunde.

- Stergeti Tubul pentru abur cu o laveta
umeda. (Consultati Ghidul de preparare a
cafelei, pagina 13)

La 2-3 luni

- Lasati Tubul pentru abur in apa calda
peste noapte, in Paharul pentru lapte,
cu o Tableta de curatare.

- Dimineata, scoateti-l din Pahar si clatiti-I
cu atentie, asigurandu-va ca ati indepartat
toate reziduurile de solutie.

- Stergeti Tubul pentru abur cu o laveta
umeda, asigurandu-va ca ati indepartat
toate reziduurile de tableta de curatare.

- Circulati Apa fierbinte prin Tubul pentru
abur timp de 40 de secunde.

Desfundarea Tubului pentru abur

Daca Tubul pentru abur se infunda cu

reziduuri de lapte:

- Introduceti Instrumentul mai gros de
curatare pentru ,ABUR” in orificiul Duzei
tubului pentru abur si apoi scoateti-I.

ACCESORIU

- Circulati Apa fierbinte prin Tubul pentru
abur timp de 40 de secunde.

Tubul pentru abur este in continuare

infundat:

Desurubati Duza tubului pentru abur si
lasati-o in apa calda peste noapte, in
Paharul pentru lapte, cu o Tableta de

curatare Breville.

\) DESURUBARE
o

- Dimineata, clatiti Paharul si Tubul pentru
abur sub apa curenta, asigurandu-va ca
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indepértati toate reziduurile de tableta de
curatare.

- Folositi Instrumentul mai gros de curatare
pentru ,Abur” pentru a curata Duza tubului
pentru abur.

- Asigurati-va ca garnitura rosie este
prezenta si nu prezintd urme de
deteriorare.

- Insurubati Duza tubului de abur pe Bratul
tubului de abur.

- Circulati Apa fierbinte prin Tubul pentru
abur timp de 40 de secunde.

Curatarea filtrelor
* La2-3luni
- Lasati Cosul (cosurile) de filtrare in apa
calda peste noapte, in Paharul pentru
lapte, cu o Tableta de curatare.

- Dimineata, clatiti Paharul si Cosul (cosurile)
de filtrare sub apa curenta, asigurandu-va
ca indepartati toate reziduurile de tableta
de curatare.

- Asezati Cosul de filtrare in Manerul
grupului portfiltru (fara cafea macinata) si
introduceti-l in Capul grupului portfiltru.

- Apasati BUTONUL pentru ESPRESSO
SIMPLU.

- Lasati apa sa curga pana cand se opreste.

* Desfundarea Cosurilor de filtrare cu

perete dublu

Daca Cosul de filtrare cu perete dublu (nu

este furnizat impreuna cu aparatul Barista

Max) se infunda cu cafea macinata:

- Introduceti Instrumentul de curatare mai
subtire, pentru ,FILTRU”, in orificiul de
iesire si apoi scoateti-I.

ACCESORIU °

- Asezati Cosul de filtrare in Manerul
grupului portfiltru (fara cafea macinata) si
introduceti-l in Capul grupului portfiltru.

- Apasati BUTONUL pentru ESPRESSO
SIMPLU.

- Lasati apa sa curga pana cand se opreste.

- Reluati daca este necesar.
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INTRETINERE $1 CURATARE — RASNITA

Lamele conice sunt utilizate pentru macinarea

boabelor de cafea la o granulatie adecvata pentru

extractia espresso-ului. In timp, se formeaza
depuneri de cafea macinat si uleiuri, care
afecteaza gustul espresso-ului si functionarea
Résnitei integrate.
Curatarea Suportului de macinare si a Gurii
de evacuare a cafelei macinate
* Saptamanal
Indepaértati orice urme de cafea macinata
de pe Suportul de macinare si Gura de
evacuare a cafelei macinate cu o Perie
de curatare, stergeti cu o laveta umeda
si uscati-le.

TAP & 60
GRINDER

Curatarea Recipientului pentru boabe de
cafea

*  La2-3luni

Dacé Rasgnita este utilizata frecvent (zilnic),

Recipientul pentru boabe de cafea trebuie

curatat pentru garantarea unei performante

optime.
ATENTIE: Pentru a preveni deteriorarea
aparatului, nu utilizati agenti de curatare alcalini,
abrazivi sau bureti din s&rma.
AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul in apa.
* Pregatirea pentru curatarea Recipientului
pentru boabe de cafea

- Opriti aparatul, decuplati-I de la curent si
scoateti stecarul din priza.

- Retineti Setarea de macinare curenta
(pentru a o folosi ca punct de plecare dupa
curatare).

* Scoateti si curatati Recipientul pentru
boabe de cafea

- Rotiti Recipientul pentru boabe de cafea
complet in sens invers acelor de ceasornic
pentru a inchide Protectiile Recipientului
pentru boabe de cafea si a debloca
Recipientul pentru boabe de cafea.

- Scoateti Recipientul pentru boabe de
cafea de pe Garnitura Rasnitei si depozitati
boabele de cafea ramase intr-un recipient
etans, pentru ca acestea s si mentina
prospetimea.
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2.INDEPARTARE

RECIPIENT
ETANS

- Spalati Recipientul pentru boabe de cafea
n apéa calda cu detergent, clatiti-l si uscati-I.
Lasati Recipientul pentru boabe de cafea sa
se usuce la aer Tnhainte de a-l pune la loc.

¢ Remontati Recipientul pentru boabe de

cafea

- Asigurati-va ca pe Garnitura Rasnitei nu
exista boabe de cafea sau cafea macinata.

FARA BOABE
DE CAFEASI
CAFEA
MACINATA

Nota: Cafeaua macinata prinsa sub Lama
superioara poate impiedica pozitionarea corecta
a Recipientului pentru boabe de cafea. In

acest caz, macinati boabele de cafea in exces,
consultati pagina 28.

- Asigurati-va ca Ghidajul Recipientului
pentru boabe de cafea este aliniat cu
marcajele verticale de culoare alba de pe
baza Recipientului pentru boabe de cafea.

- Aliniati si puneti Recipientul pentru boabe
de cafea pe Garnitura Rasnitei, impingeti
ferm in jos, rotiti in sens invers acelor
de ceasornic pentru a-l fixa si deschide
Ghidajul Recipientului pentru boabe de
cafea.

ALINIERE GHIDAJ RECIPIENT

1. ALINIERE SI INTRODUCERE

GHIDAJ
ECIPIENT

- Resetati la Setarea de méacinare notata
anterior curatarii.
Nota: Dupa curéatare, este posibil ca Setarea de
macinare optima sa se fi modificat. Pentru a gasi
Setarea de macinare potrivita, folositi informatiile
disponibile la paginile 14-15.
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INTRETINERE SI CURATARE — RASNITA

Curatarea si desfundarea Lamelor rasnitei, a
Garniturii, a Camerei de méacinare si a Gurii
de evacuare

e La1-2luni
Daca Rasnita este utilizata frecvent (zilnic),
Lamele trebuie curatate pentru garantarea
unei performante optime a Rasnitei integrate.
Curatarea regulata permite Lamelor sa ofere
constant aceeasi granulatie a cafelei macinate,
ceea ce este extrem de important la macinarea
boabelor de cafea pentru espresso.
e Macinarea boabelor de cafea in exces
- Aparatul este pornit si in starea PREGATIT.
- Retineti Setarea de mécinare curenta
(pentru a o folosi ca punct de plecare dupa
curatare).
- Introduceti Cosul de filtrare pentru espresso
dublu in Manerul grupului portfiltru.
- Introduceti Manerul grupului portfiltru Tn
Suportul de macinare.

- Rotiti Recipientul pentru boabe de cafea
complet in sens invers acelor de ceasornic
pentru a inchide Protectiile Recipientului
pentru boabe de cafea si a debloca
Recipientul pentru boabe de cafea.
Recipientul pentru boabe de cafea va iesi
usor in afara.

- Asezati mana pe Recipientul pentru boabe
de cafea si impingeti usor in jos. In acelasi
timp, apasati in jos pe Méanerul grupului
portfiltru pentru a porni Rasnita. Continuati
sa macinati pana cand din Réasnita nu mai
iese cafea macinata.

APASARE

- Scoateti Manerul grupului portfiltru si
aruncati cafeaua macinata deoarece este
prea grosiera pentru prepararea unui
espresso.

- Scoateti Recipientul pentru boabe de
cafea de pe Garnitura Rasgnitei si depozitati
boabele de cafea ramase intr-un recipient
etans, pentru ca acestea sa isi mentina
prospetimea.

INDEPARTARE

RECIPIENT
ETANS
* Pregatirea pentru curatare

- — Opriti aparatul, decuplati- de la curent si
scoateti stecarul din priza.
ATENTIE: Procedati cu atentie la curatarea
Lamelor Résnitei, intrucat acestea sunt ascutite.
e Curatarea Lamei superioare
- Pliati cele doua manere in sus si ridicati
Lama superioara de pe Garnitura Rasnitei.
- Spalati Lama superioara in apa calda, cu un
detergent slab, clatiti-o si uscati-o.
Nota: Petele si urmele de pe suprafata Lamelor
sunt parte a procesului de durificare (pentru o
durata de viata extinsa). Acestea nu afecteaza
performanta Rasnitei sau gustul cafelei.
* Curatarea si desfundarea Lamei
inferioare si a Camerei de méacinare
- Folositi Peria de curatare sau un Aspirator
pentru a curata atent componentele si
suprafetele Camerei de macinare de
particulele fine de cafea. Puteti folosi o
laveta umeda pentru a sterge interiorul
Garniturii Rasnitei.
- Lasati componentele sa se usuce complet
la temperatura camerei.

APASAREA MANERULUI

30
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INTRETINERE $1 CURATARE — RASNITA

AVERTISMENT: Nu turnati apa sau orice alt
lichid in Camera de macinare.
* Curatarea si deblocarea Gurii de
evacuare a cafelei macinate
- Introduceti Peria de curatare prin partea de
jos a Gurii de evacuare a cafelei macinate,
stergand si periind suprafetele interioare.
- Daca Gura de evacuare a cafelei macinate
este curatd, veti putea vedea perii de pe perie
n interiorul Camerei de macinare.

TAP & GO
GRINDER

* Remontati lama superioara

- Asigurati-va ca punctul de pe Capacul
superior se aliniaza cu punctul de pe
Garnitura Rasnitei.

- Cu ajutorul celor doua manere, amplasati
Lama superioara pe Garnitura Réasnitei.

- Sagetile de pe Lama superioara trebuie sa
se alinieze cu Garnitura Rasnitei.

- Daca este amplasata corect, Lama
superioara va fi incastrata in suprafata

marginii Rasnitei.
"

e
- Trageti méanerele in jos, cate unul pe

4
fiecare parte.

CAPAC SUPERIOR

GARNITURA
RASNITEI
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¢ Remontati Recipientul pentru boabe de
cafea
- Asigurati-va ca Ghidajul Recipientului
pentru boabe de cafea este aliniat cu
marcajele verticale de culoare alba de pe
baza Recipientului pentru boabe de cafea.
- Aliniati si puneti Recipientul pentru boabe
de cafea pe Garnitura Rasnitei, impingeti
ferm in jos, rotiti in sens invers acelor
de ceasornic pentru a-l fixa si deschide
Ghidajul Recipientului pentru boabe de
cafea.
- Resetati la Setarea de macinare notata
anterior curatarii.
- Adaugati boabe de cafea in Recipientul
pentru boabe de cafea.
Nota: Dupa curatare, este posibil ca Setarea de
macinare optima sa se fi modificat. Pentru a gasi
Setarea de macinare potrivita, folositi informatiile
disponibile la paginile 14-15.
ALINIERE GHIDAJ RECIPIENT

1. ALINIERE SI INTRODUCERE

GHIDAJ
ECIPIENT

31
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CICLUL DE DETARTRAJ - ESPRESSOR

Dupa utilizarea continua, espressorul * Asezati recipientele

dumneavoastra poate dezvolta o acumulare - Asezati un recipient de 1 litru sub capul
de depozite minerale si, prin urmare, poate grupului portfiltru si un alt recipient de
necesita detartraj ocazional. 1 litru sub tubul de abur.

Va recomandam sa efectuati detartrajul

espressorului la fiecare 4-6 luni, desi aceasta

perioada va depinde de duritatea apei si de

frecventa de utilizare.

Solutie de detartrare

Aveti 2 optiuni:

A. Comprimate pentru detartraj pentru
espressoare

sau

B. Otet alb si apa calda.

* Verificati alimentarea
Asigurati-va ca:

Ciclul de detartraj - Stecarul de alimentare este in priza si
Ciclul de detartraj dureaza aproximativ aparatul este pornit.

10 minute. - DISCUL este in pozitie verticala.
Important: Daca ciclul de detartraj nu este - Aparatul este pornit si in starea
finalizat sau se intrerupe partial la oricare dintre PREGATIT.

pasii de detartrare, va trebui sa porniti din nou

ciclul de detartraj de la inceput.

Pregatirea pentru ciclul de detartraj D

»  Umpleti rezervorul de apé cu solutie °

A. Umpleti rezervorul de apa cu 1 litru de apa
calda. Adaugati o tableta de detartrare.

Breville

118 @

o

* Accesati ciclul de detartraj

s “ ) - Apasati si mentineti apasate simultan
Lasati tableta sa se dizolve complet. BUTOANELE ® si (PP timp de

4 secunde. Aparatul va emite un semnal
sonor si incepe o combinatie de lumina
intermitenta intre BECURILE ( si db.

sau

B. Intr-un rezervor de ap& gol ad&ugati 1%
linguri de otet alb. Umpleti rezervorul de apa
cu 1 litru de apa calda. Lasati solutia sa se

amestece bine. APASARE S| MENTINERE IMPREUNA 4 SEC
- Montati Rezervorul de apa in pozitie. Q @ Q
(]
—
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CICLUL DE DETARTRAJ - ESPRESSOR

Noti: ) BECUL va continua sa clipeascé pana

la finalizarea ciclului de detartraj.

Important: Daca Pasul 1 de detartraj nu

porneste in decurs de 1 minut de la intrarea in

Ciclul de detartraj, aparatul va iesi din Ciclul de

detartraj si va reveni la starea PREGATIT.

Important: Se poate iesi din ciclul de detartraj

in orice moment apasand pe () BUTON.

Pasul 1. incepeti ciclul de detartraj

- Rotiti DISCUL in pozitia ABUR.

- BECUL pentru ABUR va fi acum complet
aprins.

- Pompa va porni si apa fierbinte va curge din
capul grupului portfiltru si tubul pentru abur.
Pe o perioada de 2 minute, pompa va emite
zgomote diferite.

- Cand apa fierbinte nu mai iese din capul
grupului portfiltru si tubul pentru abur,
aceasta etapa ia sfarsit.

- Pentru a indica daca masina a terminat
acest pas, masina va emite un semnal
sonor, BECUL pentru ABUR nu va mai fi
aprins si BECUL pentru DISC va incepe sa
clipeasca.

- Readuceti DISCUL in pozitie verticala.

- BECUL pentru DISC va fi acum complet
aprins.

- Treceti la Pasul 2.

Pasul 2. Pregatirea pentru golire

Important: Se acorda maxim 5 minute pentru
a finaliza acest pas inainte sa se iasa din ciclul
de detartraj.

- Tubul pentru abur si capul grupului portfiltru
trebuie curatate cu apa proaspata pentru a
indeparta solutia de detartrare.

» Clatiti rezervorul de apa
- Indepartati rezervorul de apa si clititi bine

sub jet de apa curenta, asigurandu-va ca
toate urmele solutiei de detartrare au fost
eliminate.
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* Umpleti rezervorul cu apa

- Umpleti rezervorul de apa péana la linia
de ,1 litru” cu apé rece de la robinet si
introduceti-I in pozitie.
* Goliti recipientele
- Goliti apa din recipiente si inlocuiti.
- Treceti la Pasul 3.
Pasul 3. Porniti Golirea
- Rotiti DISCUL in pozitia ABUR.
- BECUL pentru ABUR va fi acum complet
aprins.
- Pompa va porni si apa fierbinte va curge din
capul grupului portfiltru si tubul pentru abur.
Pe o perioada de 2 minute, pompa va emite
zgomote diferite.
- Cand apa fierbinte nu mai iese din capul
grupului portfiltru si tubul pentru abur, ciclul
de detartraj s-a finalizat.

Ciclul de detartraj finalizat

- Pentru a indica finalizarea ciclului de
detartraj, aparatul va emite un semnal
sonor si O BECUL va inceta sa clipeasca
intermitent.

- BECUL pentru ABUR nu se mai aprinde
si BECUL pentru DISC incepe acum
sa clipeasca pentru a solicita revenirea
DISCULUI in pozitia verticala.

- Readuceti DISCUL in pozitie verticala.

- Aparatul va reveni in starea PREGATIT.

Curatarea ciclului de detartrare

- Goliti apa din recipiente si curatati,
asigurandu-va ca toate urmele solutiei de
detartrare au fost eliminate.
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INSTRUCTIUNI DE DEPANARE — ESPRESSOR

Problema

Manerul grupului
portfiltru este prea
strans pentru a
se roti in Capul
grupului portfiltru

Cauza posibila

Garnitura din silicon a Capului
grupului portfiltru este noua si
trebuie sa se aseze.

Ce este de facut

Folositi-I in continuare. Garnitura se va
aseza dupa primele utilizari, iar manerul va
fi mai usor de rotit.

Cantitatea de cafea macinata
folosita este prea mare

Adaugati o cantitate mai mica de cafea
macinata.

Manerul grupului
portfiltru este
slabit sau se
detaseaza in
timpul extractiei
espresso-ului

Manerul grupului portfiltru nu
este montat corect sau nu a fost
strans suficient.

Asigurati-va ca toate cele trei butoane ale
Manerul grupului portfiltru au fost introduse
corect in Capul grupului portfiltru si c& acesta
este rotit in pozitie centrala. Consultati
Ghidul de preparare a cafelei, pagina 11.

Nu a fost montat niciun Cos
de filtrare in Manerul grupului
portfiltru.

Asigurati-va ca ati introdus un Cos de
filtrare Tn Manerul grupului portfiltru Tnainte
de a folosi Capul grupului portfiltru.

Garnitura din silicon a Capului
grupului portfiltru este deteriorata
sau uzata.

Consultati Ingrijire si Curatare, la pagina 25.
Contactati Departamentul de asistenta
clienti Breville.

Espresso-ul
stropeste sau

se scurge

pe marginea
Capului grupului
portfiltru Tn timpul
extractiei

Cafeaua este macinata prea fin.

Treceti pe o Setare de macinare mai
grosiera.

Cantitatea de cafea macinata
folosita este prea mare.

Adaugati o cantitate mai mica de cafea
macinata.

Cafeaua macinata este presata
excesiv.

Aplicati mai putina forta la presare.

Marginea superioara a Cosului
de filtrare nu a fost curatata de
depunerile de cafea macinata.

Stergeti marginea Cosului de filtrare
fnainte de a-l introduceti in Capul grupului
de filtrare. Consultati Ghidul de preparare
a cafelei, pagina 11.

Marginea interioara a Capului
grupului de filtrare, Garnitura din
silicon sau Capul dusului sunt
murdare.

Curatati componentele cu Peria de
curatare si o laveta umeda. Consultati
Ingrijire si Curatare, la pagina 25.

Garnitura din silicon a Capului
grupului portfiltru este deteriorata
sau uzata.

Consultati Ingrijire si Curétare, la pagina 25.
Contactati Departamentul de asistenta
clienti Breville.

Espresso-ul este
prea rece

Boabele de cafea au fost
depozitate in frigider sau in
congelator.

Depozitati boabele de cafea intr-un
recipient uscat, etans. Introduceti-l intr-un
dulap ferit de razele soarelui.

Este utilizata o temperatura de
extractie personalizata.

Utilizati temperatura de extractie implicita
la 92°C. Consultati Personalizabil -
Temperatura de extractie, pagina 23.

Ceasca sau paharul era rece
fnainte de turnarea espresso-
ului.

Turnati apa fierbinte din Tubul pentru abur
n ceasca, Tnainte de a extrage espresso-
ul. Consultati Ghidul de preparare a
cafelei, pagina 10.

Capul grupului portfiltru sau
manerul nu au fost incalzite
inainte de utilizare.

Mentineti Manerul grupului portfiltru sub
Capul grupului portfiltru si apasati pe
butonul pentru ESPRESSO SIMPLU.
Lasati apa sa curga prin acesta. Consultati
Ghidul de preparare a cafelei, pagina 10.

VCF152X_VCF153X_21MLM1 (EMEA).indd 300

5/14/21 15:58




INSTRUCTIUNI DE DEPANARE — ESPRESSOR

Problema

Nu curge
espresso

Cauza posibila

Nu exista apa in Rezervor.

Ce este de facut

Umpleti rezervorul cu apa. Amorsati apa prin
Capul grupului portfiltru; apasati BUTONUL
PENTRU ESPRESSO SIMPLU. Lasati apa sa
curga prin acesta.

Cafeaua este macinata prea fin.

Treceti pe o Setare de macinare mai grosiera.

Cantitatea de cafea macinata
folosita este prea mare.

Adaugati o cantitate mai mica de cafea
macinata.

Cafeaua macinata este presata
excesiv.

Aplicati mai putina forta la presare.

Se utilizeaza un volum
personalizat pentru doza de
espresso.

Reveniti la volumele implicite ale dozei
de espresso. Consultati Personalizabil —
Temperatura volumului dozelor, paginile 20-21.

Cosul de filtrare este blocat.

Consultati Ingrijire si Curatare, paginile 25 la 27.

Capul grupului portfiltru este
murdar.

Este necesar un Ciclu de curatare. Consultati
Ciclul de curatare, pagina 26.

Capul grupului portfiltru este
infundat.

Este necesar un Ciclu de detartrare. Consultati
Ciclul de detartrare, paginile 30-31.

Espresso curge

Cafeaua este macinata prea fin.

Treceti pe o Setare de macinare mai grosiera.

in p'catlfr' Cantitatea de cafea macinata | Adaugati o cantitate mai mica de cafea
(Extra;:, I folosita este prea mare. macinata.
exces
Cafeaua macinata este presata | Aplicati mai putina forta la presare.
excesiv.
Aparatul prezinta depuneri de Este necesar un Ciclu de detartrare. Consultati
calcar. Ciclul de detartrare, paginile 31 la 32.
Espresso-ul Boabele de cafea sunt vechi Folositi boabe de cafea proaspat prajita.

nu are crema
sau crema este
subtire

(extras
insuficient)

sau uscate.

Consultati Sfaturile pentru macinare, pagina 14.

Cafeaua macinata prea grosiera.

Treceti pe o Setare de macinare mai fina.

Cantitatea de cafea macinata
folosita este insuficienta.

Adaugati o cantitate mai mare de cafea
mécinata.

Cafeaua macinata nu este
presata (compactata) suficient.

Presati mai ferm. Consultati sectiunea Ghid de
extragere a espresso-ului, pagina 15.

Volumul dozei
de espresso
este prea mare
sau prea mic

Se utilizeaza volume
personalizate pentru doza de
espresso.

Reveniti la volumele implicite ale dozelor sau
modificati volumul (volumele) personalizat(e)
ale dozelor. Consultati Personalizabil — Volumul
dozelor, pagina 21.

Espresso-ul are
gust amar

Tipul de cafea boabe pe care
o utilizati.

Tncercati alte marci de cafea boabe.

Este utilizata o temperatura de
extractie personalizata.

Utilizati temperatura de extractie implicita la
92°C. Consultati Personalizabil - Temperatura
de extractie, pagina 23.

Functia de abur a fost utilizata
chiar inainte de extractia
espresso-ului.

Acordati timp apei sa circule prin Termobloc si
sa se raceasca inainte de a extrage espresso-
ul. BECUL pentru ABUR ar fi trebuit sa nu se
mai aprinda intermitent.
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INSTRUCTIUNI DE DEPANARE — ESPRESSOR

Problema

Zatul de cafea
(utilizat) este ud

Cauza posibila

Deasupra zatului de cafea va
ramane o cantitate mica de apa.

Ce este de facut

Sprijiniti Manerul grupului portfiltru pe Tava
de picurare timp de 5 sec. pentru a permite
apei sa se evapore inainte de a arunca
zatul.

Cantitatea de cafea macinata
folosita este prea mare.

Adaugati o cantitate mai mica de cafea
macinata.

Sunt utilizate Cosuri de filtrare cu
perete dublu.

Cosurile de filtrare cu perete dublu mentin
zatul de cafea mai ud comparativ cu cele
cu perete simplu.

Espresso-ul Presare neuniforma. Asigurati-va ca presati uniform cafeaua
curge neuniform macinata.
) @R Blocaj in Capul grupului portfiltru | Verificati sa nu existe nimic care sa
sau in Maner. blocheze Capul grupului portfiltru sau
Manerul si curéatati-le.
Pompa Nu exista apa in Rezervor. Umpleti rezervorul cu apa.
genereaza Lasati aparatul sa revina la starea
un zgomot PREGATIT daca se raceste dupa utilizarea
neobisnuit aburului.

Amorsati apa prin Capul grupului portfiltru;
apasati BUTONUL PENTRU ESPRESSO
SIMPLU. Lasati apa sa curga prin acesta.

Rezervorul de apa nu este
pozitionat corect.

Introduceti Rezervorul de apa in spatele
aparatului.

Este posibil ca Dopul rosu
al ambalajului sa nu fi fost
indepartat.

Tndepértatj dopul rosu (parte a ambalajului)
din partea de jos a Rezervorului de apa.

Nu au fost selectate Profiluri de
preinfuzare.

Diferitele Profiluri de preinfuzare
genereaza zgomote diferite la inceputul
unei extractii de espresso. Consultati
Personalizabil — Profiluri de preinfuzare,
pagina 24.

Apa in jurul Tavii
de picurare sau
pe blatul de lucru

Apa se revarsa din Tava de
picurare.

Goliti Tava de picurare daca Indicatorul
rosu al nivelului de apa este vizibil prin
Gratarul din inox al Tavii de picurare.

Tava de picurare nu este
montata atunci cand Termoblocul
realizeaza evacuarea automata.

Mentineti Tava de picurare montata

n timpul racirii la temperatura pentru
espresso. BECUL pentru ABUR se
aprinde intermitent si apa curge in Tava de
picurare. Consultati Ghidul de preparare a
cafelei, pagina 13.
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INSTRUCTIUNI DE DEPANARE — ESPRESSOR

Problema

Cafeaua cu lapte
este prea rece

Cauza posibila

Este posibil ca laptele sa nu fi
fost incalzit suficient.

Ce este de facut

Asigurati-va ca laptele a fost incalzit
corespunzator in timpul texturarii, insa
verificati ca acesta sa nu ajunga la punctul
de fierbere.

Consultati Sfaturi pentru texturarea
laptelui, paginile 17-18.

Nu iese abur din
Tubul pentru abur

Duza Tubului pentru abur este
blocata.

Consultati Ingrijire si Curatare, la
pagina 27.

Nu exista apa in Rezervor.

Umpleti rezervorul cu apa. Treceti apa
fierbinte prin Tubul pentru abur pentru a va
asigura ca apa circula prin acesta.

Aparatul prezinta depuneri de
calcar.

Este necesar un Ciclu de detartrare.
Consultati Ciclul de detartrare,
paginile 31-32.

Tubul pentru abur

Duza Tubului pentru abur a fost

Coborati Paharul pentru lapte. Asigurati-va

ridicata.

scartaie introdusa prea adanc. ca ati pozitionat corect Duza tubului pentru
abur la texturare. Consultati Sfaturi pentru
texturarea laptelui, paginile 17-18.

Spuma Laptele nu este proaspat. Asigurati-va ca folositi lapte proaspat.

insuficienta la ; - T - -

—a Temperatura laptelui este prea Asigurati-va ca incepeti texturarea cu lapte

care are o temperatura de 4°C.

Tipul de Pahar pentru lapte
utilizat.

Pentru cele mai bune rezultate de
texturare, folositi un Pahar de lapte din
inox.

Laptele a fost fiert.

Reluati prepararea, cu lapte proaspat,
racit.

Tncélzit,i pana cand Paharul pentru
lapte poate fi tinut in mana doar aprox.
3 secunde, 60-65°C.

Laptele prezinta bule, mai
degraba decat spuma.

Asigurati-va ca ati pozitionat corect Duza
tubului pentru abur la texturare. Loviti
Paharul de blatul de lucru dupa ce ati
terminat, pentru a elimina bulele de aer
ramase in interiorul acestuia. Consultati
Sfaturi pentru texturarea laptelui,
paginile 17-18.

Laptele nu este suficient de
aerat.

Mentineti Duza tubului pentru abur chiar
sub suprafata laptelui. Astfel, veti putea
introduce aer in lapte, pentru a crea
spuma.
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INSTRUCTIUNI DE DEPANARE — RASNITA

Problema

Setarea optima
de macinare
genereaza un
espresso extras
insuficient

Cauza posibila

Lamele sunt noi si trebuie sa
se aseze. Acest lucru este
normale pentru primele utilizari.

Boabele isi pierd prospetimea.

Ce este de facut

Rotiti Recipientul pentru boabe de cafea
n sensul acelor de ceasornic in pasi
mici, catre o Setare de macinare mai fina,
pentru mentinerea unei extractii optime

a espresso-ului. Utilizati informatiile de la
paginile 14-15 pentru ajutor.

Cantitatea de cafea macinata
folosita este insuficienta.

Adaugati o cantitate mai mare de cafea
macinata.

Cafeaua macinata nu este
presata (compactata) suficient.

Presati mai ferm. Consultati sectiunea
Ghid de extragere a espresso-ului,
pagina 15.

Nu iese cafea
macinata din
Gura pentru
cafea macinata a
Rasnitei

Nu exista boabe de cafea in
Recipientul pentru boabe de
cafea.

Umpleti Recipientul pentru boabe de cafea
cu boabe de cafea proaspat prajite.

Protectiile Recipientului pentru
boabe de cafea sunt inchise
sau nu s-au deschis complet.

Rotiti Recipientul pentru boabe de cafea in
sensul acelor de ceasornic. La Setarea de
Macinare 30, Protectiile Recipientului sunt
complet deschise. Consultati sectiunea
Recipientul demontabil pentru boabe de
cafea, pagina 8.

Camera de macinare sau Gura
de iesire este blocata.

Résnita trebuie curatata. Consultati
Ingrijire si Curatare, paginile 29-30.

Cafeaua este
macinata grosier
la o Setare de
macinare fina

Setarea de macinare este
incorecta.

Ajustati Setarile de macinare rotind
Recipientul pentru boabe de cafea.
Consultati sectiunile Sfaturi pentru
macinare si Extractia, paginile 14-15.

Lama superioara nu este
instalata corect. Exista boabe
de cafea sau cafea macinata
prinse in jurul si sub Lama
superioara.

Lama superioara trebuie curatata.
Consultati Ingrijire si Curatare,
paginile 29-30.

Afisajul rasnitei
arata Hi sau Lo

Résnita ofera feedback ca doriti
sa utilizati o dimensiune de
macinare care se afla in afara
intervalului mediu recomandat
pentru Espresso.

Experimentati cu optimizarea pregatirii in
intervalul standard de marime recomandat.
Daca preferinta dvs. este pentru o
macinare foarte fina sau grosiera, atunci
este perfect OK sa folositi rasnita in timp
ce afiseaza Hi sau Lo.
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INSTRUCTIUNI DE DEPANARE - RASNITA

Problema

Espresso-ul
este extras
insuficient chiar
si o setare fina
de macinare a

Cauza posibila

Cantitatea de cafea
macinata folosita este
insuficienta.

Ce este de facut

Adaugati o cantitate mai mare de cafea macinata.

Boabele sunt prea vechi.

Folositi boabe proaspat prajite. Indiferent de
Setarea de macinare, boabele de cafea vechi

pot fi reglate

corect.

cafelei vor avea o extractie mai rapida, iar gustul cafelei
preparate cu acestea va fi cel al unui espresso
extras insuficient.

Setarile de Recipientul pentru boabe | Scoateti Recipientul pentru boabe de cafea si

mé&cinare nu de cafea nu este instalat | instalati-I din nou. Consultati sectiunea Remontati

Recipientul pentru boabe de cafea, pagina 27.

Exista depuneri de
boabe de cafea sau de
cafea macinata in jurul
Lamei superioare sau al
Garniturii Rasnitei.

Scoateti Recipientul pentru boabe de cafea si
Lama superioara. Folositi Peria de curatare sau
Aspiratorul, dupa cum este necesar, pentru a
indeparta boabele de cafea sau cafeaua macinata.
Consultati sectiunea Remontati Recipientul pentru
boabe de cafea, pagina 28.

asaza corect
pe Garnitura
Régnitei

este aliniata cu Capacul
superior.

Recipientul Garnitura Rasnitei nu Asigurati-va ca punctul de pe Capacul superior se
pentru boabe este aliniatd cu Capacul aliniaza cu punctul de pe Garnitura Réasnitei. Consultati
de cafea nu superior. sectiunea Remontati lama superioara, pagina 30.
poate fi blocat — - B - -
in pozitie Exista depuneri de Scoateti Recipientul pentru boabe de cafea si
’ boabe de cafea sau de Lama superioara. Folositi Peria de curatare sau
cafea macinata pe Lama | Aspiratorul, dupa cum este necesar, pentru a
superioara sau Garnitura | indeparta boabele de cafea sau cafeaua macinata.
Rasnitei. Consultati sectiunea Remontati Recipientul pentru
boabe de cafea, pagina 28.
Lama superioara nu este | Asigurati-va ca Lama superioara este aliniata corect
instalata corect. si ca cele doua manere sunt amplasate cate unul pe
fiecare latura. Consultati sectiunea Remontati lama
superioara, pagina 30.
Lama nu se Garnitura Rasnitei nu Asigurati-va ca punctul de pe Capacul superior

se aliniaza cu punctul de pe Garnitura Rasnitei.
Consultati sectiunea Remontati lama superioara,
pagina 30.

Exista boabe de cafea
sau cafea macinata
prinse in jurul si sub
Lama superioara

Indepartati Lama superioara si reinstalati Recipientul
pentru boabe de cafea. Apasati Recipientul pentru
boabe de cafea cu mana, nu il rotiti. Introduceti
Manerul grupului portfiltru in Suportul de macinare
si impingeti in jos pentru a porni Rasnita. Cafeaua
macinata va cadea prin Gura de evacuare a cafelei
macinate.

Lama superioara nu este
instalata corect.

Asigurati-va ca Lama superioara este aliniata corect
si ca cele doua manere sunt amplasate cate unul pe
fiecare latura. Consultati sectiunea Remontati lama
superioara, pagina 30.
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ACCESORII DISPONIBILE PENTRU ACHIZITIE

Contactati Departamentul de asistenta clienti Breville la:
0800 525 089

Cosuri de filtrare 58mm

Perete simplu Perete dublu

b}
\QUALWR

v

D| "
. UAL wi/

Espresso simplu Espresso dublu Espresso simplu Espresso dublu
VCF130 VCF131 VCF128 VCF129

Vizitati site-ul web Breville pentru a vedea gama completa de espressoare.
www.breville.co.uk
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PIESE DE SCHIMB

POST-VANZARE S| PIESE DE SCHIMB

Pentru piese suplimentare sau de schimb, va
rugam sa contactati unitatea service mentionata
in certificatul de garantie al produsului.

DEPANAREA

Pentru depanare si intrebari frecvente,
va rugam sa contactati unitatea service
mentionata in certificatul de garantie

al produsului.
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in cazul in care aparatul nu functioneazs,
dar este in garantie, va rugam sa contactati
unitatea service mentionata in certificatul de
garantie al produsului.

ELIMINAREA DESEURILOR

Deseurile provenite din produsele electrice
nu trebuie eliminate Tmpreuné cu deseurile
menajere.
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GARANTIE

Va rugam sa pastrati chitanta in cazul oricaror
solicitari de reparatie acoperite de garantie.
Garantia acestui aparat este de 2 ani de la data
achizitiei, conform informatiilor din acest
document si a certificatului de garantie al
produsului.

Drepturile prevazute se vor aplica numai
primului cumparator si nu se extind in cazul
utilizarii comerciale sau comune.

SERVICIUL DE ASISTENTA CLIENTI

Daca aveti o intrebare despre produsul
achizitionat, sunati serviciul de asistenta pentru
clienti si transmiteti numarul de serie si detaliile
referitoare la factura, locul si data achizitiei sau
contactati-ne prin intermediul site-ului.

Numarul de serie poate fi gasit pe baza
produsului. Majoritatea intrebarilor pot fi
rezolvate la telefon de catre unul dintre angajatii
nostri ai serviciului de asistentd pentru clienti.
Puteti contacta societatea Restart Service
S.R.L. mentionata in certificatul de garantie al
produsului. Garantia este acordata conform
certificatului de garantie. Va multumim pentru ca
ati ales sa achizitionati acest aparat.
Operatiunile de intretinere periodica a aparatului
achizitionat nu fac parte din garantie si sunt
recomandate pentru o utilizare la parametri de
calitate a aparatului achizitionat conform
documentatiei tehnice. Uzura fireasca a pieselor
in timp, zgarieturile si modificarile de ordin
estetic care indica utilizarea produsului si nu
afecteaza functionarea acestuia nu reprezinta
neconformitati.

Garantia este valabila doar pe teritoriul
Romaniei. Garantia Tsi produce efectele daca
produsul este cumparat si utilizat in Romania de
la un distribuitor autorizat al Skin Media S.R.L. si
se va face de catre unitatea autorizata de acesta
in concordanta cu prevederile mentionate in
Certificatul de Garantie.

CONDITIILE ACORDARII GARANTIEI

(se regasesc in Certificatul de Garantie care
poate fi solicitat pe suport durabil de la vanzator)

Asigurarea aducerii produsului corect utilizat la
conformitate in perioada legala conform L.G.
449/2003 si a celorlalte acte normative incidente
in acesta speta este obligatorie pentru vanzator,
dar naste si obligatii ale cumparatorului, care,
neindeplinite, pot duce la pierderea acestui

drept. Pentru a beneficia de garantia legala de
conformitate produsul trebuie sa fie insotit de
documentele fiscale de achizitie (factura sau
bonul fiscal) si pentru o corecta identificare a
defectiunii, de accesorii. Produsele fara
etichetele sau sigilille de garantie intacte, care
prezinta lipsa, modificarea sau deteriorarea
seriilor de fabricatie, desigilarea echipamentelor
sau componentelor sigilate de producator sau
modificarea seriilor de fabricatie nu vor beneficia
de garantia de conformitate fiind considerate
parte a unor interventii neautorizate sau
frauduloase. Interventiile in vederea repararii
(care necesita introducerea aparatului in
unitatea service), executate de catre persoane
neautorizate de catre producator vor conduce la
scoaterea produselor din garantie.

Vanzatorul nu este responsabil pentru
accidentele de orice natura intervenite in urma
interactiunii produsului achizitionat cu alte
dispozitive.

Utilizarea corecta necesita respectarea cu
strictete a instructiunilor din manualul de utilizare
si intretinere privind siguranta, manipularea,
depozitarea si punerea in functiune. Produsele
utilizate incorect si in dezacord cu respectivele
,,Conditii de Utilizare” , nu fac obiectul garantiei.
Aparatul nu este destinat utilizarii industriale in
medii cu vapori , materiale de constructii, pulberi
sau la temperaturi extreme.

Nu sunt neconformitati acoperite de garantie si
se vor remedia doar contra cost urmatoarele
defecte, dar fara a se limita la acestea:

- deterioarea mecanica prin lovire, indoire a
componentelor aparatului. spargere, zgariere,
ciobire, crapare;

-desprinderi ale componentelor electronice din
interiorul aparatului, crapaturi, deformari,
torsionari sau sparturi ale componentelor prin
soc mecanic, termic, sau de alta natura,
introducerea unor corpuri straine in aparat;

- lipsa unor elemente constructive sau deterio-
rarea unor componente prin manipularea
aparatului prin intermediul cablului de alimentare
sau ;

- defectari prin expunerea la temperaturi
extreme( incendii sau inghet ), urme de arsuri
sau patrundere de lichide, vapori sau pulberi in
interiorul aparatului;

-urme de oxidare a instalatiei electrice ca
urmara folosirii in locuri cu umiditate peste cea
indicata de producator( asezarea pe un suport
sau tavi cu lichide care sa favorizeze patrun-



derea lichidelor prin partea inferioara a
aparatului. Aceste dispozitive nu sunt proiectate
pentru a fi folosite in medii cu umiditate ridicata)
- defectare datorata depunerii de impuritati,
materiale de constructii, noroi, murdarie,
substante organice de natura animala sau
vegetala, solidificarea de resturi organice peste
limitele normale care indica necuratarea
aparatului folosirea incorecta sau in medii
nerecomandate.

- defectarea aparatului ca urmare a neefectuarii
la timp a operatiunilor de mentenanta — curatare
conform instructiunilor din manual sau datorata
utilizarii de detergenti sau substante chimice
nerecomandate de producator sau vadit
necorespunzatoare in vederea curatarii.

- defectare datorata greselilor de instalare,
folosirea unor elemente de cablaje neoriginale
ale echipamentelor/produselor, sau orice
procedura diferita de cele indicate in manualul
de utilizare.

- defectare datorata introducerii gresite a
conectorilor sau fortarea acestora prin apasarea
disproportionata

- defectare datorata interventiilor nespecifice
asupra echipamentelor in timp ce acestea sunt
in functiune, conectarea unor dispozitive,
accesorii nespecifice incompatibile;

- defectare datorata nerespectarii instructiunilor
si a unor practici de buna utilizare a aparatului
(conform manualului de utilizare sau specifi-
catiilor producatorului expuse pe site-ul oficial
sau a oricarei reguli indicate de producator si in
acord evident cu destinatia aparatului. Aparatul
achizitionat nu este destinat utilizarii intensive
profesionale.Utilizarea aparatului in scopuri ce
necesita alte performante sau calitati decat cele
oferite de clasa si scopul indicate de producator
sau in afara specificatiilor tehnice constructive
indicate de acesta intr-un regim care in mod
vadit supune aparatul unor solicitari dispropor-
tionat de mari fata de caracteristicile tehnice
mentionate in documentatia tehnica duc la
pierderea acordarii garantiei si pot conduce la
accidente pentru care producatorul si distribuit-
orul local nu sunt responsabili.

Constatarea naturii si cauzei defectiunii se face
in service-ul autorizat de producator, concluziile
unitatii abilitate fiind finale. Consumatorul
accepta tacit expertiza unitatii service abilitata
de producator fiind instiintat la momentul
incheierii documentelor de achizitie . Produsele
care in urma uneia din situatiile descrise in

articolele de mai sus au fost scoase din garantie
in urma ,,Constatarii Tehnice” facute de service
vor fi reparate contra cost doar in urma obtinerii
acordului proprietarului, dupa ce este instiintat
de costul total al interventiei.

Consumatorul nu poate invoca informarea
incompleta pentru a justifica deteriorarea vadita
si previzibila a aparatului, fiind dator sa-I
utilizeze conform informatiilor si avertismentelor
specifice prevazute in manualul de utilizare care
poate fi completat prin apelarea serviciului
tehnic al unitatii service.

EXPLICATIA WEE

EXPLICATIA WEE conform directivelor
2002/96/CE, 2012/19/EU , respectiv
categoria D.E.E.E. (deseuri echipa-
mente electrice si electronice ) si a
H.G. 1037/2010 republicata cu
modificari si completari ulterioare.
Acest marcaj indica faptul ca acest
produs face obiectul unei colectari
separate si nu se va arunca laolalta cu
deseuri casnice oriunde pe teritoriul
EU. Manipularea necorespunzatoare a
acestor tipuri de deseuri poate avea un
impact negativ asupra mediului
inconjurator si sanatatii indivizilor, din
cauza substantelor potential nocive
care sunt in general asociate cu EEE.
Tn acelasi timp, casarea corects a
acestui produs va contribui la utilizarea
eficienta a resurselor naturale si
reutilizarea durabila a acestora. Pentru
a arunca aparatul folosit, va rugam sa
utilizati sistemele care permit returnar-
ea si colectarea selectiva. Nu aruncati
niciodata aparatul in foc. Nu asezati
dispozitivul pe sau in aparate de
ncalzit, precum cuptoare cu
microunde, sobe sau radiatoare. Nu
utilizati aparatul in medii potential
explozive sau in apropierea locurilor in
care se afla combustibili sau substante
chimice.

Nu aruncati niciodata aparatul in foc.
Nu asezati niciodata aparatul pe sau in
aparate de incalzit, precum cuptoare
cu microunde, sobe sau radiatoare.




MASURI DE PRECAUTIE GENERALE

PRIVIND SIGURANTA S| AVERTIZARI

AVERTIZARE: Neutilizarea acestui produs
conform prevederilor din manualul de instructiuni
poate cauza deteriorarea produsului, prejudicii
materiale si/sau personale In calitate de
utilizator al acestui produs sunteti unicul
responsabil pentru utilizarea acestuia intr-un
mod care nu reprezintd un pericol pentru dvs. si
pentru ceilalti sau pentru proprietatea tertilor.

Nu ncercati sa utilizati aparatul cu orice
componente, piese, etc. uzate si/sau deteriorate,
nu manipulati aparatul prin intermediul firului de
alimentare si nu- | trantiti pe paviment. Pentru
deteriorarea cablului de alimentare sau
defectiuni obligatoriu contactati serviciul de
asistenta pentru clienti si societatea Restart
Service mentionata in certificatul de garantie al
produsului.

Evitati expunerea la apa a tuturor
componentelor electronice, pieselor, etc. care nu
sunt create si protejate special pentru utilizarea
in medii umede. Umiditatea cauzeaza
deteriorarea componentelor si pieselor
electronice.

Introducerea oricarei parti a aparatului sau a
oricaror componente in gura este interzisa,
poate cauza raniri grave .

Nu permiteti utilizarea aparatului de catre copii
si nu lasati substantele chimice, piesele de mici
dimensiuni si componentele electronice la
indemana copiilor, supravegheati atent sa nu fie
inghitite de catre copii sau sa nu vina in contact
cu epiderma acestora.

DECLINAREA RESPONSABILITATII

Producatorul si distribuitorul sau local nu isi
asuma raspunderea pentru prejudiciile cauzate
utilizatorului, unor terte persoane, bunurilor
utilizatorului sau apartinand unor terti si nici
urmarilor sau consecintelor legale intervenite in
urma nerespectarii legislatiei in vigoare privind
utilizarea acestui produs sau a nerespectarii
indicatiilor din manualul de utilizare.

Producatorul si distribuitorul sau local nu isi
asuma raspunderea pentru prejudiciile materiale
si/sau personale, precum si incélcarea
reglementarilor legale ca urmare a utilizarii sub
influenta alcoolului, stupefiantelor, medicatiei
sau altor narcotice care ar putea afecta
capacitatea de concentrare a utilizatorului sau in
cazul imbolnavirilor care afecteaza capacitatea
de concentrare a utilizatorului (ameteala,
oboseald, greata, etc.) sau al altor factori care
diminueaza capacitatea mentala.

Producatorul si distribuitorul sau local nu isi
asuma raspunderea pentru prejudicii materiale
si/sau personale, precum si incélcarea
reglementarilor legale ca urmare a utilizarii
periculoase, fara experienta practica suficienta,
sau de catre copii sau persoane fara discer-
namant.

Tn conformitate cu legile si regulamentele
nationale, vanzatorul isi rezerva dreptul de
explicatie si revizuire finald a angajamentului.

COLECTAREA S| PROCESAREA
DATELOR

Utilizarea dispozitivului si a accesoriilor sale
semnifica faptul ca ati luat la cunostinta si ati
acceptat termenii acestei declinari.

Tnainte de fiecare utilizare, asigurati-va ca
accesoriile dumneavoastra sunt in stare de
functionare corespunzatoare. Daca exista orice
defectiune sau functionare suspecta, opriti
imediat utilizarea acestora.

Utilizatorul este singurul responsabil pentru orice
defectiune care nu poate fi atribuitd in mod
direct unei probleme referitoare la calitatea
accesoriului in sine. Pentru orice alte pierderi
directe, indirecte sau intamplatoare cauzate de
utilizarea incorecta, raniri sau daune aduse unor
obiecte, etc., vanzatorul nu fsi asuma nici o
raspundere.

Colectarea informatiilor se va face cu
respectarea prevederilor Legii nr. 190/2018
privind masuri de punere in aplicare a
Regulamentului (UE) 2016/679 al Parlamentului
European si al Consiliului din 27 aprilie 2016
privind protectia persoanelor fizice in ceea ce
priveste prelucrarea datelor cu caracter personal
si privind libera circulatie a acestor date si de
abrogare a Directivei 95/46/CE (Regulamentul
general privind protectia datelor) privind
protectia persoanelor fizice in ceea ce priveste
prelucrarea datelor cu caracter personal si libera
circulatie a acestor date. Toate trimiterile la
Legea nr. 677/2001, cu modificarile gi
completarile ulterioare, din actele normative se
interpreteaza ca trimiteri la Regulamentul
general privind protectia datelor si la legislatia



de punere in aplicare a acestuia. Ne rezervam
dreptul de a va dezvalui informatiile daca acest
lucru este impus prin lege, n baza unei sentinte,
unei citatii, unui mandat sau unei solicitari
guvernamentale sau in alt mod, in contextul
cooperarii cu agentiile guvernamentale sau cu
politia cu respectarea prevederilor legale in
vigoare. Vom aplica toate prevederile legale
privind culegerea, stocarea, manipularea datelor
dumneavoastra personale in scopuri absolut
necesare actului de comert fara nici o alta
utilizare si vom supraveghea atent angajatii
societatii care au contact cu aceste date in
vederea pastrarii sigure a acestora conform
prevederilor legale in vigoare la data emiterii
prezentei informari.

Asigurarea activitatii de service se face gratuit in
termenii garantii de conformitate de catre
RESTART SERVICE S.R.L. la adresa:
RESTART SERVICE S.R.L Bucuresti, sector 4,
Splaiul Unirii 74, C.P. 040037, tel:
021.313.45.66, fax: 021.316.81.94, e-mail:
solutie@restart.ro, web: www.restart.ro.









Breville

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park,
Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom

Newell Poland Services Sp. z 0.0.,
Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.

e-mail: BrevilleEurope@newellco.com
UK Telephone: 0800 028 7154
www.breville.eu

www.breville-romania.ro

C€

© 2021 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited. All rights reserved.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, Cheshire, SK8 3GQ, United
Kingdom.
Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited and Newell Poland Services Sp. z 0.0. are subsidiaries of Newell Brands Inc.
The product you buy may differ slightly from the one shown on this carton due to continuing product development.
Made in China.

VCF152X_VCF153X_21MLM1 (EMEA) P.N. ART0000923030
GCDS-BRE-JC

VCF152X_VCF153X_21MLM1 (EMEA).indd 308 5/14/21

15:58



