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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Cititi aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul si pastrati-
le pentru consultari viitoare.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu
vérsta de peste 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta si cunostinte,
cu conditia ca acestia sa fie supravegheati
sau instruiti in privinta utilizarii in siguranta a
aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu
vor fi efectuate de copii, cu exceptia cazului
in care au peste 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul la indeména
copiilor cu varsta mai mica de 8 ani.

Péinea este combustibila, de aceea nu
utilizati aparatul 1anga sau sub materiale
combustibile precum draperiile. Nu utilizafj
niciodata prajitorul de paine sub corpuri
suspendate sau rafturi.

Nu utilizati niciodata aparatul prin intermediul
unui temporizator extern sau al unei
telecomenzi.

A\ Nu atingeti piesele metalice ale aparatului
in timpul utilizarii deoarece acestea se pot
infierbanta foarte tare.

Nu utilizati niciodata aparatul in scopuri
diferite de destinatia de utilizare prevazuta a
acestuia. Acest aparat este destinat exclusiv
uzului casnic. Nu utilizati acest aparat in
exterior.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare, acesta
trebuie inlocuit de producator, de personalul
autorizat de service sau de alte persoane
calificate.

Asigurati-va intotdeauna ca avetj mainile uscate inainte de a
manevra fisa sau de a porni aparatul.

+ Utilizatj intotdeauna aparatul pe o suprafata stabild, sigura,
uscata gi plana.

+ Este necesara o atentie deosebita la utilizarea aparatului pe
suprafete care pot i deteriorate de caldura. Se recomanda
folosirea unei pléci izolate.

+ Acest aparat nu trebuie plasat pe sau langa suprafete care pot
atinge temperaturi nalte (cum ar fi plitele cu gaz sau electrice).

+ Nu lasatj niciodata cablul de alimentare s& atarne peste
marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbintj sau sa
fie innodat, prins sau strivit.

+ Nu utilizatj aparatul daca a fost scapat pe jos sau daca prezinta
semne vizibile de deteriorare.

+ Asiguratj-va cd aparatul este oprit si deconectat de la priza
electrica dupa utilizare si inainte de curatare.

+ Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de curatarea
sau depozitarea acestuia.

+ Nu scufundati corpul principal, cablul sau stecherul in apd sau

in alt lichid.

Nu lasatj niciodata aparatul nesupravegheat in timpul

functionarii.
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COMPONENTE

Mecanism de blocare

Maner

Led indicand alimentarea (verde)

Led indicand temperatura (portocaliu)

Buton de eliberare a placii de preparare superioare
Buton de eliberare a placii de preparare inferioare
Pléci de preparare detasabile cu strat DuraCeramic™

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

+ Despachetati prajitorul de sandvisuri. Puteti pastra ambalajul
pentru utilizare ulterioara.

+ Scoateti si spalati bine placile de preparare, pentru a indeparta
impuritatile si reziduurile care pot raméne dupa fabricatie (urmati
indicatiile din sectiunea Curafarea).

+ Curatati exteriorul prajitorului de sandvisuri cu o laveta moale si
umeda, stoarsa aproape complet in apa calda cu sapun. Capacul
se poate lustrui cu o laveta moale si uscata.

Retineti c&, atunci cand folositi prajitorul de sandvisuri prima data,
este posibil s& simtiti un miros usor de ars si putin fum. Acest lucru
este perfect normal si va dispérea in scurt timp.

UTILIZAREA PRAJITORULUI DE SANDVISURI

Placile de preparare sunt oferite cu stratul exclusiv DuraCeramic™.
Acest strat ceramic natural special este conceput in asa

fel incét sa transfere caldura mai rapid si mai eficient decat
straturile neaderente standard, ceea ce inseamna ca gustarile
delicioase preparate acasa sunt gata mai repede. In plus, stratul
DuraCeramic™ este rezistent la zgariere si de 4 ori mai durabil
decét straturile neaderente standard. Acest produs are o durata
de viaté indelungata. Stratul DuraCeramic™ nu contine PTFE
(politetrafluoretilena) si PFOA (acidul perfluoro-octanoic), astfel ca
acest strat exclusiv este rezistent si usor de curatat.

Stratul DuraCeramic™ - creat pentru a face fata cu usurinta oricérei
provocari.
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Aspecte importante:

+ Lasati intotdeauna un spatiu de 2 cm in jurul umpluturii.

*  Nu umpleti niciodata excesiv sandvisul prajit, in special
cénd folositi ingrediente care contin coloranti alimentari

sau branza colorata. Umplutura excesiva se poate scurge si
poate pata carcasa prajitorului de sandvisuri.

1. Conectati prajitorul de sandvisuri la priza de alimentare. Ledul
verde indicand alimentarea se va aprinde, iar prajitorul de
sandvisuri va incepe s& se incalzeasca.

2. Céand prajitorul de sandvisuri este complet incalzit, se va
aprinde ledul indicand temperatura. Acest led se va aprinde si
se va stinge in timpul prepararii.

3. Ungeti EXTERIORUL feliei de paine cu unt sau un produs
tartinabil adecvat pentru preparare. Nu folositi produse cu
procent redus de grasime sau cu continut ridicat de apa.

4. Asezati cele doua felii de péine inferioare pe placa de jos, cu
partea unsa in jos. Orientati partile superioare ale feliilor spre
stanga si spre dreapta (fig. 1).

5. Adaugati umplutura. Placile de preparare mai adanci va permit
sa folositi mai multe dintre ingredientele dvs. preferate, dar
lasati intotdeauna un spatiu de 2 cm in jurul umpluturii (fig.

2). Astfel, prajitorul de sandvisuri va putea forma o etansare
buna, impiedicand scurgerea umpluturii. Pentru cele mai bune
rezultate, cantitatea maxima de branza, daca este singurul
ingredient folosit, nu trebuie sa depaseasca 60 g. Daca
adaugati alte ingrediente, drept compensare, reduceti cantitatea
de brénza.

6. Asezati painea ramasa deasupra cu partea unsa in exterior
(acest lucru va conferi sandvisului prajit o culoare aurie
excelenta in timpul prepararii).

7. Inchideti si blocati capacul si lasati sandvisurile sa se prepare
aproximativ 4-5 minute pana cand sunt aurii si prajite. Lasati
sandvisul in prajitor mai mult sau mai putin timp, dupa gust.

8. Deblocati incuietoarea si deschideti capacul. Aveti grija la aburul
care iese. Folositi un servet sau purtati manusi pentru cuptor.
Scoateti sandvisul prajit cu o spatuld nemetalica. Nu folositi
0 lama metalica, deoarece aceasta va deteriora suprafata
neaderenta a placilor.

9. Dupa preparare, aveti grija cand consumati sandvisul, deoarece
umpluturile, in special de fructe sau rosii, pot fi foarte fierbinti.

CURATAREA

A Deconectati si opriti prajitorul de sandvisuri si lasati-l sa
se raceasca complet inainte de a-l curata. Nu scufundati corpul
principal, cablul sau stecherul in apa sau in alt lichid.

Nu utilizati niciodata bureti din sarma, lavete abrazive,
substante de curatare abrazive sau ustensile metalice pentru a
curata prajitorul de sandvisuri.

1. Stergeti placile de preparare cu hartie absorbanta sau cu o
lavetd moale si umeda.

2. Curatati exteriorul prajitorului de sandvisuri cu o lavetd moale
si umeda, stoarsé aproape complet in apa calda cu sapun.
Capacul se poate lustrui cu o lavetad moale si uscata.

Apasati butoanele de eliberare a placii de preparare si
indepartati placile din prajitorul de sandvisuri. Scufundati
placile in apa calduta cu sapun. Clatiti cu apa curata. Uscati
prin stergere cu o lavetd moale. Pentru a evita oxidarea pe
suprafetele fara niciun fel de invelis ale placii, introduceti placa
inapoi in prajitorul de sandvisuri si incalziti timp de un minut cu
capacul inchis.

Nota: va recomandam sa spélati placile de preparare doar
manual, pentru a proteja stratul DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Lasati echipa Breville® sa va ajute s vé activati creativitatea,
deschizandu-va o poarta catre o lume a alimentelor si bauturilor fara
limite. Nu trebuie sé va deplasati departe — doar pana la computer,
tableta sau mobil — unde veti descoperi site-ul nostru web GRATUIT
cu recomandari si refete de top care sd va stimuleze imaginatia.
Veniti cu noi acum la: www.turnonyourcreativity.com
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Turn @ your creativity

Prepararea sandvisurilor prajite este usoara si distractiva. Folosind
ingrediente de baza, se pot prepara in cateva minute gustari dulci
delicioase si savuroase, perfecte pentru orice moment al zilei.

lata cateva combinatii clasice de sandvisuri prajite, pe care va
recomandam sa le fncercati.

+ Pasta de ton (ton, ceapa, maioneza si branza)

+ Branza si rosii

Brénza, fasole si sunca

Curcan, umplutura si merisoare

Sunca, branza Brie, ciuperci si rucola

Fripturd si ciuperci

Bacon, salaté verde si rosii

Bacon si branza

Pui, ardei rosu si branza Brie

Pui cu chilli dulce

Branza Camembert si merisoare

Ciocolata si banane

+ Caramel si mere

Tipuri de péini

Pentru cele mai bune rezultate, folositi péine alba feliata, medie. Ca
o varianta, puteti incerca s& folositi péine din faind integrald, paine
de secara de tip danez, paine cu seminte, aluat acru si paine cu
fructe.
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Tipuri de branza

Tipurile clasice de branza care se topesc usor, cum ar fi Cheddar,
Jarlsberg, Fontina, Gruyere si Emmental, sunt excelente pentru
sandvisuri prajite, dar puteti experimenta si puteti deveni creativi cu
propriile tipuri de branza preferate!




Produse de patiserie

Tncercati sé folositi produse de patiserie rulate fin, cu crusté
subtire, cu o varietate de umpluturi; acestea pot fi dulci sau sérate.
Folositi fructe de padure proaspete sau congelate (dezghefate
fnaintea utilizérii) sau cautati umpluturi de fructe la conserva la
supermarketul local.

RETETE

Pentru preparare, urmati instructiunile de la Utilizarea préjitorului de
sandvisuri. Fiecare reteté este pentru 2 sandvisuri prajite.
Branza si sunca

+ 4 felii de paine

+ Branza Cheddar medie feliata

+ 2 felii de sunca

Bréanza si rosii

+ 4 felii de paine

* Branza Cheddar medie feliata

* 2 rosii medii

Bréanza si ceapa

+ 4 felii de paine

+ Branza Cheddar medie feliata

* Inele de ceapa taiate subiri

Brénz& cu mucegai albastru si ceapa caramelizata

+ 4 felii de paine alba rustica

* 1 ceapa, feliata

+ 15 ml de ulei vegetal

+ 15 g de zahar brun

+ 60-80 g de brénza cu mucegai albastru (de ex., Gorgonzola,

Roquefort, Saint Agur, Blue Stilton)

+ Unt moale

1. Incalziti o cratit la temperatura medie, adaugati uleiul i
prajiti ceapa pana cand incepe s& prinda culoare. Reduceti
caldura, adaugati zahar si gatiti timp de aproximativ 20 de
minute amestecand ocazional pana cand ceapa este aurie si
caramelizata. Lasati deoparte sé se raceasca.

2. Ungeti cu unt exteriorul celor patru felii de paine.

3. Uniti sandvisurile folosind branza cu mucegai albastru si ceapa
caramelizata.

4. Preparati aproximativ 5 minute pana devin aurii.

Ciocolata, alune de padure si branza Brie

* 4 felii de péine briosa

+ 15 g de alune de padure prajite si tocate

+ 60 g de branza Brie, feliata

+ 15 g ciocolata neagra, tocata

* Miere (optional)

1. Ungeti cu unt o parte a fiecarei felii de briosa. Asezati doua felii
pe placa de jos.

2. Uniti sandvisul prajit asezand branza pe feliile de jos ale briogei.
Presérati alunele si ciocolata si stropiti cu putina miere daca
doriti.

3. Acoperiti cu celelalte doua felii de briosa si preparati 3-4 minute.
Briosa se va praji rapid.

4. Scoateti cu grija din prajitorul de sandvisuri, deoarece
sandvisurile prajite vor fi extrem de fierbinti.

GARANTIE

Va rugam sa pastratj chitanta, prezenta acesteia fiind solicitata in
cazul oricaror solicitari de reparatie acoperite de garantie.

Garantja acestui aparat este de 2 ani de la data achizitjei, conform
informatjilor din acest document.

Tn timpul perioadei de garantje, in cazul putin probabil in care
aparatul nu mai functioneaza din cauza unei defectjuni de design
sau de fabricatie, inapoiatj- magazinului de unde |-atj achizitionat,
impreuna cu bonul de casa si o copie a acestei garantji.

Drepturile si beneficiile oferite conform acestei garantii sunt

suplimentare fata de drepturile dvs. legale, care nu sunt afectate de

aceasta garantie. Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS

(Europe)”) isi rezerva dreptul de a modifica acesti termeni.

JCS (Europe) isi asuma, pe perioada garantiei, obligatia de a repara

sau de a inlocui gratuit aparatul sau orice componentd a aparatului

care se dovedeste a nu functiona, in urmatoarele conditii:

*  sd anuntati imediat magazinul sau JCS (Europe) despre aparitia
problemesi;

+ aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau s nu fi fost
supus deteriorarilor, intrebuintarii gresite, abuzurilor, reparatjilor
sau modificarilor efectuate de catre alte persoane decét cele
autorizate de JCS (Europe).

Defectjunile care apar in urma utilizarii neadecvate, deteriorarii,
abuzului, alimentarii la tensiuni neadecvate, catastrofelor naturale,
evenimentelor neprevazute de JCS (Europe), reparatiei sau
modificarii de catre o alta persoana decét cele autorizate de JCS
(Europe) sau nerespectarii instructjunilor de utilizare nu sunt
acoperite de aceasta garantie. In plus, uzura normal3, incluzand,
fara a se limita la, decolorarile minore si zgarieturile nu sunt
acoperite de aceasta garantie.

Drepturile prevazute in aceasta garantie se vor aplica numai
primului cumpérator si nu se extind in cazul utilizérii comerciale sau
comune.

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclati daca aveti
aceasta posibilitate. Pentru informatji suplimentare privind reciclarea
si deseurile provenite din echipamentele electrice si electronice,
contactati-ne prin e-mail la adresa enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

UK |
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UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com
Tel: +44 (0)161 621 6900

France: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
420 Rue D’Estienne D'Orves, 92700 Colombes, France
email: serviceinfoFrance@jardencs.com
Téléphone: +33 (0)1 49 64 20 60

Espaiia: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Edif. Vazquez Krasnow
C/ Camino de la Zarzuela, 21
1°- Oficina 1B, 28023 — Aravaca, Madrid, Esparia
TIf: +34 90 251 55 88

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.breville.eu
www.breville-romania.ro
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The product supplied may differ slightly from the one illustrated due to continuing product development.
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