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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Cititi aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul si pastrati-
le pentru consultari viitoare.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu
vérsta de peste 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta si cunostinte,
cu conditia ca acestia sa fie supravegheati
sau instruiti in privinta utilizarii in siguranta a
aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu
vor fi efectuate de copii, cu exceptia cazului
in care au peste 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul la indemana
copiilor cu varsta mai mica de 8 ani.

Painea este combustibila, de aceea nu
utilizati aparatul 1anga sau sub materiale
combustibile precum draperiile. Nu utilizafj
niciodata prajitorul de paine sub corpuri
suspendate sau rafturi.

Nu utilizatj niciodata aparatul prin intermediul
unui temporizator extern sau al unei
telecomenzi.

A\ Nu atingeti piesele metalice ale aparatului
in timpul utilizarii deoarece acestea se pot
infierbanta foarte tare.

Nu utilizati niciodata aparatul in scopuri
diferite de destinatja de utilizare prevazuta a
acestuia. Acest aparat este destinat exclusiv
uzului casnic. Nu utilizatj acest aparat in
exterior.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare, acesta
trebuie inlocuit de producator, de personalul
autorizat de service sau de alte persoane
calificate.

Asigurati-va intotdeauna ca avetj mainile uscate inainte de a
manevra fisa sau de a porni aparatul.

+ Utilizatj Intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila, sigura,
uscata i plana.

+ Este necesara o atentie deosebitd la utilizarea aparatului pe
suprafete care pot fi deteriorate de caldura. Se recomanda
folosirea unei placi izolate.

+ Acest aparat nu trebuie plasat pe sau langa suprafete care pot
atinge temperaturi fnalte (cum ar fi plitele cu gaz sau electrice).

+ Nu lasati niciodata cablul de alimentare sa atdme peste
marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau sa
fie innodat, prins sau strivit.

+ Nu utilizatj aparatul daca a fost scapat pe jos sau daca prezinta
semne vizibile de deteriorare.

+ Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat de la priza
electrica dupa utilizare i nainte de curatare.

+ Lasatj intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de curatarea
sau depozitarea acestuia.

+Nu introducetj niciodata o parte a aparatului sau cablul si fisa de
alimentare in apa sau in alte lichide.

+ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

COMPONENTE

Méner

Led indicand alimentarea (verde)

Led indicand temperatura (portocaliu)

Capac cu indltime ajustabild, in trepte

Spatiu de depozitare pentru cablu (sub aparat)

Control variabil al temperaturii

Placi de preparare cu strat de acoperire DuraCeramic™

CARACTERISTICI

Placi de preparare cu strat de acoperireDuraCeramic™

0000000

Placile de preparare sunt acoperite cu stratul unic DuraCeramic™.
Acest strat ceramic natural special este conceput in asa

fel incét sa transfere caldura mai rapid si mai eficient decat
straturile neaderente standard, ceea ce inseamna ca gustarile
delicioase preparate acasa sunt gata mai repede. In plus, stratul
DuraCeramic™ este rezistent la zgariere si de 4 ori mai durabil
decét straturile neaderente standard. Acest produs are o durata
de viata indelungata. Stratul DuraCeramic™ nu contine PTFE
(politetrafluoretilena) si PFOA (acidul perfluoro-octanoic), astfel ca
acest strat exclusiv este rezistent si usor de curatat.

DuraCeramic™ - un strat de acoperire conceput pentru a rezista la
orice provocare.

Control variabil al temperaturii

Controlul variabil al temperaturii va permite sa schimbatj setarea

de incélzire pentru pregatirea diferitelor tipuri de alimente. Setarea
de temperatura redusa este ideald pentru pregatirea alimentelor

cu continut inalt de zahar (de ex. produsele de patiserie sau
fursecurile). Setarea de temperatura inalta este recomandata pentru
diferite tipuri de péini si chifle pentru panini.




Blocarea si deblocarea capacului in trepte

Mecanismul de blocare a capacului trebuie deblocat sf' inainte

de utilizarea presei pentru sandvisuri; in caz contrar, capacul nu

va putea fi deschis. Greutatea placii de preparare superioare va
presa sandvisurile in timpul prepararii, exceptand cazul in care

ati mutat mecanismul de blocare a capacului in pozitia 1, 2 sau 3.
Atunci cand depozitatj sau transportati presa pentru sandvisuri,
mecanismul de blocare a capacului trebuie blocat &. Nu utilizat]
mecanismul de blocare pentru a bloca placa superioara atunci cand
sandvisurile se afld in presa sau in timpul preincalzirii acesteia.

Utilizarea sistemului de blocare a capacului

Puteti regla mecanismul de blocare a presei pentru sandvisuri
pentru @ muta placa de preparare superioara. Acest lucru va permite
sa asezatj alimentele pe placa de preparare inferioara fara ca cea
superioara sa intre in contact cu alimentele in timpul prepararii
acestora. Putetj deplasa placa de preparare superioara in 3 pozitii
diferite, in functie de grosimea alimentelor preparate si de distanta
dorita intre acestea si placa de preparare.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepartatj orice etichete promotionale si/sau autocolante de pe
presa pentru sandvisuri inainte de utilizare.

Asezatj presa pentru sandvisuri pe o suprafata dreapta si
orizontald. Deplasati mecanismul de blocare in pozitia

deblocat o' pentru a elibera si deschide placa superioara.

Asigurati-va ca placile de preparare sunt curate $i nu prezinta
praf. Daca este necesar, stergeti-le cu o laveta umeda.

UTILIZAREA PRESEI PENTRU SANDVISURI

AN atingeti suprafetele fierbinti. Plécile de preparare ating
temperaturi FOARTE INALTE. NU atingeti nicio componenta
inainte de racirea completa a acesteia.

Din presa pentru sandvisuri, pe intreaga circumferinta a
acesteia, va iesi abur in timpul prepararii alimentelor i in
momentul deschiderii capacului.

Nota: La prima utilizare, veti putea observa o cantitate mica de fum
si un usor miros de ars. Acest lucru este normal si va dura numai
cateva minute.

1. Desfasurati complet cablul de alimentare din zona de depozitare
a acestuia inainte de utilizare. Introduceti stecherul intr-o priza de
alimentare electricd si pomniti priza.

Verificati cablul de alimentare pentru a va asigura ca nu iese
in afara suprafetei de lucru. Lumina de alimentare i cea de
disponibilitate se aprind.

Selectatj setarea doritd de incalzire (redusa, medie sau inaltd)
folosind controlul variabil al temperaturii.

Lasati presa pentru sandvisuri sa se incalzeasca in pozitia
inchisa pana ce indicatorul de disponibilitate se stinge.
Indicatorul de disponibilitate se va aprinde si stinge in mod
repetat in timpul utilizarii.
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5. In aceasté perioada, pregatiti sandvisul. Atunci cand acesta
este gata, asezatj-| pe placa de preparare inferioara. Plasafi
intotdeauna sandvisurile spre partea din spate a placii de
preparare inferioare.

6. Coborati placa de preparare superioara, a carei balama
plutitoare este conceputa pentru a asigura presarea uniforma a
sandvisului. Pentru pregdtirea alimentelor, capacul trebuie sa
fie inchis.

Daca pregatiti sandvisuri mai groase sau tartine, reglati
mecanismul de blocare in pozitia 1, 2 sau 3 pentru a ridica
placa superioara de preparare.

7. Tnmod normal, pregétirea sandvisurilor va dura 5-8 minute.
Durata exacta de preparare va depinde de tipul painii si al
umpluturii utilizate.

8. Cand sandvisurile sunt gata, deschideti capacul. Scoatej-I
utilizand o spatula din plastic sau din lemn. Nu utilizatj niciodata
clesti metalici sau cutite, deoarece acestea pot deteriora stratul

™

DuraCeramic™.

CURATAREA

A Deconectati intotdeauna aparatul de la priza inainte

de a- curata.
Nu introduceti niciodata o parte a aparatului sau cablul si fisa
de alimentare in apa sau in alte lichide.

1. Opriti presa de sandvisuri si deconectatj-o de la priza.

2. Lasat presa de sandvisuri sa se raceasca putin. Unitatea este
mai usor de curafat daca este calduta.

3. Curatati presa de sandvisuri dupa fiecare utilizare pentru a
preveni acumularea resturilor de alimente.

4. Stergeti placile de preparare cu o laveta moale. Daca nu putet
indeparta resturile de alimente in acest mod, reincalziti unitatea
timp de 1-2 minute, apoi ungetj-o cu putin ulei sau unt topit.
Asteptati cinci minute, apoi stergeti cu o lavetd umeda.

5. Pentru a curata exteriorul presei de sandvisuri, stergeti unitatea
cu o laveta umeda. Lustruiti-o cu o lavetad moale, uscata.

Pentru a evita deteriorarea stratului DuraCeramic™ de pe placile de
preparare, nu utilizati agentj agresivi sau abrazivi de curatare.

Nu utilizati agentj antiaderentj pulverizati, deoarece acestia vor
afecta performantele stratului DuraCeramic™ de pe plécile de
preparare.

DEPOZITAREA

1. Lasatj presa pentru sandvisuri sa se raceasca complet i
asigurati-va ca este curata inainte de a o depozita.

2. Infasurati cablul de alimentare in compartimentul de depozitare
de sub unitate.

3. Lipiti placile una de cealalta coborand placa superioara si apoi

aducand mecanismul de blocare in pozitia de blocare #. in
acest mod, vetj fixa placile in pozitie.

n



4. Depozitatj unitatea in pozitie verticald. Alternativ, o puteti
depozita pe 0 suprafatd plata si orizontala, la distanta de
margine, intr-o pozitie din care nu poate fi résturnata cu
usurinta.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Lasati echipa Breville® sa va ajute sd va activati creativitatea,
deschizandu-va o poarta cétre o lume a alimentelor si bauturilor fara
limite. Nu trebuie s& va deplasati departe — doar pana la computer,
tableta sau mobil — unde veti descoperi site-ul nostru web GRATUIT
cu recomandari si retete de top care sa va stimuleze imaginatia.
Veniti cu noi acum la: www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
[IDEIDERETETE |

Péinea

Puteti utiliza majoritatea tipurilor de péine - alba, integrald, din
bulgur, neagra, cu stafide etc. Presa de sandvisuri este ideala
pentru prajirea specialitatilor precum focaccia, lipiile, baghetele
sau chiflele. Painea cu stafide, chiflele sau alte specialitati dulci, cu
continut inalt de zahar, tind sa se rumeneasca mai rapid, deci va
recomandam o setare de temperatura mai redusa.

Umplutura

Tncercati s utilizatj fructe la conservé sau din compot, deoarece
fructele proaspete pot elimina o cantitate prea mare de suc atunci
cénd sunt incalzite. Mugcati cu atentie din sandvisurile care contin
brénza, rogii sau gem, deoarece acestea pastreaza caldura si pot
provoca arsuri daca sunt consumate prea repede.

Nu umplej excesiv sandvisul, in special atunci cand utilizatj
branzeturi colorate sau ingrediente care contin colorantj alimentari.
Daca adaugati prea multa umpluturd, aceasta se poate scurge in
afara, patand carcasa presei de sandvisuri.

Prajirea painii

Designul unic, plat al placilor face ca presa de sandvisuri sa fie
ideala pentru prajirea painii si lipiilor simple, nu sub forméa de tartina
sau sandvis. Lipiile unse cu gem si prajite in presa de sandvisuri
pot reprezenta o excelenta alternativa la painea obignuita pentru
micul dejun.

Reincalzirea

Daca sandvisul nu va fi mancat imediat, asezati-| pe un servetel

de hértie, care va absorbi condensul. Pentru a- pastra cald mai
mult timp, agezatj-l pe gratarul cuptorului, intr-un vas adecvat pentru
cuptor, la o temperaturé de cca 100°C. Tn acest mod, putetj pastra
sandvisul cald timp de pana la 20 de minute, insa acesta va incepe
sS4 se usuce.

Gustari perfecte

Dat fiind designul placilor plate, antiaderente, din ceramica, nu este
necesar sa ungeti exteriorul gustarilor dvs. cu unt sau margarina.

RETETE

Masa de incalzire/prajire

Aliment Setare de Timp de
temperatura preparare

Incalzirea Joasa-medie 3-4 minute

croissantelor
Incalzirea produselor Joasa-medie 3-4 minute
de patiserie cu aluat
danez

Incalzirea lipiilor Medie 2-3 minute
Prajirea cozonacului Medie 2-3 minute
Prajirea covrigilor Medie 2-3 minute
Prajirea checului Medie-inalta 2-3 minute

Sandvis cu suncd afumata - pentru 1 persoana

+ 1 baghetd taiata pe juméatate pe lungime

+ 50 g sunca afumata

+ 80 g branza feliata (preferabil Iberico sau Manchego)
+ Optional - sos de usturoi, ketchup sau mustar

1. Reglati temperatura la setarea medie-inalta

2. Preincalziti presa de sandvisuri pan la stingerea ledului de
temperatura.

3. Aranjatj feliile de sunca si branza pe bagheta, adaugati sosul
preferat, inchideti bagheta si asezatj-o in presa de sandvisuri
fierbinte.

4. Reglati mecanismul de blocare astfel incét placa superioara sa
se sprijine usor pe sandvis si asteptati timp de 6-7 minute,
pana ce vbranza s-a topit, iar painea este rumenita si crocanta.

Tortillas prajite in stil mexican - pentru 2 persoane
+ 2 tortillas moi, fainoase

+ 1lingurita de pasta chipotle

+ T75gdesalsa

+ 2linguri de fasole mixta, gatita

+1lingura de coriandru tocat

* 2 maéini mari de branza cheddar rasa

1. Reglati temperatura la setarea medie-inalta.

2. Preincalziti presa de sandvisuri pan la stingerea ledului de
temperatura.

3. Amestecati pasta chipotle, salsa, fasolea, coriandrul si branza
cheddar.

4. mpartiti amestecul intre cele 2 tortillas, asezand ingredientele
in centrul acestora. Pliati cu atentie cele doua tortillas,
acoperind umplutura.

5. Asezatj-le pe presd, regland mecanismul de blocare astfel incat
placa superioara sa acopere cele doua tortillas fara a le atinge.
Timpul de preparare este de 7-8 minute, pana ce alimentele
sunt fierbint.

Se servesc cu guacamole cremos i salata verde pentru o masa

delicioasa.




Focaccia italiana prajita — pentru 2 persoane

+  2lipii focaccia cu masline, mici

+  1%]lingura de pesto

+ 150 g de rosii cherry, feliate

+ 100 g de mozzarella, uscata si feliata

+ 1 ardei rosu mare, copt (disponibil si in comert), feliat
+ O mana de frunze de busuioc proaspat

1. Reglati temperatura la setarea medie-inalta.

2. Preincalziti presa de sandvisuri pana la stingerea ledului de
temperatura.

3. Taiati lipiile focaccia pe jumatate i introducetj ingredientele in
acestea.

4. Asezati-le pe presa, regland mecanismul de blocare astfel
incét placa superioara sa acopere cele doua focaccia fara a se
sprijini pe acestea.

5. Timpul de preparare este de 7-8 minute, pana cand cele doua
focaccia se rumenesc.

Antreuri din péine de secara - pentru 2 persoane
+ 4 felii de paine de secara

+  2linguri de pesto

+  2linguri de antipasti italiene, scurse

+ 6 felii de salam

+ 4 felii de branza Gruyére sau Emmental

1. Reglati temperatura la setarea medie-inalta.

2. Preincalziti presa de sandvisuri pana la stingerea ledului de
temperatura.

3. Ungeti painea de secara cu pesto si adaugatj celelalte
ingrediente.

4. Reglati mecanismul de blocare astfel incét placa superioara sa
acopere sandvisurile fara a se sprijini pe acestea.

5. Lasati sandvisurile in aparat timp de 6-7 minute, pana ce sunt
crocante, aurii si complet incalzite.

Sandvisuri cu ciocolata neagra cu branza Brie si nuci pecan

caramelizate — pentru 2 persoane

+ 30 g de nuci pecan intregi

+ 15gdeunt

+ 1lingura de zahar brun

+  Unt tartinabil

+ 4 felii de paine alba cu coaja tare

+ 100 g de branza Brie feliata

+ 30 g de ciocolata neagra, maruntita

1. Asezatj o tigaie pe foc mic si topiti untul impreuna cu zaharul
brun.

2. Adaugati nucile pecan si dati focul putin mai tare pana ce nucile
pecan se prajesc usor in amestecul de unt.

3. Luati tigaia de pe foc si lasati continutul acesteia la racit.
Reglatj temperatura la setarea medie-inalta.

4. Preincalziti presa de sandvisuri pand la stingerea ledului de
temperatura.

5. Ungeti cate o parte a fiecarei felii de péine cu untul tartinabil.

6. Adaugatj in sandvisuri felii de Brie, fulgi de ciocolata si nucile
pecan racite, orientand catre exterior partile unse cu unt ale
feliilor de péine.

7. Asezatj sandvisurile in presa incalzita, regland mecanismul de
blocare astfel incét placa superioara sa acopere sandvisurile
sprijinindu-se ugor pe acestea.

8. Timpul de preparare este de 5-6 minute, pana ce sandvisurile
sunt rumenite si fierbintj.

Chifla crocanta cu fructe de padure si inghetfata - pentru 2
persoane

+ 1 ména de capsuni, curatate si feliate

+ 1 ména de afine

+ 1 mana de zmeura, zdrobita ugor

+ 2 felii groase de chifla

+  Inghetaté de vanilie sau mascarpone indulcit

+  Zahar pudra strecurat

1. Reglati temperatura la setarea medie.

2. Preincalziti presa de sandvisuri pané la stingerea ledului de
temperatura.

3. Asezatj feliile de chifla pe presa de sandvisuri, regland
mecanismul de blocare astfel incét placa superioara sa le
acopere, sprijinindu-se usor pe acestea.

4. Timpul de preparare este de 2-3 minute, pana cand feliile de
chifla se rumenesc.

Se servesc calde, cu amestecul de fructe si inghetata de vanilie,
presarate cu zahdr pudra. Aceasta refeta este la fel de delicioasa
daca utilizat felii de chec prajite in presa.

Focaccia cu smochine dulci si bacon cu glazura de sirop de

artar - pentru 2 persoane

+  2lipii focaccia mici

+ 4 felii de bacon prajit, crocant, cu glazura de sirop de artar

+ 80 gricotta

+ 3 smochine proaspete, taiate in felii subtri

+ 1lingurita de sirop de artar

1. Reglati temperatura la setarea medie-inalta.

2. Preincalziti presa de sandvisuri pana la stingerea ledului de
temperatura.

3. Taiati lipiile focaccia in doua pe lungime si prajiti-le pana ce
sunt rumenite si crocante. Ungeti-le cu ricotta, adaugatj feliile de
bacon, smochinele si putin sirop de artar.

4. Asezati-le pe presa fierbinte si asteptati 4-5 minute pana ce
sunt incalzite complet.




Va rugam sa pastratj chitanta, prezenta acesteia fiind solicitata in
cazul oricaror solicitéri de reparatie acoperite de garantie.

Garantja acestui aparat este de 2 ani de la data achizitiei, conform

informatiilor din acest document.

Tn timpul perioadei de garantie, in cazul putin probabil in care

aparatul nu mai functioneaza din cauza unei defectiuni de design

sau de fabricatie, inapoiati-l magazinului de unde I-atj achizitionat,
impreuna cu bonul de casa i o copie a acestei garanji.

Drepturile si beneficiile oferite conform acestei garantii sunt

suplimentare fatd de drepturile dvs. legale, care nu sunt afectate de

aceasta garantie. Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS

(Europe)’) si rezerva dreptul de a modifica acesti termeni.

JCS (Europe) isi asuma, pe perioada garantjei, obligatia de a repara

sau de a fnlocui gratuit aparatul sau orice componenta a aparatului

care se dovedeste a nu functiona, in urmatoarele conditji:

+  saanuntati imediat magazinul sau JCS (Europe) despre aparitia
problemesi;

+  aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau sa nu fi fost
supus deteriorarilor, intrebuintarii gresite, abuzurilor, reparatjilor
sau modificarilor efectuate de catre alte persoane decét cele
autorizate de JCS (Europe).

Defectjunile care apar in urma utilizarii neadecvate, deteriorarii,
abuzului, alimentdrii la tensiuni neadecvate, catastrofelor naturale,
evenimentelor neprevazute de JCS (Europe), reparatiei sau
modificarii de catre o alta persoana decét cele autorizate de JCS
(Europe) sau nerespectarii instructjunilor de utilizare nu sunt
acoperite de aceasté garantie. In plus, uzura normald, incluzand,
fara a se limita la, decolordrile minore si zgarieturile nu sunt
acoperite de aceasta garantie.

Drepturile prevézute in aceasté garantie se vor aplica numai
primului cumparator si nu se extind in cazul utilizarii comerciale sau
comune.

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclati daca aveti
aceasta posibilitate. Pentru informatji suplimentare privind reciclarea
si deseurile provenite din echipamentele electrice si electronice,
contactatj-ne prin e-mail la adresa enquiriesEurope@jardencs.com.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle, SK8 3GQ, UK




Breville

UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com
Tel: +44 (0)161 621 6900

France: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
420 Rue D’Estienne D’Orves, 92700 Colombes, France
email: serviceinfoFrance@jardencs.com
Téléphone: +33 (0)1 49 64 20 60

Espaiia: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Edif. Vazquez Krasnow
C/ Camino de la Zarzuela, 21
1°- Oficina 1B, 28023 — Aravaca, Madrid, Esparia
TIf: +34 90 251 55 88

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.breville.eu
www.breville-romania.ro
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