Breville

Esti propriul barista la tine acasa cu

ESPRESSOARELE
PRIMA LATTE

Retete aromate de espresso, cappuccino si caffee latte










PREPARAT CU
Espressor Cafea

Prima Latte II

<= CAFFE LATTE

cu sos caramel

INGREDIENTE MOD DE PREPARARE
* 2 linguri sos de caramel * Pune lapte rece in recipientul
e 7 g cafea macinata 100% special.

Arabica .

Pune cafea in port filtrul

Espressorului Breville Prima

Latte II Red sau Silver si preseaza

usor.

* Pune sosul de caramel in pahar si
apoi prepara un latte mic.

* Pune deasupra cateva firimituri

de biscuiti.

* 250 ml lapte integral

Breville



PREPARAT CU
Espressor Cafea

Prima Latte II

<= CAFFE LATTE

cu sos caramel

INGREDIENTE MOD DE PREPARARE
* 2 linguri sos de caramel * Pune lapte rece in recipientul
e 7 g cafea macinata 100% special.

Arabica .

Pune cafea in port filtrul

Espressorului Breville Prima

Latte II Red sau Silver si preseaza

usor.

* Pune sosul de caramel in pahar si
apoi prepara un latte mic.

* Pune deasupra cateva firimituri

de biscuiti.

* 250 ml lapte integral

Breville



Dolce

<= CAFFE LATTE

cu frisca

INGREDIENTE MOD DE PREPARARE
* 2 lingurite sirop de vanilie * Pune lapte rece in recipientul
e 7 g cafea macinata 100% special.

Arabica

* Pune cafea in port filtrul

Espressorului Breville Prima

Latte II Red sau Silver si preseaza

usor.

Pune siropul de vanilie in pahar

si apoi prepara un latte mare.

* Pune deasupra frisca din belsug.

* Serveste alaturi de prajituri de
ciocolata, este un deliciu!

* 300 ml lapte integral
* topping de frisca

PREPARAT CU

Espressor Cafea

Prima Latte II
®
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PREPARAT CU

Espressor Cafea
Prima Latte II

< CAFFE LATTE

cu ciocolata alba si
scortisoara

INGREDIENTE

e 2 lingurite ciocolata alba
topita

* 7 g cafea macinata

* 200 ml lapte integral

e scoartisoara macinata pentru
decor

MOD DE PREPARARE

Pune lapte in recipientul special.
Pune cafea in port filtrul
Espressorului Breville Prima
Latte II Red sau Silver si preseaza
usor.

Seteaza nivelul de spuma la
jumatate.

Pune ciocolata alba topita in
pahar si apoi prepara un latte
mic.

Presara deasupra putina
scortisoara.

Breville



latte

e cappuccino °

esSpressao

PREPARAT CU
Espressor Cafea
Prima Latte II

< CAFFE LATTE

cu cremad de dovleac

INGREDIENTE

e 2 linguri piure de dovleac
indulcit

1 lingurita vanilie

Y4 lingurita scortisoara

Y4 lingurita nucsoara rasa
Y4 lingurita cardamom
macinat

7 g cafea macinata 100%
Arabica

e 300 ml lapte integral

e frisca si caramel pentru decor

MOD DE PREPARARE

* Pune laptele in recipientul
special.

* Pune cafeaua in port filtrul
Espresorului Breville Prima Latte
I Red sau Silver si preseaza usor.
Amesteca piureul de dovleac cu
vanilia, scortisoara, nucsoara si
cardamomul.

Pune piureul de dovleac in pahar
si prepara peste el un caffe latte
mic.

Decoreaza deasupra cu frisca si
sos caramel.

Breville



< CAFFE LATTE

cu frisca si sirop de
ciocolaté

latte

°
o INGREDIENTE MOD DE PREPARARE
= * Caffe latte — 1 ceasca * pune intr-un pahar sau cana 2
S e Sirop de ciocolata — 10 15 ml lingurite de sirop de ciocolata
(D) e Zahar dupa preferinte * prepara in aceeasi cana
sau pahar un caffe latte la
o espressorul Breville Prima Latte
s * cu o lingurita amesteca caffe
latte-ul, apoi adauga frisca pana
ok sus
Q. * decoreaza cu baton de
scortisoara sau ciocolata.
. iocol
«©
&)
°
o
w
w
(D)
—
ok
w
(D)

PREPARAT CU

Espressor Cafea

Prima Latte
®
9



< CAFFE LATTE

cu cremad de cocos si

latte

. ciocolata

o INGREDIENTE MOD DE PREPARARE

=  3-4 linguri sirop de ciocolata * Pune sirop de ciocolata pe
X e 2 linguri crema de cocos marginile paharului si la baza.
&) e 150 ml lapte rece * Adauga doua linguri crema de

e 1 monodoza de cafea 45 mm €OCOS.
o * Pune lapte in recipientul special.
s * Pune o monodoza de cafea de 45
mm in port filtrul espressorului si

aF fixeaza-1 in aparat.

Q. * Apasa o data si prepara un latte

mic deasupra.

«©

&)

°

o

w

w

(D)

—

ok

w

(D)

PREPARAT CU

Espressor Cafea
Prima Latte
®
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< CAFFE LATTE

cu ciocolata si sirop de

latte

. vanilie
o INGREDIENTE MOD DE PREPARARE
= e 7- 8 g cafea macinata pentru  * Pune doza de cafea in porfiltru si
20— espressor presati-o
&) e 270 ml lapte 3,5 grasime * Pune lapte 3,5 grasime in
e 15 g ciocolata cu lapte recipientul dedicat cel putin 270
o e 10 - 15 ml sirop vanilie ml
s * Pune in pahar 15g ciocolata
taiata in bucati mici apoi 10-15
aF ml sirop vanilie peste
Q. * Preparati peste caffe latte la
espresorul Breville Prima Latte
«©
) Recomandari:
Folositi cafea 100% Arabica.
°
o
w
w
(D)
—
ok
w
(D)

PREPARAT CU

Espressor Cafea
Prima Latte
®
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< CAFFE LATTE

cu ciocolata

latte

°
o INGREDIENTE MOD DE PREPARARE
= * Caffe latte 1 ceasca * Preparati un caffe latte la
S e Ciocolata alba espresorul Brevill Prima Latte
&) e Ciocolata neagra * Apoi razuiti ciocolata alba si
neagra peste bautura.
Q
s Recomandari:
Folositi cafea 100% Arabica.
ok
ok
«©
&)
°
o
w
w
(D)
—
ok
w
(D)

PREPARAT CU

Espressor Cafea
Prima Latte
®
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< CAPPUCCINO

cu sirop de menta

INGREDIENTE MOD DE PREPARARE

e 2 lingurite sirop de menta

e 7 g cafea macinata 100%
Arabica

* 200 ml lapte inegral

* Pune laptele rece in recipientul
special.

* Pune cafea in port filtrul
Espressorului Breville Prima
Latte II Red sau Silver si preseaza
usor.

* Seteaza nivelul de spuma la
jumatate.

* Pune siropul de menta la baza
paharului si apoi prepara un
cappuccino mic.

PREPARAT CU

Espressor Cafea
Prima Latte II
®
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PREPARAT CU
Espressor Cafea

Prima Latte II

< CAPPUCCINO

cu sirop de vanilie si
scortisoara

INGREDIENTE

e 2 lingurite sirop de vanilie

* 7g cafea macinata

* 200 ml lapte integral

e scortisoara macinata pentru
decor

MOD DE PREPARARE

Pune lapte in recipientul special.
Pune cafea in port filtrul
Espressorului Breville Prima
Latte II Red sau Silver si preseaza
usor.

Seteaza nivelul de spuma la
jumatate.

Pune siropul de vanilie in cana si
apoi prepara un cappuccino mic.
Presara deasupra putina
scortisoara.

Breville



Nutella

< CAPPUCCINO

INGREDIENTE MOD DE PREPARARE

e 1 lingura nutella

e 7 g cafea macinata 100%
Arabica

* 200 ml lapte integral

* Pune lapte rece in recipientul
special.

* Pune cafea in port filtrul
Espressorului Breville Prima
Latte II Red sau Silver si preseaza
usor.

* Pune nutella la baza paharului.

* Seteaza nivelul de spuma de
lapte la jumatate si apoi apasa
o data si prepara un cappuccino
mic.

PREPARAT CU

Espressor Cafea
Prima Latte II
®
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PREPARAT CU
Espressor Cafea

Prima Latte II

Duo
= CAPPUCCINO

Clasic

INGREDIENTE MOD DE PREPARARE

* 7 g cafea macinata

: * Pune lapte in recipientul special.
* 200 ml lapte integral

* Pune cafea in port filtrul
Espressorului Breville Prima
Latte II Red sau Silver si preseaza
usor.

* Seteaza nivelul de spuma de
lapte la jumatate si apoi apasa
o data si prepara un cappuccino
mic.

Breville



PREPARAT CU
Espressor Cafea

Prima Latte II

Double Chocolate

< CAPPUCCINO

INGREDIENTE

e 2 linguri cu ciocolata neagra
topita

* 7 g cafea macinata 100%
Arabica

* 200 ml lapte integral

MOD DE PREPARARE

Pune lapte in recipientul special.
* Pune cafea in port filtrul
Espressorului Breville Prima
Latte II Red sau Silver si preseaza
usor.

Pune ciocolata topita in pahar

si apoi prepara un cappuccino
mare.

* Presara deasupra putina cacao.

* Serveste alaturi de cubulete de
ciocolata.

Breville



Prima Latte

= CAPPUCCINO

cu inghetatd de caramel

INGREDIENTE MOD DE PREPARARE

e Cappuccino 1 ceasca

* Pune in pahar sau cana doua
e Inghetata 2 cupe

cupe de inghetata de caramel

* Preparati un cappuccino la
espressor-ul Breville Prima Latte
si turnati-1 peste inghetata.

* Savurati cu placere!

Recomandari:
Folositi cafea 100% Arabica.

PREPARAT CU

Espressor Cafea
Prima Latte
®
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INGREDIENTE

e Cappuccino — 1 ceasca

e Frisca

e Crema de whiskey 20 ml
e Zahar dupa preferinte

@)
%)
%)
b
=
ok
W
0]

PREPARAT CU
Espressor Cafea
Prima Latte

= CAPPUCCINO

vienez cu cremd de whiskey

MOD DE PREPARARE

* pune in ceasca 4 lingurite crema
de whiskey

e prepara in aceeasi ceasca un
cappuccino la espressorul
Breville Prima Latte

* adauga frisca deasupra

* decoreaza cu un praf de cafea
macinata.

Breville
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2
« ESPRESSO

cu aroma de turta dulce

INGREDIENTE MOD DE PREPARARE
e 7 g cafea 100% Arabica * Amesteca zaharul brun cu
e 1 lingura zahar brun condimentele macinate.
U4 lingurita scortisoara * Pune in fiecare pahar de espresso
macinata cate o lingurita din amestecul
U4 lingurita nucsoara rasa de condimente cu gust de
* Y4 lingurita ghimbir macinat turta dulce si asaza paharele in
e U4 lingurita cardamom Espressorul Breville Prima Latte
macinat II Red sau Silver.
* Prepara deasupra un espresso
dublu.

e Amesteca usor sa combini
aromele si serveste imediat.
e Pune alaturi niste turta dulce.

PREPARAT CU

Espressor Cafea
Prima Latte II
®
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latte

« ESPRESSO

cu inghetatd de caramel
si sirop de migdale

°

o INGREDIENTE MOD DE PREPARARE

= ¢ Espresso 1 ceasca * Puneti intr-un pahar o cupa de
S e Lapte 100 ml inghetata si siropul de migdale
&) e Inghetata 2 cupe * Preparati un espresso la

e Sirop de migdale 10 — 15 ml espressorul Brevill Prima Latte si

o turnati-l peste inghetata

s * Apoi turnati laptele rece peste.
ok Recomandari:

Folositi cafea 100% Arabica.

ok
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PREPARAT CU

Espressor Cafea
Prima Latte
®
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W FRAPPUCCINO

cu frisca si menta

latte

°
o INGREDIENTE MOD DE PREPARARE
= e 2 lingurite sirop de menta * Pune siropul de menta in pahar.
S e 150 ml lapte * Pune lapte in recipientul special.
(&) * 1 monodoza cafea 45 mm * Pune o monodoza de cafea de 45
¢ 1 cupa inghetata de menta mm in port filtrul espressorului si
o e frisca fixeaza-1 in aparat.
s e fulgi de ciocolata * Regleaza spuma de lapte la
* frunza de menta mediu.
aF * bete de napolitana pentru * Prepara un cappuccino mare
Q. decor deasupra.
* Adauga apoi o cupa de inghetata
(av] de menta, frisca si fulgi de
) ciocolata.
* Decoreaza cu un baton de
napolitana si o frunza de menta
° proaspata.
o
w
w
(D)
—
ok
w
(D)

PREPARAT CU ]
Espressor Cafea
Prima Latte
®
2
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¥ IRISH COFFEE

latte

°
o INGREDIENTE MOD DE PREPARARE
= e 7- 8 g cafea macinata pentru  * Pune doza de cafea in porfiltru si
20— espressor preseaza-o
&) e 30 ml Irish whiskey * Apasa butonul espresso dublu
e 100 ml frisca cand acesta ramane aprins aprins
S (nu mai clipeste)
s * Toarna whiskey peste cafea apoi
adaugati frisca moale
ok
Q. Recomandari:
Folositi cafea 100% Arabica.
«©
&)
°
o
w
w
(D)
—
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w
(D)

PREPARAT CU

Espressor Cafea
Prima Latte
®
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reville

www.breville-romania.ro
Telefon Call Center: 031 9993
Program: Luni - Vineri: 09:30 - 18:00



